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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

หลักสูตรใหม พ.ศ. 2563 

 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  มหาวิทยาลัยทักษิณ 

วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา  วิทยาเขตพัทลุง คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 

    สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

หมวดท่ี 1 ขอมูลท่ัวไป 

 

1. รหัสและชื่อหลักสูตร 

รหัสหลักสูตร : - 

ภาษาไทย :    หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ   

      เสริมอาหาร 

ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Science Program in Cosmetic Technology and Dietary   

      Supplement Products 

 

2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา  

ชื่อเต็ม (ไทย) 

ชื่อยอ (ไทย) 

ชื่อเต็ม (อังกฤษ) 

 

ชื่อยอ (อังกฤษ) 

: วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร) 

: วท.บ. (เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร) 

: Bachelor of Science (Cosmetic Technology and Dietary  

      Supplement Products) 

:     B.Sc. (Cosmetic Technology and Dietary Supplement Products) 

 

3. วิชาเอก  

ไมมี 

 

4. จํานวนหนวยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร 

ไมนอยกวา 124 หนวยกิต 
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5. รูปแบบของหลักสูตร  

5.1 รูปแบบ 

 หลักสูตรปริญญาตรี 4 ป 

5.2 ประเภทของหลักสูตร  

 หลักสูตรปริญญาตรีทางวิชาการ  

5.3 ภาษาที่ใช  

 หลักสูตรจัดการศึกษาเปนภาษาไทย  

5.4 การรับเขาศึกษา  

 รับทั้งนักเรียนไทยและนักเรียนตางประเทศท่ีสามารถใชภาษาไทยในการสื่อสารได  

5.5 ความรวมมือกบัสถาบันอื่น  

 เปนหลักสูตรของสถาบันโดยเฉพาะ  

5.6 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา  

 ใหปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว  

 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 

6.1 หลักสูตรใหม พ.ศ. 2563 

6.2 ไดรับความเห็นชอบ จากสภาวิชาการ ในการประชุมครั้งที่ 7/2562 

เมื่อวันที่ 24 กรกฎาคม 2562 

6.3 ไดรับความเห็นชอบ จากสภามหาวิทยาลัย ในการประชุมครั้งท่ี 9/2562 

เมื่อวันที่ 21 กันยายน 2562 

6.4 เปดสอนภาคเรียนที ่1 ปการศกึษา 2563 เปนตนไป 

 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน 

หลักสูตรมีความพรอมในการเผยแพรคุณภาพและมาตรฐาน ตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แหงชาติ ในปการศึกษา 2565 

 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบอาชีพไดหลังสําเร็จการศึกษา 

8.1 นักวิทยาศาสตรและนักพัฒนาประจําหองปฏิบัติการทางดานวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารหรือสาขาที่ใกลเคียง ในหนวยปฏิบัติการวิจัยของสถาบันตาง ๆ เชน มหาวิทยาลัย              

หรือสถาบันวิจัยทางวิทยาศาสตร  

8.2 ทํางานในบริษัทท่ีผลิตและ/หรือจําหนายผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารในดาน

การดูแลการผลิต การควบคุมประสิทธิภาพ และคุณภาพของเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

8.3 ผูใหคําปรึกษาในสถานเสริมความงามและสุขภาพ  

8.4 ผูประกอบการสถานเสริมความงามครบวงจร และผูบริหารจัดการดานเทคโนโลยีความงาม 
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8.5 ผูแนะนําผลิตภัณฑความงามและสุขภาพ  

8.6 ผูประกอบการคลินิกอาหารเพ่ือสุขภาพ อาหารเฉพาะวัย เชน วัยทารก วัยเด็ก วัยชรา 

8.7 ศึกษาตอระดับปริญญาโท หรือปริญญาเอก สาขาวิทยาศาสตรเครื่องสําอาง อาหารเพ่ือสุขภาพ 

และโภชนาการหรือสาขาที่เก่ียวของ 

 

9. ชื่อ นามสกุล ตําแหนง และคุณวุฒิของอาจารยผูรับผดิชอบหลักสูตร 

 

ลําดับ ชื่อ - สกุล 
ตําแหนง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ สาขาวิชา สถาบัน ป 

1 นายถาวร  จนัทโชต ิ ผูชวยศาสตราจารย Dr. nat. 

tech. 

Food science 

and Technology 

University of 

Natural 

Resources, and 

Applied Life 

Sciences, 

Vienna, Austria 

2549 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2540 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2537 

2 นายพณัฐ  กิตติพัฒนบวร ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.สงขลานครนิทร 2555 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2547 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2545 

3 นางสาวจารุรตัน  ปญโญ อาจารย ปร.ด. เภสัชศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2558 

วท.ม. เภสัชวิทยา ม.สงขลานครนิทร 2545 

พย.บ พยาบาลศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2541 

4 นางณัฐกาญจน  แดงมณ ี อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

เภสัชศาสตร  

จุลชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.สงขลานครนิทร 

2556 

2549 

5 นายพรวชิัย  เต็มบุตร อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 2) 

เภสัชศาสตร  

ชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.ทักษิณ 

2560 

2550 
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10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน  

มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง 

 

11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาที่จําเปนในการวางแผนหลักสูตร 

 11.1 สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกจิ 

   อุตสาหกรรมเครื่องสําอาง (Cosmetics industry) เปนอุตสาหกรรมหนึ่งที่มีอัตราการเจริญเติบโต

และขยายตัวอยางตอเนื่อง ซึ่งจากการประมาณการมูลคาตลาดเครื่องสําอางโลก ระหวางป พ.ศ. 2556 - 2560 

โดย RNCOS Business Consultancy Services พบวา มูลคาตลาดเครื่องสําอางโลก มีแนวโนมขยายตัวอยาง

ตอเนื่อง โดยในป   พ.ศ. 2557 มี มูลค าประมาณ 255 ลานเหรียญสหรัฐ และในป   พ.ศ. 2560  

มีมูลคาเพ่ิมขึ้นเปน 292 ลานเหรียญสหรัฐ โดยมีอัตราการเติบโตเฉลี่ยระหวางป พ.ศ. 2555 - 2560 คิดเปน 

รอยละ 4.6 สําหรับประเทศไทยในป พ.ศ. 2557 มีการสงออกเครื่องสําอาง เครื่องหอม และสบู รวมถึงวัตถุดิบ

เพ่ือใชทําเครื่องสําอางมูลคา 81,700 ลานบาท ซึ่งกวารอยละ 78 เปนการสงออกโดยผูประกอบการขนาดใหญ 

ขณะที่ผูประกอบการขนาดกลางและขนาดเล็กมีสัดสวนการสงออกเพียงรอยละ 22 สําหรับสถานภาพดานการ

จางงานและจํานวนวิสาหกิจในอุตสาหกรรมเครื่องสําอาง พบวาในป พ.ศ. 2557 มีผูประกอบการในกลุมที่

เก่ียวของกับเครื่องสําอางจํานวน 172,199 ราย ซึ่งสวนใหญเปนผูประกอบการขนาดกลางและขนาดเล็กกวา 

รอยละ 99.9 และผูประกอบการขนาดใหญรอยละ 0.1 ซึ่งโรงงานสวนใหญกวารอยละ 80 รวมทุนระหวาง

ผูประกอบการไทยกับตางประเทศ ที่เหลือ  อีกรอยละ 20 เปนผู ประกอบการไทย สําหรับการจางงานใน

อุตสาหกรรมเครื่องสําอางและอุตสาหกรรมท่ีเกี่ยวของ พบวาในป พ.ศ. 2557 อุตสาหกรรมเครื่องสําอางและ

อุตสาหกรรมท่ีเก่ียวของมีจํานวนการจางงานรวมท้ังสิ้น 447,665 คน ซึ่งสวนใหญเปนผูประกอบการขนาด

กลางและขนาดเล็กกวารอยละ 92.3 และผูประกอบการขนาดใหญรอยละ 7.7  

   นอกจากนี้ แนวโนมการพัฒนาอาหารของโลกในปจจุบันและอนาคต จึงมีทิศทางไปยังการพัฒนา

นวัตกรรมอาหารในกลุมผลิตภัณฑเสริมอาหารสุขภาพมากขึ้น จากขอมูลของศนูยวิจัยธนาคารไทยพาณิชยระบุ

วารอยละ 31 ของผูบริโภคในวัยทํางานในกรุงเทพมหานครใชสินคาบํารุงสุขภาพ โดยในจํานวนนี้เปนชาย    

รอยละ 44 และหญิงรอยละ 55 ซึ่งสินคาบํารุงสุขภาพสวนใหญที่มีการใชกันมาก คือ ผลิตภัณฑเสริมอาหาร

เพ่ือสุขภาพ หรือผลิตภัณฑอาหารที่ใชชื่อเรียกตาง ๆ กัน เชน Functional Foods, Nutraceuticals, Pharma 

Foods, Designed Foods เปนตน หรือผลิตภัณฑเสริมอาหาร (Dietary Supplement Products) เชน 

วิตามิน ซุปไกสกัดสําเร็จรูป เกลือแร และผลิตภัณฑนม ซึ่งการเติบโตของตลาดผลิตภัณฑเสริมอาหาร         มี

ผลมาจากสภาพสังคมและเศรษฐกิจโดยรวมของประเทศไทย เนื่องจากคนไทยมีการศึกษาที่สูงขึ้น                     

จํานวนประชากรผูสูงอายุท่ีเพ่ิมข้ึน รวมไปถึงการมีรายไดตอหัวคอนขางสูง ซึ่งสงผลใหประชาชนเหลานั้นหันมา

สนใจสุขภาพและอนามัยของตัวเองมากขึ้น 

   ดังนั้นการจัดการเรียนการสอนใหนิสิตสามารถมีความรู มีทักษะ รวมทั้งสามารถคิดวิเคราะห 

สรางสรรค และพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารบนพ้ืนฐานของการประยุกตใช

ทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถิ่นที่สอดคลองกับความตองการของตลาด ตลอดจนสามารถเปน
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ผูประกอบการดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารไดเอง จึงเปนการพัฒนาบุคลากร

ตอบสนองความตองการของภาคอุตสาหกรรม วิสาหกิจขนาดกลาง และขนาดยอม และเปนการชวยขับเคลื่อน

และยกระดับการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศใหเขมแข็ง โดยสรางความรวมมือกับประเทศที่เปนผูนําทาง                

ดานศาสตรความงามและเทคโนโลย ี

 11.2 สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 

ประเทศไทยมีทรัพยากรธรรมชาติที่อุดมสมบูรณ มีความหลากหลายทางชีวภาพ วัตถุดิบจาก

ธรรมชาติหลายชนิด ซึ่งแบงออกไดเปน 2 กลุม ใหญ คือ 1) กลุมวัตถุดิบท่ีไดจากการสังเคราะห (Synthesis 

base) จากจุลินทรีย สารชีวภาพ เคมีภัณฑอินทรีย และอนินทรีย 2) กลุมวัตถุดิบที่ไดจากธรรมชาติ (Natural 

base) จากพืช สมุนไพร และสัตว โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือใชในทางเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

ซึ่งการพัฒนาผลิตภัณฑจากธรรมชาติเหลานี้ครอบคลุมถึงการวิจัยและพัฒนาการผลิต การสกัด การทดสอบใน

หองปฏิบัติการ และการคนควาตัวผลิตภัณฑใหม ๆ จนกระท่ังไดวัตถุดิบท่ีเหมาะสม กอนจะนําไปวิเคราะห

ผลกระทบที่จะไดรับจากการใชเพ่ือใหไดผลิตภัณฑที่มีประสิทธิภาพและปลอดภัย ซึ่งจะตองใชทรัพยากรมนุษย

ที่มีความรู  ความสามารถ และมีทักษะทางดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเฉพาะดาน ที่ใชในการผลิต

ผลิตภัณฑจากธรรมชาติใหอยูในรูปแบบที่มีประสิทธิภาพตรงกับความตองการของผูบริโภค  

นอกจากนี้ยังจะเก่ียวของกับกระบวนการผลิตเชิงอุตสาหกรรมในโรงงาน การออกแบบบรรจุภัณฑ

และการบรรจุหีบหอไปจนถึงการตรวจรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ กระบวนการจัดจําหนาย และการตลาด  

ซึ่งจะกอใหเกิดประโยชนตออุตสาหกรรมในประเทศ หรืออาจนําไปสูการสงออกไปยังตลาดตางประเทศได 

 

12. ผลกระทบจาก ขอ 11.1 และ 11.2 ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 

 12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

   หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร เปน

หลักสูตรที่สงเสริมศักยภาพของประเทศในการพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร และ

เพ่ือมุงใหเกิดประสบการณเรียนรู สงเสริมทักษะในการวิจัยและพัฒนาเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โดยเนนการศึกษาเพ่ือพัฒนาทางวิทยาการและผลิตทรัพยากรบุคคลที่มีคุณภาพเพ่ือตอบสนองความตองการ

ของภาคอุตสาหกรรม วิสาหกิจขนาดกลาง และขนาดยอม ซึ่งสอดคลองกับการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมของ

ชาติตามที่กลาวมา 

 12.2 ความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 

   หลักสูตรนี้สอดคลองกับพันธกิจของสถาบัน คือ จัดการการศึกษาครอบคลุมตามพันธกิจในระดับ

มหาวิทยาลัยตั้งแต การผลิตบัณฑิต การวิจัย และการทํานุบํารุงศิลปะและวัฒนธรรม ซึ่งคือการจัดการเรียน

การสอนที่มุงผูเรียนเปนศูนยกลาง ภายใตบรรยากาศของการศึกษาอยางตอเนื่อง เนนทักษะ ประสบการณ

ความสามารถในการแกไขปญหา สนับสนุน สงเสริมใหเกิดบรรยากาศของการเรียนรูในพื้นที่ชุมชน การพัฒนา

วิชาการ และการวิจัยในระยะยาว รวมกับการบูรณาการแนวคิดในการพัฒนาชุมชนไปพรอม ๆ กัน สงเสริมให

คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ สรางความสัมพันธกับชุมชนโดยรอบพ้ืนที่ของมหาวิทยาลัย ดวยการ
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สนับสนุนกิจกรรมสรางเสริมองคความรูและสรางความเขมแข็งใหกับชุมชน ในรูปแบบที่สอดคลองกับการเปน

มหาวิทยาลัยเพ่ือสังคม   

 

13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอื่นที่เปดสอนในคณะ/ภาควิชาอื่นของมหาวิทยาลัย  

 13.1 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้ท่ีเปดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอื่น  

   13.1.1 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป    ไมนอยกวา 30 หนวยกิต 

    นิสิตหลักสูตรระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยทักษิณ ตองเรียนรายวิชาในหมวดวิชา 

ศึกษาทั่วไป จํานวน 30 หนวยกิต โดยแบงเปน 2 กลุม ดังนี้  

1. วิชาบังคับ           จํานวน 18  หนวยกิต  

1.1 กลุมการใชภาษา        จํานวน   9  หนวยกิต  

1.2 กลุมบูรณาการ        จํานวน   9  หนวยกิต  

2. วิชาเลือก       ไมนอยกวา  จํานวน 12  หนวยกิต  

2.1 กลุมวิชาบังคบัเลือก       จํานวน   3  หนวยกิต  

2.2 กลุมวิชาเลือก        จํานวน   9  หนวยกิต 

   13.1.2 หมวดพื้นฐานวิชาเฉพาะ      12 หนวยกิต 

    คณะวิทยาศาสตร  

0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

 Fundamental Organic Chemistry  

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1(0-3-0) 

 Fundamental Organic Chemistry Laboratory  

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6) 

 Physics for Life Science  

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 1(0-3-0) 

 Physics for Life Science Laboratory  

0204252 เคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 3(3-0-6) 

 Fundamental Analytical Chemistry  

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบื้องตน 1(0-3-0) 

 Introduction to Analytical Chemistry Laboratory  
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14. ความรวมมือทางวิชาการกับหนวยงานอื่น 

 

หนวยงาน กิจกรรม/โครงการ 

1. บริษัทเอกชนดานเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร ไดแก 

- บริษัท ลอรีอัล (ประเทศไทย) จํากัด 

- บริษัท เบทเตอรเวย (ประเทศไทย) จํากัด 

- บริษัท ไอซีซี อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด 

(มหาชน) (BSC Cosmetology) 

- พีแอนดจี - พรอคเตอร แอนด แกมเบิล  

เทรดดิ้ง (ประเทศไทย) จํากัด 

- บริษัท พี.พี.เนเจอรแคร จํากัด 

- บริษัท SVS Innotech จํากัด 

- บริษัท Revomed จํากัด 

- บริษัท ชาโลม คอสเมติกา (ประเทศไทย) จํากัด  

- บริษัท ผลิตภัณฑสมุนไพรไทย จํากัด  

อําเภอวังนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

- บริษัท ดีโอดี ไบโอเทค จํากัด (มหาชน) อําเภอ

เมือง จังหวัดสมุทรสาคร 

- สหกิจศึกษา  

- ฝกประสบการณวิชาชีพ 

- การศกึษาดูงาน 

2. บริษัท คาโอ คอนซูเมอร โปรดักส (เซาทอีสต 

เอเชีย) จํากัด 

- อาจารยพิเศษ บรรยายหัวขอ “ทรัพยสินทาง

ปญญา” ในรายวิชากฎหมายและจริยธรรมทาง

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

และรายวิชาการวิจัยผูบริโภค 

3. ศูนยนาโนเทคโนโลยีแหงชาติ - การสนับสนุนดานวิทยากรและงานวิจัยรวม 

4. สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา  

กระทรวงสาธารณสุข 

- การสนับสนุนดานวิทยากรและงานวิจัยรวม 

5. วิสาหกิจชุมชนดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารในพื้นที่จังหวัดพัทลุง 

นครศรีธรรมราช และสงขลา 

 - กลุมวิสาหกิจชุมชนสมุนไพรเกาะเตา ที่อยู หมู 

5 ตําบลเกาะเตา อําเภอปาพะยอม จังหวัดพัทลุง 

 

- การศกึษาดูงาน 

- การสรางความรวมมือดานการวิจัย 
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หนวยงาน กิจกรรม/โครงการ 

6. บริษัท บานไทยเฮิรบ จํากัด  

 ที่อยู 128 หมู 1 ตําบลโตนดดวน  

อําเภอควนขนุน จังหวัดพัทลุง 93110 

- การศกึษาดูงาน 

- การสรางความรวมมือดานการวิจัย 

7. มหาวิทยาลัยสวนดุสิต - การสรางความรวมมือดานการวิจัย 
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หมวดท่ี 2 ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 

 

1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร 

 1.1 ปรัชญา 

   ผลิตบัณฑิตที่มีความรูความสามารถในการผลิตเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารที่นําสมัย 

ไดมาตรฐาน ใสใจความปลอดภัยของผูบริโภค และมีทักษะการปฏิบัติการเชิงบูรณาการภูมิปญญาทองถิ่นใน

การพัฒนาผลิตภัณฑอยางสรางสรรค 

 1.2 ความสําคัญของหลักสูตร 

   ปจจุบันการเปลี่ยนแปลงทางวิชาการและความกาวหนาทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหารมีบทบาทสําคัญในการพัฒนาประเทศ รัฐบาลไทยจึงผลักดันและใหความสําคัญในการพัฒนา และ

สงเสริมอุตสาหกรรมเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารขนาดกลางและขนาดยอมเพ่ิมข้ึนอยางตอเนื่อง 

ตั้งแตตนน้ําจนถึงปลายน้ํา รวมถึงการนํานวัตกรรมเขามาเพ่ิมศักยภาพแกผูประกอบการเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร เพ่ือใชในการพัฒนาผลิตภัณฑใหแตกตางและคงเอกลักษณที่โดดเดน เชน การนําความ

หลากหลายทางชีวภาพของพืชสมุนไพรไทย มาประยุกตใชกับการสรางผลิตภัณฑ การผลิตบัณฑิตใหมที่

สามารถประกอบอาชีพที่เก่ียวของกับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารได จึงเปนแนวทางในการพัฒนา

อุตสาหกรรมดังกลาวอยางยั่งยืน นอกจากนี้สํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษาไดจัดทําเกณฑมาตรฐาน

สําหรับการเปดสอนหลักสูตรระดับปริญญาตรี ดังนั้นเพ่ือใหหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารของมหาวิทยาลัยทักษิณไดมาตรฐาน ทันสมัยสอดคลองกับ

ความกาวหนาทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสภาวะเศรษฐกิจและสังคมใน

ปจจุบันคณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ จึงไดจัดทําหลักสูตรโดยมีวัตถุประสงคเพ่ือผลิตบัณฑิตใหมี

คุณสมบัติที่พึงประสงค (Expected Learning Outcome; ELO) และในขณะเดียวกันหลักสูตรไดนําแนวทาง

ในการผลิตบัณฑิตตามวิสัยทัศนของคณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ คือ ความเปนเลิศดานบูรณาการ

นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ มุงความเปนเลิศทางวิชาการในระดับสากลบนพื้นฐานสังคมไทย 

และวิสัยทัศนของมหาวิทยาลัยทักษิณ คือ มหาวิทยาลัยสมบูรณแบบ ที่ผลิตบัณฑิต พัฒนากําลังคน วิจัยและ

บริการวิชาการ เพ่ือรับใชสังคมทองถ่ินใต ประเทศชาติ และอาเซียน ใหเปนสังคมแหงปญญาและสันติสุขที่

ยั่งยืน และบูรณาการรวมกับนโยบายของรัฐบาล (ไทยแลนด 4.0) และแผนพัฒนาเศรษฐกิจฉบับที่ 12                 

(พ.ศ. 2560 - 2564) เพื่อพัฒนาหลักสูตร และผลิตบัณฑิตเพื่อเปนกลไกในการขับเคลื่อนการพัฒนาประเทศ

ตอไป 

 1.3 วัตถุประสงคหลักสูตร/คุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค  

   เมื่อสิ้นสุดการเรียนการสอนตามหลักสูตรแลว บัณฑิตจะมีสมรรถนะ ดังนี้   

   1. มคีวามซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

   2. สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  
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   3. สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม 

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย  

   4. สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ คุณภาพ ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย ใหเปนไป

ตามขอกําหนดและกฎหมายของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

   5. สามารถอธิบายหลักการและทฤษฏี และมีทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดาน

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

   6. สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

บนพ้ืนฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินที่สอดคลองกับความตองการของ

ตลาด  

   7. สามารถสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียนภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางาน

รวมกับผูอ่ืนได  

   8. สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทางเทคโนโลยีดวยตนเองรวมถึงการประยุกตใชทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนวทางการแกปญหาได  

 

ตารางจําแนกผลการเรียนรูท่ีคาดหวัง (Expected Learning Outcomes : ELO) ของหลักสูตร 

ผลการเรียนรู 

(Program Learning Outcome) 

ผลการ

เรียนรู

ทั่วไป 

(Generic 

LO) 

ผลการ

เรียนรู

เฉพาะ

สาขา 

(Specific 

LO) 

Bloom’s 

Taxonomy 

C : U,A,E,C 

AF 

P 

TQF 

PLO Outcome Statement     

ELO 1 มีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และ

ปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

√  AF 1.1 

ELO 2 สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติท่ีใชใน

การผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

 √ U 2.1 

ELO 3 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการ

ผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริม อาหารใหมีคุณภาพตามมาตรฐานและ

ปลอดภัย 

 √ U 2.2 
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ผลการเรียนรู 

(Program Learning Outcome) 

ผลการ

เรียนรู

ทั่วไป 

(Generic 

LO) 

ผลการ

เรียนรู

เฉพาะ

สาขา 

(Specific 

LO) 

Bloom’s 

Taxonomy 

C : U,A,E,C 

AF 

P 

TQF 

PLO Outcome Statement     

ELO 4 สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ

คุณภาพ ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย 

ใหเปนไปตามขอกําหนดและกฎหมายของ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

 √ A 3.1 

ELO 5 สามารถอธิบายหลักการและทฤษฏ ีและมี

ทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดาน

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

 √ U 2.3 

ELO 6 สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนา

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร บนพื้นฐานของการประยุกตใช

ทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินที่

สอดคลองกับความตองการของตลาด 

 √ C 3.2 

ELO 7 สามารถสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถ

ทํางานรวมกับผูอื่นได 

√  P 4.1 

ELO 8 สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทาง

เทคโนโลยีดวยตนเองรวมถึงการประยุกตใช

ทักษะทางคอมพิวเตอรและเสนอแนะแนว

ทางการแกปญหาได 

√  P 5.1 

 

หมายเหต ุ U = Remembering/Understanding, A = Applying/Analyzing, E/C = Evaluating/Creating  

   AF = Affective, P = Psychomotor 

 

  



มคอ.2 ปริญญาตรี - 12 - 

ความคาดหวังของผลลัพธการเรียนรูเมื่อสิ้นปการศึกษา 

ปท่ี รายละเอียด 

1 1) นิสิตมีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย มีทักษะการสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนได 

2) นิสิตสามารถอธิบายหลักการและทฤษฏีดานวิทยาศาสตรบนพ้ืนฐานการประยุกตใชสําหรับ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

2 1) นิสิตมีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย มีทักษะการสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนได 

2) นิสิตสามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

3) นิสิตสามารถเลือกใชเทคโนโลยี และมีทักษะการผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย  

3 1) นิสิตมีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย ปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ  

มีทักษะการสื่อสารท้ังการพูด ฟง อาน เขียนภาษาไทยและภาษาสากล สามารถทําใหตนเองเกิด

การเรียนรูตลอดชีวิต รวมถึงการรูจักพัฒนาทักษะของตนเองทั้งดานกระบวนการสารสนเทศ และ

ทันตอวิทยาการใหม ๆ 

2) นิสิตสามารถคิดวิเคราะห สรางสรรค และพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหารบนพื้นฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินท่ีสอดคลองกับ

ความตองการของตลาด  

3) นิสิตสามารถอธิบายหลักการและทฤษฏี และมีทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

4 1) นิสิตมีจรรยาบรรณวิชาชีพ และขวนขวายในการนําความรูไปใชใหเกิดประโยชนตอสังคมและ

ประเทศชาต ิ

2) นิสิตมีความรู ความสามารถ และมีทักษะดานการทําวิจัยทางดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3) มีประสบการณตรงทางวิชาชีพดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารจากการ

เรียนรูผานอุตสาหกรรมและชุมชน 
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2. แผนพัฒนาปรับปรุง 

แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี้ 

1. ประเมินผลการจัดการเรียน

การสอนทุกรายวิชาทุกภาค

เรียนและนําผลการประเมินมา

ใ ช ใ น ก า ร ป รั บ ป รุ ง แ ล ะ

พัฒนาการจัดการเรียนการสอน 

 

- ทําการตรวจสอบกิจกรรมการ

เรียนการสอนและกิจกรรมการ

ประเมินยอนกลับไปยัง ELO ของ

รายวิชาและ ELO ของหลักสูตร 

ประจําทุกภาคการเรียน 

- มีอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร

ดูแลและติดตามการจัดการเรียน

การสอนและการประเมิน 

- สอบถามความคิดเห็นของนิสิต 

บัณฑิตและผูใชบัณฑิต 

- มีการติดตามประเมินหลักสูตรใน

ทุกภาคการเรียน โดยมีการทวนสอบ 

มคอ.3 มคอ.4 มคอ.5 มคอ.6 และ

มคอ.7 โดยคณะกรรมการประจํา

หลักสูตร 

- ประกันคุณภาพภายในหลักสูตรทุก

ปการศึกษา โดยใชเกณฑ AUN - QA 

- รายงานการดําเนินงานของ

หลักสูตร 

- ผลการเสนอความเห็นของ

ผูใชบัณฑิต 

- ผลการประเมินหลักสูตร 

2. การพัฒนาหลักสูตรวิทยา

ศาสตรบัณฑิ ต   ส าขา วิ ช า

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑ เสริมอาหาร ให มี

มาตรฐานไมต่ํากวามาตรฐาน

คุณวุฒิอุดมศึกษาที่กระทรวง 

ศึกษาธิการกําหนดสอดคลอง

กับกรอบมาตรฐาน คุณวุฒิ

ระดับอุดมศึกษาแหงชาติ ให

สอดคลองกับความตองการของ

ผู มี ส ว น ไ ด ส ว น เ สี ย แ ล ะ

ส อดคล อ งกั บ ส ถ าน การณ

ปจจุบัน ทางดานเทคโนโลยี

-  ติ ด ต า ม ส ถ า น ก า ร ณ ก า ร

เปลี่ยนแปลงทางดานเศรษฐกิจ 

สังคมและสิ่งแวดลอม และความ

ต อ ง ก า ร กํ า ลั ง ค น ใ น ภ า ค 

อุ ต ส า ห ก ร ร ม เ ท ค โ น โ ล ยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร ทั้งภาครัฐและเอกชนเพ่ือ

เปนขอมูลในการพัฒนาหลักสูตร 

- ประสานความรวมมือกับสถาน

ประกอบการทั้งภาครัฐและเอกชน

ในการจัดกิจกรรมการเรียนการ

สอนในการฝกประสบการณวิชาชีพ

ทางดานอุตสาหกรรมเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

- หลักสูตรที่ผานการปรับปรุง

หลักสูตรโดยไดรับความ

เห็นชอบจากสภาวิชาการและ

ไดรับอนุมัติจากสภา

มหาวิทยาลัยทักษิณ 
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แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี้ 

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

อาหารและสหกิจศึกษาพรอมทั้งให

หนวยงานประเมินสมรรถนะของ

ศิษยปจจุบัน 

- สอบถามขอมูลความตองการการ

ใชบัณฑิตที่พึงประสงคจากสถาน

ประกอบการที่เก่ียวของ 

- นําผลการประเมิน AUN-QA มา

ประกอบการปรับปรุงหลักสูตร 

- เชิญผูเชี่ยวชาญทั้งภาครัฐและ

เอกชน ศิษยปจจุบัน ศิษยเกาใหมี

สวนรวมในการวิพากษในการ

ปรับปรุงหลักสูตร 
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หมวดท่ี 3 ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร 

 

1. ระบบการจัดการศึกษา 

 1.1 ระบบ 

ระบบทวิภาค โดย 1 ปการศึกษาแบงออกเปน 2 ภาคการศึกษาปกติ 1 ภาคการศึกษาปกติ 

มีระยะเวลาศึกษาไมนอยกวา 15 สัปดาห 

1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน 

ไมมี 

1.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค  

ไมมี 

 

2. การดําเนินการหลักสูตร 

2.1 วนั - เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 

ภาคเรียนที่ 1 เดือนมิถุนายน – กันยายน 

ภาคเรียนที่ 2 เดือนพฤศจิกายน – กุมภาพันธ 

2.2 คุณสมบัติของผูเขาศึกษา  

2.2.1 สําเร็จการศึกษาไมต่ํากวาชั้นมัธยมศึกษาตอนปลายสายวิทย – คณติหรือเทียบเทา 

2.2.2 เปนผูมีความประพฤติดี  

และเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 

หมวดที่ 3 ขอที่ 12 (ภาคผนวก ค) 

2.3 ปญหาของนิสิตแรกเขา  

2.3.1 ระดับคะแนนต่ํากวาเกณฑมาตรฐานที่มหาวิทยาลัยกําหนด 

2.3.2 ปญหาการปรับตัวของนิสิตในการเรียน 

2.3.3 ปญหาพื้นฐานการใชทักษะภาษาอังกฤษ 

2.3.4 ปญหาการปรับตัวของนิสิตในการใชชีวิตในมหาวิทยาลัย 

2.4 กลยุทธในการดําเนินการเพือ่แกไขปญหา/ขอจํากัดของนิสิตในขอ 2.3 

2.4.1 ปรับกระบวนการรับนิสิตแรกเขา 

2.4.2 เตรียมความพรอมกอนเปดภาคเรียนโดยจัดโครงการปรับพ้ืนฐานในการเรียนโครงการพี่สอนนอง 

2.4.3 โครงการสงเสริมการสื่อสารภาษาอังกฤษ  

2.4.4 จัดปฐมนิเทศนิสิตใหม มีระบบพี่เลี้ยง และจัดใหมีอาจารยที่ปรึกษา 
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2.5 แผนการรับนิสิตและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป  

ระดับชั้นป 
จํานวนนิสิตในแตละปการศกึษา 

2563 2564 2565 2566 2567 

ชั้นปท่ี 1 40 40 40 40 40 

ชั้นปท่ี 2 - 40 40 40 40 

ชั้นปท่ี 3 - - 40 40 40 

ชั้นปท่ี 4 - - - 40 40 

รวม 40 80 120 160 160 

คาดวาจะสําเร็จการศึกษา  - - - 40 40 

 

2.6 งบประมาณตามแผน 

ใชงบประมาณเงินรายไดและรายจายของมหาวิทยาลัยทักษิณ ตามรายละเอียด ดังนี ้

รายละเอียด 
ปงบประมาณ 

2563 2564 2565 2566 2567 

1.งบประมาณเงินรายรับ      

(1) คาธรรมเนียมการศึกษา 38,000 38,000 38,000 38,000 38,000 

(2) จํานวนนิสิต 40 80 120 160 160 

รวมรายรับ(1)x(2) 1,520,000 3,040,000 4,560,000 6,080,000 6,080,000 

2.งบประมาณเงินรายจาย      

(1) ตนทุนตอหนวยภาคเรียน

(60% ของรายรับ) 

912,000 1,824,000 2,736,000 3,648,000 3,648,000 

(2) จํานวนนิสิต 40 80 120 160 160 

รวมรายจาย(1)x(2) 912,000 1,824,000 2,736,000 3,648,000 3,648,000 

คงเหลือ 608,000 1,216,000 1,824,000 2,432,000 2,432,000 

- คาธรรมเนียมการศึกษาเหมาจายภาคเรียนละ 19,000.00 บาท   

- คาใชจายตอหัวตอป ปละ 38,000 บาท ตลอดหลักสูตร 152,000.00 บาท 

 

2.7 ระบบการศึกษา 

แบบชั้นเรียน  
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2.8 การเทียบโอนหนวยกิต รายวิชา และการลงทะเบียนขามสถาบันอุดมศึกษา 

การเทียบรายวิชา เนื้อหาของคําอธิบายรายวิชาในรายวิชาที่ขอเทียบจะตองครอบคลุมเนื้อหาของ

คําอธิบายรายวิชาตามโครงสรางท่ีนิสิตตองเรียนไมนอยกวารอยละ 75 รายวิชาที่โอนตองเปนรายวิชาท่ีนิสิต

เคยเรียนมาแลวไมเกิน 5 ป และไดรับระดับขั้นไมต่ํากวา C หรือไดรับคาระดับขั้นไมต่ํากวา 2.00 และเปนไป

ตามขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที่ 7 ขอ 30 ขอ 31  

ขอ 32 ขอ 33 และขอ 34 (ภาคผนวก ค) 

 

3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 

3.1 หลักสูตร 

 3.1.1 จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร   ไมนอยกวา   124 หนวยกิต 

 3.1.2 โครงสรางหลักสูตร 

  ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไมนอยกวา 30 หนวยกิต 

  ข. หมวดวิชาเฉพาะ  ไมนอยกวา 88 หนวยกิต 

   วิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน  12 หนวยกิต 

      วิชาเอก ไมนอยกวา 76 หนวยกิต 

   วิชาบังคับ  

    แผน 1 (โครงงานนิสิต)  64 หนวยกิต 

    แผน 2 (สหกิจศึกษา)  70 หนวยกิต 

   วิชาเลือก 

    แผน 1 (โครงงานนิสิต)    9   หนวยกิต 

    แผน 2 (สหกิจศึกษา)    3 หนวยกิต 

   วิชาฝกประสบการณวิชาชีพ    3 หนวยกิต 

  ค. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา   6 หนวยกิต 

 3.1.3 รายวิชา  

ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไมนอยกวา 30 หนวยกิต 

วิชาบังคับ  18  

กลุมวิชาการใชภาษา จํานวน  9 หนวยกิต 

0000111 ภาษาไทยสําหรับอุดมศึกษา  3(3-0-6) 

 Thai for Higher Education  

0000121 ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

 Basic English in Daily Life  

0000122 การอานและเขียนภาษาอังกฤษพื้นฐาน 3(3-0-6) 

 Read and Write in Basic English  
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กลุมบูรณาการ จํานวน 9 หนวยกิต 

0000161 คุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

 Quality of Life  

0000162 สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชีวิต 3(3-0-6) 

 Environment and Lifestyle  

0000261 สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 

 Social Sustainability and Sufficiency Economy  

วิชาเลือก ไมนอยกวา 12 หนวยกิต 

กลุมวิชาบังคับเลือก 3 หนวยกิต 

 เลือกจากรายวิชา    

0000262 ทักษิณศึกษา 3(2-2-5) 

 Southern Thai Studies  

0000263 วิถีชุมชนทองถ่ิน 3(1-6-2) 

 Local Community Ways  

หมายเหตุ : กรณีท่ีเลือกเรียนรายวิชาใดรายวิชาหนึ่งเปนวิชาบังคบัเลือกแลว สามารถเลือก 

รายวิชาที่เหลือเปนวิชาเลือกได 

กลุมวิชาเลือก 9 หนวยกิต 

วิชาเลือก 9 หนวยกิต จะตองมีวิชาเลือกจากทั้งรายวิชาในกลุมภาษาและกลุมบูรณาการ 

 เลือกจากรายวิชากลุมการใชภาษา   

0000131 ภาษาและวัฒนธรรมพมา 3(3-0-6) 

 Burmese Language and Culture  

0000132 ภาษาและวัฒนธรรมเวียดนาม 3(3-0-6) 

 Vietnamese Language and Culture  

0000133 ภาษาและวัฒนธรรมเกาหลี 3(3-0-6) 

 Korean Language and Culture  

0000134 ภาษาและวัฒนธรรมญี่ปุน 3(3-0-6) 

 Japanese Language and Culture  

0000135 ภาษาและวัฒนธรรมจีน 3(3-0-6) 

 Chinese Language and Culture  

0000136 ภาษาและวัฒนธรรมมลายู 3(3-0-6) 

 Malay Language and Culture  
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 เลือกจากรายวิชากลุมบูรณาการ    

0000163 วิถีอาเซียน 3(3-0-6) 

 ASEAN Ways  

0000164 หลักปรัชญาและศาสนาเพื่อการพัฒนาชีวิต 3(3-0-6) 

 Philosophy and Religion Principles for Life Development 

0000165 ชมศลิป ดูหนัง ฟงเพลง 2(2-0-4) 

 Audio and Visual Art Appreciation  

0000166 ไฟฟากับชีวิต 2(2-0-4) 

 Electricity and Life  

0000167 อาหารเพ่ือชีวิตและความงาม 3(3-0-6) 

 Food for Life and Beauty  

0000168 การอานเพ่ือชีวิต 2(2-0-4) 

 Reading for Life  

0000169 กีฬาและนันทนาการเพ่ือสุขภาพ 2(1-2-3) 

 Sports and Recreation for Health  

0000264 เศรษฐศาสตรและการจัดการ 2(2-0-4) 

 Economics and Management  

0000265 ความมั่นคงทางอาหาร และพลังงานกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต 2(2-0-4) 

 Food and Energy Security for Quality of Life  

0000266 เศรษฐกิจสรางสรรค 2(2-0-4) 

 Creative Economy  

0000267 ทัศนศิลปและสังคีตวิจักษ 2(2-0-4) 

 Visual Art and Music Appreciation  

0000268 การเมืองการปกครองไทย 3(3-0-6) 

 Thai Politics and Governance  

ข. หมวดวิชาเฉพาะ ไมนอยกวา 88 หนวยกิต 

วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน  12 หนวยกิต 

0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

 Fundamental Organic Chemistry  

0204252 เคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 3(3-0-6) 

 Fundamental Analytical Chemistry  

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1(0-3-0) 

 Fundamental Organic Chemistry Laboratory  
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0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 1(0-3-0) 

 Introduction to Analytical Chemistry Laboratory  

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6) 

 Physics for Life Science  

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 1(0-3-0) 

 Physics for Life Science Laboratory  

วิชาเอก ไมนอยกวา 76 หนวยกิต 

วิชาบังคับ    

แผน 1 (โครงงานนิสิต)  64 หนวยกิต 

แผน 2 (สหกิจศึกษา)  70 หนวยกิต 

1202111 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยเีครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

3(3-0-6) 

 Basic Biochemistry for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Products 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยเีครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1(0-3-0) 

 Basic Biochemistry Laboratory for Cosmetic Technology and 

Dietary Supplement Products 

1202211 วัตถุดิบเครื่องสําอาง 2(2-0-4) 

 Cosmetic Raw Materials  

1202212 สารธรรมชาติท่ีใชในเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Natural ingredients for Cosmetic  

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 2(2-0-4) 

 Bioactive Compounds from Natural Origins  

1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Cosmetic Formulation  

1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Stability and Stabilization of Cosmetic and Dietary  

Supplement Products 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 Natural Products for Dietary Supplement Products 

 

 



มคอ.2 ปริญญาตรี - 21 - 

1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 Dietary Supplement Products        

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Cosmetic Technology  

1202224 เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Production Technology for Dietary Supplement 

Products 

 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

3(2-3-4) 

 Microbiology for Cosmetic Science and Dietary  

Supplement Products 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Label and Packaging for Cosmetic and Dietary Supplement 

Products 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Product  Development 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Innovation and Technology for Cosmetic and Dietary  

Supplement Products  

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3(3-0-6) 

 Law and Ethics for Cosmetic and Dietary Supplement  

Products 

1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ 

เสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Products Plants 

Design 

 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตและการตรวจสอบความ

ถูกตองของกระบวนการผลิต 

2(2-0-4) 

 Good Manufacturing Practice and Process Validation  
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1202331 การประเมินผลิตภัณฑและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Products  Evaluation  

and Safety  

1202332 การวิจัยผูบริโภค 2(2-0-4) 

 Consumer Research  

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6) 

 Cosmetics and Dietary Supplements Marketing  

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2(1-3-2) 

 Principle of Business Venture and Entrepreneurship for Cosmetic 

and Dietary Supplement Products    

1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทางผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1(1-0-2) 

 Preparation for Cosmetic Technology and Dietary Supplement 

Product Training 

1202352 สถิติและการวางแผนการทดลอง  2(1-3-2) 

 Statistics and Experimental Design 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 English for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

1202452 สัมมนา 1(1-0-2) 

 Seminar  

แผน 1 (โครงงานนิสิต)    

1202451 เทคนิคการวิจัย 2(2-0-4) 

 Research Technique  

1202454 โครงงานเทคโนโลยีครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0) 

 Project for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Product 

 

แผน 2 (สหกิจศึกษา)    

1202454 โครงงานเทคโนโลยีครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0) 

 Project for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Product 
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1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 2(2-0-4) 

 Cooperative Education Preparation  

1202456 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 

 Cooperative Education  

วิชาเลือก    

แผน 1 (โครงงานนิสิต) ไมนอยกวา 9 หนวยกิต 

แผน 2 (สหกิจศึกษา) ไมนอยกวา 3 หนวยกิต 

กลุมวิชาเลือกเทคโนโลยีเครื่องสําอาง    

1202421 ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด 3(3-0-6) 

 Sunscreen Products  

1202422 เครื่องสําอางแตงสี 3(3-0-6) 

 Color Cosmetics  

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 3(3-0-6) 

 Anti - Aging Science  

1202462 การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ 3(3-0-6) 

 Cosmetic and Health Product Consultation  

1202463 เทคโนโลยีความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Technology  

1202464 การจัดการศูนยความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Center Management  

1202465 ธุรกิจสปา 3(3-0-6) 

 Spa Business  

กลุมวิชาเลือกผลิตภัณฑเสริมอาหาร    

1202423 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดสัตว

และจุลินทรีย 

3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Animals and 

Microorganisms 

1202424 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดพืช

และสมุนไพร 

3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Plants and  

Medicinal Plants 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 3(3-0-6) 

 Rejuvenation Science  
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1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 3(3-0-6) 

 Nutrition in Health and Disease  

1202468 ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความงาม 3(3-0-6) 

 Dietary Supplement Products for Beauty   

วิชาฝกประสบการณวิชาชีพ  3 หนวยกิต 

1202453* 

 

ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Products Training 

ค. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา 6 หนวยกิต 

นิสิตสามารถเลือกเรียนรายวิชาที่เปดสอนในมหาวิทยาลัยทักษิณหรือเลือกเรียนวิชา

ในสถาบันอุดมศึกษาอื่น โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการประจําคณะท่ีหลักสูตรสังกัด ทั้งนี้รายวิชา

ดังกลาวตองเปนรายวิชาที่ลงทะเบียนเรียนในระยะเวลาไมเกิน 4 ป นับถึงวันท่ีขอโอน 

* หมายเหตุ : รายวิชา 1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 3(2-3-4) ใชระบบการประเมินผลการเรียนแบบสัญลักษณ ( VG, G, S, U) ตามขอบังคับมหาวิทยาลัย

ทักษิณ วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที่ 5 ขอ 21 

 

ความหมายของรหัสวิชา 

เลขรหัสประจํารายวิชาที่ใชในหลักสูตร  ประกอบดวยเลข 7 หลัก มีความหมาย ดังนี้ 

เลขรหัสสองหลักแรก หมายถึง เลขรหัสคณะ 

เลข 12 หมายถึง คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 

เลขรหัสหลักที่สามและสี่ หมายถึง เลขรหัสสาขาวิชา 

เลข 02 หมายถึง สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

เลขรหัสหลักที่หา หมายถึง ชั้นปที่เปดสอน 

เลข 1 หมายถึง ชั้นปที่ 1 

เลข 2 หมายถึง ชั้นปที่ 2 

เลข 3 หมายถึง ชั้นปที่ 3 

เลข 4 หมายถึง ชั้นปที่ 4 
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เลขรหัสหลักที่หก หมายถึง หมวดวิชาหรือกลุมวิชา 

เลข 1 หมายถึง กลุมวิชาวิทยาศาสตรเฉพาะดาน 

เลข 2 หมายถึง กลุมวิชากระบวนการผลิต 

เลข 3 หมายถึง กลุมวิชาการประเมินและการทดสอบ 

เลข 4 หมายถึง กลุมวิชาการตลาดและผูประกอบการ 

เลข 5 หมายถึง กลุมวิชาโครงงาน ปญหาพิเศษ สัมมนา 

เลข 6 หมายถึง กลุมวิชาสงเสริมทักษะวิชาชีพ 

เลขรหัสหลักสุดทาย หมายถึง ลําดับรายวิชาในแตละหมวดวิชาหรือกลุมวิชา 
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3.1.4 แผนการศึกษา 

 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีเคร่ืองสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

หนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไมนอยกวา 124 หนวยกิต 

ชั้นปท่ี 1 ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต  ชั้นปท่ี 1 ภาคเรียนที ่2  หนวยกิต 

 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 9   หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 9 

 วิชากลุมการใชภาษา 3   วิชากลุมการใชภาษา 6 

0000121 ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6)  0000111 ภาษาไทยสําหรบัอุดมศึกษา 3(3-0-6) 

 วิชากลุมบูรณาการ 3  0000122 การอานและเขียนภาษาอังกฤษพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

0000162 สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชีวติ 3(3-0-6)   วิชากลุมบูรณาการ 3 

 วิชาเลือก 3  0000161 คุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

……….. (กลุมรายวิชาเลือก/บูรณาการ) 3(.........)   วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน 4 

 วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน 8  0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

0204252 เคมีวิเคราะหเบื้องตน 3(3-0-6)  0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรยีพื้นฐาน 1(0-3-0) 

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 1(0-3-0)   วิชาบังคับ 4 

0209106 ฟสิกสสาํหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6)  1202111 ชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลย ี 3(3-0-6) 

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตร 1(0-3-0)   เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 ชีวภาพ  

 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ

เสรมิอาหาร 

1(0-3-0) 

  รวมหนวยกิต 17   รวมหนวยกิต 17 

ชั้นปท่ี 2  ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต   ชั้นปท่ี 2  ภาคเรียนที ่2  หนวยกิต 

 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6   หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6 

 วิชากลุมบูรณาการ 3   วิชาบังคับเลือก(เลือกจากรายวิชา) 3 

0000261 สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6)  0000262 ทักษิณศึกษา 3(2-2-5) 

 วิชาเลือก 3  0000263 วิถีชุมชนทองถ่ิน 3(1-6-2) 

……….. (เลือกจากกลุมภาษาเลือก/บรูณาการ) 3(........)   วิชาเลือก 3 

 วิชาบังคับ 11  ……….. (เลือกจากกลุมภาษาเลือก/บรูณาการ) 3(........) 

1202211 วัตถุดิบเครื่องสําอาง 2(2-0-4)   วิชาบังคับ 8 

1202212 สารธรรมชาติท่ีใชในเครื่องสาํอาง 3(2-3-4)  1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

1202221 ผลิตภณัฑธรรมชาติท่ีใชในผลติภณัฑ 2(2-0-4)  1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพ 2(2-0-4) 

 เสรมิอาหาร    ของผลิตภณัฑเครื่องสําอางและ  

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาต ิ 2(2-0-4)   ผลิตภณัฑเสริมอาหาร  

1202222 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)  1202224 เทคโนโลยีการผลติผลิตภัณฑเสริม 3(2-3-4) 

 

…………… 

หมวดวิชาเลือกเสร ี

วิชาเลือกเสร ี

3 

3(.........) 

 

 อาหาร 

หมวดวิชาเลือกเสร ี 

 

3 

   ……………. วิชาเลือกเสร ี 3(.........) 

 รวมหนวยกิต 20   รวมหนวยกิต 17 
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ชั้นปท่ี 3 ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต   ชั้นปท่ี 3 ภาคเรียนที ่2 หนวยกิต 

 วิชาบังคับ 18   วิชาบังคับ 17 

1202223 

1202331 

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 

การประเมินผลิตภณัฑและความ 

 3(2-3-4) 

3(2-3-4)  

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ 

เสรมิอาหาร 

3(3-0-6) 

 ปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง   1202332 การวิจัยผูบริโภค  2(2-0-4) 

 และผลิตภัณฑเสริมอาหาร   1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภณัฑ 3(3-0-6) 

1202321 ฉลากและบรรจุภณัฑของผลติภณัฑ 2(2-0-4)   เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร   1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน 2(1-3-2) 

1202322 การพัฒนาผลิตภณัฑเครื่องสําอางและ 3(2-3-4)   ผูประกอบการดานผลติภณัฑ  

 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร    เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร 3(2-3-4)  1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑ 2(2-0-4) 

 เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร    เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยสีาํหรับ   1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิต 2(2-0-4) 

 ผลิตภณัฑเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ    และการตรวจสอบความถูกตองของ  

 เสรมิอาหาร    2(2-0-4)   กระบวนการผลติ  

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ  2(2-0-4)  1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชพีทาง 1(1-0-2) 

 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร      ผลิตภณัฑเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ  

     เสรมิอาหาร  

    1202352 สถิติและการวางแผนการทดลอง 2(1-3-2) 

 รวมหนวยกิต 18    รวมหนวยกิต 17 

ชั้นปท่ี 4 ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต   ชั้นปท่ี 4 ภาคเรียนที ่2  หนวยกิต 

 วิชาบังคับ 4   วิชาบังคับ 6 

1202452 สัมมนา 1(1-0-2)   สําหรับนิสิตแผน 1  

1202453 การฝกประสบการณวชิาชีพทาง 3(2-3-4) 

 

1202454 โครงงานเทคโนโลยเีครื่องสําอางและ 3(0-9-0) 

 เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ   ผลิตภณัฑเสริมอาหาร  

 เสรมิอาหาร  .............. วิชาเลือก 3(.........) 

 สําหรับนิสิต แผน 1 8  สําหรับนิสิต แผน 2  

 วิชาบังคับ 2 1202456 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 

1202451 เทคนิคการวิจัย 2(2-0-4)     

 วิชาเลือก 6     

.............. วิชาเลือก 3(.........)     

.............. วิชาเลือก 3(.........)     

 สําหรับนิสิต แผน 2 8     

 วิชาบังคับ 5 

 

 

   

1202454 โครงงานเทคโนโลยเีครื่องสําอางและ 3(0-9-0)    

 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร     

1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 2(2-0-4)  

 

 

 

 

  วิชาเลือก 3 

.............. วิชาเลือก 3(.........)     

  รวมหนวยกิต 12    รวมหนวยกิต 6 
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 3.1.5 คําอธิบายรายวิชา 

ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  

0000111 ภาษาไทยสําหรับอดุมศึกษา  3(3-0-6) 

 Thai for Higher Education  

การใชภาษาไทยเพื่อการศึกษาในระดับอุดมศึกษา  ฟงบรรยายทางวิชาการ จับใจความ สรุปความ 

และนําเสนอดวยการพูดหรือเขียน ศึกษาคนควาความรูจากการอานสื่อสิ่งพิมพและสื่ออิเล็กทรอนิกส วิเคราะห 

สังเคราะห นําเสนอดวยการพูดและการเขียนโดยคํานึงถึงคณุธรรม จริยธรรม และมารยาทในการสื่อสาร 

Thai language used in studying at higher education level, listening to academic 

lectures, gasping main ideas, summary, oral and written presentations; a search for 

knowledge from reading publications and electronic media; analysis and synthesis of the 

knowledge acquired from the search with oral or written presentation in line with ethics and 

codes of conduct in communications 

 

0000121 ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

 Basic English in Daily Life 

ฟง พูด อาน และเขียนภาษาอังกฤษในสถานการณตาง ๆ โดยเนนการฟง พูด เพ่ือการสื่อสาร 

Listening, speaking, reading and writing skills in English in different situations with 

an emphasis on listening and speaking communication skills 

 

0000122 การอานและเขยีนภาษาอังกฤษพื้นฐาน 3(3-0-6) 

 Read and Write in Basic English  

หลักการ กลวิธีการอานและเขียนภาษาอังกฤษ ฝกอานและเขียนประโยคและขอความสั้น ๆ เพ่ือ

การสื่อสารในชีวิตประจําวัน 

Principles and strategies of reading and writing basic English with a hand-on 

practice in reading and writing sentences and short passages for communication in daily life 

   

0000131 ภาษาและวัฒนธรรมพมา 3(3-0-6) 

 Burmese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาพมาเบื้องตนที่ใชในชีวิตประจําวัน โดยฝกการฟง

และการพูดในบริบทสังคมวัฒนธรรมพมา 

A study of basic Burmese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Burmese social and cultural 

context  
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0000132 ภาษาและวัฒนธรรมเวียดนาม 3(3-0-6) 

 Vietnamese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาเวียดนามเบื้องตนที่ใชในชีวิตประจําวัน โดยฝกการ

ฟง และการพูดในบริบทสังคมวัฒนธรรมเวียดนาม 

A study of basic Vietnamese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Vietnamese social and cultural 

context 

   

0000133 ภาษาและวัฒนธรรมเกาหลี 3(3-0-6) 

 Korean Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาเกาหลีเบ้ืองตนในชีวิตประจําวัน โดยฝกฟงและพูด

ในบริบทสังคมวัฒนธรรมเกาหล ี

A study of basic Korean vocabulary, sound and grammar systems used primarily in 

everyday life practicing listening and speaking within the Korean social and cultural context 

  

0000134 ภาษาและวัฒนธรรมญี่ปุน 3(3-0-6) 

 Japanese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาญี่ปุนเบ้ืองตนในชีวิตประจําวัน โดยฝกฟงและพูดใน

บริบทสังคมวัฒนธรรมญี่ปุน 

A study of basic Japanese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Japanese social and cultural 

context 

 

0000135 ภาษาและวัฒนธรรมจีน 3(3-0-6) 

 Chinese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาจีนเบื้องตนท่ีใชในชีวิตประจําวัน โดยฝกการฟง 

และการพูดในบริบทสังคมวัฒนธรรมจีน 

A study of basic Chinese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Chinese social and cultural 

context 
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0000136 ภาษาและวัฒนธรรมมลายู 3(3-0-6) 

 Malay Language and Culture  

ความรูและทักษะการใชภาษามลายูเพื่อการสื่อสารเบ้ืองตน การเรียนรูประเพณี ศิลปะ โลกทัศน 

วิถีชีวิตและภูมิหลังของชาวมลาย ู

Knowledge and skills in the use of Malay for basic communication, learning about 

custom, arts, worldviews, lifestyles and backgrounds of the Malays 

  

0000161 คุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

 Quality of Life  

ความรูพื้นฐานและดัชนีชี้วัดเกี่ยวกับคุณภาพชีวิตดานรางกาย จิตใจ เศรษฐกิจ สังคมและ

วัฒนธรรม นโยบายรัฐ สวัสดิการของรัฐและเทคโนโลยีสารสนเทศท่ีสงผลตอการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

Fundamental knowledge and indicators of quality of life in the physical, 

psychological, economic and social dimensions as well as the government’s policy and state 

welfares and information technology that have impacts on development of the quality of 

life 

   

0000162 สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชวีิต 3(3-0-6) 

 Environment and Lifestyle  

ปญหา ผลกระทบการเปลี่ยนแปลงทรัพยากรธรรมชาติ สิ่งแวดลอม นิเวศวิทยา และภัยพิบัติ 

จิตสํานึกและจริยธรรมทางสิ่งแวดลอม ประยุกตความรูและเทคโนโลยีสารสนเทศในการรักษาดุลยภาพของ

สิ่งแวดลอม และใชนวัตกรรมเพ่ือการแกปญหา 

Problems, impacts of changes in natural resources, environment and ecology as 

well as disaster, awareness and ethical concerns of environment; applying knowledge and 

information technology in keeping the equilibrium of the environment and innovative 

solutions of the problems 

 

0000163 วิถีอาเซียน 3(3-0-6) 

 ASEAN Ways  

ภูมิรัฐศาสตร ชาติพันธุสัมพันธ ความเปนมา อัตลักษณความหลากหลาย มรดกทางธรรมชาติและ

วัฒนธรรม วิถีประชาคม เศรษฐกิจประชาชาติ บุคคลสําคัญ ปฎิสัมพันธกับโลกภายนอก สถานการณปจจุบัน

และแนวโนมในอนาคตของอาเซียน 
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Geopolitics, ethnic relations, backgrounds, diverse identities, natural and cultural 

heritage, community ways, national economy, dignitaries, interactions with the outside world, 

current situations and future prospects of the ASEAN 

 

0000164 หลักปรัชญาและศาสนาเพื่อการพัฒนาชีวิต 3(3-0-6) 

 Philosophy and Religion Principles for Life Development  

วิเคราะหหลักปรัชญาและศาสนาตาง ๆ เพ่ือเปนแนวทางในการพัฒนาตนเองและสังคม ดวยการ

เรียนรูเขาใจมีความคิดเปนเหตุเปนผล  ตามทฤษฎีสําคัญทางปรัชญา  เกณฑตัดสินทางจริยธรรม คาํสอนสําคัญ

ทางศาสนา  มนุษยกับโลก  มนุษยกับมนุษยและคุณคาตาง ๆ ในชีวิตมนุษย 

Analysis of various philosophy and religious principles in order to guide the 

development of persons and society by learning, understanding and thinking rationally in 

accordance with the philosophical theory, ethical criteria, religious teachings, man and the 

world, relationship between man and man including the values in human life 

  

0000165 ชมศิลป ดูหนัง ฟงเพลง 2(2-0-4) 

 Audio and Visual Art Appreciation  

สรางเสริมรสนิยมในการเขาถึงงานทัศนศิลป ดนตรี และภาพยนตรอยางรูเทาทัน ตระหนักใน

คุณคา สามารถวิเคราะห วิจารณในฐานะผูบริโภคหรือผูสนับสนุนท่ีมีคุณภาพ 

Promoting sense of taste for meaningful appreciation of visual art, music, movies; 

recognizing the values of the art genres to enable learners in analyzing and making critics as 

quality consumers or advocates 

  

0000166 ไฟฟากับชีวิต 2(2-0-4) 

 Electricity and Life  

การใชไฟฟาในชีวิตประจําวัน ความตองการใชไฟฟาในประเทศ ผลกระทบของการผลิตไฟฟาตอ

สิ่งแวดลอม โครงสรางคาไฟฟา รูปแบบการผลิตไฟฟา และการคํานวณคาไฟฟาในบานเรือน การประหยัด

ไฟฟาในระบบแสงสวาง ระบบปรับอากาศ และเครื่องใชไฟฟาชนิดตาง ๆ ความปลอดภัยของการใชไฟฟาใน

ชีวิตประจําวัน 

Understanding of electricity use in daily life, the demand for electricity in the 

country, the impact of electricity generation on the environment, electricity tariff structure; 

forms of electricity generation and calculation of the electrical power for household usage; 

electric saving in lighting and air conditioning systems, electrical appliances of various kinds 

including safety of using electricity in daily life 
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0000167 อาหารเพื่อชีวิตและความงาม 3(3-0-6) 

 Food for Life and Beauty  

อาหารและคุณคาทางโภชนาการ ความตองการอาหารของรางกาย คุณภาพชีวิตกับการ

รับประทานอาหาร อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม ประเภทและบทบาทของอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม 

ชนิดและกลไกของสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพท่ีมีผลตอสุขภาพและความงาม เทคโนโลยีในการผลิตและบรรจุ

ภัณฑสําหรับอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม ฉลากอาหาร กฎหมายอาหาร และการคุมครองผูบริโภค 

แนวโนมของตลาดผลิตภัณฑเสริมอาหารสุขภาพและความงามในปจจุบัน 

Food and nutritional values for body needs; quality of life and food consumption; 

food for health and beauty, types and roles of food for health and beauty, types and 

mechanisms of bioactive compounds that affect the health and beauty; technologies in 

production and packaging of food for health and beauty, food labeling, food laws; consumer 

protection; current market trends of food supplements for health and beauty 

  

0000168 การอานเพื่อชีวิต 2(2-0-4) 

 Reading for Life  

ฝกอานจากบทความ บทประพันธ นวนิยาย เรื่องสั้น หรือจากสื่อสิ่งพิมพและสื่ออิเล็กทรอนิกส 

ตาง ๆ ตามความสนใจ แลวนําเสนอขอสรุปใจความสําคัญจากสิ่งที่อาน และนําความรูมาประยุกตใชใน

ชีวิตประจําวันได 

Practice reading of articles, novels, short stories or articles from printed media and 

electronic media according to the choice of interest, present the key conclusions from the 

reading texts, and apply acquired knowledge for everyday life use 

 

0000169  กีฬาและนันทนาการเพื่อสุขภาพ      2(1-2-3) 

 Sports and Recreation for Health  

ความสําคัญ ความสัมพันธของสุขภาพและสมรรถภาพทางกาย ทักษะและทัศนคติที่ดีในการเลน

กีฬาหรือออกกําลังกายเพ่ือสุขภาพ สมรรถภาพและนันทนาการ การสรางเสริมและทดสอบสมรรถภาพทาง

กาย ฝกปฎิบัติกิจกรรมกีฬาหรือนันทนาการตามความสนใจเพ่ือพัฒนาความเปนผูมีสุขภาพดีและบุคลิกที่ดี มี

น้ําใจนักกีฬา เคารพและปฎิบัติตามกฎ ระเบียบ กติกา มารยาทของผูเลน ผูดู นําไปประยุกตใชกับกติกาของ

สังคม 
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Importance and the relationship of health and physical fitness, skills and attitudes 

in sports or exercise; fitness and recreation including enhancing the physical fitness test; sports 

practicing or recreational interest to develop a healthy and great personalities; 

sportsmanship respect according to the rules and etiquette of players applied to the rules of 

society   

 

0000261 สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 

 Social Sustainability and Sufficiency Economy  

ปรัชญา แนวคิดการเปลี่ยนแปลงวิถีไทย วิถีโลก การอยูรวมกันในสังคมพหุวัฒนธรรม เศรษฐกิจ

พอเพียง เศรษฐกิจชุมชน การพัฒนาอยางยั่งยืน กฎหมายและจริยธรรมเพื่อการดําเนินชีวิต ทักษะภาวะผูนํา 

ความคิดเชิงสรางสรรค ความเปนผูประกอบการ การประยุกตและการปรับตัวในบริบทสังคมโลก กรณีศึกษา

เศรษฐกิจชุมชนโดยใชสังคมวิพากษเชิงบวก 

Philosophies and concepts of change in the way of life of Thai people, global way, 

co-existence in a multicultural society, sufficient economy, community economy and 

sustainable development; legal and ethical concepts in lifestyle; leadership skills; creative 

thinking; entrepreneurship and adaptation in the context of a global society; case studies of 

the community economy using social critique positively 

 

0000262 ทักษิณศึกษา 3(2-2-5) 

 Southern Thai Studies 

อารยธรรมไทย วัฒนธรรมภาคใต ประวัติศาสตร โบราณคดี วิถีชีวิต ประเพณี พิธีกรรม ความเชื่อ 

ศิลปะ หัตถกรรม การละเลนพ้ืนบาน ภูมิปญญาทองถิ่น สิ่งสรางสรรคในภาคใต  และความสัมพันธทาง

วัฒนธรรมภาคใตกับภูมิภาคอาเซียน โดยศึกษาจากพิพิธภัณฑคติชนวิทยา สถาบันทักษิณคดีศึกษา วิทยาลัย

ภูมิปญญาชุมชน และแหลงเรียนรูในทองถิ่น 

 

Thai civilization, Southern Thai culture, Southern Thai  history, archeology, ways of 

life, traditions, beliefs, arts and crafts, folk play, folk wisdom, creative entities in the South and 

cultural relations with the ASEAN region based on the information compiled by the Folklore 

Museum of the Institute for Southern Thai Studies, College of Local Wisdom and local learning 

resources  
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0000263 วิถีชุมชนทองถิ่น 3(1-6-2) 

 Local Community Ways 

ชุมชนและสิทธิชุมชน เรียนรูเชิงบูรณาการเก่ียวกับวิถีชุมชนทองถ่ินภาคใต กลไกการปรับตัวที่

สอดคลองกับการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ ชีวภาพ เศรษฐกิจ สังคม และวัฒนธรรมของชุมชน  

การประยุกตใชแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงท่ีสอดคลองกับบริบทจําเพาะของแตละชุมชน ที่นําไปสูการ

พัฒนาแบบยั่งยืน 

Community and community rights, integrative learning on local community in the 

South; adjustment mechanism in harmony with changes in the physical, biological, economic, 

social and cultural dimensions of the community; the application of the sufficient economy 

in accordance the specific context of each community which leads to sustainable 

development 

   

0000264 เศรษฐศาสตรและการจัดการ 2(2-0-4) 

Economics and Management 

ระบบเศรษฐกิจ เศรษฐศาสตรในการดําเนินชีวิต เศรษฐกิจพอเพียง การจัดการความเสี่ยง การ

จัดการเวลา การเงินและการออม การลงทุน การบัญชีครัวเรือน การจัดการบุคลิกภาพ การจัดการความ

หลากหลาย การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ จริยธรรมและความรับผิดชอบสังคม 

Economic system and economics leading a lifestyle, sufficient economy, risk 

management, time management, finance and savings, investment, household accounting, 

personality management, diversity management, application of information technology, ethics 

and social responsibility 

 

0000265 ความมั่นคงทางอาหาร และพลังงาน กับการพัฒนาคุณภาพชีวิต 2(2-0-4) 

 Food and Energy Security for Quality of Life 

การพัฒนาคุณภาพชีวิต ความมั่นคงทางอาหารและพลังงาน ในระดับครัวเรือน ชุมชน 

ความสัมพันธของความม่ันคงทางอาหารและพลังงานกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต ระบบการผลิตอาหาร และ

พลังงานทางเลือก การผลิตอาหารปลอดภัย การจัดการผลผลิตทางการเกษตรเพื่อเปนอาหารและพลังงาน 

รายไดหลัก ลดรายจาย รายไดเสริม นันทนาการ และกิจกรรมเพ่ือสังคม 

Development of quality of life, food and energy security at the household level, 

community relations in food and energy security and improvement of the quality of life, food 

production system and alternative energy, safety food production, management of agricultural 

products for food and energy, core revenue, expense reduction, supplement income, 

recreation and social activities 
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0000266 เศรษฐกิจสรางสรรค 2(2-0-4) 

 Creative Economy  

บูรณาการแนวความคิดสรางสรรคกับการเพิ่มมูลคาและคุณคาโดยเปนพ้ืนฐานการคิดที่จะสามารถ

นํามาซึ่งการทําธุรกิจในเชิงสรางสรรค 

Integrated creative concepts for adding values as a basis of ideas that can bring 

about creative businesses 

 

0000267 ทัศนศิลปและสังคีตวิจักษ 2(2-0-4) 

 Visual Art and Music Appreciation  

ความซาบซึ้งในความงามและคุณคาของทัศนศิลปกับดนตรีที่สามารถนําไปใชประโยชนเพ่ือการ

ออกแบบและการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

The appreciation of the beauty and value of the visual arts and music that can be 

used to design and improve the quality of life  

 

0000268 การเมืองการปกครองไทย 3(3-0-6) 

 Thai Politics and Governance  

วิวัฒนาการระบอบการเมืองของไทยตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน กระบวนการนโยบายและการ

วางแผน รัฐธรรมนูญ พรรคการเมืองและการเลือกตั้ง บทบาททางการเมืองขององคกรภาครัฐ ภาคธุรกิจเอกชน 

ภาคประชาชน ปญหาหลักทางการเมืองและการบริหารรัฐกิจ ตลอดจนแนวทางการปฏิรูปการเมืองของไทย 

Thailand's political evolution from past to present, policy and planning process, 

constitution, political parties and elections, political role of government; business and public 

sector organizations;  major problems of political and public administration, including the 

political reform in Thailand 

 

ข. หมวดวิชาเฉพาะ  

0204223 เคมีอินทรียพื้นฐาน 3(3-0-6) 

 Fundamental Organic Chemistry 

 โครงสราง การเรียกชื่อ สมบัติทางกายภาพ การเตรียมและปฏิกิริยาเคมีของสารอินทรียประเภท

ตาง ๆ ตามหมูฟงกชัน  

 Structure, names, physical properties and chemical preparation according to 

function groups  
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0204252 เคมีวิเคราะหเบื้องตน 3(3-0-6) 

 Fundamental Analytical Chemistry 

 หลักการทางเคมีวิเคราะห การวิเคราะหเชิงปริมาณ โดยการชั่งน้ําหนักและการวัดปริมาตร การแยก

สารดวยวิธีการตาง ๆ การวิเคราะหเชิงคุณภาพและปริมาณโดยเทคนิคสเปกโทรสโกปและโครมาโทกราฟ 

 Analytical chemistry principles Quantitative analysis By weighing and measuring the 

volume Separation by various methods, qualitative and quantitative analysis by using 

spectroscopy, chromatography  

 

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1(0-3-0) 

 Fundamental Organic Chemistry Laboratory 

 ฝกเทคนิคการแยกและการทําบริสุทธิ์สารอินทรีย การทดสอบการละลาย การทดสอบหมูฟงกชัน 

และการสังเคราะหสารอินทรียบางชนิด 

 Practical experiment in isolation and purification of organic compounds, solubility 

testing, functional group testing and synthesis of some organic compounds 

 

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบื้องตน 1(0-3-0) 

 Introduction to Analytical Chemistry Laboratory 

 ปฏิบัติการเกี่ยวกับการหาปริมาณสารโดยการชั่งน้ําหนักและการวัดปริมาตร การวิเคราะหโดยวิธี

ทางการทางสเปกโทรสโกปและโครมาโทกราฟ 

 Practical experiment in determination of substance by gravimetric and volumetric 

method, separation by various methods, qualitative and quantitative analysis by 

spectroscopic and chromatographic techniques 

 

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6) 

 Physics for Life Science 

 หนวยและการวัด แรงและการเคลื่อนที่ งานและพลังงาน กลศาสตรของไหล ความรอนและอุณ

หพลศาสตร คลื่นเสียงและการไดยิน แสงและทัศนูปกรณ ไฟฟาเบื้องตน ฟสิกสของนิวเคลียรและรังสี 

 Units and measurement; force and motion; work and energy; properties of matter; 

fluid mechanics; heat and thermodynamics; sound and hearing; light and optical instruments; 

basic of electricity; and physics of nuclear and radiation 
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0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 1(0-3-0) 

 Physics for Life Science Laboratory 

 ปฏิบัติการตาง ๆ ที่มีเนื้อหาสอดคลองและสนับสนุนทฤษฎีในการบรรยายวิชา 0209106 ฟสิกส

สําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ  

 Laboratory experiments related and supported to the lecture topic in 0209106 

Physics for Life Science 

 

1202111 ชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6) 

 Basic Biochemistry for Cosmetic Technology and Dietary Supplement 

Products 

 ชนิด โครงสราง และหนาท่ีสําคัญของสารชีวโมเลกุลประเภทตาง ๆ การถายทอดพลังงานใน

สิ่งมีชีวิต กระบวนการเมแทบอลิซึมและ การควบคุมกระบวนการเมแทบอลิซึมของสารชีวโมเลกุล การควบคุม

ทางพันธุกรรม หลักการพันธุวิศวกรรม เทคโนโลยีชีวภาพ และหัวขอทางชีวเคมีสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Classification, structure, and important function of biomolecules, energy transfer in 

living organisms, metabolic processes and regulation of metabolic pathways of biomolecules, 

genetic regulation, principle of genetic engineering, biotechnology, and biochemical topics for 

cosmetics and dietary supplements industry 

 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  1(0-3-0) 

 Basic Biochemistry Laboratory for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Products 

 ปฏิบัติการเก่ียวกับเทคนิคทางชีวเคมี ที่ใชในการวิเคราะหเชิงคุณภาพ และเชิงปริมาณของสารชีว

โมเลกุลในสิ่งมีชีวิต และศึกษาการเปลี่ยนแปลงของสารชีวโมเลกุลที่เก่ียวของกับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Practical experiment in qualitative and quantitative biochemical analysis in living 

organisms, and the modification of biomolecules related to cosmetics and dietary 

supplements industry 
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1202211 วัตถุดิบเครื่องสําอาง 2(2-0-4)

 Cosmetic Raw Materials 

 ความหมายและความสําคัญของวัตถุดิบเครื่องสําอาง ระบบการเรียกชื่อสากลของวัตถุดิบ

เครื่องสําอาง การคนหาขอมูลวัตถุดิบทางเครื่องสําอาง วัตถุดิบหลัก สารเติมแตงที่ใชในการตํารับเครื่องสําอาง

รูปแบบตาง ๆ  

 Meaning and importance of cosmetic raw materials; international name system of 

cosmetics raw materials; searching information for cosmetics raw material, main raw 

materials, additives used in various forms of cosmetics recipe 

 

1202212 สารธรรมชาติท่ีใชในเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Natural Ingredients for Cosmetic 

 การนําสารธรรมชาติมาใชในการเสริมความงามและบํารุงผิว สุคนธบําบัด ธุรกิจดานความงามและ

แนวโนมใหมในการเสริมความงามดวยสารธรรมชาติ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 The use of natural substances for beauty and skin care, aromatherapy; business 

beauty treatment and new trends in beauty enhancement with natural substances; practice 

in related content 

 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาต ิ 2(2-0-4) 

 Bioactive Compounds from Natural Origins 

 ชนิดและแหลงของสารออกฤทธิ์ชีวภาพจากธรรมชาติ การสกัดแยก การหาคุณสมบัติ กลไกออก

ฤทธิ์ของสารสําคัญ ความสัมพันธระหวางกลไกการออกฤทธิ์และโครงสรางของสารออกฤทธิ์ชีวภาพและ 

การประยุกตใช 

 Types and sources of bioactive compounds from nature origins; extraction; 

characterization; mechanism of action of important substances; relationship between 

mechanism of action and structure of bioactive compounds and application 
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1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง  3(2-3-4) 

 Cosmetic Formulation  

                รูปแบบและสวนประกอบของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง เช น รูปแบบน้ําใสแขวนตะกอน 

อิมัลชัน ข้ีผึ้ง เจล น้ํามัน ละอองฝอย ผง อัดแข็งและโฟม สวนผสมและสัดสวนของสารอินทรีย และ

สารสําคัญตาง ๆ ในการตั้งตํารับเครื่องสําอาง เทคนิคพ้ืนฐานที่ใชในการเตรียมผลิตภัณฑเครื่องสําอางใน

รูปแบบตาง ๆ และการแกปญหาในการตั้งตํารับ รวมทั้งสารท่ีใชตานแบคทีเรียในเครื่องสําอาง พิษวิทยา 

หลักการแพของผิวตอเครื่องสําอาง สารที่ชวยลดการแพ สารตานอนุมูลอิสระ  คณิตศาสตรสําหรับคํานวณ

สูตรตํารับเครื่องสําอางปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย                                                                                                                                               

Types and composition of cosmetic products such as solutions, suspensions, 

emulsion, ointments, gels, oil, spray, foam, powders and compact powders; ingredients and 

ratio of organic substances and active substances in cosmetics; fundamental techniques and 

problem solving in cosmetic product formulation; anti-bacterial agent in cosmetics; 

toxicology; principles of cosmetic allergy for dermatology; anti-allergies; anti-oxidants; 

mathematics for calculation of cosmetic formulation  practice in related content  

 

1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ 2(2-0-4) 

 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Stability and Stabilization of Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 การนําเอาอุณหพลศาสตร และจลนศาสตรมาอธิบายกลไกการเสื่อมสลายของสารสําคัญในตํารับ

เครื่องสําอาง กลไกการสลายตัวของสารสําคัญท้ังในการศึกษาความคงตัวในภาวะปกติและภาวะเรง รวมทั้ง

ปจจัยตาง ๆ ที่มีผลตออัตราการเสื่อมสลายของสารสําคัญ เพื่อประยุกตใชในการพัฒนาผลิตภัณฑ 

 Application of thermodynamics and kinetics to the decomposition and 

stabilization of active ingredients in various cosmetic formulations, degradation kinetics of 

active compounds either in normal or accelerated conditions including factors influencing 

rate of degradation to establish a guideline for a more stable cosmetic products 
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1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติท่ีใชในผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Natural Products for Dietary Supplement Products 

 ภาพรวมของผลิตภัณฑธรรมชาติและการใชผลิตภัณฑธรรมชาติในผลิตภัณฑเสริมอาหารในดาน

แหลงท่ีมา คุณสมบัติทางกายภาพและเคมี ฤทธิ์ทางชีวภาพ ความเปนพิษ และการประยุกตใชในผลิตภณัฑ

เสริม อาหาร โดยศึกษาสารปฐมภูมิ เชน คารโบไฮเดรต โปรตีน ไขมัน และ สารทุติยภูมิบางจําพวก เชน น้ํามัน

หอมระเหย 

 Overviews of natural products and applications of natural products for dietary 

supplement products in the following topics: sources, physical and chemical properties, 

biological activity, toxicity and dietary supplements products applications by discussion in 

primary metabolites such as carbohydrates, proteins, fats, and some secondary metabolites 

such as volatile oils 

 

1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Dietary Supplement Products 

 ประวัติความเปนมาของผลิตภัณฑเสริมอาหาร ประเภทของผลิตภัณฑเสริมอาหาร สารสําคัญ 

ประโยชนตอสุขภาพ ระดับความนาเชื่อถือของผลิตภัณฑเสริมอาหารตามหลักฐาน และการนําไปใชอยาง

ปลอดภัย การใชผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือสงเสริมสุขภาพ 

 History of various dietary supplement products; types of dietary supplement 

products; active compounds; benefits for health; reliability level of evidence-based dietary 

supplements products and safe use ; using dietary supplement products for health 

promotion 

 

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 3(2-3-4)

 Cosmetic Technology 

 โครงสรางของผิวหนัง เล็บและผม สารทางเครื่องสําอาง ตัวนําสงสารทางเครื่องสําอาง เทคโนโลยี

ของสารละลาย อิมัลชันและเจล หลักการตั้งตํารับเครื่องสําอางประเภทผลิตภัณฑดูแลผิว ผลิตภัณฑดูแลผม 

ผลิตภัณฑระงับเหงื่อและกลิ่นกาย เครื่องสําอางตกแตง เครื่องหอม เครื่องสําอางสําหรับชองปากและฟน 

ปฏิบัติการท่ีเหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Structure of skin, nails and hair; messenger cosmetics; solution technology; 

emulsion and gel; principles of setting up cosmetic formulation of skin care products; hair 

care products, deodorant and antiperspirant, cosmetics, fragrances, cosmetics for 

mouthpieces and teeth; practice in related content 
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1202224 เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4)

 Production Technology for Dietary Supplement Products 

 เทคโนโลยีการแปรรูปเบื้องตน เทคโนโลยีการสกัด และการระเหย เทคโนโลยีการอบแหง 

เทคโนโลยีเอ็นแคปซูเลชัน เทคโนโลยีของแคปซูลและการอัดเม็ด และเทคโนโลยีอื่นสําหรับผลิตภัณฑเสริม

อาหาร ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Basic processing technology; extraction and evaporation technology; drying 

technology; encapsulation technology; capsule and tablet technology; practice in related 

content 

 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4)

 Microbiology for Cosmetic Science and Dietary Supplement Products  

 สรีรวิทยาและชีวเคมีของจุลินทรีย  โครงสรางและสัณฐานวิทยาของจุลินทรีย การเพาะเลี้ยง และ

การควบคุมจุลินทรีย  บทบาทของจุลินทรียการผลิตเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  ความเปนพิษและ

การแพที่เกิดการปนเปอนจากจุลินทรียในผลิตภัณฑ กฎขอบังคับเก่ียวกับจุลินทรียในผลิตภัณฑ ปฏิบัติการที่

เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Physiology and biochemistry of microorganisms; structure and morphology of 

microorganisms; culture and microbial control; role of microorganisms in the manufacture of 

cosmetic technology and dietary supplement products; toxicity and allergies caused by 

microbial contamination in the product; regulations on microorganisms in products;  practice 

in related conten 

 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 Label and Packaging for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 ชนิดของบรรจุภัณฑเครื่องสําอาง ฉลาก และเอกสารแทรก การไมเขากันของบรรจุภัณฑกับ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ขอกําหนดทางกฎหมายเก่ียวกับบรรจุภัณฑและการแสดง

ฉลาก การออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ ตลอดจนการควบคุมคุณภาพของบรรจุภัณฑ 

 Category of cosmetic packaging; label and attachment; incompatibility between 

packaging; and cosmetic and dietary supplement products regulation in packaging and 

labeling; packaging and labeling design and quality control in packaging.  
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1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Product Development 

 ขั้นตอนตาง ๆ ของการพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารในภาพรวม วิธีการ

คัดเลือกผลิตภัณฑ การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมสําหรับรักษาความคงตัวของสวนประกอบ สารสําคัญออกฤทธิ์

ที่จะใชในการพัฒนาผลิตภัณฑ รูปแบบที่เหมาะสมของผลิตภัณฑสําหรับสวนประกอบหรือสารสําคัญท่ีจะใชใน

การพัฒนา รูปแบบของผลิตภัณฑที่เหมาะสมสําหรับผูบริโภค และปริมาณสวนประกอบหรือสารสําคัญที่ให

ประโยชนตอสุขภาพและความงาม การพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบของผลิตภัณฑและสูตรที่ประกอบดวย

สวนประกอบหรือสารสําคัญออกฤทธิ์ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Procedures for cosmetic and food supplement product developments; product 

screening method; determining optimum conditions for maintaining stability of components;  

active substances for product development; the appropriate form of product for important 

components or substances for product development; Optimum product form for consumers; 

Amount of ingredients or important substances beneficial for health and beauty; product 

development for product prototype and active formulas containing important components 

or substances; practice in related content 

 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Innovation and Technology for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสมัยใหมดานเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารดานตาง ๆ ไดแก 

ดานสวนผสม ดานการผลิต ดานการประเมินผลิตภัณฑ ดานการบรรจุและบรรจุภัณฑ และดานการตลาด  

 Innovation and modern technology for cosmetic technology and dietary 

supplement products such as ingredients, production, product evaluation, packaging and 

packages and marketing 

 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6)

 Law and Ethics for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 กฎหมายและระเบียบขอบังคับที่เกี่ยวของกับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โดยครอบคลุม การข้ึนทะเบียนหรือจดแจง การผลิต การขาย การนําเขา  มาตรฐานผลิตภัณฑ การโฆษณา 

ทรัพยสินทางปญญา สิทธิบัตร แนวคิดเรื่องการคุมครองผูบริโภค จริยธรรมในการประกอบอาชีพ 

 Regulations and law related to cosmetic science and dietary supplement products 

by covering registration or notification,  manufactering, selling, importing, product standards, 

advertising, Intellectual property and patent concept of consumer protection, ethics for 

occupation 
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1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Cosmetic and Dietary Supplements Products Plants Design 

 ฝกปฏิบัติการออกแบบโรงงานผลิตโดยใชความรูเก่ียวกับกระบวนการผลิต ขอบังคับและมาตรฐาน

ของการออกแบบ การเลือกทําเลท่ีตั้งของโรงงาน หลักการออกแบบใหเกิดสมดุลมวลและพลังงาน การเขียนผัง

และการวางผังโรงงาน การเลือกเครื่องจักร อุปกรณเครื่องมือในกระบวนการตาง ๆ การประเมินราคาในการ

ออกแบบ 

 Practicing on plant design by using the flow process chart, regulation and designing 

standard. Prefer plant set up place. Plant design principle -mass and energy balance, drawing 

and laying plant layout Choosing  machines, process equipment and tools and Evaluation 

the plant expense cost 

 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและการตรวจสอบความถูกตองของ 2(2-0-4) 

 กระบวนการผลิต  

 Good Manufacturing Practice and Process Validation 

 หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตโดยจะครอบคลุมถึงกระบวนการผลิตตั้งแตสถานที่ผลิต 

วัตถุดิบ เครื่องมือ รวมถึงการฝกอบรมพนักงานและสุขอนามัยสวนบุคคล มาตรฐานการดําเนินการผลิตและ 

ควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ตลอดจนการประเมินกระบวนการผลิต 

 Good manufacturing practice including pilot plant, raw materials and equipment 

personal hygiene and staffs training forproduction; standards for production and quality control 

of cosmetics and dietary supplement products and process evaluation 

  

1202331 การประเมินผลิตภัณฑเและความปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ 3(2-3-4) 

 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 Cosmetic and Dietary Supplement Product Evaluation and Safety  

 การประเมินความปลอดภัย ความคงตัว ความพึงพอใจของผูบริโภค และประสิทธิภาพของ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารประเภทตาง ๆ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาค

บรรยาย 

 Safety assessment; stability; consumer satisfaction; the efficiency of various 

cosmetics and dietary supplement products; practice in related content 
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1202332 การวิจัยผูบริโภค 2(2-0-4)

 Consumer Research 

 หลักการการวิจัยผูบริโภค ความสําคัญและประโยชนของการวิจัยผูบริโภค การหาขอมูลเก่ียวกับ

ผูบริโภค การวิจัยประชากร การวิจัยรูปแบบการดําเนินชีวิตของผูบริโภค การวิจัยทัศนคติและนิสัย 

กระบวนการวิจัยผูบริโภค การนําผลจากการศึกษาวิจัยผูบริโภคมาประยุกตเพ่ือกําหนดการออกแบบผลิตภัณฑ 

และกําหนดกลยุทธทางการตลาด 

 Principles of consumer research; importance and benefits of consumer research; 

searching information of consumers; research for population, consumer lifestyle, attitude and 

habits;  process of consumer research; applying results from consumer research for 

determining product design and marketing strategies 

 

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6) 

 Cosmetics and Dietary Supplements Marketing 

 ความหมาย แนวคิด เก่ียวกับการตลาดในอุตสาหกรรมเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

การวิเคราะหสภาพแวดลอมทางการตลาด การกําหนดตลาดเปาหมายและพฤติกรรมผูบริโภค การสรางแบ

รนดและการพัฒนาผลิตภัณฑ การกําหนดราคา การจัดการชองทางการจัดจําหนายและโลจิสติกส และการ

สื่อสารการตลาดแบบบูรณาการสําหรับอุตสาหกรรมเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Marketing meanings and concepts of cosmetics and dietary supplements industry; 

analysis of marketing environment; defining target market and consumer behavior; brand 

building and product development; pricing; marketing channel and logistics management; 

Integrated marketing communication for cosmetic and dietary supplements industries 

 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ 2(1-3-2)

 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 Principle of Business Venture and Entrepreneurship for Cosmetics and Dietary 

Supplement Products 

 แนวคิดและคุณลักษณะของการเปนผูประกอบการและศึกษาวิธีการเริ่มธุรกิจ หรือพัฒนาธุรกิจใหม 

การวิเคราะหปญหาและโอกาสของผูประกอบการ การศึกษาตลาดและความเปนไปได การจัดหาเงินทุน 

แนวคิดในการเลือกธุรกิจและรูปแบบการลงทุน การทําแผนธุรกิจ การพัฒนาธุรกิจ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอด

คลองกับภาคบรรยาย 
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 Concepts and features of being an entrepreneur and studying how to start a business 

or to develop new business; analysis of problems and opportunities of entrepreneurs; market 

study and procurement possibilities; funding, ideas for choosing a business and investment 

style; business plan; business development; practice in related content 

 

1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทางผลิตภัณฑเครื่องสําอาง 1(1-0-2) 

 และผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 Preparation for Cosmetic Technology and Dietary Supplement Product 

Training 

 กิจกรรมเพ่ือเตรียมความพรอมของผูเรียนกอนออกฝกประสบการณวิชาชีพ การพัฒนาผูเรียน

ใหมีความรู ทักษะ เจตคติ แรงจูงใจ และคุณลักษณะท่ีเหมาะสมกับวิชาชีพ ศึกษาดูงานในหนวยงานที่จะ

ฝกประสบการณวิชาชีพ กิจกรรมเพ่ือฝกทักษะเพ่ิมเติม 

  Activities to prepare students before professional internship; learner 

development to gain knowledge, skills, attitude, motivation and characteristics suitable 

for the professionals; study visit in related organization for training; additional skill training 

 

1202352 สถิติและการวางแผนการทดลอง 2(1-3-2) 

 Statistics and Experimental Design 

 สถิติเบื้องตน หลักการวางแผนการทดลอง แผนการทดลองประเภทตางๆ การวิเคราะหสมการ

ถดถอยและสหสัมพันธเชิงเสนอยางงาย การฝกปฏิบัติโดยใชคอมพิวเตอรและโปรแกรมสําเร็จรูปทางสถิติ

สําหรับการวิเคราะหขอมูล 

 Basics in statistics; principles of experimental design; various types of experimental 

design; simple regression equation and linear correlation analysis; practice using computer and 

statistical program for data analysis 

 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 English for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 ฝกทักษะภาษาอังกฤษ ดานการฟง พูด อาน และเขียน ที่เก่ียวของกับศัพทเฉพาะในศาสตร

ทางดานเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Practice of English skills in listening, speaking, reading and writing related to 

terminology in the cosmetic and dietary supplement products 
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1202421 ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด  3(3-0-6) 

 Sunscreen Products 

 การผลิตและตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑปองกันแสงแดด ไดแก ครีมกันแดด และโลชันกัน

แดด การวัดประสิทธิภาพของผลิตภัณฑปองกันแสงแดด (การวัด SPF) UVA  UVB UVC ที่มีผลตอผิวหนัง 

ชนิดและโครงสรางของสารปองกันแสงแดด 

 Production and quality inspection of sun protection products such as sunscreen 

cream and lotion; efficiency measurement for sun protection products (SPF) ; UVA, UVB and 

UVC affecting skin; type and structure of sun screens 

 

1202422 เครื่องสําอางแตงส ี 3(3-0-6) 

 Color Cosmetics 

 วัตถุดิบที่ใชในเครื่องสําอางแตงสี ประเภทสีที่ใชในเครื่องสําอาง หลักการผสมสี ไดแก น้ํายายอมสี

ผม การตํารับเครื่องสําอางแตงสีสําหรับแตงใบหนา ไดแก แปงฝุน แปงอัดแข็ง ลิปติก ครีมรองพ้ืน และเล็บ

รูปแบบตางๆ ไดแก น้ํายาทาเล็บ ‘ 

 Color cosmetic ingredients; color additives in cosmetics; principle of color mixing 

such as hair dyes color cosmetic formulations for face such as loose powder, press powder, 

lipstick, foundation; and nails such as nail polish 

 

1202423 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดสัตวและจุลินทรีย  3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Animals and Microorganisms  

 ชนิดของสารสําคัญตอสุขภาพจากของสารเคมีจากสัตวผลตอสุขภาพของสารสําคัญจากสัตว ไข

และผลิตภัณฑจากไขตอสุขภาพ นมและผลิตภัณฑจากนมตอสุขภาพ สัตวและผลิตภัณฑจากสัตวตอสุขภาพ จุ

ลินทรียและผลิตภัณฑจากจุลินทรียตอสุขภาพ ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารเพ่ือสุขภาพจากผลพลอยได

จากสตัว กรณีศกึษา 

 Types of important substances for health of chemicals from animals;  effects to 

health of important substances from animals; eggs and products from egg to health, milk 

and milk products, animal and animal products to health; microorganisms and products from 

microorganisms to health; food supplements and health food products from animal by-

products; case studies 
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1202424 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดพืชและสมุนไพร  3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Plants and Medicinal Plants 

 แหลงของสารพฤกษเคมีทั่วไปและในทองถิ่น การออกฤทธิ์ของสารพฤกษเคมี การเพ่ิม

ประสิทธิภาพของสารพฤกษเคมี ปจจัยที่มีผลกระทบตอการบริโภคสารออกฤทธิ์ กระเทียมและหัวหอม 

กับสุขภาพ ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารเพ่ือสุขภาพจากขาว ผลิตภัณฑถ่ัวเหลืองกับการสงเสริมสุขภาพ 

ผลิตภัณฑจากองุนและพืชตระกูลสม พืชตระกูลขิงกับสุขภาพ เคมีของโสมและผลิตภัณฑกับสุขภาพ เคมีของงา

และสารออกฤทธิ์ชีวภาพที่มีผลตอสุขภาพ ผักผลไมอ่ืน ๆ และพืชสมุนไพรในทองถิ่นและอื่น ๆ ที่มีผลตอสุข

ภาพ กรณีศึกษา 

 Sources of general and local phytochemicals; activity of phyto chemicals; the 

efficiency enhancement of phytochemicals; factors affecting the consumption of active 

compounds; garlic and onion for health; food supplement products and health food from 

rice, soybean products for health promotion; products from grape and citrus fruit; ginger for 

health; chemiscals of ginseng and products for health, sesame chemicals and bioactive 

substances affecting health; other fruits and vegetables and local medicinal plants and 

others affecting health; case studies 

 

1202451 เทคนิคการวิจัย 2(2-0-4)

 Research Technique 

 หลักการและกระบวนการวิจัย การกําหนดประเด็นวิจัยและกรอบความคิดในการวิจัย  

การตั้งสมมติฐาน การเก็บรวบรวมขอมูล แนวทางการวิเคราะหขอมูล และการรายงานผลการวิเคราะห 

หลักการเขียนและนําเสนอเคาโครงการวิจัย 

 Principles and research methodology; research mapping and conceptual 

framework; hypothesis; data collection; data analysis; interpretation and reporting; principle 

of writing and presenting proposal 

 

1202452 สัมมนา 1(1-0-2)

 Seminar 

 สัมมนาในประเด็นที่เก่ียวของกับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ฝกทักษะการ

เขียนเอกสารเปนภาษาอังกฤษ 

 Seminar in relevant issues of cosmetic technology and dietary supplement 

products; skill practice for report writing in English 
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1202453 ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Cosmetic Technology and Dietary Supplement Product Training  

 ฝกประสบการณวิชาชีพที่เก่ียวของกับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารในสถาน

ประกอบการของหนวยงานราชการหรือเอกชน เปนเวลาไมนอยกวา 270 ชั่วโมง และมีการนําเสนอผลการ 

ฝกประสบการณวิชาชีพ 

 Cosmetic technology and dietary supplement products training in government or 

private sectors for not less than 270 hours and training presentation 

 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0)

 Project for Cosmetic Technology and Dietary Supplement Product  

 การศึกษาและวิจัย การวิเคราะหและแปลผล การอภิปรายผล สรุปผล การนําเสนองานวิจัย  

ดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร โดยเนนการสรางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

 Study and research; analysis and result interpretation; research presentation in cosmetic 

technology and dietary supplement products; emphasizing in cosmetic and dietary supplement 

product creation 

 

1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 2(2-0-4) 

 Cooperative Education Preparation 

 เทคนิคการวิจัย ความรูและทักษะที่จําเปนสําหรับสหกิจศึกษาในสถานประกอบการที่เก่ียวของกับ

ศาสตรของสาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Research techniques; knowledge and skills required for cooperative education in 

cosmetic technology and dietary supplement product company or organization 

 

1202456 สหกิจศึกษา  6(0-18-0)

 Cooperative Education  

 ปฏิบัติงานสหกิจศึกษาในสถานประกอบการหรือหนวยงานที่ เกี่ยวของกับทางเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร เปนเวลา 1 ภาคเรียน 

 Cooperative education practice in the company or organization related to cosmetic 

technology and dietary supplement products for 1 semester 
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1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 3(3-0-6) 

 Anti - Aging Science 

 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับเซลลและการเสื่อมสภาพของเซลล การประยุกตใชผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และเสริมอาหาร และศาสตรทางธรรมชาติในการชะลอความชรา 

 Introduction to cells and cell degeneration; product applications of cosmetics, 

dietary supplements and natural science to slow down aging process  

 

1202462 การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ 3(3-0-6) 

 Cosmetic and Health Product Consultation 

 หลักสําคัญในการใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ คุณสมบัติของผูใหคําปรึกษา 

ประเภทของการใหคําปรึกษา กระบวนการใหคําปรึกษา รูปแบบการใหคําปรึกษา จิตวิทยาในการใหคําปรึกษา 

 Principles of counseling in cosmetics and health products; consultant 

qualifications; types of counseling; consultation process; consulting style; psychology for 

advice 

 

1202463 เทคโนโลยีความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Technology 

 นิยามของเทคโนโลยีความงาม เทคโนโลยีความงามสําหรับผิวหนัง ผม และเล็บ เครื่องมือสําหรับ

ดูแลและตรวจสภาพผิวหนัง อุปกรณเสริมสวย อุปกรณตกแตงผิวหนัง เสนผมและเล็บ  

 Definition of beauty technology; beauty technology for skin, hair and nails; tools 

for skin care and examination; beauty equipment; equipment for skin, hair and nails 

decoration 

 

1202464 การจัดการศูนยความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Center Management 

 โครงสรางธุรกิจความงาม สภาวะตลาดและแนวโนมการแขงขัน คุณสมบัติของผูประกอบธุรกิจ

ความงาม กระบวนการดําเนินงาน ขอมูลทางการเงิน กลยุทธแนวทางการสงเสริมและพัฒนาธุรกิจความงาม 

แนวทางการจัดทํามาตรฐานศูนยความงาม 

 Beauty business structure; market conditions and competitive trends; characteristic 

of beauty business operators; operation process; financial information; strategy for beauty 

business promotion and development; guidelines for beauty center standand 
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1202465 ธุรกิจสปา 3(3-0-6)

 Spa Business 

 ความหมายของสปา ชนิดและประเภทของน้ํามันหอมระเหย กระแสของการรักษาโดยใชหลักของส

ปาในปจจุบัน เชน การพอก การหอ การแชในอางน้ํา การอาบน้ํา การนวดใตน้ํา การนวดหนา การนวดฝาเทา 

และการนวดโดยใชเครื่องหอม การเรียนรูเก่ียวกับกายวิภาคศาสตร สรีรวิทยา กลามเนื้อ ระบบประสาท ระบบ

ไหลเวียนเลือดและน้ําเหลือง ที่เก่ียวของกับการรักษา 

 Kind and type of essential oils; current trends in spa therapy such as masks, wraps, 

baths, showers, underwater (hydro) massage, facial massage, reflexology and aromatherapy; 

learning in anatomy and physiology, muscular, nervous, circulatory and lymphatic systems 

related to therapy 

 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 3(3-0-6) 

 Rejuvenation Science 

 การใชยา ฮอรโมน ผลิตภัณฑเสริมอาหาร สารตานอนุมูลอิสระ และการปฏิบัติตน เชน การออก

กําลังกาย การรับประทานอาหาร การนั่งสมาธิ เพ่ือการชะลอความชรา  

 Use of drugs, hormones, food supplements, antioxidants and self practice such as 

exercise, eating, meditation for antiaging 

 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 3(3-0-6) 

 Nutrition in Health and Disease 

 ความสัมพันธของโภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย โภชนาการในชวงวัยตาง ๆ ความเจ็บปวยและ

โรคท่ีเกิดจากโภชนาการบกพรอง ความผิดปกติทางกายวิภาค การประเมินสถานภาพโภชนาการ โรคท่ี  

ที่สําคัญชนิดตาง ๆ บทบาทของอาหารและโภชนาการในการปองกันและรักษาโรค กรณีศึกษา 

 The relation of nutrition to health and diseases; nutritional needs for different 

ages; illness and diseases caused by nutritional deficiency; anatomical disorders; assessment 

of nutritional status; various important diseases; roles of food and nutrition for prevention 

and treatment; case studies 
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1202468 ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความงาม 3(3-0-6) 

              Dietary Supplement Products for Beauty 

 ชนิด และความสําคัญของสารอาหารและสารสําคัญเพื่อความงาม แหลงที่มาของสารอาหารและ

สารสําคัญ ประเภทและกลไกการออกฤทธิ์ของผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือความงาม มาตรฐานตามกฎหมายของ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความงาม แนวโนมธุรกิจ และแนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความ

งาม 

 Types and importance of nutrients and active compounds for beauty; sources of 

nutrients and active compounds; categories and mechanisms of action of dietary supplements; 

standards and law of dietary supplements for beauty; business trends and product 

development for dietary supplement products for beauty 
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3.2 ชื่อ - สกุล ตําแหนง และคุณวุฒิของอาจารย  

 3.2.1 อาจารยประจําหลักสูตร  

ลําดับ ชื่อ - สกุล 
ตําแหนง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ สาขาวิชา สถาบัน ป 

1 นายถาวร  จนัทโชต ิ ผูชวยศาสตราจารย Dr. nat. 

tech. 

Food science 

and Technology 

University of Natural 

Resources, and 

Applied Life Sciences, 

Vienna, Austria 

2549 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2540 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2537 

2 นายพณัฐ  กิตตพิัฒนบวร ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.สงขลานครนิทร 2555 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2547 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2545 

3 นางสาวจารุรัตน  ปญโญ อาจารย ปร.ด. เภสัชศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2558 

วท.ม. เภสัชวิทยา ม.สงขลานครนิทร 2545 

พย.บ พยาบาลศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2541 

4 นางณัฐกาญจน  แดงมณ ี อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

เภสัชศาสตร  

จุลชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.สงขลานครนิทร 

2556 

2549 

5 นายพรวชิัย  เต็มบุตร อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 2) 

เภสัชศาสตร  

ชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.ทักษิณ 

2560 

2550 

6 นางวไิลลักษณ  กลอมพงษ ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2551 

   วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2538 

   วท.บ. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2536 

7 นางชลทิศา  สุขเกษม  ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ ม.สงขลานครินทร 2552 

   วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2540 

   วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2534 

8 นางสาวธิดารตัน  จุทอง ผูชวยศาสตราจารย Dr.-Ing. Bioprocess 

Engineering 

Technische Universitaet 

Dresden, Germany. 

2554 

   วท.ม. เทคโนโลยีชีวภาพ ม.สงขลานครินทร 2544 

   วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2541 
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ลําดับ ชื่อ - สกุล 
ตําแหนง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ สาขาวิชา สถาบัน ป 

9 นางพรพิมล  มะยะเฉียว ผูชวยศาสตราจารย วศ.ด. วิศวกรรมอาหาร ม.เทคโนโลยพีระจอมเกลา

ธนบุรี 

2552 

   วศ.ม. วิศวกรรมอาหาร ม.เทคโนโลยพีระจอมเกลา

ธนบุรี 

2548 

   วท.บ. 

(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2538 

10 นางสาวรสวันต  อินทรศิริสวสัดิ์ อาจารย 

 

ปร.ด. วิ ทย า ศ า ส ต ร แ ล ะ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.สงขลานครินทร 2557 

   วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2550 

   วท.บ. วิ ท ย า ศ า ส ต ร แ ล ะ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.เกษตรศาสตร 2547 

11 นายสรรพสิทธิ์  กลอมเกลา รองศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยอีาหาร ม.สงขลานครินทร 2550 

   วท.บ. 

(เกยีรตินิยม

อันดับ 2) 

อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2545 

12 นางรัทรดา  เทพประดิษฐ อาจารย Dr. nat. 

techn. 

 

 Food Science and 

Technology 

 

University of Natural 

Resources and  Applied 

Life Sciences, Vienna, 

Austria. 

2553 

 

 

   วท.ม. 

 

พั ฒ น า ผ ลิ ต ภั ณ ฑ  

อุตสาหกรรมเกษตร 

ม.เกษตรศาสตร 

 

2545 

 

   วท.บ. 

(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

อุตสาหกรรมเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอม

เกลาเจาคุณทหาร

ลาดกระบัง 

2540 

13 นางสาวอมรรัตน  ถนนแกว             ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2549 

   วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2544 

14 นางสาวจุฬาลักษณ อนทอง อาจารย ปร.ด. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2561 

   วท.ม. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2556 

   วท.บ. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2554 
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3.2.2 อาจารยพิเศษ 

  เปนบุคลากรที่มีความเชี่ยวชาญเฉพาะทาง โดยเชิญมาเปนครั้งคราวและเปนไปตาม

ขอบังคบัมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย หลักเกณฑและวิธีการแตงตั้งอาจารยพิเศษ พ.ศ. 2551 ลงวันที ่1 สิงหาคม 

พ.ศ. 2551 และตามประกาศเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 ขอ 10.1.3 อาจารยผูสอน 

วรรคที่ 2 “ในกรณีของอาจารยพิเศษอาจไดรับการยกเวนคุณวุฒิปริญญาโทแตทั้งนี้ตองมีคุณวุฒิข้ันต่ําปริญญา

ตรีหรือเทียบเทา และมีประสบการณการทํางานที่เก่ียวของกับวิชาที่สอนมาแลวไมนอยกวา 6 ป ทั้งนี้ อาจารย

พิเศษตองมีชั่วโมงสอนไมเกินรอยละ 50 ของรายวิชาโดยมีอาจารยประจําเปนผูรับผิดชอบรายวิชานั้น” 
 

4. องคประกอบเกี่ยวกับการฝกภาคสนาม (การฝกประสบการณวิชาชีพ หรือสหกิจศึกษา)  

 1. รายวิชา 1202453 ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

270 ชั่วโมง โดยฝกประสบการณวิชาชีพที่เก่ียวของกับสาขาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

ในสถานประกอบการของหนวยงานราชการ เอกชน หรือองคกรชุมชนตาง ๆ จํานวนไมนอยกวา 270 ชั่วโมง 

และมีการนําเสนอผลการฝกประสบการณวิชาชีพ 

 2. รายวิชา 1202456 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) โดยใหปฏิบัติงานในสถานประกอบการ หรือหนวยงานที่

ดําเนินงานเก่ียวของทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ตามโครงการสหกิจศึกษา  

มีระยะเวลา 1 ภาคเรียน 

 4.1 มาตรฐานผลการเรียนรูของประสบการณภาคสนาม 

4.1.1 วิเคราะหและสังเคราะหความรูทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

เพ่ือประกอบอาชีพ 

4.1.2 สื่อสารและทํางานรวมกับบุคคลอ่ืนไดทุกระดับอยางเหมาะสม 

4.1.3 มีความอดทนและรับผิดชอบตอหนาที่ 

4.1.4 มีทักษะการคิดวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพ 

4.1.5 มีทักษะการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนและนําเสนอ 

 4.2 ชวงเวลา 

รายวิชา ชั้นป ภาคเรียนท่ี 

1202453 ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

ชั้นปท่ี 4 1 

1202456 สหกิจศึกษา ชั้นปที่ 4 2 

4.3 การจัดเวลาและตารางสอน 

รายวิชา ชั้นป ภาคเรียนท่ี จํานวน 

1202453 ฝ กประส บกา รณ วิ ช า ชี พทา ง

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

ชั้นปท่ี 4 1 ไมนอยกวา 270 ชั่วโมง 

1202456 สหกิจศึกษา ชั้นปที่ 4 2 1 ภาคเรียน 
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5. ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําโครงงานหรือวิจัย  

5.1 คําอธิบายโดยยอ 

การบรรยายกระบวนการทําวิ จัย รายละเอียดตามรายวิชา 1202454 โครงงานเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0) จัดกลุมนิสิตในการทําวิจัย กลุมละ 2 - 3 คน จัดทําขอเสนอ

โครงงานวิจัยและทํางานวิจัยเชิงทดลองตามโจทยที่สนใจ ภายใตการดูแลของอาจารยที่ปรึกษา นําเสนอ

ผลงานวิจัยในรูปแบบรายงานและวาจา มีการจัดนิทรรศการเสนอผลงาน และตองผานการประเมินผลงานวิจัย

จากคณะกรรมการในสาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู 

5.2.1 มีจิตสํานึกและความรับผิดชอบตอสังคมตามจรรยาบรรณของการประกอบอาชีพ 

5.2.2 วิเคราะหและสังเคราะหความรูทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

เพ่ือประกอบอาชีพ 

5.2.3 สื่อสารและทํางานรวมกับบุคคลอ่ืนไดทุกระดับอยางเหมาะสม 

5.2.4 มีความอดทนและรับผิดชอบตอหนาที่ 

5.2.5 มีทักษะการคดิวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพ 

5.2.6 มีทักษะการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนและนําเสนอ 

5.3 ชวงเวลา  

ภาคเรียนที่ 1 หรือ 2 ชั้นปที่ 4 

5.4 จํานวนหนวยกิต 

โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารจํานวน 3 หนวยกิต หรือ 9 ชั่วโมง/

สัปดาห เพ่ือจัดทําขอเสนอโครงงานวิจัยและทํางานวิจัยเชิงทดลอง 

5.5 การเตรียมการ 

5.5.1 อาจารยที่ปรึกษาใหคําแนะนํานิสิต โดยใหนิสิตเปนผูเลือกอาจารยท่ีปรึกษาโครงงานและ

หัวขอโครงงาน 

5.5.2 อาจารยที่ปรึกษาโครงงานติดตามการทํางานตามแผนงานการทําโครงงานของนิสิต 

5.5.3 จัดเตรียมวัสดุอุปกรณสิ่งอํานวยความสะดวกในการทําโครงงานวิจัย เชน เครื่อง

คอมพิวเตอร เครื่องมือ อุปกรณ สารเคมี  

5.6 กระบวนการประเมินผล 

5.6.1 ประเมินคุณภาพโครงงานโดยอาจารยประจําสาขาวิชาและอาจารยที่ปรึกษาโครงงาน 

5.6.2 ประเมินความกาวหนาในระหวางการทําวิจัยหรือโครงงานโดยอาจารยที่ปรึกษาโครงงาน 

5.6.3 ประเมินผลการทํางานของนิสิตในภาพรวมจากการติดตามการทํางาน ผลงานที่เกิดในแต

ละข้ันตอน และรายงานผลการประเมินเปนระดับข้ัน 
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หมวดท่ี 4 ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนและการประเมินผล 
 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนิสิต 

คุณลักษณะพเิศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนิสิต รายวิชาที่สงเสริมคุณลักษณะพิเศษ 

1. มีคุณธรรม จริยธรรม 

จ ร ร ย า บ ร รณ ใ น ก า ร

ป ร ะ ก อ บ อ า ชี พ  มี

จิ ต สํ า นึ ก  แ ล ะค ว า ม

รับผิดชอบตอสังคมตาม

มาตรฐาน 

 

มีการสอดแทรกจรรยาบรรณ

ทางวิช าการและวิช าชีพใน

รายวิชาของสาขาฯ 

 

วิชาบังคับ 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 

1202212 สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202222 ผลติภัณฑเสริมอาหาร  

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและ

การตรวจสอบความถูกตองของ

กระบวนการผลิต 

1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202456 สหกิจศึกษา 

วิชาเลือก 

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 
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2. มีความรู  ทักษะทาง

ปญญาและคิดวิเคราะห 

ด า น ป ร ะ ส บ ก า ร ณ

ภาคทฤษฎี เทคโนโลยี

เ ค รื่ อ ง สํ า อ า ง แ ล ะ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

1. มีรายวิชาเนนทั้งทฤษฎีและ

ป ฏิ บั ติ ท า ง เ ท ค โ น โ ล ยี

เครื่ องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหารสอดคลองกับการ

ผลิต วัตถุดิบ สารธรรมชาติท่ีใช

ใน การผลิตและ และการเปน

ผูประกอบการ  

2. วิ ท ยากรบรรยายพิ เศษ

หัวขอที่ทันสมัยกับสถานการณ

ดานเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

วิชาบังคับ 

1202111 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 

1202211 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202212 สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 

1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพ

ของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 

1202224 เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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  1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและ

การตรวจสอบความถูกตองของ

กระบวนการผลิต 

1202331 การประเมินผลิตภัณฑและความ

ปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202332 การวิจัยผูบริโภค 

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน

ผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202352    สถิติและการวางแผนการทดลอง 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

วิชาเลือก 

1202421 ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด 

1202422 เครื่องสําอางแตงสี 

1202423 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหาร

สุขภาพจากแหลงกําเนิดสัตวและ

จุลินทรีย 

1202424 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหาร

สุขภาพจากแหลงกําเนิดพืชและสมุนไพร

1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 
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  1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202456 สหกิจศึกษา 

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 

1202463 เทคโนโลยีความงาม 

  1202464 การจัดการศูนยความงาม   

  1202465 ธุรกิจสปา 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 

1202468    ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือความงาม 

3. มี ม นุ ษ ย สั ม พั น ธ  

ค ว า ม เ ป น ผู นํ า แ ล ะ

ผูรวมงานที่ดี มีทักษะใน

ดานวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสารรวมทั้งการใช

เทคโนโลยีสารสนเทศ 

1. รายวิชาตาง ๆ ไดมีการสอน

ใหฝกสืบคนและแสวงหาความรู

ทางเทคโนโลยีดวยตนเอง 

2. มีการประยุกตใชทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนว

ทางการแกปญหาได 

วิชาบังคับ 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202111 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202212 สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202332 การวิจัยผูบริโภค 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน

ผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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  1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทาง

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202352    สถิติและการวางแผนการทดลอง 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ   

                 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202451 เทคนิคการวิจัย 

1202452 สัมมนา 

1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

วิชาเลือก 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 

1202456 สหกิจศึกษา 

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 

1202462 การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และสุขภาพ 

1202463 เทคโนโลยีความงาม 

1202464 การจัดการศูนยความงาม 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 
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4. มีความรูและทักษะ

พ้ื น ฐ า น ก า ร เ ป น ผู

ป ร ะ ก อ บ  ก า ร ด า น

ผลิตภัณฑเครื่องสําอาง 

แ ล ะ ผ ลิ ต ภั ณ ฑ เ ส ริ ม

อาหาร 

1. มีรายวิชาเนนทั้งทฤษฎีและ

ป ฏิ บั ติ ท า ง เ ท ค โ น โ ล ยี

เครื่ องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหารสอดคลองกับการ

ผลิต นวัตกรรม บรรจุภัณฑ การ

ออกแบบโ รง งานกฎหมาย 

การตลาดและหลักการการเปน

ผูประกอบการ  

2.  มีการสอดแทรกเรื่องราว

เก่ียวกับความอดทน 

 

วิชาบังคับ 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและ

การตรวจสอบความถูกตองของ

กระบวนการผลิต 

1202331 การประเมินผลิตภัณฑและความ

ปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202332 การวิจัยผูบริโภค 

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน

ผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

  1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ   

                 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

  1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง 

                 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และ 

                 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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คุณลักษณะพเิศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนิสิต รายวิชาที่สงเสริมคุณลักษณะพิเศษ 

  วิชาเลือก 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202456 สหกิจศึกษา 

 1202464 การจัดการศูนยความงาม   

 1202465 ธุรกิจสปา 
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2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 

ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนที่ใชพัฒนาการเรียนรู กลยุทธการประเมินผลการเรียนรู 

1. ดานคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 มีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และ

ปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

 

1. มีการสอดแทรกจิตสํานึกและความรับผิดชอบตอ

สังคมตามมาตรฐาน ขอกําหนด และกฎหมายที่

เก่ียวของกับในรายวิชาของสาขาฯ 

2. มอบหมายใหนิสิตทํางานเปนรายบุคคลและเปนกลุม 

เพ่ือฝกการมีจิตสํานึกและความรับผิดชอบตอสังคม 

3. กิจกรรมสงเสริมและปลูกฝงการมีจิตสํานึกและความ

รับผิดชอบตอสังคม และมีความภาคภูมิใจในวิชาชีพ  

ผานการเรยีนรูจากสถานการณจริง    

4. รายวิชาของสาขาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารมีการฝกปฏิบัติควบคู กับ

ภาคทฤษฎี มีรายวิชาสหกิจศึกษา 

 

1. ประเมินการมีคุณธรรม จริยธรรมจากการ

เข า เรี ยนตรงเวลา การส งงานที่ ได รับ

มอบหมาย การเขารวมกิจกรรม 

2. สังเกตพฤติกรรมจากการทํางานกลุม การมี

จิตสํานึกและความรับผิดชอบตอสังคม 

3. ป ร ะ เ มิ น ค ะ แ น น จ า ก ร า ย วิ ช า ฝ ก

ประสบการณ วิ ช าชีพทาง เทคโน โล ยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โครงงานเทคโนโลยี เครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจศึกษา ทั้ง

จากคณาจารยที่รับผิดชอบ และหนวยงาน

ที่นิสิตเขารับการฝก 

4. ประเมินความรูผานการทดสอบยอย การ

สอบกลางภาคและปลายภาคการเรียนใน

วิชาที่เก่ียวของ 
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2. ดานความรู 

2.1 สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการ

ผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน ผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2.2 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการผลิต

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ เสริม 

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย 

2.3 สามารถอธิบายหลักการและทฤษฎี และมีทักษะ

พ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

1. มีการจัดการสอนและการเรียนรูผานการบรรยายใน

หองเรียน ควบคูกับการฝกปฏิบัติในหองปฏิบัติการ 

และรวมกับสถานประกอบการในพื้นที่ชุมชนของ

ทองถ่ิน  

2. มีการฝกปฏิบัติจริงในโรงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิ ต ภัณฑ เ ส ริ ม อ าหา รผ า น ร าย วิ ช า ฝ ก

ประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจศึกษา 

3. มีกิจกรรมศึกษาดูงานในรายวิชาตาง ๆ และโครงการ

ดูงานนอกสถานท่ีภายใน และนอกประเทศ เพื่อให

นิสิตไดเรียนรูจากสถานที่ปฏิบัติงานจริงและมีโอกาส

ไดแลกเปลี่ยนเรียนรูกับผูประกอบการ  

4. จัดบรรยายพิเศษเ พ่ือแลกเปลี่ยนความรู และ

ประสบการณ  โดยวิทยากรภายนอกที่ มีความ

เชี่ยวชาญ และมีประสบการณตรงทางดานการผลิต

และธุรกิจเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

1. ประเมินความรูผานการทดสอบยอย การ

สอบปฏิบัติ และการสอบกลางภาคและ

ปลายภาคการเรียน 

2. ประเมินความรู จ ากรายงานและการ

นําเสนอ   

3. ประ เ มิ น ผ ล สั ม ฤทธิ์ จ า ก ง า นที่ ไ ด รั บ

มอบหมาย 

4. ประเมินผลจากการฝกปฏิบัติผานรายวิชา

ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โครงงานเทคโนโลยี เครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารและสหกิจศึกษา 

5. สังเกตพฤติกรรม และการปฏิบัติงานของ

นิสิต 
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 5. มี กิจกร รมที่ เพิ่ ม พูนความรู วิ ช าการทา งด า น

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

และศาสตรท่ีเก่ียวของ เชน การประกวดแขงขัน การ

นําเสนอผลงานทางวิชาการ เปนตน 

 

3. ดานทักษะทางปญญา 

3.1 สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ คุณภาพ 

ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย ใหเปนไปตาม

ข อ กํ า ห น ด แ ล ะ ก ฎ ห ม า ย ข อ ง ผ ลิ ต ภั ณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3.2 สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนาผลิต

ภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารบน

พ้ืนฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติ

และภูมิปญญาทองถิ่น ท่ีสอดคลองกับความ

ตองการของตลาด 

 

1. จัดการเรียนการสอนใหมีการเรียนรูแบบการ

แกปญหาเปนฐาน (PBL) เพื่อใหนิสิตมีความสามารถ

วิ เคราะห  สั ง เคราะห  ผ านการอภิปรายกลุม  

กรณีศึกษา และการเสนอแนวทางแกไขปญหา

ทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหารผานรายวิชาตาง ๆ ในหลักสูตร 

2. มีกระบวนการเรียนการสอนที่มีการฝกทักษะการ

ทดลองในหองปฏิบัติการ การวิ เคราะหและ

สังเคราะหความรูจากการทดลอง และการสรุป

รายงานผลพรอมการใหขอเสนอแนะตาง ๆ   

3. มีการมอบหมายงานใหนิสิตศึกษาคนควาดวยตนเอง

ในรายวิชาตาง ๆ และในรายวิชาสัมมนาเพื่อฝกการ

คิดวิเคราะหและสังเคราะหขอมูล 

 

 

1. ประ เมิ น โ ดย ใช ข อสอบ เ ก่ี ย วกั บก าร

วิเคราะหและสังเคราะหและบูรณาการ

ความรูทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือตอยอดพัฒนา 

และแกปญหาที่เก่ียวของกับการประกอบ

อาชีพ 

2. ประเมินความสามารถในการวิเคราะหและ

สั ง เคราะหความรูทางดานเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารจาก

รายงานปฏิบัติการ และรายงานสัมมนา 

โครงงานเทคโนโลยี เครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารและสหกิจศึกษา 

ตลอดจนการนําเสนอรายงาน 
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4. มีรายวิชาที่นิสิตตองนําความรูจากการวิเคราะหและ

สังเคราะหมาบูรณาการเพ่ือตอยอดพัฒนา และ

แกปญหา เชน รายวิชา โครงงานเทคโน โลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจ

ศึกษา 

3. ประเมินผลการปฏิบัติ งานจากการฝก

ประสบการณวิชาชีพและสหกิจศึกษา 

4. ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

4.1 สามารถสื่อสารทั้ งการพูด  ฟ ง  อ าน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางาน

รวมกับผูอื่นได 

 

 

1. กิจกรรมการเรียนการสอนที่เนนการทํางานเปนกลุม

และงานที่ตองมีปฏิสัมพันธระหวางบุคคล ใหนิสิตรู

บทบาทหนาท่ีของตนเองในการเปนทั้งผูนําและผู

ตามที่ดีและฝกความรับผิดชอบ 

2. ปลูกฝงใหนิสิตมีความอดทนรับผิดชอบตอหนาที่ การ

มีมนุษยสัมพันธและการติดตอและประสานงานกับ

บุคคลและหนวยงานตาง  ๆ ในสั งคมไดอย าง

เหมาะสม  
 
 
 

 

 

1. สังเกตพฤติกรรมนิสิตในการปฏิบัติตาม

ระเบียบ และขอปฏิบัติตาง ๆ 

2. ประเมินการปฏิบัติงานและการนําเสนองาน

เปนกลุม 

3. ประเมินจากผลการฝกประสบการณวิชาชีพ

โดยคณาจารยที่รับผิดชอบและหนวยงานที่

นิสิตเขารับการฝก 

4. ประเมินความสม่ํ า เสมอการเ ข า ร ว ม

กิจกรรมกลุมและประสบการณการเรียนรู

จากภาคปฏิบัติ 
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5. ดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และ

การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทางเทคโนโลยี

ดวยตนเองรวมถึงการประยุกตใช ทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนวทางการแกปญหา

ได 

1. มอบหมายงานใหนิสิตวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิง

คุณภาพ สื่อสาร และใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการ

สืบคนและนําเสนอทางวิชาการ ผานรายวิชาในสาขา

ฯ สัมมนา โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจศึกษา 

2. จัดการเรียนการสอนที่เนนการฝกทักษะการสื่อสาร 

ดานการพูด การฟง และการเขียน ในระหวางผูเรียน 

ผูสอน และผูเก่ียวของ 

3. ฝกปฏิบัติวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพและ

การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

4. จัดอบรมเทคนิคการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการ  

สืบคนและนําเสนอ 

1. ประเมินผลงานนิสิตที่มีการวิเคราะหเชิง

ตัวเลขและเชิงคุณภาพ และนําเสนอผลงาน

โดยการใชเทคโนโลยีสารสนเทศท่ีเหมาะสม 

2. ประเมินทักษะการสื่อสารดานการพูด  

การฟง และการเขียน 
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3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา 

 (Curriculum Mapping)   

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

ผลการเรียนรูในตารางมีความหมาย ดังนี้ 

1. ดานคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 มีคุณธรรมและจริยธรรม โดยเนนความซื่อสัตยสุจริต สุภาพ ออนนอมถอมตน และยึด

หลักธรรมในการดําเนินชีวิตอยางพอเพียง 

1.2 มีวินัย ขยันและรับผิดชอบในหนาที่ทั้งตอตนเองและผูอ่ืน 

2. ดานความรู 

2.1 มีความรอบรูในศาสตรตาง ๆ ที่เก่ียวของกับธรรมชาติ ชีวิตและสังคม 

2.2 มีโลกทัศนกวางไกล มีความเขาใจธรรมชาติ ตนเองและสังคม 

3. ดานทักษะทางปญญา 

3.1 มีความสามารถในการคิดวิเคราะห สังเคราะหอยางเปนระบบ 

3.2 สามารถบูรณาการศาสตรตาง ๆ ไปประยุกตเพื่อพัฒนาตนเองและสังคมได 

3.3 มีความใฝรูและสามารถแสวงหาความรูดวยตนเอง 

4. ดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผดิชอบ 

4.1 เคารพกฎ ระเบียบสังคม และมีความรับผิดชอบตอตนเอง ชุมชน และสังคม 

4.2 มีมนุษยสัมพันธที่ดี เคารพและใหคุณคาแกตนเองและผูอ่ืน 

4.3 มีจิตอาสาและสํานึกสาธารณะสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนทั้งในฐานะผูนําและสมาชิกของ

ชุมชนและสังคม 

4.4 ยอมรับความแตกตางทางความคิดและวัฒนธรรม เรียนรูที่จะอยูรวมกับสมาชิกในสังคมที่

มีความหลากหลายทางวัฒนธรรมไดอยางมีความสุข 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 มีความสามารถในการสืบคน รวบรวมขอมูล วิเคราะห สังเคราะห สรุปประเด็น นําเสนอ

และสื่อสารโดยใชภาษาไทยหรือภาษาตางประเทศไดอยางมีประสิทธิภาพ  

5.2 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและสารสนเทศอยางเหมาะสมและรูเทาทัน 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบตอผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

 ความรับผิดชอบหลัก  ความรับผิดชอบรอง 

รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

กลุมการใชภาษา              

0000111  ภาษาไทยสําหรับอุดมศึกษา              

0000121  ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน              

0000122  การอานและเขียนภาษาอังกฤษพื้นฐาน              

กลุมบูรณาการ              

0000161  คุณภาพชีวิต              

0000162  สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชีวิต              

0000261  สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง              
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รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

กลุมวิชาบังคับเลือก              

0000262  ทักษิณศึกษา              

0000263  วิถีชุมชนทองถิ่น              

กลุมวิชาเลือก              

0000131  ภาษาและวัฒนธรรมพมา              

0000132  ภาษาและวัฒนธรรมเวียดนาม              

0000133  ภาษาและวัฒนธรรมเกาหลี              

0000134  ภาษาและวัฒนธรรมญี่ปุน              

0000135  ภาษาและวัฒนธรรมจีน              
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รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

0000136  ภาษาและวัฒนธรรมมลายู              

0000163  วิถีอาเซียน              

0000164  หลักปรัชญาและศาสนาเพ่ือการพัฒนาชีวิต              

0000165  ชมศลิป ดูหนัง ฟงเพลง              

0000166  ไฟฟากับชีวิต              

0000167  อาหารเพื่อชีวิตและความงาม              

0000168  การอานเพ่ือชีวิต              

0000169  กีฬาและนันทนาการเพ่ือสุขภาพ              

0000264  เศรษฐศาสตรและการจัดการ              
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รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

0000265  ความมั่นคงทางอาหารและพลังงานกับการ 

              พัฒนาคุณภาพชีวิต 
             

0000266  เศรษฐกิจสรางสรรค              

0000267  ทัศนศิลปและสังคีตวิจักษ              

0000268  การเมืองการปกครองไทย              
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3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสู รายวิชา 

 (Curriculum Mapping)   

หมวดวิชาเฉพาะ 

ผลการเรียนรูในตารางมีความหมายดังนี้ 

1. ดานคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 มีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

2. ดานความรู 

2.1 สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

2.2 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม 

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย 

2.3 สามารถอธิบายหลักการและทฤษฎีและมีทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร   

3. ดานทักษะทางปญญา 

3.1 สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ คุณภาพ ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย ใหเปนไป

ตามขอกําหนดและกฎหมายของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

3.2 สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

บนพ้ืนฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินที่สอดคลองกับความตองการของ

ตลาด  

4. ดานทักษะความสัมพนัธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

4.1 สามารถสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียนภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางานรวมกับ

ผูอื่นได  

5. ดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทางเทคโนโลยีดวยตนเอง รวมถึงการประยุกตใชทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนวทางการแกปญหาได 
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 แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping)  

หมวดวิชาพื้นฐานเฉพาะ 

 ความรับผิดชอบหลัก  ความรับผิดชอบรอง 

รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน         

0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน         

0204232 เคมีเชิงฟสิกส         

0204252 เคมีวิเคราะหเบ้ืองตน         

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพ้ืนฐาน         

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบ้ืองตน         

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ         

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ         



                มคอ.2 ปริญญาตรี 

 

- 75 -

รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202111  ชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202112  ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202211  วัตถุดิบเครื่องสําอาง         

1202212  สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง         

1202213  สารออกฤทธ์ิทางชีวภาพจากธรรมชาติ         

1202214  การตั้งตํารับเครื่องสําอาง         

1202215  ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

        

1202221  ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202222  ผลิตภัณฑเสริมอาหาร         
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202223  เทคโนโลยีเครื่องสําอาง         

1202224  เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202311  จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 
        

1202321  ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202322  การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร     
        

1202323  นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202324  กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202325  การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 
        

1202326  หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตและการตรวจสอบ

ความถูกตองของกระบวนการผลิต           
        

1202331  การประเมินผลิตภัณฑและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202332  การวิจัยผูบริโภค         

1202341  การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202342  หลักการสรางธุรกิจและการเปนผูประกอบการดาน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  
        

1202351  การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202352  สถิติและการวางแผนการทดลอง         

1202361  ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 
        

1202451  เทคนิคการวิจัย         

1202452  สัมมนา         

1202453  การฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร       
        

1202454  โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202455  เตรียมสหกิจศึกษา         

1202456  สหกิจศึกษา         

รวม  ความรับผิดชอบหลัก  37 20 20 14 27 14 20 19 

1202421  ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด         
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202422  เครื่องสําอางแตงสี         

1202423  ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิด

สัตวและจุลินทรีย 
        

1202424  ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิด

พืชและสมุนไพร 
        

1202461  ศาสตรแหงการชะลอวัย         

1202462  การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ         

1202463  เทคโนโลยีความงาม         

1202464  การจัดการศูนยความงาม         

1202465  ธุรกิจสปา         

1202466  ศาสตรแหงอายุวัฒนะ         

1202467  โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย         
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202468  ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือความงาม         

รวม  ความรับผิดชอบหลัก  12 10 2 2 5 7 6 8 

ความรับผิดชอบรอง - - - - - - - - 
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หมวดท่ี 5 หลักเกณฑในการประเมินผลนิสิต 

 

1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑในการใหระดับคะแนน (เกรด) 

นิสิตจะตองมีเวลาเรียนในรายวิชาหนึ่ง ๆ ไมนอยกวารอยละ 80 ของเวลาเรียนทั้งหมดของรายวิชานั้น  

จึงจะไดรับผลการเรียนในรายวิชานั้น ระบบการประเมินผลการเรียนของแตละรายวิชาเปนแบบระดับขั้น              

โดยเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที่ 5                          

(ภาคผนวก ค) 

 

2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนิสิต  

การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูขณะนิสิตยังไมสําเร็จการศึกษาใชรูปแบบการทวนสอบของคณะ

อุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพดังนี้ 

 การทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรูในรายวิชาจากขอสอบ 

1. การทวนสอบในระดับหลักสูตร โดยกรรมการบริหารหลักสูตรภายใตการกํากับของประธาน

สาขาวิชา ประเมินความสอดคลองของเนื้อหาขอสอบกับผลการเรียนรูท่ีกําหนดไวในแผนการสอนของรายวิชา 

ประเมินความเหมาะสมของการใหคะแนนในกระดาษคําตอบตามแผนการสอน  

2. การทวนสอบในระดับคณะ โดยคณะกรรมการบริหารคณะ ภายใตการกํากับของคณบดีหรือ

รองคณบดีฝายวิชาการ ประเมินความสอดคลองของเนื้อหาขอสอบกับผลการเรียนรูท่ีกําหนดไวในแผนการ

สอนของรายวิชา ประเมินความเหมาะสมของการใหคะแนนในกระดาษคําตอบตามแผนการสอน  

การทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรยีนรูนอกชั้นเรียน 

 การทวนสอบในระดับหลักสูตร แตงตั้งกรรมการเพ่ือทวนสอบความรูนอกชั้นเรียนโดยมี 2 

บริบท คือ สัมภาษณผูเรียนเก่ียวกับผลสัมฤทธิ์ของการเรียนรูในรายวิชาในแตละภาคเรียน โดยใชแบบ

สัมภาษณ สัมภาษณพ่ีเลี้ยงในสถานประกอบการท่ีนิสิตไดรับการฝกประสบการณวิชาชีพและสหกิจศึกษา 

เกี่ยวกับผลสัมฤทธิ์ของการฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ โดยใชแบบสัมภาษณ พรอมทั้งใหสถาน

ประกอบการประเมินสมรรถนะของนิสิตและขอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

การทวนสอบสมรรถนะของศิษยเกา 

1. การทวนสอบจากผูใชศิษยเกา หลักสูตรประเมินความพึงพอใจจากผูประกอบการที่ใชศิษยเกา

รวมถึงสมรรถนะการทํางาน การปรับตัวและพฤฒิกรรมการแสดงออก โดยทําการทวนสอบพรอมทั้งบันทึก

ขอมูลประจําทุกป 

2. การทวนสอบจากศิษยเกา หลักสูตรสอบถามขอมูลพรอมทั้งบันทึกขอมูลประจําทุกปเก่ียวกับ

การไดงานทํา การวางงาน และการศึกษาตอ ประเมินความพึงพอใจของศิษยเกาตอสภาวการณของนิสิต 

พรอมทั้งใหศิษยเกาสะทอนผลสัมฤทธิ์ของการเรียนรูของหลักสูตรตอสถานการณของตนเองในปจจุบัน รวมทั้ง

ขอเสนอแนะเพ่ิมเติม 
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3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 

นิสิตตองลงทะเบียนรายวิชาครบตามโครงสรางหลักสูตร สอบผานและมีผลการประเมินโดยสมบูรณทุก

รายวิชาที่ลงทะเบียน ทั้งนี้ ตองมีคาเฉลี่ยสะสมไมนอยกวา 2.00 และตองเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัย

ทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที ่8 ขอ 37 และขอ 38 (ภาคผนวก ค) 
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หมวดท่ี 6 การพัฒนาคณาจารย 

 

1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 

 ระดับมหาวิทยาลัย 

มหาวิทยาลัยทักษิณ มีโครงการปฐมนิเทศอาจารยใหมเปนประจําทุกป โดยเนนเรื่องการเปนครูมืออาชีพ: 

เทคนิคการสอน; หลักการวัดและการประเมินผลการเรียน 

ระดับคณะ  

1. กําหนดใหอาจารยใหมตองผานอบรม (หลักสูตรสําหรับอาจารยใหม) เชน เรื่องกลยุทธและวิธีการ

สอนแบบตาง ๆ กลยุทธการประเมินผลสัมฤทธิ์ของนิสิต การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาและการปรับปรุง 

2. มอบหมายอาจารยพ่ีเลี้ยงใหคําแนะนําและการติดตามการทํางานของอาจารยใหมอยางนอย 1  

ภาคเรียน  

ระดับหลักสูตร  

1. ชี้แจงและมอบเอกสารที่เก่ียวของไดแกรายละเอียดหลักสูตรซึ่งแสดงถึงปรัชญา ความสําคัญ และ

วัตถุประสงคของหลักสูตร กฎระเบียบการศึกษา คูมือนิสิต คูมืออาจารย ฯลฯ ใหอาจารยใหม 

2. ชี้แจงและการจัดทํารายละเอียดรายวิชา ซึ่งแสดงถึงผลการเรียนรูท่ีคาดหวังจากรายวิชา และกล

ยุทธการสอนและการประเมินผล ใหแกอาจารยผูสอนและอาจารยใหม 

 

2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 

2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 

2.1.1 สงเสริมใหเขารวมประชุม อบรม สัมมนา และศึกษาดูงานเพื่อพัฒนาวิชาชีพอาจารย  

2.2.2 จัดฝกอบรมเทคนิคการพัฒนาสื่อการเรียนการสอนแบบ e-learning 

2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพดานอื่น ๆ  

2.2.1 สงเสริมใหอาจารยสรางผลงานวิจัย การเผยแพรผลงานวิจัยทางวิชาการทั้งในระดับชาติและ

ระดับนานาชาติเพ่ือพัฒนาตนเองและกาวเขาสูตําแหนงทางวิชาการที่สูงขึ้น 

2.2.2 สงเสริมใหอาจารยมีประสบการณการจัดทําคูมือและสื่อการเรียนการสอนเพ่ือเผยแพรและ

เพ่ือพัฒนาตัวเองในตําแหนงท่ีสูงข้ึน 

2.2.3 สงเสริมใหอาจารยมีเครือขายดานงานวิจัย ทั้งในและตางประเทศ เพ่ือนําไปสูความรวมมือ

ในการพัฒนาจัดกระบวนการเรียนการสอนของหลักสูตรในระดับที่สูงข้ึน 

2.2.4 สงเสริมใหอาจารยเขารวมอบรมเชิงปฏิบัติการในศาสตรของตนเองในระยะสั้นและระยะ

ยาวทั้งในและตางประเทศ เพ่ือนําไปสูในการพัฒนาตนเองและพัฒนากระบวนการเรียนการสอนของหลักสูตร

ในระดับที่สูงข้ึน 
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หมวดท่ี 7 การประกันคุณภาพหลักสูตร 

 

1. การกํากับมาตรฐาน 

การบริหารจัดการหลักสูตรจัดใหดําเนินการตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรท่ีกําหนดโดย สกอ. ตาม

รายละเอียดตอไปนี้ 

1.1 จัดใหมีอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรจํานวน 5 ทาน ซึ่งมีคุณสมบัติและมีผลงานวิชาการเปนไป

ตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ พ.ศ. 2558 ทําหนาที่

ในการบริหารและพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอน ตั้งแตการวางแผน การควบคุมคุณภาพ การ

ติดตามประเมินผล และการพัฒนาหลักสูตรตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษา และมีหนาที่ในการเปนอาจารย

ที่ปรึกษาในรายวิชาโครงงานทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารและโครงงานในรายวิชา

สหกิจศึกษา/หรืออาจารยผูสอน 

1.2 จัดใหมีอาจารยประจําหลักสูตร ซึ่งมีคุณสมบัติและมีผลงานวิชาการเปนไปตามเกณฑมาตรฐาน

หลักสูตรระดับบัณฑิตศกึษา ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ พ.ศ. 2558 ทําหนาที่รับผิดชอบตามพันธกิจ

ของการอุดมศึกษาและปฏิบัติหนาที่เต็มเวลา มีหนาที่ในการเปนอาจารยที่ปรึกษาในรายวิชาโครงงานทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารและโครงงานในรายวิชาสหกิจศึกษา/หรืออาจารยผูสอน 

1.3 มีการควบคุมภาระงานอาจารยผูสอนใหเปนไปตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา 

ตามประกาศกระทรวงศกึษาธิการ พ.ศ. 2558 

1.4 จัดใหมีคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรเพ่ือรับผิดชอบในการวางแผนปรับปรุงพัฒนาหลักสูตร

อยางตอเนื่องทุก ๆ 5 ป 

1.5 มีการวางแผนติดตาม ควบคุมการดําเนินงานของหลักสูตรใหเปนไปตามตัวบงชี้ผลการ

ดําเนินงานเพ่ือการประกันคุณภาพหลักสูตรและการเรียนการสอน ตามตัวบงชี้ TQF ขอ 1 - 6 ใหครบถวน

ทุกตัวเปนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ ท้ังนี้เกณฑการประเมินผาน คือ มีการ

ดําเนินงานตามขอ 1 - 6 และอยางนอยรอยละ 80 ของตัวบงชี้ผลการดําเนินงานที่ระบุไวในแตละป 

 

2. บัณฑิต 

2.1 มีการประเมินความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต เพ่ือวัดผลและควบคุมคุณภาพบัณฑิตใหเปนไปตาม

กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  

2.2 มีการใหบัณฑิตประเมินตนเองเพ่ือวัดสมรรถนะผลสัมฤทธิ์ของบัณฑติ 

 

3. นิสิต 

3.1 มีการวางแผนกระบวนการรับนิสิตอยางมีระบบ มีกลไก นําไปสูการปฏิบัติและจัดใหมีการวัดผล

ประเมินผลเพ่ือติดตามและนํามาปรับปรุงแกไขพัฒนาคุณภาพกระบวนการรับนิสิต โดยกําหนดคุณสมบัติ
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ของนิสิตใหสอดคลองกับลักษณะธรรมชาติของหลักสูตร เกณฑในการคัดเลือกมีความโปรงใส ชัดเจน  

มีเครื่องมือในการคัดเลือกนิสิตท่ีมีความพรอมสามารถสําเร็จการศึกษาไดตามระยะเวลาที่หลักสูตรกําหนด 

3.2 สําหรับนิสิตที่มีคุณสมบัติไมครบถวนตามเกณฑที่ กําหนดในการประกาศรับ หลักสูตรมี

กระบวนการในการเตรียมความพรอมใหกับนิสิตกอนเขาศึกษา อยางมีระบบ มีกลไก นําไปสูการปฏิบัติและ

มีการประเมินผลติดตามเพ่ือนํามาพัฒนาปรับปรุงแกไขกระบวนการเตรียมความพรอมใหนิสิตกอนเขา

การศึกษาหรือไดรับการพัฒนาจนมีคุณสมบัติครบผานเกณฑขั้นต่ํา เพื่อใหสามารถเรียนในหลักสูตรไดจน

สําเร็จการศกึษา 

3.3 มีกระบวนการในการสงเสริมและพัฒนานิสิต มีการวางแผนการดําเนินงานอยางเปนระบบ มี

กลไกที่นําไปสูการปฏิบัติและมีการประเมินผลเพื่อนํามาปรับปรุงและพัฒนา โดยการจัดกิจกรรมการพัฒนา

ความรูในรูปแบบตางๆ ทั้งกิจกรรมในหองเรียนและนอกหองเรียน มีกิจกรรมเสริมสรางความเปนพลเมืองที่

ดีมีจิตสํานึกสาธารณะ  

3.4 มีกระบวนการในการดูแลใหคําปรึกษาจากอาจารยที่ปรึกษาวิชาการ และมีการวางระบบการ

ปองกันหรือการบริหารจัดการความเสี่ยงของนิสิต เพื่อใหนิสิตสามารถสําเร็จการศึกษาไดตามระยะเวลาที่

หลักสูตรกําหนด 

3.5 มีการรักษาอัตราความคงอยู อัตราการสําเร็จการศึกษา โดยการควบคุมติดตามและประเมินผล

ความพึงพอใจของนิสิตตอการหลักสูตร และมีการจัดรายงานผลการจัดการขอรองเรียนของนิสิต เพื่อนํามา

พัฒนาคุณภาพหลักสูตร 

 

4. อาจารย 

4.1 มีการวางแผนกระบวนการการบริหารและการพัฒนาอาจารย โดยการรับอาจารยใหมตองมี 

วุฒิการศึกษาระดับปริญญาเอกในสาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารหรือสาขาที่

สัมพันธหรือเก่ียวของ โดยมีระบบ มีกลไกที่นําไปสูการปฏิบัติและมีการติดตามประเมินผลเพื่อการพัฒนา 

ในการรับอาจารยใหมใหสอดคลองกับสภาพบริบท ปรัชญา วิสัยทัศนของสถาบันและหลักสูตร มีกลไกการ

คัดเลือกที่เหมาะสมและโปรงใส 

4.2 มีการวางแผนกระบวนการบริหารอาจารย อยางมีระบบ มีกลไกที่นําไปสูการปฏิบัติและ

ประเมินผลเพื่อการพัฒนาคุณภาพของอาจารยที่มีคุณสมบัติทั้งเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพที่เปนไปตาม

เกณฑมาตรฐานหลักสูตรที่กําหนดโดยสํานักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา มีการกําหนดบทบาทหนาที่และ

ความรับผิดชอบของอาจารยประจําหลักสูตรอยางชัดเจน และมีความเหมาะสมกับคุณวุฒิ ความรู  

ความสามารถ และประสบการณ มีระบบการกําหนดภาระงานและแรงจูงใจในการสนับสนุนการจัดการ

เรียนการสอน การบริหารอาจารยประจําหลักสูตรมีระเบียบและมีความโปรงใสชัดเจน 

4.3 มีระบบการสงเสริมและพัฒนาอาจารย โดยการกําหนดแผนการลงทุน งบประมาณและ

ทรัพยากรและกิจกรรมการดําเนินงาน เพ่ือกํากับติดตามคุณภาพของอาจารยอยางมีระบบ มีกลไกที่นําไปสู
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การปฏิบัติและติดตามประเมินผลเพื่อการพัฒนา มีการจัดสรรงบประมาณในการพัฒนาศักยภาพของ

อาจารย สนับสนุนการเผยแพรผลงานทางวิชาการของอาจารย และมีการรักษาอัตราการคงอยูของอาจารย 

โดยการกํากับควบคุมใหอัตราอาจารยมีจํานวนเหมาะสมกับจํานวนนิสิตที่รับเขาในหลักสูตร โดยจัดใหมีการ

ประเมินผลความพึงพอใจของอาจารยตอการบริหารหลักสูตร 

 

5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผูเรียน 

5.1 มีกระบวนการในการวางแผนควบคุมคุณภาพหลักสูตรโดยปรับปรุงหลักสูตรยอยในระหวาง 

การใชหลักสูตรไปแลวอยางนอย 2 ป โดยการออกแบบรายวิชาและคําอธิบายรายวิชาในหลักสูตรใหตรงกับ

ความตองการกับผูมีสวนไดสวนเสีย นโยบายภาครัฐ และแผนพัฒนาเศรษฐกิจ และสถานการณปจจุบัน 

เพ่ือใหรายวิชามีเนื้อหาที่ทันสมัย มีความกาวหนากาวทันวิทยาการท่ีเปลี่ยนแปลงตลอดเวลา 

5.2 มีการจัดทํารายวิชาตาง ๆ ใหทันสมัยใหครอบคลุมทั้งวิชาบังคบัและวิชาเลือก โดยเนนผูเรียนให 

สามารถตอบสนองตอความตองการตลาดแรงงาน  

5.3 มีการออกแบบกิจกรรมการสอนและกิจกรรมการประเมินในรายวิชาเพื่อใหสามารถประเมิน

ผลสัมฤทธิ์คาคาดหวังการเรียนรูในรายวิชา พรอมทั้งมีการทวนสอบผลของกิจกรรมการสอนและกิจกรรม

การประเมินในทุกภาคการศกึษา 

5.4 มีกระบวนการในการวางระบบผูสอน โดยจัดใหมีรายวิชาที่สอดคลองกับความเชี่ยวชาญของ

ผูสอนและครบทุกศาสตรที่เก่ียวของกับหลักสูตรและมีการกํากับติดตามอาจารยในการจัดทําแผนการสอน 

(มคอ.3 และ มคอ.4)  

5.5 มีกระบวนการในประเมินผูเรียนผานระบบการติดตามการประเมินผลการเรียนรูตามกรอบ

มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ มีการตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรูของนิสิต การกํากับ

การประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร (มคอ.5 และ มคอ.6) 

5.6 มีการวัดผลและรายงานผลการดําเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แหงชาติ (มคอ.7) 

 

6. สิ่งสนับสนุนการเรียนรู 

6.1 มีหองเรียนและสื่อโสตทัศนสนับสนุนการเรียนการสอน 

6.2 มีหองปฏิบัติการและเครื่องมือเฉพาะดานเพ่ือใชในการเรียนการสอนในรายวิชาที่มีปฏิบัติการ

เฉพาะดาน 

6.3 มีหองสมุด การบริการเทคโนโลยีสารสนเทศ คอมพิวเตอร Wifi และอื่น ๆ 

6.4 มีการประเมินสิ่งสนับสนุนการเรียนรูจากนิสิต อาจารยและบุคลากร เพื่อนํามาใชในการพัฒนา

ปรับปรุงและเพ่ิมเติมใหเพียงพอและมีความเหมาะสมตอการจัดการเรียนการสอน 
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7. ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators)  

ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน 
ปการศึกษา 

ปท่ี 1 ปที่ 2 ปท่ี 3 ปที่ 4 ปท่ี 5 

1.  อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรอยางนอยรอยละ 

80 มีสวนรวมในการประชุมเพื่อวางแผน 

ติดตาม และทบทวนการดําเนินงานหลักสูตร 

     

2.   มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ. 2 

ที่สอดคลองกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแหงชาติ 

หรือ มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถามี) 

     

3.  มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของ

ประสบการณภาคสนาม (ถามี) ตามแบบ มคอ.

3 และ มคอ.4 อยางนอยกอนการเปดสอนใน

แตละภาคการศึกษาใหครบทุกรายวิชา 

     

4.  จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชา 

แ ล ะ ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ดํ า เ นิ น ก า ร ข อ ง

ประสบการณภาคสนาม (ถามี) ตามแบบ มคอ.

5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาค

การศกึษาที่เปดสอนใหครบทุกรายวิชา 

    
 

 

5.  จัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตร 

ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดป

การศกึษา 

     

6.  การทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตาม

มาตรฐานผลการเรียนรู ที่กําหนดใน มคอ.3 

และมคอ.4 (ถามี) อยางนอยรอยละ 25 ของ

รายวิชาที่เปดสอนในแตละปการศึกษา 

     

7.  มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน 

กลยุทธการสอน หรือ การประเมินผลการ

เรียนรู จากผลการประเมินการดําเนินงานท่ี

รายงานใน มคอ.7 ปที่แลว   

     

8.  อาจารยใหม (ถามี) ทุกคน ไดรับการปฐมนิเทศ

หรือคําแนะนําดานการจัดการเรียนการสอน 
     
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ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน 
ปการศึกษา 

ปท่ี 1 ปที่ 2 ปท่ี 3 ปที่ 4 ปท่ี 5 

9.  จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถา

มี) ไดรับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ 

ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 

     

10. จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน 

(ถามี) ไดรับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือ

วิชาชีพ ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 
     

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/

บัณฑิตใหมที่มีตอคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม

นอยกวา 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.0 

     

12.  ระดับความพึงพอใจของผู ใชบัณฑิตที่มีตอ

บัณฑิตใหม เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จากคะแนน

เต็ม 5.0 

     

รวมตัวบงชี้บังคับท่ีตองดําเนินการ (ขอ1-5)  

แตละป 
5 5 5 5 5 

ตัวบงชี้ขอบงัคับ (ขอท่ี) 1-5 1-5 1-5 1-5 1-5 

รวมตัวบงชี้ในแตละป 9 10 10 11 12 
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หมวดท่ี 8 การประเมินและปรับปรุงการดําเนินการของหลักสูตร 

1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน 

1.1 การประเมินกลยุทธการสอน 

1.1.1 ประเมินจากพฤติกรรมของนิสิตในการอภิปราย การซักถาม และการตอบคําถามในชั้นเรียน 

1.1.2 ประเมินความเห็นหรือขอเสนอแนะภายหลังการใชสื่อการเรียนการสอนแบบ e-learning 

จากนิสิต 

1.1.3 ประเมินการสอนรายวิชาโดยนิสิต และวิเคราะหผลการประเมินของนิสิต  

1.1.4 ทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนิสิตทุกภาคเรียน 

1.2 การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 

1.2.1 ประเมินอาจารยผูสอนในแตละรายวิชาโดยนิสิต 

1.2.2 หลักสูตรรวบรวมผลการประเมินทักษะของอาจารยในรายวิชาตาง ๆ เพ่ือจัดกิจกรรมพัฒนา

หรือปรับปรุงทักษะและกลยุทธการสอนตอไป 
 

2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม  

 ประเมินโดยบุคคล 3 กลุม ดังนี ้

2.1 นิสิตและบัณฑิต 

2.2 ผูทรงคณุวุฒิและ/หรือผูประเมินภายนอก 

2.3 ผูใชบัณฑิตและ/หรือผูมีสวนไดสวนเสียอ่ืน ๆ  
 

3. การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 

 คณะกรรมการประกันคุณภาพหลักสูตร ดําเนินการประเมินผลการดําเนินงานตามตัวบงชี้  (Key 

Performance Indicators) ในหมวดที่ 7 ขอ 7 
 

4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 

4.1 กรรมการผูรับผิดชอบหลักสูตรจัดทํารายงานผลการประเมินหลักสูตรประจําป (มคอ.7) 

4.2 นําผลการประเมินหลักสูตรประจําปมาทวนสอบเพื่อหาขอเดนและขอดอย และหาแนวทางปรับปรุง

และพัฒนาหลักสูตร (มคอ.2) 

4.3 กรรมการผูรับผิดชอบหลักสูตรตรวจสอบขอมูลเพ่ิมเติมจากกลุมผูมีสวนไดสวนเสียเพ่ือเปนกลุมผูให

ขอมูลเปาหมาย 

4.4 กรรมการผูรับผิดชอบหลักสูตรตรวจสอบเครื่องมือเพื่อใชในการสัมภาษณกลุมผูมีสวนไดสวนเสียให

ครอบคลุมกับความตองการที่แทจริงของผูมีสวนไดสวนเสียและเก่ียวเนื่องกับสถานการณในปจจุบัน 

4.5 ตรวจสอบแผนการดําเนินในการจัดทําหลักสูตรท่ีผานมาเพ่ือนํามาพัฒนาแผนการปรับปรุงในรอบ 2 ป 

4.6 ทบทวนผูทรงคุณวุฒิที่มีความเชี่ยวชาญครอบคลุมหลักสูตร เพ่ือพิจารณาและใหขอเสนอแนะในการ

ปรับปรุงหลักสูตร 
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ภาคผนวก ก 

คําสั่งแตงตั้งคณะกรรมการหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณทิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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ภาคผนวก ข 

ประวัติและผลงานทางวิชาการของ 

อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและอาจารยประจําหลักสูตร 
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ประวัติและผลงานทางวิชาการของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและอาจารยประจําหลักสูตร 
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ประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งที่ 27 ประจําป 2560. (หนา 141 - 148). วันที่ 3-

6 พฤษภาคม 2560 โรงแรมบี พี สมิหลา บีช โฮเต็ล แอนด รีสอรท อําเภอเมือง สงขลา. 
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กิจกรรมการตานอนุมูลอิสระในน้ํามะพราวผสมเนื้อมะพราวผง,” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ
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2. นายพณัฐ  กิตติพัฒนบวร 

ปร.ด. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2555 

วท.ม. (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2547 

วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2545 

ตําแหนงทางวิชาการ ผูชวยศาสตราจารย 

ผลงานทางวิชาการ 
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Savedboworn, W., Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sinthusamran, S. and Kishimura, H.  
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Aquatic Food Product Technology. 26, 248 - 257. 

Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sinthusamran, S. and Kishimura, H.  (2016).  “Gelatin 
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Technology. 66, 186 - 192. 

Kittiphattanabawon, P., Nalinanon, S., Benjakul, S. and Kishimura, H.  (2015).  “Characteristics 
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Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sinthusamran, S. and Kishimura, H.  (2015).  

“Characteristics of collagen from the skin of clown featherback (Chitala ornata),” 

International Journal of Food Science & Technology.  50(9), 1972 - 1978. 

Maqsood, S., Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sumpavapol, P. and Abushelaibi, A. (2015).  

“Antioxidant activity of date (Phoenix dactylifera var. Khalas) seed and its preventive 

effect on lipid oxidation in model systems,” International Food Research Journal.  
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3. นางสาวจารุรัตน  ปญโญ 

ปร.ด. (เภสัชศาสตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2558 

วท.ม. (เภสัชวิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2545 

 พย. .บ  (พยาบาลศาสตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2541 

ตําแหนงทางวิชาการ อาจารย 

ผลงานทางวิชาการ 

จารุรัตน ปญโญ, Katsuyoshi Matsunami และภาคภูมิ พาณิชยูปการนันท.  (2562).  “ฤทธิ์ตาน 

 มะเร็งปอดและตานเชื้อ Staphylococcus aureus ของสารสกัดจากเข็มปา,” ใน การประชุม 

 วิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งท่ี 29 ประจําป 2562. (หนา 1166 - 1172). 9- 

 10 พฤษภาคม 2562  ณ มหาวิทยาลัยทักษิณ 

Sripokar, S., Hansen, E.B., Osako, K., Punyo, J. and Klomklao, S.  (2019).  “Chemical  

compositions and sensory properties of commercial fermented fish paste  

 (Ka-pi-plaa) condiments of Thailand,” In The 21st Food Innvation Asia 

 Conference 2019. (pp. 16) June 13-15, 2019. Bitec, Bankok, Thailand. 

Panyo J., Matsunami K. and Panichayupakaranant P.  (2016).  “Bioassay-guided  

isolation and evaluation of antimicrobial compounds from Ixora megalophylla against 

some oral pathogens,” Pharmaceutical Biology  54, 1522-1527. 
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4. นางณัฐกาญจน  แดงมณี 

ปร.ด. (เภสัชศาสตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2556 

วท.บ. (จุลชวีวิทยา) (เกียรตินิยมอันดับ 1)  มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2549 

ตําแหนงทางวิชาการ อาจารย 

ผลงานทางวิชาการ 

ณัฐหทัย รัตนสุขศรี และณัฐกาญจน แดงมณี.  (2561).  “การศึกษาความเปนไปไดของการเตรียมแคปซูล

เคลือบเอนเทอริคของเชื้อ Enterococcus faecium BS1,” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ  

มหาวิทยาลัยรังสิต ประจําป 2561 (The 3rd RSU National Research Conference 2018).  (หนา 2 

- 9).  วันที่ 4 พฤษภาคม 2561 ณ อาคารพระพิฆเณศ (Student Center) (อาคาร 6) มหาวิทยาลัย

รังสิต.  ปทุมธานี : มหาวิทยาลัยรังสิต  

ฉัตรสุดา เอกนพพระ และณัฐกาญจน แดงมณี.  (2561).  “การศึกษาความเปนไปไดของการเตรียมแคปซูล

เคลือบเอนเทอริคของเชื้อ Lactobacillus pentosus FF1,” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ 

มหาวิทยาลัยรังสิต ประจําป 2561 (The 3rd RSU National Research Conference 2018).  (หนา 

10 - 18).  วันที่ 4 พฤษภาคม 2561 ณ อาคารพระพิฆเณศ (Student Center) (อาคาร 6) มหาวิทยาลัย

รังสิต.  ปทุมธานี : มหาวิทยาลัยรังสิต.  

วัลยา เสฐวรกุล และณัฐกาญจน แดงมณ.ี  (2559).  “การเตรียม Lactobacillus spp. GP6 โพรไบโอติกบรร

จุแคปซูลเคลือบเอนเทอริค,” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยรังสิต ประจําป 2559 

(RSU National Research Conference 2016).  (หนา 94 – 99)  วันที่ 29 เมษายน 2559 ณ อาคาร

ดิจิตอล มัลติมีเดีย คอมเพลก็ซ (อาคาร 15) มหาวิทยาลัยรังสิต.  ปทุมธานี : มหาวิทยาลัยรังสิต. 

ณัฐกาญจน แดงมณ,ี ณัฎฐณิชา รื่นชล, สุมนา ทองเนาวรัตน และณัฐหทัย รัตนสุขศร.ี  (2559).  “การยึดเกาะ

และการยับยั้งการยึดเกาะของเชื้อแบคทีเรียกอโรคในทางเดินอาหารบนเซลล Caco-2 ของเชื้อ

แบคทีเรียกรดแลกติก ไอโซเลท PK3, PK5 และ PK6 ท่ีแยกไดจากผักกาดดอง,” ใน การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ มหาวิทยาลัยรังสิต ประจําป 2559 (RSU National Research Conference 2016).  (หนา 

149 – 156)  วันที่ 29 เมษายน 2559 ณ อาคารดิจิตอล มัลติมีเดีย คอมเพล็กซ (อาคาร 15) 

มหาวิทยาลัยรังสิต.  ปทุมธานี : มหาวิทยาลัยรังสิต.  

ณัฐกาญจน แดงมณี, กนกวรรณ พลับจีน, วันวิภา สกุลธนะศักดิ์ และนิพิฐพนธ จารุวัฒนายนต.  (2558).  

“การคัดแยกเชื้อแบคทีเรียกรดแลกติกที่มีคุณสมบัติเปนโพรไบโอติกจากแหนมหมู,” ใน การประชุม

วิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยรังสิต ประจําป 2558 (RSU National Research Conference 

2015).  (หนา 86 – 91)  วันที่ 24 เมษายน 2558 ณ อาคารดิจิตอล มัลติมีเดีย คอมเพล็กซ (อาคาร 

15) มหาวิทยาลัยรังสิต.  ปทุมธานี : มหาวิทยาลัยรังสิต.  

Dangmanee, N.  (2019).  “Isolation of Lactic Acid Bacteria from Fermented Food Products for 

Probiotic Properties and Their Antagonistic Effects on Gastrointestinal Bacterial 
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Pathogens,” In The 4th RSU National and International Research Conference on Science 

and Technology, Social Science, and Humanities 2019 (RSUSSH 2019).  (pp. 264 - 267).  

April 26, 2019 Student center building, Rangsit University,  Thailand. Pathum Thani : 

Rangsit University.  

Dangmanee, N.  (2018).  “Probiotic properties of Lactobacillus pentosus GP6 isolated from 

fermented ground pork,” Journal of Current Science and Technology.  8(1), 41 - 49.  

Dangmanee, N. and Hounkong, K.  (2017).  “Survival ability in simulated gastrointestinal tract 

of lactic acid bacteria isolated from pickled cabbage,” Bulletin of Health, Science and   

Technology.  15(1), 8 - 16.  

Sudsai, T., Leajae, S., Dangmanee, N., Chatgat, W., Chaniad, P. and Tewtrakul, S.  (2017).  

“Antibacterial and anti-HIV-1 integrase properties of isolated compounds from 

Boesenbergia kingie,” Songklanakarin Journal of Science and Technology.  39(1), 131 - 

135.  

Kajornwongwattana, W., Kantapak, K., Sansiri, P., Chatpitukpong, N., Dangmanee, N., 

Sontimuang, C. and Suksaeree, J.  (2016).  “Formulation of face wash gel containing Thai 

herbal extract microemulsion,” Thai Journal of Pharmaceutical Sciences.  40(Special 

Issue), 21 - 24.  

Kajornwongwattana, W., Kantapak, K., Sansiri, P., Chatpitukpong, N., Dangmanee, N., 

Sontimuang, C. and Suksaeree, J.  (2016).  “Formulation of face wash gel containing Thai 

herbal extract self-microemulsifying system,” Thai Journal of Pharmaceutical Sciences.  

40(Special Issue), 17 - 20.  

Dangmanee, N., Chumkeaw, N., Munkhun, R. and Boonson, J.  (2015).  “Isolation of lactic acid 

bacteria from pickled cabbage for probiotic properties,” Bulletin of Health, Science and 

Technology.  13(2), 63 - 66.  
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5. นายพรวิชัย  เต็มบุตร 

ปร.ด. (เภสัชศาสตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2556 

วท.บ. (ชีววทิยา) (เกียรตินิยมอันดับ 2 ) มหาวิทยาลัยทักษิณ, 2550 

ตําแหนงทางวิชาการ อาจารย 

ผลงานทางวิชาการ 
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carrier sodium deoxycholate sulfate,” Colloids and Surfaces B: Biointerfaces. 182, 
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Temboot, P. and Srichana, T.  (2019).  “The interaction of amphotericin B lipid-based 
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Deevana Plaza Krabi Aonang, Krabi Province, Thailand. 

Temboot, P. and Srichana, T.  (2018).  “Conformational change of human serum albumin (HSA) 

induced by pure AmB and AmB formulations,” In the 5th Current Drug Development 

2018 (CDD 2018) and 3rd Herbal and Traditional Medicine 2018 (HTM2018). (pp. 24-25). 

May 23 – 25, 2018. The 60th Anniversary of His Majesty the King’s Accession to the Throne 

International Convention Center (PSU Conference Hall), Hat-Yai, Songkhla, Thailand. 

Temboot, P., Ul-Haq, Z., Khalil, R. and Srichana, T.  (2018).  “Spectroscopic techniques and 

molecular docking: Tools for investigation between amphotericin B nanomilcelles and 

human serum albumin,” In the 11th IMT-GT UNINET Conference 2018 – Bioscience for A 

Sustainable Future. (pp. 142 - 147).  December 11 - 12, 2018. Penang, Malaysia.  

Temboot, P., Usman, F., Ul-Haq, Z., Khalil, R. and Srichana, T.  (2018).  “Biomolecular 

interactions of amphotericin B nanomicelles with serum albumins: A combined 

biophysical and molecular docking approach,” Spectrochimica Acta Part A: Molecular 

and Biomolecular Spectroscopy. 205, 442-456.  
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Temboot, P., Lee, R.F.S., Menin, L., Patiny, L., Dyson, P.J. and Ratanaphan, A.  (2017).  

“Biochemical and biophysical characterization of ruthenation of BRCA1 RING protein by 

RAPTA complexes and its E3 ubiquitin ligase activity,” Biochemical and Biophysical 

Research Communications. 488(2), 355-361.  

Temboot, P., Dyson, P.J. and Ratanaphan, A.  (2016).  “BRCA1-mediated E3 ubiquitin ligase 

activity is inactivated by RAPTA-EA1 alone or in combination with olaparib,” In the 5th 

International Biochemistry and Molecular Biology Conference. (pp. 151) May 26 – 27, 

2016. BP Samila Beach Hotel, Songkhla, Thailand.  

Temboot, P., Dyson, P.J. and Ratanaphan, A.  (2016).  “Synergistic effects of combined olaparib 

and RAPTA-EA1 in BRCA1-associated breast cancer cell lines,” In the 4th Current Drug 

Development International Conference.(pp. 87-88). June 1 – 3, 2016. Phuket Graceland, 

Patong Beach, Phuket, Thailand.  

Nhukeaw, T., Temboot, P., Hansongnern, K. and Ratanaphan, A.  (2014).  Cellular responses of 

BRCA1-defective and triple-negative breast cancer cells and in vitro BRCA1 interactions 

induced by metallo-intercalator ruthenium(II) complexes containing chloro-substituted 

phenylazopyridine. BMC Cancer. 14, 73.   

Temboot, P., Dyson, P.J. and Ratanaphan, A.  (2014).  “Real-time monitoring of growth profile 

and cellular recovery of breast cancer cell towards ruthenium(II)-arene (pta) complexes 

treatments,” In the 4th International Biochemistry and Molecular Biology Conference. 

(pp. 123). April 2 – 3, 2014. Rama Gardens Hotel & Resort, Bangkok, Thailand. 

Temboot, P., Dyson, P.J. and Ratanaphan, A.  (2014).  “The effect of RAPTA-EA1 on secondary 

structure of familial D67E and D67Y mutations in the BRCA1 RING protein,” In the 3rd 

Current Drug Development International Conference. (pp. 65-66). May 1 – 3, 2014. 

Pavilion Queen's Bay, Ao Nang Beach, Krabi, Thailand.  
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6. นางวิไลลักษณ  กลอมพงษ 

 ปร.ด. (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2551 

 วท.ม. (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2538 

 วท.บ. (จุลชวีวิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2536 

 ตําแหนงทางวิชาการ ผูชวยศาสตราจารย 

 ผลงานทางวิชาการ 

วิไลลักษณ กลอมพงษ.  (2562).  “ผลของไคโตซานจากเปลือกกุงตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของเนื้อปลา

กะพงขาวระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ํา,” วารสารมหาวิทยาลัยทักษิณ. 22(1), 53-62.  

วิไลลักษณ กลอมพงษ.  (2561).  “ผลของขาวเหนียวดําสายพันธุพื้นบานจังหวัดพัทลุงตอคุณภาพของขาว

หมากในระหวางกระบวนการหมัก,” วารสารมหาวิทยาลัยทักษิณ. 21(3), 43-50. 

Klompong, V.,  (2018).  “Quality, phenolic compound and antioxidant activity of wines from 
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 ตําแหนงทางวิชาการ ผูชวยศาสตราจารย 

 ผลงานทางวิชาการ  
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มหาวิทยาลัยราชภัฎนครศรีธรรมราช ครั้งท่ี 4  หัวขอ “วิจัยและนวัตกรรมเพ่ือการพัฒนาชุมชนทองถิ่น

อยางยั่งยืน” (หนา 275-283) วันที่ 21-22 มิถุนายน 2561 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฎนครศรีธรรมราช 

นครศรีธรรมราช. 

รัทรดา เทพประดิษฐ และคณะ.  (2561).  “อิทธิพลของสภาวะการเคลือบตอคุณสมบัติของเมล็ดทานตะวัน

เคลือบปรุ งรส ( Influence of coating condition on properties of sunflower coated with 

flavor),” ใน งานประชุมวิชาการระดับชาติสูการพัฒนาชุมชนและทองถิ่น หัวขอ “วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีสูการพัฒนาชุมชนและทองถ่ิน” (หนา 732-740) วันที่ 19-20 กรกฎาคม พ.ศ. 2561 ณ 

โรงแรมเอสดี เอเวนิว กรุงเทพมหานคร.  

Juthong, T., Sompong, R. and Ruangwatcharin, U.  (2017).  “ Development of Dried Longkong 

Leather Product Supplemented with Alginate-Encapsulated Lactobacillus casei 

TISTR 1463,” NSRU Science and Technology Journal, 9 (9): 63-72.  

Sompong, R.,  (2016).  “Study on Shelf Life of Green Curry Cube,” In 50th International 

Conference on Food and Agricultural Engineering. (pp 53-55) . 12 May 2016. London, 

United Kingdom. The Institute of Research Engineers and Scientists, Odisha India.  

 

อนุสิทธิบัตร  

รัทรดา  สมพงษ. (2559). “กรรมวิธีการผลิตเครื่องดื่มทีมีสวนผสมสารสกัดจากขาว”อนุสิทธิบัตร เลขที่ 

13169  
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14. นางสาวจุฬาลักษณ อนทอง   

 ปร.ด. (จุลชีววิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2561 

 วท.ม. (จุลชีววิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2556 

 วท.บ. (จุลชวีวิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครนิทร, 2554 

 ตําแหนงทางวิชาการ อาจารย 

ผลงานทางวิชาการ 

สิทธิบัตรและอนุสิทธิบัตร 

ภาคภูมิ พาณิชยูปการนันท วิจิตรา แกวนาม ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระช ู

กรรมวิธีการเตรียมสารสกัดใบกระทุเปนท่ีมีสารโรโดไมรโทน 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1903000964 วันยื่นคําขอ 24 เมษายน 2562  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระชู บุญเอก ยิ่งยงณรงคกุล เจนณรงค สวยสม 

กระบวนการสกัดสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดกึ่งบริสุทธิ์จากใบกระทุ 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1903000966 วันยื่นคําขอ 24 เมษายน 2562  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ อนทอง สุภากิจ เภาเสน 

องคประกอบอนุภาคซิลเวอรนาโนแบบเคมีสีเขียวที่มีสารสกัดจากเปลือกชุมเห็ดเทศเพ่ือยับยั้ง

เชื้อจุลินทรียและกรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑดังกลาว 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1903000001 วันยื่นคําขอ 2 มกราคม 2562  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย สุภากิจ เภาเสน จุฬาลักษณ อนทอง 

องคประกอบของซิลเวอรนาโนที่มีสารจากยูคาลิปตัสหรือกระทุเปนเปนองคประกอบและ 

กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑดังกลาว 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1803002617 วันยื่นคําขอ 9 พฤศจิกายน 2561  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระชู ธนภร อํานวยกิจ เสาวรัตน เอ้ือเพ่ิมเกียรติ  

สูตรตํารับครีมโรโดไมรโทนสําหรับรักษารอยโรคสะเก็ดเงินและกรรมวิธีการผลิต 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่คําขอ 1603002445 วันยื่นคําขอ 18 พฤศจิกายน 2559  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระชู ธนภร อํานวยกิจ  

  สูตรตํารับโรโดไมรโทนที่มีฤทธิ์ตานการอักเสบและกรรมวิธีการผลิต 

  อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่คําขอ 1603002560 วันยื่นคําขอ 16 ธันวาคม 2559  

Singh, S., Nwabor, O. F., Ontong, J. C., Kaewnopparat, N. and Voravuthikunchai, S. P.  (2020).  

“Characterization of a novel, co-processed bio-based polymer, and its effect on 
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mucoadhesive strength,” International Journal of Biological Macromolecules. 145, 865-

875.  

Singh, S., Nwabor, O. F., Ontong, J. C., and Voravuthikunchai, S. P.  (2020).  “Characterization 

and assessment of compression and compactibility of novel spray-dried, co-processed 

bio-based polymer,” Journal of Drug Delivery Science and Technology. 56, 101526.  

Ontong, J.C., Paosen, S., Shankar, S. and Voravuthikunchai, S.P.  (2019).  “Eco-friendly 

synthesis of plant-mediated silver nanoparticles using Senna alata bark extract and its 

antimicrobial mechanism through enhancement of bacterial membrane degradation,” 

Journal of Microbiological Methods. 165, 105692.  

Chorachoo, J., Lambert, S., Furnholm, T., Roberts, L., Reingold, L., Auepemkiate, S., 

Voravuthikunchai, S.P. and Johnston, A.  (2018).  “The small molecule rhodomyrtone 

suppresses TNF-α and IL-17A-induced keratinocyte inflammatory responses: A 

potential new therapeutic for psoriasis,” PloS One. 13(10), e0205340.  

Siriyong, T., Chorachoo, J., Paosen, S., Leejae, S. and Voravuthikhunchai, S. P.  (2018).  “Safety 

assessment of rhodomyrtone on human erythrocytes, invertebrates, and vertebrates 

Animal models for industry applications,” in The 7 th International Conference on 

Natural Products. (P2-83). October 18-20,  2018, Hotel Hyundai, Gyeongju, Korea.  

Wunnoo, S., Amnuaikit, T., Chorachoo, J., Auepemkiate, S. and Voravuthikhunchai, S. P.  

(2018).  “Clinical evidence on the efficacy and safety of formulation containing 

rhodomyrtone, a novel antibacterial agent isolated from Rhodomyrtus tomentosa: a 

randomized, double-blind, and placebo-controlled study,” in The 7 th International 

Conference on Natural Products. (P2-87). October 18-20, 2018, Hotel Hyundai, 

Gyeongju, Korea.  

Chorachoo, J., Lambert, S., Roberts, L. W., Voravuthikunchai, S. and Johnston, A.  (2017).   

“Rhodomyrtone suppresses TNF-α and IL-17A-induced keratinocyte inflammatory 

responses: A potential therapeutic for psoriasis,” in   76 th Annual Meeting Portland 

Oregon. (S123). April 26-29, 2017, Oregon Convention Center, Portland, Oregon , United 

States. Journal of Investigative Dermatology, 137(5).  
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ภาคผนวก ค 

ขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ 

วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 



 
 
 
 
 

 
ข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ 

ว�าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2559 
 

เพ่ือให�การจัดการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษาของมหาวิทยาลัยทักษิณ เป!นระบบ มีประสิทธิภาพ และ
เกิดประโยชน*ต+อนิสิต และเป!นไปตามมาตรฐานการศึกษา อาศัยอํานาจตามความในมาตรา ๒๒ (๒) แห+ง
พระราชบัญญัติ มหาวิทยาลัยทักษิณ พ.ศ. ๒๕๕๑ สภามหาวิทยาลัยทักษิณ ในการประชุมครั้ง 8/2559  
เม่ือวันท่ี 17 ธันวาคม 2559 จึงออกข�อบังคับไว�ดังต+อไปนี้ 

ข�อ ๑  ข�อบังคับนี้ เรียกว+า “ข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา  
พ.ศ. 2559” 

ข�อ ๒  ให�ใช�ข�อบังคับนี้ต้ังแต+วันถัดจากวันประกาศเป!นต�นไป และใช�สําหรับนิสิตระดับบัณฑิตศึกษา
ท่ีเริ่มเข�าศึกษาต้ังแต+ปCการศึกษา ๒๕๕๙ เป!นต�นไป   

ข�อ 3  ให�ข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2552 และ
เพ่ิมเติมฉบับท่ี 1 และฉบับท่ี 2 ยังมีผลบังคับใช�กับนิสิตท่ีเริ่มเข�าศึกษาก+อนปCการศึกษา 2559 ในข�อท่ีว+าด�วย
การจําแนกสภาพนิสิต การพ�นสภาพนิสิต และการอนุมัติให�ปริญญาจนกว+านิสิตดังกล+าวจะสําเร็จการศึกษา
หรือพ�นจากสภาพการเป!นนิสิต  

ข�อ 4  ให�ยกเลิกข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2559 
ฉบับลงวันท่ี 28 พฤษภาคม 2559 โดยให�ใช�ข�อบังคับฉบับนี้แทน 

ข�อ 5  การดําเนินการใด ๆ ท่ีเก่ียวกับการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา ซ่ึงไม+ได�กําหนดไว�ในข�อบังคับนี้ 
และไม+ได�มีข�อบังคับหรือระเบียบอ่ืนใดกําหนดไว� ให�นําเสนอสภาวิชาการพิจารณาเป!นรายกรณี และแจ�งผล
การพิจารณาให�สภามหาวิทยาลัยทราบ  

ข�อ 6  ในข�อบังคับนี้  
“ส+วนงานวิชาการ” หมายความว+า ส+วนงานของมหาวิทยาลัย ซ่ึงมีภารกิจหลักด�านการจัด

การศึกษาตามท่ีสภามหาวิทยาลัยกําหนด  
“อธิการบดี” หมายความว+า อธิการบดีมหาวิทยาลัยทักษิณ  
“หัวหน�าส+วนงานวิชาการ” หมายความว+า หัวหน�าส+วนงานของมหาวิทยาลัย ซ่ึงมีภารกิจ

หลักด�านการจัดการศึกษาตามท่ีสภามหาวิทยาลัยกําหนด  
“หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา” หมายความว+า หัวหน�าภาควิชาหรือประธาน

สาขาวิชาท่ีหัวหน�าส+วนงานวิชาการมอบหมายให�ปฏิบัติหน�าท่ีลักษณะเดียวกับหัวหน�าภาควิชา  



 - ๒ - 

“นิสิต” หมายความว+า นิสิตระดับบัณฑิตศึกษาและให�หมายความรวมถึงนิสิตนักศึกษาจาก
สถาบันอ่ืนท่ีลงทะเบียนเรียนรายวิชาของมหาวิทยาลัยทักษิณ 

“นายทะเบียน” หมายความว+า ผู �ท่ีมหาวิทยาลัยแต+งต้ังให�ควบคุมดูแลทะเบียนนิสิตของ 
วิทยาเขตหรือของมหาวิทยาลัย  

“งานทะเบียนนิสิต” หมายความว+า หน+วยงานท่ีรับผิดชอบการจัดการศึกษาและทะเบียนนิสิต
ของวิทยาเขตหรือของมหาวิทยาลัย 

“งานรายวิชา” หมายความว+า  การเรียนรายวิชาท่ีกําหนดตามโครงสร�างหลักสูตรซ่ึงไม+รวม 
วิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ 

“วิทยานิพนธ*” หมายความว+า  รายงานทางวิชาการท่ีนิสิตเรียบเรียงข้ึนจากงานวิจัย  
เพ่ือเสนอเป!นส+วนหนึ่งของการศึกษาตามเง่ือนไขของหลักสูตรมหาบัณฑิต หรือหลักสูตรดุษฎีบัณฑิต ซ่ึง
เรียกว+า ดุษฎีนิพนธ* 

“การค�นคว�าอิสระ” หมายความว+า การศึกษาค�นคว�าโดยใช�กระบวนการวิจัยซ่ึงก+อให�เกิด
ผลงานทางวิชาการท่ีเรียกว+า รายงานการค�นคว�าอิสระ หรือสารนิพนธ** หรือภาคนิพนธ* เพ่ือเสนอเป!นส+วนหนึ่ง
ของการศึกษาตามเง่ือนไขของหลักสูตรมหาบัณฑิต 

 
หมวดท่ี ๑ 

ประเภทนิสิตและระบบการจัดการศึกษา 
 

ข�อ 7  ประเภทของนิสิต แบ+งออกเป!น ๔ ประเภท ดังนี้  
7.๑ นิสิตภาคปกติ หมายถึง นิสิตท่ีลงทะเบียนเต็มเวลาและไม+เต็มเวลาในระบบการศึกษา

ภาคปกติ ซ่ึงเรียนในเวลาทํางานและอาจเรียนนอกเวลาทํางานบางส+วนก็ได� 
7.๒ นิสิตภาคพิเศษ หมายถึง นิสิตท่ีลงทะเบียนเรียนเต็มเวลาและไม+เต็มเวลาในระบบ

การศึกษาภาคพิเศษ ซ่ึงเรียนนอกเวลาทํางานและอาจเรียนในเวลาทํางานบางส+วนก็ได� 
7.๓ นิสิตทดลองเรียน หมายถึง นิสิตท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเรียน โดยมีเง่ือนไขตามประกาศ

ของมหาวิทยาลัย 
7.๔ นิสิตอาคันตุกะ หมายถึง นิสิตจากสถาบันอ่ืนท่ีลงทะเบียนเรียนบางรายวิชาท่ี

มหาวิทยาลัยเปSดสอน 

ข�อ ๘  ระบบการจัดการศึกษา    
ใช�ระบบทวิภาค โดยหนึ่งปCการศึกษาให�จัดการศึกษา ดังนี้   
๘.๑ การจัดการศึกษาสําหรับนิสิตภาคปกติ แบ+งออกเป!น ๒ ภาคเรียน ประกอบด�วย                 

ภาคเรียนท่ี ๑ และภาคเรียนท่ี ๒  และอาจจัดการศึกษาภาคเรียนฤดูร�อน โดยถือเป!นภาคเรียนหนึ่งของปC
การศึกษาด�วยก็ได�  

๘.๒ การจัดการศึกษาสําหรับนิสิตภาคพิเศษ แบ+งออกเป!น ๓ ภาคเรียน ประกอบด�วย  
ภาคเรียนท่ี ๑ ภาคเรียนท่ี ๒ และภาคเรียนฤดูร�อน  

๘.๓ ภาคเรียนท่ี ๑ และภาคเรียนท่ี ๒ ให�มีระยะเวลาเรียนและเวลาสอบไม+น�อยกว+า ๑๘ 
สัปดาห* โดยให�มีระยะเวลาเรียนไม+น�อยกว+า ๑๕ สัปดาห* 

๘.๔ ภาคเรียนฤดูร�อน ให�มีจํานวนชั่วโมงการเรียนในแต+ละรายวิชาเท+ากับจํานวนชั่วโมง 
การเรียนในภาคเรียนท่ี ๑ หรือภาคเรียนท่ี ๒  
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๘.๕ การนับระยะเวลาหนึ่งปCการศึกษาให�นับช+วงเวลาท่ีมีภาคเรียนท่ี ๑ ภาคเรียนท่ี ๒ และ
ภาคเรียนฤดูร�อนต+อเนื่องกัน 

ข�อ 9  “หน+วยกิต” หมายถึง หน+วยท่ีแสดงปริมาณการศึกษาท่ีกําหนดไว�ในหลักสูตรในระบบ
ทวิภาค 

9.๑  รายวิชาภาคทฤษฎี ท่ีใช�เวลาบรรยาย หรืออภิปรายปUญหา ไม+น�อยกว+า ๑๕ ชั่วโมงต+อ
ภาคการศึกษาปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๒  รายวิชาภาคปฏิบัติ ท่ีใช�เวลาฝWกหรือทดลองไม+น�อยกว+า ๓๐ ชั่วโมงต+อภาคการศึกษา
ปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๓  การฝWกงานหรือฝWกภาคสนามท่ีใช�เวลาฝWกไม+น�อยกว+า ๔๕ ชั่วโมงต+อภาคการศึกษาปกติ 
ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๔  การทําโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอ่ืนใดตามท่ีได�รับมอบหมาย ท่ีใช�เวลาทํา
โครงงานหรือกิจกรรมนั้น ไม+น�อยกว+า ๔๕ ชั่วโมง ต+อภาคการศึกษาปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๕  การค�นคว�าอิสระหรือการทําวิทยานิพนธ* ท่ีใช�เวลาศึกษาค�นคว�าไม+น�อยกว+า ๔๕ ชั่วโมง
ต+อภาคการศึกษาปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

 
หมวดท่ี ๒ 

หลักสูตรการศึกษา 
 

ข�อ 10  การจัดหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา จัดเป!น ๔ ประเภทดังนี้  
10.๑ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิต เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีสร�างเสริมความเชี่ยวชาญ

หรือประสิทธิภาพในทางวิชาชีพ เป!นหลักสูตรท่ีมีลักษณะเบ็ดเสร็จในตัวเอง สําหรับผู�สําเร็จการศึกษาในระดับ
ปริญญาตรีหรือเทียบเท+ามาแล�ว ให�มีจํานวนหน+วยกิตรวม ตลอดหลักสูตรไม+น�อยกว+า ๒๔ หน+วยกิต 

10.๒ หลักสูตรปริญญาโท เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีส+งเสริมความก�าวหน�าทางวิชาการและ
หรือการวิจัยในสาขาวิชาต+าง ๆ ในระดับสูงกว+าข้ันปริญญาตรีและประกาศนียบัตรบัณฑิต ให�มีจํานวน 
หน+วยกิตรวม ตลอดหลักสูตร ไม+น�อยกว+า ๓๖ หน+วยกิต โดยจัดหลักสูตรการศึกษาเป!น ๒ แผน คือ 

10.๒.๑ แผน ก เป!นแผนการศึกษาท่ีเน�นการวิจัยโดยมีการทําวิทยานิพนธ* ดังนี้  
(๑) แบบ ก ๑ ทําเฉพาะวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๓๖ หน+วยกิต โดยหลักสูตร

อาจกําหนดให�เรียนรายวิชาเพ่ิมเติม หรือทํากิจกรรมทางวิชาการอ่ืนเพ่ิมข้ึนได� โดยไม+นับหน+วยกิต แต+ต�อง
เป!นไปตามหลักเกณฑ*ของมหาวิทยาลัย และต�องมีผลสัมฤทธิ์ตามท่ีหลักสูตรกําหนด  

(๒) แบบ ก ๒ ทําวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต และศึกษางาน
รายวิชาอีกไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต  

10.๒.๒ แผน ข เป!นแผนการศึกษาท่ีเน�นการศึกษางานรายวิชาโดยไม+ต�องทํา
วิทยานิพนธ* แต+ต�องมีรายวิชาท่ีเป!นการค�นคว�าอิสระ ๖ หน+วยกิต 

 ท้ังนี้สาขาวิชาใดเปSดสอนหลักสูตรแผน ข จะต�องมีหลักสูตร แผน ก ด�วย 
10.๓ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีสร�างเสริมความ

เชี่ยวชาญหรือประสิทธิภาพในทางวิชาชีพ และเป!นหลักสูตรท่ีมีลักษณะเบ็ดเสร็จในตัวเอง สําหรับผู�สําเร็จ
การศึกษาระดับปริญญาตรีหลักสูตร ๖ ปC หรือผู�สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาโท หรือเทียบเท+ามาแล�ว ให�มี
จํานวนหน+วยกิตรวมตลอดหลักสูตรไม+น�อยกว+า ๒๔ หน+วยกิต 
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10.๔ หลักสูตรปริญญาเอก เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีส+งเสริมการสร�างองค*ความรู�ใหม+และ
หรือความก�าวหน�าทางวิชาการ การวิจัยในสาขาวิชาต+าง ๆ ในระดับสูงกว+าปริญญาโทและประกาศนียบัตร
บัณฑิตชั้นสูง ให�มีจํานวนหน+วยกิตตลอดหลักสูตร ไม+น�อยกว+า ๔๘ หน+วยกิต สําหรับผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จ
การศึกษาระดับปริญญาโทหรือเทียบเท+า และไม+น�อยกว+า ๗๒ หน+วยกิต สําหรับผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษา
ระดับปริญญาตรี หรือเทียบเท+าท่ีมีผลการเรียนดีมากโดยจัดหลักสูตรการศึกษาเป!น ๒ แบบ คือ 

10.๔.๑ แบบ ๑ เป!นแผนการศึกษาท่ีเน�นการวิจัย โดยมีการทําวิทยานิพนธ*ท่ีก+อให�เกิด
ความรู�ใหม+ โดยหลักสูตรอาจกําหนดให�เรียนรายวิชาเพ่ิมเติม หรือทํากิจกรรมทางวิชาการอ่ืนเพ่ิมข้ึนได� โดย 
ไม+นับหน+วยกิต แต+ต�องเป!นไปตามหลักเกณฑ*ของมหาวิทยาลัย และต�องมีผลสัมฤทธิ์ตามท่ีหลักสูตรกําหนด 
ดังนี้  

แบบ ๑.๑ ผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาโทหรือเทียบเท+า จะต�องทํา 
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๔๘ หน+วยกิต 

แบบ  ๑.๒ ผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาตรีหรือเทียบเท+า จะต�องทํา
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๗๒ หน+วยกิต  

ท้ังนี้ วิทยานิพนธ*ตาม แบบ ๑.๑ และแบบ ๑.๒ จะต�องมีมาตรฐานและ
คุณภาพเดียวกัน 

10.๔.๒ แบบ ๒ เป !นแผนการศึกษาท่ีเน�นการวิจัยโดยมีการทําวิทยานิพนธ*ท่ี มี
คุณภาพสูง และก+อให�เกิดความก�าวหน�าทางวิชาการและวิชาชีพ และมีการศึกษารายวิชาเพ่ิมเติม ดังนี้  

แบบ ๒.๑ ผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาโทหรือเทียบเท+า จะต�องทํา
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๓๖ หน+วยกิต และศึกษางานรายวิชาอีกไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต 

แบบ ๒.๒ ผู �เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาตรีหรือเทียบเท+า ต�องทํา 
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๔๘ หน+วยกิต และศึกษางานรายวิชาอีกไม+น�อยกว+า ๒๔ หน+วยกิต 

ท้ังนี้  วิทยานิพนธ*ตาม แบบ ๒.๑ และแบบ ๒.๒ จะต�องมีมาตรฐานและ
คุณภาพเดียวกัน 

ข�อ 11  ระยะเวลาการศึกษาตามหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา กําหนดดังนี้ 
11.๑ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตและหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูงให�ใช�เวลา

การศึกษา ไม+เกิน ๓ ปCการศึกษา 
11.๒ หลักสูตรปริญญาโท ให�ใช�เวลาการศึกษาไม+เกิน ๕ ปCการศึกษา 
11.๓ หลักสูตรปริญญาเอก ให�ใช�เวลาการศึกษาดังนี้  

11.๓.๑ ผู �เข �าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาตรีแล �วเข �าศึกษาต +อในระดับ 
ปริญญาเอก ให�ใช�เวลาการศึกษาไม+เกิน ๘ ปCการศึกษา  

11.๓.๒ ผู �เข �าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาโทแล �วเข �าศึกษาต +อในระดับ 
ปริญญาเอก ให�ใช�เวลาการศึกษาไม+เกิน ๖ ปCการศึกษา 
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หมวดท่ี ๓ 
อาจารย.ระดับบัณฑิตศึกษา 

 
ข�อ 12  อาจารย*ระดับบัณฑิตศึกษา ประกอบด�วย 

12.๑ อาจารย*ประจํา หมายถึง บุคคลท่ีดํารงตําแหน+งอาจารย* ผู�ช+วยศาสตราจารย*  
รองศาสตราจารย* และศาสตราจารย* ในมหาวิทยาลัยท่ีมีหน�าท่ีรับผิดชอบตามพันธกิจของการอุดมศึกษาและ
ปฏิบัติหน�าท่ีเต็มเวลา 

12.๒ อาจารย*ประจําหลักสูตร หมายถึง อาจารย*ประจําท่ีมีคุณวุฒิตรงหรือสัมพันธ*กับ
สาขาวิชาของหลักสูตรท่ีเปSดสอน ซ่ึงมีหน�าท่ีสอนและค�นคว�าวิจัยในสาขาวิชาดังกล+าว ท้ังนี้ สามารถเป!น
อาจารย*ประจําหลักสูตรหลายหลักสูตรได�ในเวลาเดียวกัน แต+ต�องเป!นหลักสูตรท่ีอาจารย*ผู�นั้นมีคุณวุฒิตรงหรือ
สัมพันธ*กับสาขาวิชาของหลักสูตร 

12.๓ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรท่ีมีภาระหน�าท่ีใน
การบริหารและพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอน ต้ังแต+การวางแผน การควบคุมคุณภาพ การติดตาม
ประเมินผลและการพัฒนาหลักสูตร อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรต�องอยู+ประจําหลักสูตรนั้นตลอดระยะเวลาท่ี
จัดการศึกษา โดยจะเป!นอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรเกินกว+า ๑ หลักสูตรในเวลาเดียวกันไม+ได� ยกเว�น 
พหุวิทยาการหรือ สหวิทยาการ ให�เป!นอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรได�อีกหนึ่งหลักสูตรและอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรสามารถซํ้าได�ไม+เกิน ๒ คน 

 ในแต+ละหลักสูตรท่ีเปSดสอนระดับบัณฑิตศึกษาให�มีอาจารย*ผู �รับผิดชอบหลักสูตร 
โดยแต+งต้ังในรูปของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร 

12.๔ อาจารย*ผู�สอน หมายถึง อาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิต
วิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�ทําหน�าท่ีในรายวิชาหรือบางหัวข�อใน 
แต+ละรายวิชา 

12.๕ อาจารย* ท่ี ปรึกษาท่ั วไป  หมาย ถึง อาจารย*ประจํ า ท่ี ได� รับการแต+ ง ต้ั งจาก
คณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีหลักสูตรสังกัด โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร เพ่ือ
ทําหน�าท่ีให�คําปรึกษาด�านการศึกษาและการจัดแผนการเรียนของนิสิตให�สอดคล�องกับหลักสูตร และแนวทาง
ปฏิบัติต+าง ๆ ตลอดจนเป!นท่ีปรึกษาของนิสิตในเรื่องอ่ืนตามความจําเป!นและเหมาะสม โดยให�อาจารย*ท่ี
ปรึกษาท่ัวไปทําหน�าท่ีจนกระท่ังนิสิตมีอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักหรืออาจารย*ท่ีปรึกษาการค�นคว�า
อิสระ 

12.๖ อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรท่ีได�รับแต+งต้ัง
จากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�รับผิดชอบกระบวนการ
เรียนรู�เพ่ือวิทยานิพนธ*ของนิสิตเฉพาะราย เช+น การพิจารณาเค�าโครง การให�คําแนะนําและการควบคุมดูแล
รวมท้ังการประเมินความก�าวหน�า การสอบวิทยานิพนธ* การตีพิมพ*เผยแพร+ผลงานวิทยานิพนธ*ของนิสิต 

12.๗ อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม หมายถึง อาจารย*ประจํา หรือผู�ทรงคุณวุฒิ
ภายนอกท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร เพ่ือทํา
หน�าท่ีร+วมกับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักในการพิจารณาเค�าโครง รวมท้ังช+วยเหลือให�คําแนะนําและ
ควบคุมดูแลการทําวิทยานิพนธ*ของนิสิต 
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12.๘ อาจารย*ท่ีปรึกษาการค�นคว�าอิสระ หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรท่ีได�รับแต+งต้ัง
จากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะ กรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร อาจารย*ท่ีมีคุณสมบัติตามข�อ 
12.๖ และ 12.๗ สามารถทําหน�าท่ีเป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาการค�นคว�าอิสระได�ด�วย โดยให�รับผิดชอบ
กระบวนการเรียนรู�เพ่ือการค�นคว�าอิสระของนิสิต รวมท้ังช+วยเหลือให�คําแนะนําและควบคุมดูแลการ 
การค�นคว�าอิสระของนิสิต 

12.๙ อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรและผู�ทรงคุณวุฒิ
ภายนอกสถาบันท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร  

12.๑๐ ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก หมายถึง ผู�ท่ีมิได�เป!นอาจารย*ประจําท่ีได�รับแต+งต้ังจาก
บัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�ทําหน�าท่ีอาจารย*ท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ*ร+วม หรือสอบวิทยานิพนธ* ในกรณีท่ีเป!นสาขาท่ีขาดแคลนและมีความจําเป!นอย+างยิ่งอาจแต+งต้ัง
ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกเป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักได�โดยอนุโลม 

12.๑๑ ผู�เชี่ยวชาญเฉพาะ หมายถึง ผู�ท่ีมิได�เป!นอาจารย*ประจําท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิต
วิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�ทําหน�าท่ีบางส+วนในการเรียนการสอน
ระดับบัณฑิตศึกษา โดยผู�ท่ีได�รับแต+งต้ังนั้นไม+มีคุณวุฒิทางการศึกษาและหรือตําแหน+งทางวิชาการตามท่ี
กําหนดในหน�าท่ีนั้น ๆ แต+มีความเชี่ยวชาญ หรือชํานาญเฉพาะท่ีเป!นประโยชน*อย+างยิ่งโดยตรงต+อหน�าท่ี 
ท่ีได�รับมอบหมายนั้น ๆ ท้ังนี้หากจะแต+งต้ังให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ* จะต�องมีความรู� ความ
เชี่ยวชาญ และประสบการณ*สูงมากเป!นท่ียอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* โดยความเห็นชอบ
จากสภามหาวิทยาลัยและแจ�งคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ แต+หากจะแต+งต้ังให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ*หลัก ผู�เชี่ยวชาญเฉพาะจะต�องเป!นบุคลากรประจําของมหาวิทยาลัยเท+านั้น   

12.๑๒ อาจารย*พิเศษ หมายถึง ผู�สอนท่ีไม+ใช+อาจารย*ประจํา ซ่ึงได�รับแต+งต้ังโดย
มหาวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร  

ข�อ 13  จํานวน คุณวุฒิ และสมบัติของอาจารย*ระดับบัณฑิตศึกษา 
การแต+งต้ังอาจารย*ระดับบัณฑิตศึกษาให�ส+วนงานวิชาการท่ีรับผิดชอบหลักสูตรเสนอรายชื่อ

ต+อคณะกรรมการประจําส+วนงาน เพ่ือนําเสนอคณะกรรมการประจําบัณฑิตวิทยาลัยพิจารณาให�ความเห็นชอบ 
และแต+งต้ังโดยคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย 

13.๑ ประกาศนียบัตรบัณฑิต  
13.๑.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+า และมี

ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการ
เผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ 
รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตร
บัณฑิตทางวิชาชีพ อาจารย*ประจําหลักสูตรต�องมีคุณสมบัติเป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๑.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๕ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการ  
ท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ* 
ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  
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 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวน หรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางมหาวิทยาลัยต�องเสนอจํานวน
และคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นรายกรณี  

13.๑.๓ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิข้ันตํ่า
ปริญญาโทหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และ
ต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และ
เป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารง
ตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง  

 ในกรณีของอาจารย*พิเศษ อาจได�รับการยกเว�นคุณวุฒิปริญญาโท แต+ท้ังนี้
ต�องมีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาตรีหรือเทียบเท+า และมีประสบการณ*การทํางานท่ีเก่ียวข�องกับวิชาท่ีสอนมาแล�วไม+
น�อยกว+า ๖ ปC ท้ังนี้อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกินร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!น
ผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตทางวิชาชีพ อาจารย*ผู�สอนต�องมีคุณสมบัติ
เป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๒ ประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง  
13.๒.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่า

ปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษา
เพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนด  ในการพิจารณา
แต+งต้ัง ให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย  
๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

 สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูงทางวิชาชีพ อาจารย*ประจํา
หลักสูตรต�องมีคุณสมบัติเป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๒.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๕ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ี
ไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ี
กําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวนหรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางมหาวิทยาลัยต�องเสนอจํานวน
และคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นรายกรณี  

13.๒.๓ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิ
ปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* ในสาขาวิชานั้น
หรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมี
ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการ
เผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย  
๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง  
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 ในกรณีของอาจารย*พิเศษ อาจได�รับการยกเว�นคุณวุฒิปริญญาเอก แต+ท้ังนี้
ต�องมีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+า และมีประสบการณ*การทํางานท่ีเก่ียวข�องกับวิชาท่ีสอนมาแล�วไม+
น�อยกว+า ๔ ปC ท้ังนี้อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกินร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!น
ผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูงทางวิชาชีพ อาจารย*ผู�สอนต�องมี
คุณสมบัติเป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๓ ปริญญาโท  
13.๓.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+า และมี

ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับ 
การเผยแพร+ ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ 
รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

13.๓.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๓ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการ
ท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ี
กําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวน หรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางมหาวิทยาลัยต�องเสนอจํานวน
และคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นรายกรณี  

13.๓.๓ อาจารย* ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ แบ+งออกเป!น  
๒ ประเภท คือ  

(๑) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักและการค�นคว�าอิสระ ต�องเป!น
อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+ง
รองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญาและเป!นผลงานทาง
วิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการ
อย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม (ถ�ามี) ต�องมีคุณวุฒิและคุณสมบัติ 
ดังนี้  

 อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นอาจารย*ประจําต�องมีคุณวุฒิ
และผลงานทางวิชาการเช+นเดียวกับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก  

 สําหรับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก 
ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+
ในฐานข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับในระดับชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ  
ไม+น�อยกว+า ๑๐ เรื่อง  
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 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงเป!นท่ียอมรับ 
ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย 
และแจ�งคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ 

13.๓.๔ อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* ต�องประกอบด�วยอาจารย*ประจําหลักสูตรและ
ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกสถาบัน รวมไม+น�อยกว+า ๓ คน ท้ังนี้ ประธานกรรมการสอบต�องไม+เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ*หลักหรืออาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม โดยอาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ*ต�องมีคุณวุฒิ คุณสมบัติ 
และผลงานทางวิชาการ ดังนี้  

(๑) กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตร ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของ
การศึกษา เพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการ
พิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย 
๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+ในฐานข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับใน
ระดับชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ ไม+น�อยกว+า ๑๐ เรื่อง  

 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงเป!นท่ียอมรับ 
ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* หรือการค�นคว�าอิสระ โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย 
และแจ�งคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ  

13.๓.๕ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิข้ันตํ่า
ปริญญาโทหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และ
ต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และ
เป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารง
ตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง ท้ังนี้ อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกิน
ร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!นผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น  

13.๔ ปริญญาเอก  
13.๔.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่า

ปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษา
เพ่ือรับปริญญาและเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ัง
ให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�อง
เป!นผลงานวิจัย  

13.๔.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๓ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ี
ไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ี
กําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย   
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 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวน หรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางสถาบันอุดมศึกษาต�องเสนอ
จํานวนและคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นราย
กรณี  

13.๔.๓ อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ* แบ+งออกเป!น ๒ ประเภท คือ  
(๑) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก ต�องเป!นอาจารย*ประจําหลักสูตร  

มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมี
ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับ 
การเผยแพร+ ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย  
๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม (ถ�ามี) ต�องมีคุณวุฒิและคุณสมบัติ 
ดังนี้  

 อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นอาจารย*ประจํา ต�องมีคุณวุฒิ
และผลงานทางวิชาการเช+นเดียวกับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก  

 สําหรับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก 
ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+
ในฐาน ข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับในระดับนานาชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๕ เรื่อง  

 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงมากเป!นท่ี
ยอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย และแจ�ง
คณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ  

13.๔.๔ อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* ต�องประกอบด�วยอาจารย*ประจําหลักสูตรและ
ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกสถาบัน รวมไม+น�อยกว+า ๕ คน ท้ังนี้ประธานกรรมการสอบต�องเป!นผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก 
โดยอาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ*ต�องมีคุณวุฒิ คุณสมบัติ และผลงานทางวิชาการดังนี้  

(๑) กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตร ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของ
การศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการ
พิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย 
๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+ในฐานข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับในระดับ
นานาชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๕ เรื่อง  

 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงมากเป!นท่ี
ยอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัยและแจ�ง
คณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ 
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13.๔.๕ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิ
ปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* ในสาขาวิชานั้น
หรือสาขาวิชา ท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมี
ผลงานทางวิชาการ ท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการ
เผยแพร+ตามหลักเกณฑ* ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย  
๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง  

 ในกรณีรายวิชาท่ีสอนไม+ใช+วิชาในสาขาวิชาของหลักสูตร อนุโลมให�อาจารย*
ท่ีมีคุณวุฒิระดับปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งทางวิชาการตํ่ากว+ารองศาสตราจารย* ทําหน�าท่ีอาจารย*
ผู�สอนได� ท้ังนี้ อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกินร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!น
ผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น  

ข�อ 14  ภาระงานท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ  
14.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร ๑ คน ให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักของนิสิต

ปริญญาโทและปริญญาเอกตามหลักเกณฑ* ดังนี้  
14.๑.๑ กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และมี

ผลงานทางวิชาการตามเกณฑ* ให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ของนิสิตระดับปริญญาโทและเอกรวมได� 
ไม+เกิน ๕ คน ต+อภาคการศึกษา  

14.๑.๒ กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และดํารง
ตําแหน+งระดับผู�ช+วยศาสตราจารย*ข้ึนไป หรือมีคุณวุฒิปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย*
ข้ึนไป และมีผลงานทางวิชาการตามเกณฑ* ให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ของนิสิตระดับปริญญาโทและ
เอกรวมได�ไม+เกิน ๑๐ คนต+อภาคการศึกษา  

14.๑.๓ กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และดํารง
ตําแหน+งศาสตราจารย*และมีความจําเป!นต�องดูแลนิสิตเกินกว+าจํานวนท่ีกําหนดให�เสนอต+อสภามหาวิทยาลัย
พิจารณา แต+ท้ังนี้ต�องไม+เกิน ๑๕ คนต+อภาคการศึกษา หากมีความจําเป!นต�องดูแลนิสิตมากกว+า ๑๕ คน ให�ขอ
ความเห็นชอบจากคณะกรรมการการอุดมศึกษาเป!นรายกรณี  

14.๒ อาจารย*ประจําหลักสูตร ๑ คน ให� เป!นอาจารย* ท่ีปรึกษาการค�นคว�าอิสระ  
ของนักศึกษาปริญญาโทได�ไม+เกิน ๑๕ คน หากเป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาท้ังวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ ให�
คิดสัดส+วนจํานวนนิสิตท่ีทําวิทยานิพนธ* ๑ คน เทียบได�กับจํานวนนิสิตท่ีค�นคว�าอิสระ ๓ คน แต+ท้ังนี้รวมแล�ว
ต�องไม+เกิน ๑๕ คนต+อภาคการศึกษา  

14.๓ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร ต�องทําหน�าท่ีอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*และ/หรือ
อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* และ/หรืออาจารย*ผู�สอนในหลักสูตรนั้นด�วย 

ข�อ 15  คณะกรรมการสอบประมวลความรู� 
คณะกรรมการสอบประมวลความรู� ได�รับการแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย  โดยการเสนอชื่อ

ของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร มีจํานวนไม+น�อยกว+า ๓ คน ท้ังนี้ ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัย
กําหนด 

ข�อ 16  คณะกรรมการสอบวัดคุณสมบัติ 
คณะกรรมการสอบวัดคุณสมบัติ ได�รับการแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของ

คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร มีจํานวนไม+น�อยกว+า ๓ คน ท้ังนี้ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด 
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หมวดท่ี ๔ 
การรับเข�าเป0นนิสิต การเปล่ียนประเภท ระดับการศึกษา 

และการเปล่ียนวิชาเอก หรือสาขาวิชา 
 

ข�อ 17  คุณสมบัติของผู�เข�าศึกษา 
๑7.๑ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตและหลักสูตรปริญญาโท ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จ

การศึกษาปริญญาตรีหรือเทียบเท+าจากมหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรองและต�องมี
คุณสมบัติอ่ืนตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด  

๑7.๒ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จการศึกษาระดับ
ปริญญาตรีหลักสูตร ๖ ปC หรือ ผู�สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาโทหรือเทียบเท+าจากมหาวิทยาลัยหรือ
สถาบันอุดมศึกษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง และต�องมีคุณสมบัติอ่ืนตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและ
มหาวิทยาลัยกําหนด 

๑7.๓ หลักสูตรปริญญาเอก ผู�เข�าศึกษาต�องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 
๑7.๓.๑ ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จปริญญาโทหรือเทียบเท+า ตามท่ีหลักสูตรกําหนด

และมีคุณสมบัติอ่ืนเพ่ิมเติมตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด 
๑7.๓.๒ ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จปริญญาตรีหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชาเดียวกัน

หรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กันกับหลักสูตรท่ีเข�าศึกษา โดยมีผลการเรียนดีมาก (มีค+าลําดับข้ันสะสมเฉลี่ยตลอด
หลักสูตร ต้ังแต+ ๓.๕๐ ข้ึนไป) และมีพ้ืนฐานความรู�ความสามารถและศักยภาพเพียงพอท่ีจะทําวิทยานิพนธ*ได� 
หรือมีคุณสมบัติอ่ืนเพ่ิมเติมตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด 

๑7.๓.๓ ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จปริญญาตรีหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชาเดียวกัน
หรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กันกับหลักสูตรท่ีเข�าศึกษา โดยมีผลการเรียนดี (มีค+าลําดับข้ันสะสมเฉลี่ยตลอด
หลักสูตร ต้ังแต+ ๓.๐๐ ข้ึนไป) อาจได�รับการพิจารณาให�เข�าศึกษาภายใต�เง่ือนไข ดังนี้ 

(๑) ยอมรับเง่ือนไขท่ีจะลงทะเบียนกระบวนวิชาของหลักสูตรระดับ
ปริญญาโทตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรกําหนด 

(๒) คณะกรรมการบริหารหลักสูตรประจําสาขาวิชาพิจารณาเห็นแล�วว+า
สมควรรับเข�าเป!นนิสิต และมีพ้ืนฐานความรู�ความสามารถและศักยภาพเพียงพอท่ีจะทําวิทยานิพนธ*ได� หรือมี
คุณสมบัติอ่ืนเพ่ิมเติมตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ ๑8  การรับเข�าเป!นนิสิต 
ให�เป!นไปตามประกาศมหาวิทยาลัยโดยอาจใช�วิธีการคัดเลือก สอบคัดเลือก หรือรับโอนจาก

สถาบันอุดมศึกษาอ่ืนหรือตามโครงการความร+วมมือท่ีผ+านความเห็นชอบจากสภาวิชาการ หรือโดยวิธีอ่ืน ๆ  
ท่ีสภาวิชาการให�ความเห็นชอบ 

ข�อ ๑9  การข้ึนทะเบียนเป!นนิสิต 
๑9.๑ ผู�ท่ีจะข้ึนทะเบียนเป!นนิสิตต�องเป!นผู�ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตตามข�อ ๑8 
๑9.๒ ผู�สมัครท่ีได�รับการคัดเลือกให�เข�าเป!นนิสิตประเภท หลักสูตร และสาขาวิชาของ 

ส+วนงานวิชาการใด จะต�องข้ึนทะเบียนเป!นนิสิตในประเภท หลักสูตร และสาขาวิชาของส+วนงานวิชาการนั้น  
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๑9.๓ ผู �ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตจะมีสภาพเป!นนิสิตโดยสมบูรณ*ก็ต +อเม่ือได�ข้ึน
ทะเบียนเป!นนิสิต พร�อมชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียน และหรือค+าธรรมเนียมอ่ืนตามท่ี
มหาวิทยาลัยกําหนด   

 ท้ังนี้ มหาวิทยาลัยจะไม+คืนเงินค+าบํารุงการศึกษาค+าเล+าเรียน หรือค+าธรรมเนียม 
ต+าง ๆ ให�ไม+ว+ากรณีใด ๆ 

๑9.๔ ผู� ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตจะต�องแสดงหลักฐานคุณวุฒิการศึกษาเพ่ือ
ประกอบการรายงานตัว โดยรายละเอียดของการรายงานตัวให�เป!นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

 กรณีท่ีไม+สามารถแสดงหลักฐานคุณวุฒิการศึกษาได� ให�ส+งเอกสารล+าช�าภายใน ๑๐ 
วันทําการ นับจากวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด กรณี  ท่ีนิสิตไม+สามารถแสดงหลักฐานได�ให�นายทะเบียนเพิกถอน
การรายงานตัวของบุคคลนั้น 

 เอกสารแสดงคุณวุฒิการศึกษาตามความในวรรคหนึ่ง ต�องระบุวันท่ีสําเร็จการศึกษา 
อย+างช�าไม+เกิน ๑๒๐ วันนับจากวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนดให�เป!นวันรายงานตัว 

๑9.๕ ผู �ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตไม+สามารถมารายงานตัวเป!นนิสิตตามวันเวลาท่ี
มหาวิทยาลัยกําหนด มหาวิทยาลัยอาจจะอนุญาตให�รายงานตัวเป!นนิสิตได�ภายใน ๗ วัน ท้ังนี้ นิสิตต�องชําระ
เงินค+ารายงานตัวช�า ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 20  การเปลี่ยนประเภทนิสิต 
20.๑ นิสิตภาคปกติจะเปลี่ยนประเภทเป!นนิสิตภาคพิเศษ หรือนิสิตภาคพิเศษจะเปลี่ยน

ประเภทเป!นนิสิตภาคปกติได� ในกรณีท่ีมีเหตุผลและความจําเป!นอย+างยิ่ง โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการ
ผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด โดยได�
รับอนุมัติจากอธิการบดีและแจ�งให�นายทะเบียนทราบ ท้ังนี้ นิสิตจะต�องปฏิบัติตามข�อบังคับและระเบียบต+าง ๆ 
รวมท้ังชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียนในอัตราตามประเภทของนิสิตภายหลังจากได�รับอนุมัติให�
เปลี่ยนประเภทนิสิตแล�ว 

20.๒ นิสิตท่ีจะเปลี่ยนประเภท จะต�องมีเวลาเรียนในประเภทเดิม มาแล�วอย+างน�อย  
๑ ภาคเรียน 

20.๓ ในกรณีนิสิตท่ีเปลี่ยนประเภทต�องโอนจํานวนหน+วยกิตในประเภทเดิมท้ังหมดท่ีได�
เรียนมาแล�วจะโอนเป!นบางรายวิชาไม+ได� และให�นับระยะเวลาการศึกษาต้ังแต+เข�าเรียนในประเภทเดิม 

ข�อ 21  การเปลี่ยนระดับการศึกษา  
นิสิตอาจขอเปลี่ยนระดับการศึกษาจากระดับปริญญาโทไปเป!นระดับปริญญาเอกหรือ

กลับกันได�ในสาขาวิชาเดียวกันโดยได�รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและ
คณะกรรมการประจําส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด และได�รับอนุมัติจากคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย โดยมี
หลักเกณฑ*ดังนี้  

21.๑ นิสิตในหลักสูตระดับปริญญาโทแผน ก ในสาขาวิชาเดียวกันกับหลักสูตรระดับ
ปริญญาเอกท่ีสอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ ซ่ึงจัดข้ึนสําหรับนิสิตในหลักสูตรระดับปริญญาเอก อาจได�รับการ
พิจารณาเข�าศึกษาในระดับปริญญาเอกได� โดยนิสิตหลักสูตรระดับปริญญาโทแผน ก แบบ ก ๑ จะต�องมี
ผลงานวิจัยเพ่ือวิทยานิพนธ*ท่ีมีศักยภาพท่ีจะพัฒนาให�เป!นดุษฎีนิพนธ*ในระดับปริญญาเอกได� หรือในกรณีท่ี
เป!นนิสิตหลักสูตรระดับปริญญาโทแผน ก แบบ ก ๒ จะต�องเรียนรายวิชามาแล�วไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต 
และได�ค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมของรายวิชาไม+ต่ํากว+า ๓.๕๐  
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21.๒ นิสิตในหลักสูตรระดับปริญญาเอกท่ีไม+สามารถสอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ  
อาจได�รับการพิจารณาเข�าศึกษาในระดับปริญญาโทได� 

21.๓ การเปลี่ยนระดับการศึกษาจะกระทําได�เพียง ๑ ครั้ง เท+านั้น 
21.๔ การเปลี่ยนระดับการศึกษาท่ีนอกเหนือจากนี้ ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 22  การเปลี่ยนวิชาเอกหรือสาขาวิชา และการเปลี่ยนแผนการศึกษา 
22.๑ นิสิตท่ีเข�าศึกษาวิชาเอกหรือสาขาวิชาใด ถ�ามีความประสงค*จะเปลี่ยนวิชาเอกหรือ

สาขาวิชาท่ีศึกษาให�กระทําโดยการสอบคัดเลือกใหม+ 
22.๒ กรณีท่ีมีเหตุผลและความจําเป!นอย+างยิ่ง คณบดีบัณฑิตวิทยาลัยโดยความเห็นชอบ

ของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ี
หลักสูตรสังกัด อาจอนุมัติให�นิสิตเปลี่ยนแผนการศึกษาได�และแจ�งให�นายทะเบียนทราบ 

ข�อ 23  การเทียบรายวิชา การโอนรายวิชา และการเทียบประสบการณ*   
นิสิตหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิต หลักสูตรปริญญาโท หรือหลักสูตรประกาศนียบัตร

บัณฑิตชั้นสูงหรือหลักสูตรปริญญาเอกอาจเสนอมหาวิทยาลัยเพ่ือขอรับโอนรายวิชา เทียบโอนรายวิชา หรือ
เทียบประสบการณ*ในหลักสูตรระดับเดียวกันท่ีนิสิตได�ศึกษามาแล�ว เพ่ือนับเป!นส+วนหนึ่งของหน+วยกิตรายวิชา
ในหลักสูตรท่ีกําลังศึกษาได�โดยไม+ต�องเรียนรายวิชานั้นซํ้าอีก รายวิชาท่ีขอรับโอนหรือขอเทียบโอน ต�องเป!น
รายวิชาท่ีเรียนมาแล�วไม+เกิน ๕ ปC นับจากภาคเรียนท่ีนิสิตลงทะเบียนเรียนรายวิชานั้น ๆ และรายวิชาท่ีขอรับ
โอนหรือเทียบโอน จะต�องมีระดับข้ันไม+ตํ่ากว+า B (๓.๐๐) ท้ังนี้ จํานวนหน+วยกิตท่ีขอรับโอนรายวิชา เทียบโอน
รายวิชา และเทียบประสบการณ* รวมกันแล�วต�องไม+เกินร�อยละ ๔๐ ของจํานวนหน+วยกิตรายวิชาตามโครงสร�
างหลักสูตร โดยไม+นับรวมวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ 

ให �งานทะเบียนนิสิตบันทึกรายวิชาท่ีได �รับอนุ มั ติ ให �รับโอน เทียบโอน หรือเทียบ 
ประสบการณ*ลงในระเบียนการเรียนของนิสิต 

23.๑ การเทียบรายวิชา หมายถึง การเทียบรายวิชาระหว+างหลักสูตรเก+ากับหลักสูตรใหม+
หรือการเทียบรายวิชาระหว+างหลักสูตรหนึ่งกับอีกหลักสูตรหนึ่ง โดยรายวิชาท่ีขอเทียบต�องเป!นรายวิชาใน
หลักสูตรท่ีใหม+กว+ารายวิชาตามหลักสูตรท่ีนิสิตต�องเรียน เนื้อหาของคําอธิบายรายวิชาในรายวิชาท่ีขอเทียบ
จะต�องครอบคลุมเนื้อหาของคําอธิบายรายวิชาตามโครงสร�างหลักสูตรท่ีนิสิตต�องเรียนไม+น�อยกว+าร�อยละ ๗๕ 
โดยความเห็นชอบของหัวหน�าภาควิชา หรือประธานสาขาวิชา หรือคณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีรายวิชานั้น
สังกัด และต�องได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย 

23.๒ การโอนรายวิชา หมายถึง การโอนรายวิชาจากสถาบัน การศึกษาอ่ืน หรือจาก
มหาวิทยาลัยทักษิณ ยึดหลักเกณฑ* ดังนี้ 

23.๒.๑ การโอนรายวิชาของนิสิตท่ีเคยศึกษาจากมหาวิทยาลัยทักษิณมาแล�ว 
(๑) กรณีนิสิตเข�าศึกษาในหลักสูตรเดิม สามารถขอโอนรายวิชาต+องาน

ทะเบียนนิสิต โดยผ+านความเห็นชอบของหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด และต�องได�รับอนุมัติจาก
อธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย 

(๒) กรณีนิสิตเข�าศึกษาในหลักสูตรใหม+หรือหลักสูตรปรับปรุงให�ดําเนินการ
ขอเทียบรายวิชาตามหลักเกณฑ*ข�อ 23.๑ ก+อนได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย
ให�โอนรายวิชา 
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(๓) ไม+นําผลการเรียนรายวิชาท่ีรับโอนมาคํานวณค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสม
รวม ท้ังนี้ให�ระบุรายวิชาท่ีรับโอนในระเบียนนิสิตว+าเป!นรายวิชาท่ีรับโอนมา โดยให�คํานวณค+าระดับข้ันเฉลี่ย
สะสมเฉพาะรายวิชาท่ีเรียนในมหาวิทยาลัยทักษิณเท+านั้น 

(๔) การโอนรายวิชาและการเทียบรายวิชาต�องดําเนินการให�เสร็จสิ้นภายใน
ปCการศึกษาแรกท่ีนิสิตเข�าศึกษาในมหาวิทยาลัย 

23.๒.๒ การโอนรายวิชาของนิสิตจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน ยึดหลักเกณฑ* ดังนี้ 
(๑) รายวิชาท่ีรับโอนต�องเป!นรายวิชาท่ีนิสิตได�ลงทะเบียนเรียนรายวิชาของ

มหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง มาแล�วไม+เกิน ๕ ปC 
(๒) ไม+นําผลการเรียนรายวิชาท่ีรับโอนจากสถาบันเดิมมาคํานวณค+าระดับ

ข้ันเฉลี่ยสะสมรวม ท้ังนี้ให�ระบุรายวิชาท่ีรับโอนในระเบียนนิสิตว+าเป!นรายวิชาท่ีรับโอนมา โดยให�คํานวณค+า
ระดับข้ันเฉลี่ยสะสมเฉพาะรายวิชาท่ีเรียนในมหาวิทยาลัยทักษิณเท+านั้น 

ท้ังนี้  การโอนรายวิชาของนิสิตจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน ให�เป!นตาม
หลักเกณฑ*ข�อ 23.๑ 

23.๓ การเทียบประสบการณ* 
มหาวิทยาลัยอาจอนุญาตให�นําประสบการณ*จากการปฏิบัติงานของนิสิตมาเทียบ

ประสบการณ*ได� ดังนี้    
23.๓.๑ ประสบการณ*ท่ีนํามาเทียบต�องเป!นประสบการณ*ท่ีได�จากการปฏิบัติงานใน

ระยะเวลาไม+น�อยกว+า ๘ ปC 
23 .๓ .๒  การเทียบรายวิชากับประสบการณ *ต �องได �รับการเห็ นชอบจาก

คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชา และคณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีรายวิชานั้นสังกัด
และได�รับอนุมัติจากสภาวิชาการ 

23.๓.๓ จํานวนหน+วยกิตรวมท่ีได�รับจากการเทียบประสบการณ**ต�องไม+เกิน ร�อยละ 
๒๕ ของจํานวนหน+วยกิตรวมตามโครงสร�างหลักสูตร  

 นิสิตต�องเสนอหลักฐานท่ีได�จากการปฏิบัติงาน ซ่ึงมีรายละเอียดท่ีระบุถึง
ประสบการณ*ดังกล+าวมากพอต+อการพิจารณาเทียบประสบการณ*กับรายวิชาในมหาวิทยาลัย โดยการรับรอง
จากผู�บังคับบัญชาของหน+วยงานท่ีนิสิตนําประสบการณ*มาแสดง  

 การยื่นคําร�องขอเทียบประสบการณ*ให�ดําเนินการภายในปCการศึกษาแรก
ของการรายงานตัวเข�าเป!นนิสิต เม่ือได�รับการเทียบรายวิชาแล�วให�ถือว+ามหาวิทยาลัยได�ยกเว�นการเรียน
รายวิชาดังกล+าว โดยไม+นําผลการเรียนรายวิชาท่ีเทียบประสบการณ*มาคํานวณค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมรวม 
ท้ังนี้ ให�ระบุในระเบียนนิสิตเป!นรายวิชาเทียบประสบการณ* 

ข�อ 24  การรับโอนนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน ยึดหลักเกณฑ* ดังนี้ 
24.๑ มหาวิทยาลัยอาจพิจารณารับโอนนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ี

มหาวิทยาลัยรับรองและกําลังศึกษาในหลักสูตรท่ีมีระดับและมาตรฐานเทียบเคียงกับหลักสูตรของ
มหาวิทยาลัยทักษิณได� 

24.๒ การรับโอนต�องลงทะเบียนเรียนในสถาบันอุดมศึกษาเดิมมาแล�วไม+น �อยกว+า ๑  
ภาคเรียน  

24.๓ ผู �ท่ีจะขอโอนต�องยื่นคําร�องถึงมหาวิทยาลัยทักษิณอย+างน�อย ๒ ภาคเรียน ก+อน
สําเร็จการศึกษา 



 - ๑๖ - 

24.๔ ระยะเวลาการศึกษาของนิสิตนักศึกษาท่ีรับโอนให �นับต้ังแต +เริ่มเข �าศึกษาใน
สถาบันอุดมศึกษาเดิม 

24.๕ การเทียบโอนรายวิชาอาจกระทําได� ตามข�อ 23  
 การโอนนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีไม+สังกัดสํานักงานคณะกรรมการ

การอุดมศึกษาให�เสนอสภาวิชาการพิจารณาเป!นราย ๆ ไป และแจ�งให�มหาวิทยาลัยทราบ 
 

หมวดท่ี  ๕ 
การจัดการศึกษา และการลงทะเบียน 

 
ข�อ 25  การจัดการศึกษา อาจจะจัดในรูปแบบใดรูปแบบหนึ่งหรือหลายรูปแบบร+วมกัน ดังนี้ 

25.๑ การศึกษาแบบเฉพาะบางช+วงเวลา เป!นการจัดการศึกษาในบางช+วงเวลาของ 
ปCการศึกษา ตามหลักเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๒ การศึกษาแบบทางไกล (Distance Education) เป!นการจัดการศึกษาโดยใช�การ
สอนทางไกลผ+านระบบการสื่อสารหรือเครือข+ายสารสนเทศต+าง ๆ ตามหลักเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๓ การศึกษาแบบชุดวิชา (Module System) เป!นการจัดการศึกษาเป!นรายวิชาหรือ
กลุ+มรายวิชา ตามกําหนดเวลาของหลักสูตรนั้น ๆ และเป!นไปตามหลักเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๔ การศึกษาแบบนานาชาติ เป!นการจัดการศึกษาโดยใช�ภาษาต+างประเทศท้ังหมด  
ซ่ึงอาจจะเป!นความร+วมมือระหว+างมหาวิทยาลัยกับสถานศึกษาหรือหน+วยงานในประเทศ หรือต+างประเทศ 
และมีการจัดการท่ีมีมาตรฐานเช+นเดียวกับนานาชาติตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๕ การศึกษาหลักสูตรควบระดับปริญญาโท ๒ ปริญญา ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
25.๖ การศึกษาเพ่ือรับปริญญาท่ีสอง ระดับบัณฑิตศึกษา ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
25.๗ รูปแบบอ่ืน ๆ ท่ีมหาวิทยาลัยเห็นว+าเหมาะสม ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

ข�อ 26  มหาวิทยาลัยอาจพิจารณาให �รับนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนเป !นนิสิต
ลงทะเบียนศึกษารายวิชาของมหาวิทยาลัยเพ่ือนําหน+วยกิตไปคิดรวมกับหลักสูตรของมหาวิทยาลัยท่ีตนสังกัด
ได� โดยต�องชําระเงินตามระเบียบมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การเก็บเงินค+าบํารุงและค+าธรรมเนียมการศึกษา 
ท้ังนี้โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และ 
หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีรายวิชานั้นสังกัด 

ข�อ 27 นิสิตมหาวิทยาลัยทักษิณท่ีได�ลงทะเบียนเรียนในมหาวิทยาลัยทักษิณมาแล�วไม+น�อยกว+า  
๒ ภาคเรียน อาจลงทะเบียนศึกษารายวิชาของสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง เพ่ือนํามาเทียบโอน
หรือนํามาเป!นรายวิชาท่ีไม+นับหน+วยกิตในหลักสูตรท่ีนิสิตศึกษาอยู+ได�โดยต�องดําเนินการดังนี้ 

27.๑ นิสิตต�องยื่นคําร�องต+อหัวหน�าส+วนงานท่ีนิสิตสังกัด โดยผ+านความเห็นชอบจาก
คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร และคณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีนิสิตสังกัด เพ่ือพิจารณารายวิชาท่ี
นิสิตลงทะเบียนศึกษาในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน โดยแนบรายวิชาและคําอธิบายรายวิชาประกอบ การพิจารณา 
ด�วย ท้ังนี้ รายวิชาท่ีนิสิตลงทะเบียนศึกษานั้นต�องมีเนื้อหาเหมือนหรือใกล�เคียงกันกับรายวิชาในหลักสูตรของ
มหาวิทยาลัยทักษิณ 
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27.๒ ในภาคเรียนใดท่ีนิสิตไปลงทะเบียนศึกษารายวิชาในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน โดยไม+
ลงทะเบียนศึกษารายวิชาของมหาวิทยาลัยทักษิณเลย นิสิตจะต�องดําเนินการรักษาสภาพนิสิตของ
มหาวิทยาลัยทักษิณด�วย มิฉะนั้นนิสิตจะพ�นสภาพการเป!นนิสิต ตามข�อ 40.๓.๓ 

27.๓ เม่ือสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีนิสิตของมหาวิทยาลัยทักษิณลงทะเบียนศึกษารายวิชาได�
ประมวลผลการศึกษาเรียบร�อยแล�วให�นิสิตแจ�งผลการศึกษาเป!นลายลักษณ*อักษร ซ่ึงออกโดยมหาวิทยาลัย
หรือสถาบันอุดมศึกษานั้นต+อนายทะเบียนมหาวิทยาลัยทักษิณโดยตรง  

27.๔ การลงทะเบียนศึกษารายวิชาของนิสิตมหาวิทยาลัยทักษิณในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน
จะต�องเป!นไปตามระเบียบของมหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษานั้น ๆ ด�วยเม่ือหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ี
หลักสูตรสังกัดอนุมัติแล�วให�แจ�งนายทะเบียนทราบ 

ข�อ 28  การลงทะเบียนเรียนรายวิชาและการลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ  
28.๑ กําหนดวัน เวลา และวิธีการลงทะเบียนเรียนในแต+ละภาคเรียนให�เป !นไปตาม

ประกาศของมหาวิทยาลัย 
28.๒ รายวิชาใดท่ีกําหนดให�เรียนบุรพวิชา นิสิตจะต�องเรียนรายวิชานั้นแล�ว และสอบได�

ระดับข้ัน 
28.๓ รายวิชาใดท่ีกําหนดให�เรียนควบคู+ นิสิตต�องลงทะเบียนรายวิชาควบคู+พร�อมกัน  

หากนิสิตจะงดเรียนรายวิชาใดวิชาหนึ่ง นิสิตจะต�องงดเรียนรายวิชาควบคู+ในคราวเดียวกันด�วย หากไม+งดเรียน
รายวิชาควบคู+งานทะเบียนจะถอนรายวิชาต+อเนื่องควบคู+นั้นทันที เว�นแต+ได�รับการอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงาน
วิชาการ 

28.๔ การลงทะเบียนเรียนจะสมบูรณ*ต+อเม่ือได�ชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียน
ของมหาวิทยาลัยเรียบร�อยแล�ว นิสิตผู �ใดชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียน ภายหลังจากวันท่ี
มหาวิทยาลัยกําหนด จะต�องชําระเงินค+าปรับตามระเบียบมหาวิทยาลัย  

 กรณีท่ีนิสิตท่ีไม+ได�ลงทะเบียนโดยสมบูรณ*ในภาคเรียนใด ภายในกําหนดวันตาม
ประกาศของมหาวิทยาลัย จะไม+มีสิทธิ์เรียนในภาคเรียนนั้น เว�นแต+จะได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือ 
รองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมายเป!นราย ๆ ไป 

28.๕ การลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระนิสิตดําเนินการได�เม่ือได�รับอนุมัติ
ชื่อเรื่องและคณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระจากคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร
แล�ว ท้ังนี้  การสอบเค�าโครงวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระจะดําเนินการได�เม่ือนิสิตได�ลงทะเบียน 
วิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระแล�วเท+านั้น 

28.๖ จํานวนหน+วยกิตแต+ละภาคเรียน  
28.๖.๑ นิสิตมีสิทธิ์ลงทะเบียนเรียนรายวิชาและวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ 

แต+ละภาคเรียนตามประเภทนิสิต ดังนี้ 
(๑) นิสิตภาคปกติ จะลงทะเบียนเรียนรายวิชาได�ไม+เกิน ๑๕ หน+วยกิต 
(๒) นิสิตภาคพิเศษ จะลงทะเบียนเรียนรายวิชาได�ไม+เกิน ๙ หน+วยกิต 

ในภาคเรียนปกติ และไม+เกิน ๖ หน+วยกิตในภาคเรียนฤดูร�อน 
(๓) นิสิตภาคปกติและภาคพิเศษ สามารถลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือ

การค�นคว�าอิสระ ในแต+ละภาคเรียนโดยใช�จํานวนหน+วยกิตน�อยกว+าท่ีกําหนดในหลักสูตร และสามารถ
ลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระซํ้าเพ่ือให�ได�หน+วยกิตรวมไม+น�อยกว+าท่ีกําหนดในหลักสูตร ท้ังนี้ 
ให�เป!นไปตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรได�ตกลงกับนายทะเบียนไว� 
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28.๖.๒ การลงทะเบียนเรียนรายวิชาและวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระท่ีมี
จํานวนหน+วยกิตรวมน�อยกว+าหรือมากกว+าเกณฑ*ท่ีกําหนดในหัวข�อ 28.๖.๑ (๑) และ (๒) ให�อยู+ในดุลยพินิจ
และการอนุมัติของหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด แล�วแจ�งนายทะเบียนทราบ 

28.๗ ในกรณีท่ีมีความจําเป!น หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด อาจอนุมัติให�นิสิต
ภาคปกติและนิสิตภาคพิเศษลงทะเบียนเรียนร+วมกันได�โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบ
หลักสูตร  

28.๘ นิสิตระดับบัณฑิตศึกษาสามารถลงทะเบียนเรียนรายวิชาในระดับปริญญาตรีได�โดย
ไม+นับหน+วยกิต ท้ังนี้รายวิชาท่ีลงทะเบียนเรียนในระดับปริญญาตรีนั้นไม+นับเป!นส+วนหนึ่งของการศึกษาตาม
หลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา การลงทะเบียนเรียนรายวิชาในระดับปริญญาตรีให�ใช�ระเบียบและข�อบังคับว+าด�วย
การศึกษาระดับปริญญาตรีในส+วนท่ีเก่ียวข�องกับการลงทะเบียนเรียน การขอถอน การขอเพ่ิม การวัดและ
ประเมินผลสําหรับรายวิชานั้นโดยอนุโลม 

ข�อ 29  การลงทะเบียนเรียนวิชาเรียนโดยไม+นับหน+วยกิต (Audit) หมายถึง การลงทะเบียนเรียน
เพ่ือเพ่ิมพูนความรู� โดยไม+นับหน+วยกิตรวมเข�าในจํานวนหน+วยกิตในภาคเรียนและจํานวนหน+วยกิตตาม
หลักสูตร ต�องดําเนินการดังนี้  

29.๑ นิสิตต�องได�รับความเห็นชอบจากอาจารย*ผู�สอนในรายวิชานั้น โดยได�รับอนุมัติจาก
อาจารย*ท่ีปรึกษา และหัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชาท่ีนิสิตสังกัด แล�วแจ�งให�งานทะเบียนทราบ 

29.๒ ให�งานทะเบียนบันทึกลงในใบแสดงผลการเรียนใน ช+องผลการเรียนว+า “AUD” 
เฉพาะผู�ท่ีผ+านการประเมินจากอาจารย*ผู�สอน และมีเวลาเรียนไม+น�อยกว+า ร�อยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมด
ของรายวิชานั้น   

29.๓ มหาวิทยาลัยอาจอนุมัติให�บุคคลภายนอกท่ีไม+ใช+นิสิตของมหาวิทยาลัยเข�าเรียนบาง
วิชาเป!นกรณีพิเศษ โดยเป!นตามประกาศท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 30  การขอเพ่ิมและขอถอนรายวิชา  
30.๑ การขอเพ่ิมรายวิชาหลังสิ้นสุด ตามข�อ 28.๑ นิสิตต�องได�รับอนุมัติจากอาจารย*ผู�สอน 

อาจารย*ท่ีปรึกษา และหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด แล�วแจ�งให�นายทะเบียนทราบ โดยนิสิตต�องชําระ
เงินค+าขอเพ่ิมรายวิชา ตามประกาศของมหาวิทยาลัย ภายในสัปดาห*แรกนับจากวันเปSดภาคเรียน 

30.๒ การขอถอนรายวิชาหลังจากระยะเวลาตาม ข�อ 28.๑ ต�องได�รับความเห็นชอบจาก
อาจารย*ท่ีปรึกษาและได�รับอนุมัติจากอาจารย*ผู�สอน อย+างน�อย ๗ วันทําการก+อนวันแรกของการสอบ 
ปลายภาคตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 31  การรักษาสภาพนิสิต  
31.๑ นิสิตท่ียังไม+สําเร็จการศึกษาไม+ว+ากรณีใด ๆ ต�องลงทะเบียนเรียนหรือชําระเงินค+า

รักษาสภาพนิสิต พร�อมชําระค+าธรรมเนียมอ่ืน ๆ ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนดให�แล�วเสร็จภายในภาคเรียนนั้น ๆ  
31.๒ นิสิตท่ีเรียนครบตามโครงสร�างหลักสูตรแล�วแต+ไม+ประสงค*จะขอสําเร็จการศึกษา 

หรือมหาวิทยาลัยให�ละเว�นการขอสําเร็จการศึกษาในภาคเรียนนั้นด�วยสาเหตุได�รับโทษทางวินัยหรือกรณีอ่ืน ๆ 
ให�ดําเนินการรักษาสภาพนิสิตจนกว+าจะขอสําเร็จการศึกษา 

31.๓ ในกรณีท่ีนิสิตได�รับอนุมัติให�รักษาสภาพนิสิตให�นับระยะเวลาท่ีรักษาสภาพนิสิต
รวมอยู+ในระยะเวลาการศึกษาด�วย 
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ข�อ 32  การลาพักการเรียน  
32.๑ นิสิตอาจยื่นคําร�องขอลาพักการเรียนต+อหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัดได�

ในกรณีต+อไปนี้ 
32.๑.๑ ถูกเกณฑ*เข�ารับราชการทหารกองประจําการหรือได�รับหมายเรียกเข�ารับ

การตรวจเลือกหรือรับการเตรียมพลหรือการปฏิบัติภารกิจเพ่ือประเทศชาติในลักษณะอ่ืน  
32.๑.๒ ได�รับทุนแลกเปลี่ยนนักศึกษาระหว+างประเทศหรือได�รับทุนอ่ืนใดซ่ึง

มหาวิทยาลัยเห็นสมควรสนับสนุน  
32.๑.๓ เจ็บปrวยจนต�องพักรักษาตัวเป!นเวลานานเกินกว+าร�อยละ ๒๐ ของเวลา

เรียนท้ังหมดในภาคเรียนนั้นตามคําสั่งแพทย*โดยมีใบรับรองแพทย*จากสถานพยาบาลของทางราชการหรือ
สถานพยาบาลของเอกชนตามกฎหมายว+าด�วยสถานพยาบาลซ่ึงเป!นเอกชนท่ีกระทรวงสาธารณสุขกําหนด  

32.๑.๔  มีความจําเป !นส+วนตัว ในกรณีนี้นิสิตต�องเรียนในมหาวิทยาลัยมาแล�ว 
อย+างน�อย ๑ ภาคเรียน 

32.๑.๕ นิสิตถูกสั่งพักการเรียน 
32.๒ การขอลาพักการเรียน จะต�องได�รับความเห็นชอบจากอาจารย*ท่ีปรึกษา หัวหน�าส+วน

งานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด และแจ�งให�นายทะเบียนทราบ ท้ังนี้ต�องดําเนินการให�เสร็จสิ้นก+อนปSดภาคเรียนนั้น ๆ 
32.๓ การขอลาพักการเรียน ให�อนุมัติได�ครั้งละไม+เกิน ๑ ภาคเรียน กรณีท่ีนิสิตยังมี

ความจําเป!นท่ีจะต�องลาพักการเรียนต+ออีกให�ยื่นคําร�องขอลาพักการเรียนใหม+  
32.๔ ในกรณีท่ีนิสิตได�รับอนุมัติให�ลาพักการเรียน ให�นับระยะเวลาท่ีลาพักการเรียนรวมอยู+

ในระยะเวลาการศึกษาด�วย 
32.๕ ในระหว+างท่ีได�รับอนุมัติให�ลาพักการเรียน นิสิตต�องชําระเงินค+ารักษาสภาพนิสิตทุก

ภาคเรียนเพ่ือรักษาสภาพนิสิต มิฉะนั้นจะถูกคัดชื่อออกจากมหาวิทยาลัยตามวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
32.๖ ในกรณีท่ีนิสิตเจ็บปrวย ตามข�อ 32.๑.๓ และได�ชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+า 

เล+าเรียนในภาคเรียนท่ีลงทะเบียนแล�ว มหาวิทยาลัยอาจยกเลิกการลงทะเบียนนิสิตโดยไม+ติดสัญลักษณ* W ได� 
ซ่ึงต�องมีใบรับรองแพทย*จากโรงพยาบาลของรัฐ และได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด ท้ังนี้
จะไม+ได�รับคืนเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียนคืน 

ข�อ 33  การลาออก  
นิสิตท่ีประสงค*จะลาออกจากการเป!นนิสิตของมหาวิทยาลัยให�ยื่นคําร�องผ+านอาจารย*ท่ี

ปรึกษาทางวิชาการและหัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา เพ่ือเสนอหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตร
สังกัดพิจารณาอนุมัติ และแจ�งให�นายทะเบียนทราบ 
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หมวดท่ี ๖ 
การวัดและประเมินผลการศึกษา 

 
ข�อ 34  การมีสิทธิ์เข�าสอบ 

นิสิตจะต�องมีเวลาเรียนในรายวิชาหนึ่งๆ ไม+น�อยกว+าร�อยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมดของ
รายวิชานั้น จึงจะมีสิทธิ์ได�รับผลการเรียนรายวิชานั้นนิสิตท่ีมีเวลาเรียนรายวิชาใดน�อยกว+าร�อยละ ๘๐ ของ
เวลาเรียนท้ังหมดและไม+ได�ขอถอนรายวิชา ให�อาจารย*ผู�สอนประเมินผลการเรียนเป!นระดับข้ัน F ในรายวิชา
นั้นเม่ือสิ้นสุดภาคเรียน 

ข�อ 35  การสอบในระดับบัณฑิตศึกษา มีดังนี้ 
35.๑ การสอบประมวลความรู� เป!นการสอบความรู� ความสามารถท่ีจะนําหลักวิชาและ

ประสบการณ*การเรียนหรือการวิจัยไปประยุกต*ใช�ในการปฏิบัติงาน 
35.๒ การสอบวิทยานิพนธ* เป!นการสอบเพ่ือวัดความรู�ความสามารถของนิสิต ในการทํา

วิจัยเพ่ือวิทยานิพนธ* ความรอบรู�ในเนื้อหาท่ีเก่ียวข�องกับเรื่องท่ีทําวิจัย ความสามารถในการนําเสนอผลงาน ท้ัง
ด�านการพูด การเขียนและการตอบคําถาม 

35.๓ การสอบค�นคว�าอิสระ เป!นการสอบเพ่ือประเมินผลงานการศึกษาอิสระของนิสิตใน
หลักสูตรปริญญาโท แผน ข 

35.๔ การสอบวัดคุณสมบัติ เป!นการสอบเพ่ือประเมินความรู� พ้ืนฐาน ความพร�อม 
ความสามารถและศักยภาพของนิสิตหลักสูตรปริญญาเอก เพ่ือวัดว+านิสิตมีความพร�อมในการทําวิทยานิพนธ*ใน
ระดับปริญญาเอก 

35.๕ การส อบ ภ าษ าต+ า งป ระ เท ศ  เป! น ก ารส อบ เที ยบ ความ รู� ค ว ามส าม ารถ
ภาษาต+างประเทศของนิสิตหลักสูตร ปริญญาโทและปริญญาเอก 

การสอบตามข�อ 35.๑ - 35.๕ ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 36  ระบบการประเมินผลการเรียนรายวิชา วิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ และการสอบ
พิเศษ 

36.๑ กรณีหลักสูตรไม+กําหนดเป!นอย+างอ่ืนให�ประเมินผลการเรียนรายวิชาเป!นระดับข้ัน
โดยมีความหมายและค+าระดับข้ัน ดังนี้ 

 
ระดับข้ัน     ความหมาย    ค�าระดับข้ัน   
A        ดีเยี่ยม (Excellent) ๔.๐  
B+       ดีมาก (Very  Good)  ๓.๕  
B  ดี (Good)  ๓.๐ 
C+ ดีพอใช� (Fairly  Good) ๒.๕  
C   พอใช� (Fair)  ๒.๐  
D+  อ+อน (Poor)  ๑.๕  
D อ+อนมาก (Very  Poor) ๑.๐  
F ตก (Fail)  ๐.๐ 
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36.๒ กรณีท่ีรายวิชาในหลักสูตรไม+มีการประเมินผลเป!นระดับข้ัน ให�รายงานผลเป!น 
สัญลักษณ*และมีความหมาย ดังนี้  

สัญลักษณ.       ความหมาย  
AUD               การเรียนโดยไม+นับหน+วยกิต (Audit)  
W                  การถอนรายวิชาโดยได�รับอนุมัติ (Withdraw) 
VG                 ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับดีมาก (Very Good) 
G                   ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับดี (Good)  
S                   ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับเป!นท่ีพอใจ 
 (Satisfactory) 
U                   ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับไม+เป!นท่ีพอใจ 
 (Unsatisfactory) 
I                    การประเมินผลยังไม+สมบูรณ* (Incomplete) 
รายวิชาท่ีต�องให�สัญลักษณ* VG, G, S และ U ให�เป!นไปตามท่ีกําหนดไว�ในหลักสูตร

หรือตามท่ีสภาวิชาการกําหนด 
36.๓ กรณีการประเมินผลการสอบพิเศษ การประเมินคุณภาพวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�า

อิสระ ให�รายงานผลเป!นสัญลักษณ*และมีความหมาย ดังนี้ 
สัญลักษณ. ความหมาย  
VG  ผ+านระดับดีมาก (Very Good)  
G  ผ+านระดับดี (Good) 
P  ผ+าน (Pass)  
F  ไม+ผ+าน (Fail) 
36 .๓.๑ การสอบพิเศษตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด ได �แก + การสอบภาษา 

(Language Examination) การสอบประมวลความรู � (Comprehensive Examination) และการสอบวัด
คุณสมบัติ (Qualifying Examination)  

36.๓.๒ การประเมินคุณภาพวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ จะประเมินเม่ือเสร็จ
สิ้นการสอบปากเปล+าวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ โดยคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ 

 ท้ังนี้การประเมินความก�าวหน�าวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระในระหว+าง
ท่ีลงทะเบียนเรียนในแต+ละภาคเรียนให�คณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระประเมินผล
เป!นจํานวนหน+วยกิตวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ โดยให�มีการประเมินผลเป!นสัญลักษณ* S สําหรับผลการ
ประเมินความก�าวหน�าในการทําวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระของนิสิตเป!นท่ีพอใจ โดยระบุจํานวน 
หน+วยกิตวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระท่ีได�รับการประเมินในแต+ละภาคเรียนนั้น และใช�สัญลักษณ* U 
สําหรับผลการประเมินท่ีไม+มีความก�าวหน�าหรือไม+เป!นท่ีพอใจ แต+ต�องไม+เกินจํานวนหน+วยกิตท่ีลงทะเบียน  
และหลักเกณฑ*การประเมินความก�าวหน�าวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระให�เป!นไปตามข�อกําหนดของ
คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการประจําบัณฑิตวิทยาลัย 

36.๔ นอกจากการแสดงผลการประเมินผลเป!นระดับข้ันตามข�อ 36.๑ หรือเป!นสัญลักษณ*
ตามข�อ 36.๒ แล�วให�ใช�เครื่องหมายกํากับผลการเรียนรายวิชาตามความหมาย ดังนี้ 
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เครื่องหมาย  ความหมาย  
#            รายวิชาท่ีไม+คํานวณค+าระดับข้ัน  
##                  รายวิชาท่ีโอนจากสถาบันการศึกษาอ่ืน หรือจากมหาวิทยาลัยทักษิณ 
###         รายวิชาท่ีเทียบโอนประสบการณ*  
*              รายวิชาท่ีเทียบ/เรียนแทน 
**             รายวิชาท่ียกเว�นหน+วยกิต 

36.๕ การให�ระดับข้ัน F หรือ U 

อาจารย*ผู�สอนให�ระดับข้ัน F หรือ U ในกรณีต+อไปนี้ได�ด�วย  
36.๕.๑ นิสิตลงทะเบียนแล�วไม+เข�าชั้นเรียนในรายวิชานั้น หรือมีเวลาเรียนน�อยกว+า

ร�อยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมด  
36.๕.๒ นิสิตทุจริตในการสอบ โดยมีหลักฐานการทุจริต ให�อาจารย*ผู�สอน

ประเมินผลการเรียนในรายวิชานั้น เป!นระดับข้ัน F ท้ังนี้ ไม+ต�องรอผลการลงโทษทางวินัยนิสิต  
36.๕.๓ นิสิตท่ีได�รับการให�สัญลักษณ* I ตามข�อ 36.๖ แต+ไม+ได�ขอประเมินผลเพ่ือ

แก�สัญลักษณ * I ให �เสร็จสิ้นภายใน ๓๐ วัน นับจากวันเปSดภาคเรียนถัดไป หากพ�นกําหนดดังกล+าว 
มหาวิทยาลัยจะเปลี่ยนสัญลักษณ* เป!นระดับข้ัน F หรือ U 

36.๕.๔ นิสิตท่ีไม+มีส+วนร+วมในกิจกรรมการเรียนการสอน ตามเง่ือนไขท่ีกําหนดไว�
ตามแผนหรือกําหนดการจัดการเรียนการสอนและการสอบของรายวิชานั้น ซ่ึงเป!นไปตามประกาศของ
มหาวิทยาลัย  

36.๖ การให� I ในรายวิชาใดจะกระทําได�ในกรณีต+อไปนี้  
36.๖.๑ นิสิตท่ีมีเวลาเรียนครบตามเกณฑ*ในข�อ 34 แต+ไม+ได�สอบเพราะปrวยหรือ 

เหตุสุดวิสัย  และได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด 
36.๖.๒ อาจารย*ผู�สอน ประธานคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร และหัวหน�า

ส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด เห็นสมควรให�รอผลการประเมินระดับข้ัน 
36.๗ นิสิตท่ีได�รับสัญลักษณ* I ตามความในข�อ 36.๖.๑ ในรายวิชาใดจะต�องดําเนินการ 

ขอประเมินผลเพ่ือแก�สัญลักษณ* I ให�สมบูรณ* ภายใน ๓๐ วัน นับจากวันเปSดภาคเรียนถัดไปตามระบบ
การศึกษา หากพ�นกําหนดเวลาดังกล+าว มหาวิทยาลัยจะเปลี่ยนสัญลักษณ* I เป!นระดับข้ัน F หรือ U โดย
อัตโนมัติ เว�นแต+ได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย เห็นสมควรให�ขยายเวลา 
เนื่องจากเหตุสุดวิสัย 

 ท้ังนี้ ให�นําผลการประเมินท่ีแก�สัญลักษณ* I แล�วมาคํานวณในภาคเรียนเดิมท่ีนิสิตได�
สัญลักษณ* I   

36.๘ การให�สัญลักษณ* W ในรายวิชาใด กระทําได�ในกรณีต+อไปนี้  
36.๘.๑ นิสิตได�รับอนุมัติให�ถอนรายวิชานั้น  
36.๘.๒ นิสิตถูกสั่งพักการเรียนในภาคเรียนนั้น 
36.๘.๓ นิสิตได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการของคณะท่ีนิสิตสังกัดให�

เปลี่ยนจากสัญลักษณ* I ท่ีนิสิตได�รับตามข�อ 36.๖.๑ และครบกําหนดการเปลี่ยนสัญลักษณ* I แล�วแต+การปrวย
หรือเหตุสุดวิสัยยังไม+สิ้นสุด 

36.๘.๔ นิสิตลาออกหรือเสียชีวิตก+อนวันสุดท�ายของการประเมินผลประจํา 
ภาคเรียนนั้น 
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ข�อ 37  การนับจํานวนหน+วยกิต เพ่ือใช�ในการคํานวณหาค+าระดับข้ันเฉลี่ย  
37.๑ การนับจํานวนหน+วยกิต เพ่ือใช�ในการคํานวณหาค+าระดับ ข้ันเฉลี่ยในภาคเรียนใด  

ให�นับจากรายวิชาท่ีมีการประเมินผลการเรียนเป!นระดับข้ัน และไม+มีเครื่องหมายกํากับ ยกเว�นรายวิชาท่ีเทียบ
หรือเรียนแทน 

37.๒ การนับจํานวนหน+วยกิตสะสมเพ่ือให�ครบตามจํานวนท่ีกําหนดในหลักสูตร ให�นับ
เฉพาะหน+วยกิตของรายวิชาท่ีได�ระดับข้ัน B ข้ึนไป และนับรวมกับหน+วยกิตท่ีได�รับการยกเว�นหน+วยกิต  

37.๓ ค+าระดับข้ันเฉลี่ยรายภาคเรียนให�คํานวณจากผลการเรียนของนิสิตในภาคเรียนนั้น  
โดยนําผลคูณระหว+างจํานวนหน+วยกิตกับค+าระดับข้ันของแต+ละรายวิชาเป!นตัวต้ังแล�วหารด�วยจํานวนหน+วยกิต 
ตามข�อ 37.๑ 

37.๔ ค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสม ให�คํานวณจากผลการเรียนของท่ีนิสิตต้ังแต+เริ่มเข�าเรียน
จนถึงภาคเรียนสุดท�าย โดยนําผลรวมของผลคูณระหว+างจํานวนหน+วยกิตกับค+าระดับข้ันของแต+ละรายวิชาท่ี
เรียนท้ังหมดเป!นตัวต้ังแล�วหารด�วยจํานวนหน+วยกิตรวมท้ังหมด  

37.๕ รายวิชาท่ีได�สัญลักษณ* I ไม+นําไปแสดงในใบแสดงผลการเรียนแต+จัดเก็บไว�ใน
ระเบียนวิชาเรียนของนิสิต 

ข�อ 38  การเรียนซํ้าหรือเรียนแทน  
รายวิชาใดท่ีนิสิตได�ระดับข้ันตํ่ากว+า B นิสิตต�องลงทะเบียนเรียนซํ้า หรือเลือกเรียนรายวิชา

อ่ืนในระดับชั้นปCและหมวดวิชาเดียวกัน ท้ังนี้ให�อยู+ในดุลยพินิจของอาจารย*ท่ีปรึกษาทางวิชาการและประธาน
คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร โดยผ+านความเห็นชอบของหัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และได�
รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการ ท่ีหลักสูตรสังกัด ก+อนการลงทะเบียนเรียน 

ข�อ 39  การทุจริตในการสอบ  
นิสิตท่ีทําการทุจริตด�วยประการใดๆ เก่ียวกับการสอบทุกชนิด นอกจากผู�สอนจะให�ระดับ

ข้ัน F ในรายวิชานั้นแล�ว มหาวิทยาลัยอาจพิจารณาลงโทษทางวินัยตามข�อบังคับว+าด�วยวินัยนิสิตได�ด�วย 
 

หมวดท่ี ๗ 
การพ�นสภาพนิสิต และการคืนสภาพนิสิต 

 
ข�อ 40  การพ�นจากสภาพนิสิต  

นิสิตจะต�องพ�นจากสภาพนิสิตในกรณีดังต+อไปนี้  
40.๑ สําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรและได�รับปริญญาตามข�อ 45 
40.๒ หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัดอนุมัติให�ลาออก  
40.๓ ถูกคัดชื่อออกจากมหาวิทยาลัยในกรณีต+อไปนี้  

40.๓.๑ ไม+มารายงานตัวเป!นนิสิตตามวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
40.๓.๒ มารายงานตัวเป!นนิสิตแต+ไม+ลงทะเบียนเรียน ไม+ชําระเงินค+าบํารุงการศึกษา

และค+าเล+าเรียนในภาคเรียนแรกยกเว�นได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัดในกรณีต+อไปนี้ 
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(๑) ถูกเกณฑ*เข�ารับราชการทหารกองประจําการหรือได�รับหมายเรียก 
เข�ารับการตรวจเลือกหรือรับการเตรียมพล หรือการปฏิบัติภารกิจเพ่ือประเทศชาติในลักษณะอ่ืน 

(๒) ได �รับทุนแลกเปลี่ยนนักศึกษาระหว +างประเทศหรือทุนอ่ืนใดซ่ึง
มหาวิทยาลัยเห็นสมควรสนับสนุน 

(๓) เจ็บปrวยจนต�องพักรักษาตัวเป!นเวลานานเกิน ร�อยละ ๒๐ ของเวลาเรียน
ท้ังหมดในภาคเรียนนั้น ตามคําสั่งแพทย*โดยมีใบรับรองแพทย*จากสถานพยาบาลของทางราชการ หรือ
สถานพยาบาลของเอกชนตามกฎหมายว+าด�วยสถานพยาบาลซ่ึงเป!นของเอกชนและท่ีกระทรวงสาธารณสุขกําหนด  

40.๓.๓ เม่ือพ�นกําหนดเวลา ๑ ภาคเรียนแล�ว ไม+ชําระเงินค+าบํารุงมหาวิทยาลัยเพ่ือ
รักษาสภาพนิสิตหรือลาพักการเรียน 

40.๓.๔ ขาดคุณสมบัติ อย+างใดอย+างหนึ่ง ตามข�อ 17   
40.๓.๕ เม่ือค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมทุกภาคเรียนตํ่ากว+า ๒.๗๕  
40.๓.๖ ได�รับค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมตํ่ากว+า ๓.๐๐ เม่ือเรียนครบตามระยะเวลาท่ี

กําหนดตามข�อ 11 
40.๓.๗ หมดระยะเวลาการศึกษาตามข�อ 11 
40.๓.๘ ไม+ผ+านการสอบประมวลความรู �เป !นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

จํานวน ๓ ครั้ง  
40.๓.๙ ไม+ผ+านการสอบวัดคุณสมบัติเป!นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย จํานวน ๓ ครั้ง  
40.๓.๑๐ ถูกลงโทษถึงท่ีสุดให�ไล+ออก ตามข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วยวินัยนิสิต 
40.๓.๑๑ ไม+ได�รับอนุมัติเค�าโครงวิทยานิพนธ*ภายในระยะเวลาท่ีกําหนด ดังต+อไปนี้ 

(๑) หลักสูตรปริญญาโท ภายใน ๓ ปCการศึกษา นับแต+ภาคเรียนแรกท่ีเข�าศึกษา 
(๒) หลักสูตรปริญญาเอก ภายใน ๔ ปCการศึกษา นับแต+ภาคเรียนแรกท่ีเข�าศึกษา” 

ข�อ 41  การคืนสภาพนิสิต 
นิสิตอาจได�รับการอนุมัติให�คืนสภาพนิสิตจากอธิการบดี โดยต�องชําระเงินค+าคืนสภาพนิสิต

ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด ภายใน ๓๐ วัน นับจากวันประกาศพ�นสภาพ เนื่องจากพ�นสภาพนิสิต จากกรณี
ต+อไปนี้ 

41.๑ ได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัดให�ลาออกไปแล�วไม+เกิน ๓๐ วัน 

41.๒ ไม+ลงทะเบียนในภาคเรียนแรกท่ีต�องข้ึนทะเบียนเป!นนิสิต 
41.๓ เม่ือพ�นกําหนดเวลาหนึ่งภาคเรียนแล�วไม+ชําระเงินค+าบํารุงมหาวิทยาลัยเพ่ือรักษา

สภาพนิสิต 
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หมวดท่ี ๘ 
การสอบพิเศษ และการทําวิทยานิพนธ.หรือการค�นคว�าอิสระ 

 
ข�อ 42  การสอบภาษา 

42.๑ นิสิตหลักสูตรปริญญาโทและหลักสูตรปริญญาเอกต�องสอบผ+านการสอบภาษา 
(Language Examination) ท่ีไม+ใช+ภาษาประจําชาติของตนอย+างน�อยหนึ่งภาษา การกําหนดภาษาท่ีจะสอบ 
ให�อยู+ในดุลยพินิจของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร โดยความเห็นชอบของหัวหน�าภาควิชาหรือประธาน
สาขาวิชา หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด และการอนุมัติของคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย นิสิตปริญญา
เอกท่ีสอบผ+านการสอบภาษาจากสถาบันภาษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง ตามเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนดอาจได�
รับการยกเว�นการสอบภาษาตามความในวรรคหนึ่งได�  

42.๒ ให�บัณฑิตวิทยาลัยแต+งต้ังคณะกรรมการดําเนินการสอบภาษาประกอบด�วยบุคคล 
ท่ีเหมาะสมเป!นไปตามเกณฑ*การสอบภาษาท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด เพ่ือดําเนินการจัดสอบและควบคุม 
การสอบให�ได�มาตรฐาน  

42.๓ การดําเนินการสอบภาษาให�เป!นไปตามประกาศของบัณฑิตวิทยาลัย 
42.๔ มหาวิทยาลัยอาจยกเว�นให�นิสิตระดับบัณฑิตศึกษา ไม+ต�องสอบภาษาได�ในกรณีใด

กรณีหนึ่งดังต+อไปนี้  
42.๔.๑ นิสิตสอบผ+านการสอบภาษา ตามเกณฑ*ท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนดจาก

สถาบันภาษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง โดยให�งานทะเบียนระบุในใบแสดงผลการเรียนว+า ได�รับการยกเว�นการ
สอบภาษาจากสถาบันภาษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง 

42.๔.๒ นิสิตลงทะเบียนเรียนรายวิชาภาษาท่ีไม+ใช+ภาษาประจําชาติของตน ดังนี้  
(๑) นิสิตระดับปริญญาโท ลงทะเบียนเรียนรายวิชาภาษาท่ีไม+ใช+ภาษา

ประจําชาติของตน โดยมีเวลาเรียนสัปดาห*ละไม+น�อยกว+า ๒ ชั่วโมง โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการ 
ผู�รับผิดชอบหลักสูตร และได�รับอนุมัติจากบัณฑิตวิทยาลัย กําหนดให�เรียนโดยไม+นับหน+วยกิต ท้ังนี้ นิสิต
จะต�องได�รับการประเมินผลการเรียนระดับข้ัน S (Satisfactory) ข้ึนไป โดยใช�แบบทดสอบภาษาท่ีเป!น
มาตรฐานของรายวิชา 

(๒) ระดับปริญญาเอก โดยมีเวลาเรียนสัปดาห*ละ ไม+น�อยกว+า ๓ ชั่วโมง 
จํานวน ๒ รายวิชา ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร และ
ได�รับอนุมัติจากบัณฑิตวิทยาลัย กําหนดให�เรียนโดยไม+นับหน+วยกิต ท้ังนี้ นิสิตจะต�องได�รับการประเมินผลการ
เรียนระดับข้ัน S (Satisfactory) ข้ึนไป โดยใช�แบบทดสอบภาษาท่ีเป!นมาตรฐานของรายวิชา  

42.๔.๓ นิสิตระดับปริญญาโทท่ีศึกษาในวิชาเอกหรือสาขาวิชาทางภาษาท่ีไม+ใช+
ภาษาประจําชาติของตน ซ่ึงมีรายวิชาเก่ียวกับการอ+านและการใช�ภาษา ไม+น�อยกว+า ๘ หน+วยกิต 

ข�อ 43  การสอบประมวลความรู� และการสอบวัดคุณสมบัติ 
43.๑ นิสิตหลักสูตรปริญญาโท แผน ข ต �องสอบผ +านการสอบประมวลความรู �  

(Comprehensive Examination)  
43.๒ นิสิตหลักสูตรปริญญาเอก ต �องสอบผ +านการสอบวัดคุณสมบัติ (Qualifying 

Examination) 
43.๓ นิสิตหลักสูตรปริญญาโทควบปริญญาเอก ต�องสอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ 

(Qualifying Examination) 
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43.๔ การสอบประมวลความรู � และการสอบวัดคุณสมบัติให�เป !น ไปตามเกณฑ*และ
ประกาศของบัณฑิตวิทยาลัย 

ข�อ 44  การสอบวิทยานิพนธ* 
การทําวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ และการสอบวิทยานิพนธ*หรือค�นคว�าอิสระให� 

เป!นไปตามเกณฑ*และประกาศของบัณฑิตวิทยาลัย 
 

หมวดท่ี ๙ 
การขอรับปริญญาหรือประกาศนียบัตร และการให�ปริญญาหรือประกาศนียบัตร 

 
ข�อ 45  การขอสําเร็จการศึกษา 

45.๑ การสําเร็จการศึกษา นิสิตต�องแจ�งชื่อต+องานทะเบียนนิสิตเพ่ือขอสําเร็จการศึกษา
ภายในเวลา ๑ เดือนนับแต+วันเปSดภาคเรียนนั้น และต�องชําระเงินค+าข้ึนทะเบียนปริญญาตามท่ีมหาวิทยาลัย
กําหนด หากพ�นกําหนดเวลานิสิตต�องยื่นคําร�องต+อนายทะเบียนเพ่ือขออนุมัติแจ�งขอสําเร็จการศึกษาช�า ท้ังนี้
ต�องชําระเงินค+าปรับขอแจ�งสําเร็จการศึกษาช�าตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  

45.๒ นิสิตจะขอรับปริญญาหรือประกาศนียบัตรได�ต�องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 
45.๒.๑ คุณสมบัติท่ัวไป  

(๑) มีเวลาเรียนตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด ไม+น�อยกว+า ๒ ภาคเรียน 
(๒) เรียนครบตามจํานวนหน+วยกิตท่ีกําหนดไว�ในหลักสูตร และได�ค+าระดับ

ข้ันเฉลี่ยสะสมของรายวิชาไม+ตํ่ากว+า ๓.๐๐ 
(๓) มีความประพฤติดี  

45.๒.๒ คุณสมบัติของนิสิตผู�ขอรับประกาศนียบัตรบัณฑิต และประกาศนียบัตร
บัณฑิตชั้นสูง ให�เป!นไปตามข�อ 45.๒.๑ และมีคุณสมบัติอ่ืนๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด  

45.๒.๓ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญามหาบัณฑิต แผน ข 
(๑) สอบผ+านการสอบภาษาตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�น ตามข�อ 42   
(๒) สอบผ+านการสอบประมวลความรู�ตามข�อ 43 
(๓) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด  
(๔) เสนอรายงานการค�นคว�าอิสระตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
(๕) สอบผ+านการสอบปากเปล+าการค�นคว�าอิสระ 
(๖) ส+งรายงานการค�นคว�าอิสระฉบับสมบูรณ* ตามเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
(๗) รายงานการค�นคว�าอิสระหรือส+วนหนึ่งของรายงานการค�นคว�าอิสระ

ต�องได�รับการเผยแพร+ในลักษณะใดลักษณะหนึ่งท่ีสืบค�นได� 
45.๒.๔ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญามหาบัณฑิต แผน ก แบบ ก ๑  

(๑) สอบผ+านการสอบภาษาตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�นตาม ข�อ 42 
(๒) สอบผ+านการสอบปากเปล+าวิทยานิพนธ*  
(๓) เสนอวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ*ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
(๔) ส+งวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ* ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
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(๕) ผลงานวิทยานิพนธ*หรือส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ* 
หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานวิชาการ 

(๖) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด 
45.๒.๕ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญามหาบัณฑิต แผน ก แบบ ก ๒  

(๑) สอบผ+านการสอบภาษาตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�นตาม ข�อ 42  
(๒) ได�รับผลการประเมินคุณภาพวิทยานิพนธ*และการสอบปากเปล+า 

วิทยานิพนธ*ในระดับผ+าน  
(๓) ส+งวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ* ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
(๔) ผลงานวิทยานิพนธ*หรือส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ* 

หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานทาง
วิชาการ หรือนําเสนอต+อท่ีประชุมวิชาการโดยบทความท่ีนําเสนอฉบับสมบูรณ* (Full Paper) ได�รับการตีพิมพ*
ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ (Proceedings) 

(๕) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด 
45.๒.๖ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญาดุษฎีบัณฑิต  

(๑) สอบผ+านการสอบภาษา ตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�นตามข�อ 42 
(๒) สอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ ตามข�อ 43  
(๓) เสนอวิทยานิพนธ*ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
(๔) สอบผ+านการสอบปากเปล+าวิทยานิพนธ*  
(๕) ส+งวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ* ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
(๖) ผลงานวิทยานิพนธ*หรือส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ* 

หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานทางวิชาการ 

 กรณีนิสิตผู�ขอรับปริญญาดุษฎีบัณฑิต แบบ ๑ ผลงานวิทยานิพนธ*หรือ
ส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ*หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติ
หรือนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศคณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทาง
วิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานวิชาการอย+างน�อย ๒ เรื่อง 

 กรณีเป!นผู�ท่ีได�รับทุนโครงการปริญญาเอกกาญจนาภิเษก (คปก.) จะต�อง
มีผลงานท่ีเป!นส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ตีพิมพ*หรือได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ตามหลักเกณฑ*ของ คปก. จึงจะ
สําเร็จการศึกษาได� รวมท้ังกรณีท่ีได�รับทุนจากแหล+งอ่ืนให�เป!นไปตามหลักเกณฑ*และเง่ือนไขของทุนท่ีได�รับ 

(๗) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด 

ข�อ 46  การให�ปริญญาหรือประกาศนียบัตร  
มหาวิทยาลัยจะพิจารณาเสนอชื่อนิสิตท่ียื่นความจํานงขอรับปริญญาหรือประกาศนียบัตร 

ซ่ึงมีคุณสมบัติตามข�อ 45.๒ ต+อสภามหาวิทยาลัย เพ่ือขออนุมัติปริญญาหรือประกาศนียบัตร 
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ข�อ 47  ให�อธิการบดีรักษาการให�เป!นไปตามข�อบังคับนี้ กรณีมีข�อขัดข�องหรือมีปUญหาในทางปฏิบัติ
ให�อธิการบดีวินิจฉัยสั่งการโดยความเห็นชอบของสภาวิชาการ 

 
ประกาศ ณ วันท่ี 17 ธันวาคม 2559 
 
 
 (ศาสตราจารย* ดร.จรัญ  จันทลักขณา) 
 นายกสภามหาวิทยาลัยทักษิณ 
 


