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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

หลักสูตรใหม พ.ศ. 2563 

 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  มหาวิทยาลัยทักษิณ 

วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา  วิทยาเขตพัทลุง คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 

    สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

หมวดท่ี 1 ขอมูลท่ัวไป 

 

1. รหัสและชื่อหลักสูตร 

รหัสหลักสูตร : - 

ภาษาไทย :    หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ   

      เสริมอาหาร 

ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Science Program in Cosmetic Technology and Dietary   

      Supplement Products 

 

2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา  

ชื่อเต็ม (ไทย) 

ชื่อยอ (ไทย) 

ชื่อเต็ม (อังกฤษ) 

 

ชื่อยอ (อังกฤษ) 

: วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร) 

: วท.บ. (เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร) 

: Bachelor of Science (Cosmetic Technology and Dietary  

      Supplement Products) 

:     B.Sc. (Cosmetic Technology and Dietary Supplement Products) 

 

3. วิชาเอก  

ไมมี 

 

4. จํานวนหนวยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร 

ไมนอยกวา 124 หนวยกิต 
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5. รูปแบบของหลักสูตร  

5.1 รูปแบบ 

 หลักสูตรปริญญาตรี 4 ป 

5.2 ประเภทของหลักสูตร  

 หลักสูตรปริญญาตรีทางวิชาการ  

5.3 ภาษาที่ใช  

 หลักสูตรจัดการศึกษาเปนภาษาไทย  

5.4 การรับเขาศึกษา  

 รับทั้งนักเรียนไทยและนักเรียนตางประเทศท่ีสามารถใชภาษาไทยในการสื่อสารได  

5.5 ความรวมมือกบัสถาบันอื่น  

 เปนหลักสูตรของสถาบันโดยเฉพาะ  

5.6 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา  

 ใหปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว  

 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 

6.1 หลักสูตรใหม พ.ศ. 2563 

6.2 ไดรับความเห็นชอบ จากสภาวิชาการ ในการประชุมครั้งที่ 7/2562 

เมื่อวันที่ 24 กรกฎาคม 2562 

6.3 ไดรับความเห็นชอบ จากสภามหาวิทยาลัย ในการประชุมครั้งท่ี 9/2562 

เมื่อวันที่ 21 กันยายน 2562 

6.4 เปดสอนภาคเรียนที ่1 ปการศกึษา 2563 เปนตนไป 

 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน 

หลักสูตรมีความพรอมในการเผยแพรคุณภาพและมาตรฐาน ตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แหงชาติ ในปการศึกษา 2565 

 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบอาชีพไดหลังสําเร็จการศึกษา 

8.1 นักวิทยาศาสตรและนักพัฒนาประจําหองปฏิบัติการทางดานวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารหรือสาขาที่ใกลเคียง ในหนวยปฏิบัติการวิจัยของสถาบันตาง ๆ เชน มหาวิทยาลัย              

หรือสถาบันวิจัยทางวิทยาศาสตร  

8.2 ทํางานในบริษัทท่ีผลิตและ/หรือจําหนายผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารในดาน

การดูแลการผลิต การควบคุมประสิทธิภาพ และคุณภาพของเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

8.3 ผูใหคําปรึกษาในสถานเสริมความงามและสุขภาพ  

8.4 ผูประกอบการสถานเสริมความงามครบวงจร และผูบริหารจัดการดานเทคโนโลยีความงาม 
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8.5 ผูแนะนําผลิตภัณฑความงามและสุขภาพ  

8.6 ผูประกอบการคลินิกอาหารเพ่ือสุขภาพ อาหารเฉพาะวัย เชน วัยทารก วัยเด็ก วัยชรา 

8.7 ศึกษาตอระดับปริญญาโท หรือปริญญาเอก สาขาวิทยาศาสตรเครื่องสําอาง อาหารเพ่ือสุขภาพ 

และโภชนาการหรือสาขาที่เก่ียวของ 

 

9. ชื่อ นามสกุล ตําแหนง และคุณวุฒิของอาจารยผูรับผดิชอบหลักสูตร 

 

ลําดับ ชื่อ - สกุล 
ตําแหนง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ สาขาวิชา สถาบัน ป 

1 นายถาวร  จนัทโชต ิ ผูชวยศาสตราจารย Dr. nat. 

tech. 

Food science 

and Technology 

University of 

Natural 

Resources, and 

Applied Life 

Sciences, 

Vienna, Austria 

2549 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2540 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2537 

2 นายพณัฐ  กิตติพัฒนบวร ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.สงขลานครนิทร 2555 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2547 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2545 

3 นางสาวจารุรตัน  ปญโญ อาจารย ปร.ด. เภสัชศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2558 

วท.ม. เภสัชวิทยา ม.สงขลานครนิทร 2545 

พย.บ พยาบาลศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2541 

4 นางณัฐกาญจน  แดงมณ ี อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

เภสัชศาสตร  

จุลชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.สงขลานครนิทร 

2556 

2549 

5 นายพรวชิัย  เต็มบุตร อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 2) 

เภสัชศาสตร  

ชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.ทักษิณ 

2560 

2550 
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10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน  

มหาวิทยาลัยทักษิณ วิทยาเขตพัทลุง 

 

11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาที่จําเปนในการวางแผนหลักสูตร 

 11.1 สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกจิ 

   อุตสาหกรรมเครื่องสําอาง (Cosmetics industry) เปนอุตสาหกรรมหนึ่งที่มีอัตราการเจริญเติบโต

และขยายตัวอยางตอเนื่อง ซึ่งจากการประมาณการมูลคาตลาดเครื่องสําอางโลก ระหวางป พ.ศ. 2556 - 2560 

โดย RNCOS Business Consultancy Services พบวา มูลคาตลาดเครื่องสําอางโลก มีแนวโนมขยายตัวอยาง

ตอเนื่อง โดยในป   พ.ศ. 2557 มี มูลค าประมาณ 255 ลานเหรียญสหรัฐ และในป   พ.ศ. 2560  

มีมูลคาเพ่ิมขึ้นเปน 292 ลานเหรียญสหรัฐ โดยมีอัตราการเติบโตเฉลี่ยระหวางป พ.ศ. 2555 - 2560 คิดเปน 

รอยละ 4.6 สําหรับประเทศไทยในป พ.ศ. 2557 มีการสงออกเครื่องสําอาง เครื่องหอม และสบู รวมถึงวัตถุดิบ

เพ่ือใชทําเครื่องสําอางมูลคา 81,700 ลานบาท ซึ่งกวารอยละ 78 เปนการสงออกโดยผูประกอบการขนาดใหญ 

ขณะที่ผูประกอบการขนาดกลางและขนาดเล็กมีสัดสวนการสงออกเพียงรอยละ 22 สําหรับสถานภาพดานการ

จางงานและจํานวนวิสาหกิจในอุตสาหกรรมเครื่องสําอาง พบวาในป พ.ศ. 2557 มีผูประกอบการในกลุมที่

เก่ียวของกับเครื่องสําอางจํานวน 172,199 ราย ซึ่งสวนใหญเปนผูประกอบการขนาดกลางและขนาดเล็กกวา 

รอยละ 99.9 และผูประกอบการขนาดใหญรอยละ 0.1 ซึ่งโรงงานสวนใหญกวารอยละ 80 รวมทุนระหวาง

ผูประกอบการไทยกับตางประเทศ ที่เหลือ  อีกรอยละ 20 เปนผู ประกอบการไทย สําหรับการจางงานใน

อุตสาหกรรมเครื่องสําอางและอุตสาหกรรมท่ีเกี่ยวของ พบวาในป พ.ศ. 2557 อุตสาหกรรมเครื่องสําอางและ

อุตสาหกรรมท่ีเก่ียวของมีจํานวนการจางงานรวมท้ังสิ้น 447,665 คน ซึ่งสวนใหญเปนผูประกอบการขนาด

กลางและขนาดเล็กกวารอยละ 92.3 และผูประกอบการขนาดใหญรอยละ 7.7  

   นอกจากนี้ แนวโนมการพัฒนาอาหารของโลกในปจจุบันและอนาคต จึงมีทิศทางไปยังการพัฒนา

นวัตกรรมอาหารในกลุมผลิตภัณฑเสริมอาหารสุขภาพมากขึ้น จากขอมูลของศนูยวิจัยธนาคารไทยพาณิชยระบุ

วารอยละ 31 ของผูบริโภคในวัยทํางานในกรุงเทพมหานครใชสินคาบํารุงสุขภาพ โดยในจํานวนนี้เปนชาย    

รอยละ 44 และหญิงรอยละ 55 ซึ่งสินคาบํารุงสุขภาพสวนใหญที่มีการใชกันมาก คือ ผลิตภัณฑเสริมอาหาร

เพ่ือสุขภาพ หรือผลิตภัณฑอาหารที่ใชชื่อเรียกตาง ๆ กัน เชน Functional Foods, Nutraceuticals, Pharma 

Foods, Designed Foods เปนตน หรือผลิตภัณฑเสริมอาหาร (Dietary Supplement Products) เชน 

วิตามิน ซุปไกสกัดสําเร็จรูป เกลือแร และผลิตภัณฑนม ซึ่งการเติบโตของตลาดผลิตภัณฑเสริมอาหาร         มี

ผลมาจากสภาพสังคมและเศรษฐกิจโดยรวมของประเทศไทย เนื่องจากคนไทยมีการศึกษาที่สูงขึ้น                     

จํานวนประชากรผูสูงอายุท่ีเพ่ิมข้ึน รวมไปถึงการมีรายไดตอหัวคอนขางสูง ซึ่งสงผลใหประชาชนเหลานั้นหันมา

สนใจสุขภาพและอนามัยของตัวเองมากขึ้น 

   ดังนั้นการจัดการเรียนการสอนใหนิสิตสามารถมีความรู มีทักษะ รวมทั้งสามารถคิดวิเคราะห 

สรางสรรค และพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารบนพ้ืนฐานของการประยุกตใช

ทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถิ่นที่สอดคลองกับความตองการของตลาด ตลอดจนสามารถเปน
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ผูประกอบการดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารไดเอง จึงเปนการพัฒนาบุคลากร

ตอบสนองความตองการของภาคอุตสาหกรรม วิสาหกิจขนาดกลาง และขนาดยอม และเปนการชวยขับเคลื่อน

และยกระดับการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศใหเขมแข็ง โดยสรางความรวมมือกับประเทศที่เปนผูนําทาง                

ดานศาสตรความงามและเทคโนโลย ี

 11.2 สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 

ประเทศไทยมีทรัพยากรธรรมชาติที่อุดมสมบูรณ มีความหลากหลายทางชีวภาพ วัตถุดิบจาก

ธรรมชาติหลายชนิด ซึ่งแบงออกไดเปน 2 กลุม ใหญ คือ 1) กลุมวัตถุดิบท่ีไดจากการสังเคราะห (Synthesis 

base) จากจุลินทรีย สารชีวภาพ เคมีภัณฑอินทรีย และอนินทรีย 2) กลุมวัตถุดิบที่ไดจากธรรมชาติ (Natural 

base) จากพืช สมุนไพร และสัตว โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือใชในทางเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

ซึ่งการพัฒนาผลิตภัณฑจากธรรมชาติเหลานี้ครอบคลุมถึงการวิจัยและพัฒนาการผลิต การสกัด การทดสอบใน

หองปฏิบัติการ และการคนควาตัวผลิตภัณฑใหม ๆ จนกระท่ังไดวัตถุดิบท่ีเหมาะสม กอนจะนําไปวิเคราะห

ผลกระทบที่จะไดรับจากการใชเพ่ือใหไดผลิตภัณฑที่มีประสิทธิภาพและปลอดภัย ซึ่งจะตองใชทรัพยากรมนุษย

ที่มีความรู  ความสามารถ และมีทักษะทางดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเฉพาะดาน ที่ใชในการผลิต

ผลิตภัณฑจากธรรมชาติใหอยูในรูปแบบที่มีประสิทธิภาพตรงกับความตองการของผูบริโภค  

นอกจากนี้ยังจะเก่ียวของกับกระบวนการผลิตเชิงอุตสาหกรรมในโรงงาน การออกแบบบรรจุภัณฑ

และการบรรจุหีบหอไปจนถึงการตรวจรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ กระบวนการจัดจําหนาย และการตลาด  

ซึ่งจะกอใหเกิดประโยชนตออุตสาหกรรมในประเทศ หรืออาจนําไปสูการสงออกไปยังตลาดตางประเทศได 

 

12. ผลกระทบจาก ขอ 11.1 และ 11.2 ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 

 12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

   หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร เปน

หลักสูตรที่สงเสริมศักยภาพของประเทศในการพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร และ

เพ่ือมุงใหเกิดประสบการณเรียนรู สงเสริมทักษะในการวิจัยและพัฒนาเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โดยเนนการศึกษาเพ่ือพัฒนาทางวิทยาการและผลิตทรัพยากรบุคคลที่มีคุณภาพเพ่ือตอบสนองความตองการ

ของภาคอุตสาหกรรม วิสาหกิจขนาดกลาง และขนาดยอม ซึ่งสอดคลองกับการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมของ

ชาติตามที่กลาวมา 

 12.2 ความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 

   หลักสูตรนี้สอดคลองกับพันธกิจของสถาบัน คือ จัดการการศึกษาครอบคลุมตามพันธกิจในระดับ

มหาวิทยาลัยตั้งแต การผลิตบัณฑิต การวิจัย และการทํานุบํารุงศิลปะและวัฒนธรรม ซึ่งคือการจัดการเรียน

การสอนที่มุงผูเรียนเปนศูนยกลาง ภายใตบรรยากาศของการศึกษาอยางตอเนื่อง เนนทักษะ ประสบการณ

ความสามารถในการแกไขปญหา สนับสนุน สงเสริมใหเกิดบรรยากาศของการเรียนรูในพื้นที่ชุมชน การพัฒนา

วิชาการ และการวิจัยในระยะยาว รวมกับการบูรณาการแนวคิดในการพัฒนาชุมชนไปพรอม ๆ กัน สงเสริมให

คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ สรางความสัมพันธกับชุมชนโดยรอบพ้ืนที่ของมหาวิทยาลัย ดวยการ
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สนับสนุนกิจกรรมสรางเสริมองคความรูและสรางความเขมแข็งใหกับชุมชน ในรูปแบบที่สอดคลองกับการเปน

มหาวิทยาลัยเพ่ือสังคม   

 

13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอื่นที่เปดสอนในคณะ/ภาควิชาอื่นของมหาวิทยาลัย  

 13.1 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้ท่ีเปดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอื่น  

   13.1.1 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป    ไมนอยกวา 30 หนวยกิต 

    นิสิตหลักสูตรระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยทักษิณ ตองเรียนรายวิชาในหมวดวิชา 

ศึกษาทั่วไป จํานวน 30 หนวยกิต โดยแบงเปน 2 กลุม ดังนี้  

1. วิชาบังคับ           จํานวน 18  หนวยกิต  

1.1 กลุมการใชภาษา        จํานวน   9  หนวยกิต  

1.2 กลุมบูรณาการ        จํานวน   9  หนวยกิต  

2. วิชาเลือก       ไมนอยกวา  จํานวน 12  หนวยกิต  

2.1 กลุมวิชาบังคบัเลือก       จํานวน   3  หนวยกิต  

2.2 กลุมวิชาเลือก        จํานวน   9  หนวยกิต 

   13.1.2 หมวดพื้นฐานวิชาเฉพาะ      12 หนวยกิต 

    คณะวิทยาศาสตร  

0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

 Fundamental Organic Chemistry  

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1(0-3-0) 

 Fundamental Organic Chemistry Laboratory  

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6) 

 Physics for Life Science  

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 1(0-3-0) 

 Physics for Life Science Laboratory  

0204252 เคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 3(3-0-6) 

 Fundamental Analytical Chemistry  

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบื้องตน 1(0-3-0) 

 Introduction to Analytical Chemistry Laboratory  
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14. ความรวมมือทางวิชาการกับหนวยงานอื่น 

 

หนวยงาน กิจกรรม/โครงการ 

1. บริษัทเอกชนดานเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร ไดแก 

- บริษัท ลอรีอัล (ประเทศไทย) จํากัด 

- บริษัท เบทเตอรเวย (ประเทศไทย) จํากัด 

- บริษัท ไอซีซี อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด 

(มหาชน) (BSC Cosmetology) 

- พีแอนดจี - พรอคเตอร แอนด แกมเบิล  

เทรดดิ้ง (ประเทศไทย) จํากัด 

- บริษัท พี.พี.เนเจอรแคร จํากัด 

- บริษัท SVS Innotech จํากัด 

- บริษัท Revomed จํากัด 

- บริษัท ชาโลม คอสเมติกา (ประเทศไทย) จํากัด  

- บริษัท ผลิตภัณฑสมุนไพรไทย จํากัด  

อําเภอวังนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

- บริษัท ดีโอดี ไบโอเทค จํากัด (มหาชน) อําเภอ

เมือง จังหวัดสมุทรสาคร 

- สหกิจศึกษา  

- ฝกประสบการณวิชาชีพ 

- การศกึษาดูงาน 

2. บริษัท คาโอ คอนซูเมอร โปรดักส (เซาทอีสต 

เอเชีย) จํากัด 

- อาจารยพิเศษ บรรยายหัวขอ “ทรัพยสินทาง

ปญญา” ในรายวิชากฎหมายและจริยธรรมทาง

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

และรายวิชาการวิจัยผูบริโภค 

3. ศูนยนาโนเทคโนโลยีแหงชาติ - การสนับสนุนดานวิทยากรและงานวิจัยรวม 

4. สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา  

กระทรวงสาธารณสุข 

- การสนับสนุนดานวิทยากรและงานวิจัยรวม 

5. วิสาหกิจชุมชนดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารในพื้นที่จังหวัดพัทลุง 

นครศรีธรรมราช และสงขลา 

 - กลุมวิสาหกิจชุมชนสมุนไพรเกาะเตา ที่อยู หมู 

5 ตําบลเกาะเตา อําเภอปาพะยอม จังหวัดพัทลุง 

 

- การศกึษาดูงาน 

- การสรางความรวมมือดานการวิจัย 



มคอ.2 ปริญญาตรี - 8 - 

หนวยงาน กิจกรรม/โครงการ 

6. บริษัท บานไทยเฮิรบ จํากัด  

 ที่อยู 128 หมู 1 ตําบลโตนดดวน  

อําเภอควนขนุน จังหวัดพัทลุง 93110 

- การศกึษาดูงาน 

- การสรางความรวมมือดานการวิจัย 

7. มหาวิทยาลัยสวนดุสิต - การสรางความรวมมือดานการวิจัย 
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หมวดท่ี 2 ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 

 

1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร 

 1.1 ปรัชญา 

   ผลิตบัณฑิตที่มีความรูความสามารถในการผลิตเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารที่นําสมัย 

ไดมาตรฐาน ใสใจความปลอดภัยของผูบริโภค และมีทักษะการปฏิบัติการเชิงบูรณาการภูมิปญญาทองถิ่นใน

การพัฒนาผลิตภัณฑอยางสรางสรรค 

 1.2 ความสําคัญของหลักสูตร 

   ปจจุบันการเปลี่ยนแปลงทางวิชาการและความกาวหนาทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหารมีบทบาทสําคัญในการพัฒนาประเทศ รัฐบาลไทยจึงผลักดันและใหความสําคัญในการพัฒนา และ

สงเสริมอุตสาหกรรมเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารขนาดกลางและขนาดยอมเพ่ิมข้ึนอยางตอเนื่อง 

ตั้งแตตนน้ําจนถึงปลายน้ํา รวมถึงการนํานวัตกรรมเขามาเพ่ิมศักยภาพแกผูประกอบการเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร เพ่ือใชในการพัฒนาผลิตภัณฑใหแตกตางและคงเอกลักษณที่โดดเดน เชน การนําความ

หลากหลายทางชีวภาพของพืชสมุนไพรไทย มาประยุกตใชกับการสรางผลิตภัณฑ การผลิตบัณฑิตใหมที่

สามารถประกอบอาชีพที่เก่ียวของกับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารได จึงเปนแนวทางในการพัฒนา

อุตสาหกรรมดังกลาวอยางยั่งยืน นอกจากนี้สํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษาไดจัดทําเกณฑมาตรฐาน

สําหรับการเปดสอนหลักสูตรระดับปริญญาตรี ดังนั้นเพ่ือใหหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารของมหาวิทยาลัยทักษิณไดมาตรฐาน ทันสมัยสอดคลองกับ

ความกาวหนาทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสภาวะเศรษฐกิจและสังคมใน

ปจจุบันคณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ จึงไดจัดทําหลักสูตรโดยมีวัตถุประสงคเพ่ือผลิตบัณฑิตใหมี

คุณสมบัติที่พึงประสงค (Expected Learning Outcome; ELO) และในขณะเดียวกันหลักสูตรไดนําแนวทาง

ในการผลิตบัณฑิตตามวิสัยทัศนของคณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ คือ ความเปนเลิศดานบูรณาการ

นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ มุงความเปนเลิศทางวิชาการในระดับสากลบนพื้นฐานสังคมไทย 

และวิสัยทัศนของมหาวิทยาลัยทักษิณ คือ มหาวิทยาลัยสมบูรณแบบ ที่ผลิตบัณฑิต พัฒนากําลังคน วิจัยและ

บริการวิชาการ เพ่ือรับใชสังคมทองถ่ินใต ประเทศชาติ และอาเซียน ใหเปนสังคมแหงปญญาและสันติสุขที่

ยั่งยืน และบูรณาการรวมกับนโยบายของรัฐบาล (ไทยแลนด 4.0) และแผนพัฒนาเศรษฐกิจฉบับที่ 12                 

(พ.ศ. 2560 - 2564) เพื่อพัฒนาหลักสูตร และผลิตบัณฑิตเพื่อเปนกลไกในการขับเคลื่อนการพัฒนาประเทศ

ตอไป 

 1.3 วัตถุประสงคหลักสูตร/คุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค  

   เมื่อสิ้นสุดการเรียนการสอนตามหลักสูตรแลว บัณฑิตจะมีสมรรถนะ ดังนี้   

   1. มคีวามซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

   2. สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  
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   3. สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม 

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย  

   4. สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ คุณภาพ ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย ใหเปนไป

ตามขอกําหนดและกฎหมายของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

   5. สามารถอธิบายหลักการและทฤษฏี และมีทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดาน

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

   6. สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

บนพ้ืนฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินที่สอดคลองกับความตองการของ

ตลาด  

   7. สามารถสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียนภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางาน

รวมกับผูอ่ืนได  

   8. สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทางเทคโนโลยีดวยตนเองรวมถึงการประยุกตใชทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนวทางการแกปญหาได  

 

ตารางจําแนกผลการเรียนรูท่ีคาดหวัง (Expected Learning Outcomes : ELO) ของหลักสูตร 

ผลการเรียนรู 

(Program Learning Outcome) 

ผลการ

เรียนรู

ทั่วไป 

(Generic 

LO) 

ผลการ

เรียนรู

เฉพาะ

สาขา 

(Specific 

LO) 

Bloom’s 

Taxonomy 

C : U,A,E,C 

AF 

P 

TQF 

PLO Outcome Statement     

ELO 1 มีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และ

ปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

√  AF 1.1 

ELO 2 สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติท่ีใชใน

การผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

 √ U 2.1 

ELO 3 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการ

ผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริม อาหารใหมีคุณภาพตามมาตรฐานและ

ปลอดภัย 

 √ U 2.2 
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ผลการเรียนรู 

(Program Learning Outcome) 

ผลการ

เรียนรู

ทั่วไป 

(Generic 

LO) 

ผลการ

เรียนรู

เฉพาะ

สาขา 

(Specific 

LO) 

Bloom’s 

Taxonomy 

C : U,A,E,C 

AF 

P 

TQF 

PLO Outcome Statement     

ELO 4 สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ

คุณภาพ ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย 

ใหเปนไปตามขอกําหนดและกฎหมายของ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

 √ A 3.1 

ELO 5 สามารถอธิบายหลักการและทฤษฏ ีและมี

ทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดาน

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

 √ U 2.3 

ELO 6 สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนา

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร บนพื้นฐานของการประยุกตใช

ทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินที่

สอดคลองกับความตองการของตลาด 

 √ C 3.2 

ELO 7 สามารถสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถ

ทํางานรวมกับผูอื่นได 

√  P 4.1 

ELO 8 สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทาง

เทคโนโลยีดวยตนเองรวมถึงการประยุกตใช

ทักษะทางคอมพิวเตอรและเสนอแนะแนว

ทางการแกปญหาได 

√  P 5.1 

 

หมายเหต ุ U = Remembering/Understanding, A = Applying/Analyzing, E/C = Evaluating/Creating  

   AF = Affective, P = Psychomotor 
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ความคาดหวังของผลลัพธการเรียนรูเมื่อสิ้นปการศึกษา 

ปท่ี รายละเอียด 

1 1) นิสิตมีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย มีทักษะการสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนได 

2) นิสิตสามารถอธิบายหลักการและทฤษฏีดานวิทยาศาสตรบนพ้ืนฐานการประยุกตใชสําหรับ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

2 1) นิสิตมีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย มีทักษะการสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนได 

2) นิสิตสามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

3) นิสิตสามารถเลือกใชเทคโนโลยี และมีทักษะการผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย  

3 1) นิสิตมีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย ปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ  

มีทักษะการสื่อสารท้ังการพูด ฟง อาน เขียนภาษาไทยและภาษาสากล สามารถทําใหตนเองเกิด

การเรียนรูตลอดชีวิต รวมถึงการรูจักพัฒนาทักษะของตนเองทั้งดานกระบวนการสารสนเทศ และ

ทันตอวิทยาการใหม ๆ 

2) นิสิตสามารถคิดวิเคราะห สรางสรรค และพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหารบนพื้นฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินท่ีสอดคลองกับ

ความตองการของตลาด  

3) นิสิตสามารถอธิบายหลักการและทฤษฏี และมีทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

4 1) นิสิตมีจรรยาบรรณวิชาชีพ และขวนขวายในการนําความรูไปใชใหเกิดประโยชนตอสังคมและ

ประเทศชาต ิ

2) นิสิตมีความรู ความสามารถ และมีทักษะดานการทําวิจัยทางดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3) มีประสบการณตรงทางวิชาชีพดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารจากการ

เรียนรูผานอุตสาหกรรมและชุมชน 
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2. แผนพัฒนาปรับปรุง 

แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี้ 

1. ประเมินผลการจัดการเรียน

การสอนทุกรายวิชาทุกภาค

เรียนและนําผลการประเมินมา

ใ ช ใ น ก า ร ป รั บ ป รุ ง แ ล ะ

พัฒนาการจัดการเรียนการสอน 

 

- ทําการตรวจสอบกิจกรรมการ

เรียนการสอนและกิจกรรมการ

ประเมินยอนกลับไปยัง ELO ของ

รายวิชาและ ELO ของหลักสูตร 

ประจําทุกภาคการเรียน 

- มีอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร

ดูแลและติดตามการจัดการเรียน

การสอนและการประเมิน 

- สอบถามความคิดเห็นของนิสิต 

บัณฑิตและผูใชบัณฑิต 

- มีการติดตามประเมินหลักสูตรใน

ทุกภาคการเรียน โดยมีการทวนสอบ 

มคอ.3 มคอ.4 มคอ.5 มคอ.6 และ

มคอ.7 โดยคณะกรรมการประจํา

หลักสูตร 

- ประกันคุณภาพภายในหลักสูตรทุก

ปการศึกษา โดยใชเกณฑ AUN - QA 

- รายงานการดําเนินงานของ

หลักสูตร 

- ผลการเสนอความเห็นของ

ผูใชบัณฑิต 

- ผลการประเมินหลักสูตร 

2. การพัฒนาหลักสูตรวิทยา

ศาสตรบัณฑิ ต   ส าขา วิ ช า

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑ เสริมอาหาร ให มี

มาตรฐานไมต่ํากวามาตรฐาน

คุณวุฒิอุดมศึกษาที่กระทรวง 

ศึกษาธิการกําหนดสอดคลอง

กับกรอบมาตรฐาน คุณวุฒิ

ระดับอุดมศึกษาแหงชาติ ให

สอดคลองกับความตองการของ

ผู มี ส ว น ไ ด ส ว น เ สี ย แ ล ะ

ส อดคล อ งกั บ ส ถ าน การณ

ปจจุบัน ทางดานเทคโนโลยี

-  ติ ด ต า ม ส ถ า น ก า ร ณ ก า ร

เปลี่ยนแปลงทางดานเศรษฐกิจ 

สังคมและสิ่งแวดลอม และความ

ต อ ง ก า ร กํ า ลั ง ค น ใ น ภ า ค 

อุ ต ส า ห ก ร ร ม เ ท ค โ น โ ล ยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร ทั้งภาครัฐและเอกชนเพ่ือ

เปนขอมูลในการพัฒนาหลักสูตร 

- ประสานความรวมมือกับสถาน

ประกอบการทั้งภาครัฐและเอกชน

ในการจัดกิจกรรมการเรียนการ

สอนในการฝกประสบการณวิชาชีพ

ทางดานอุตสาหกรรมเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

- หลักสูตรที่ผานการปรับปรุง

หลักสูตรโดยไดรับความ

เห็นชอบจากสภาวิชาการและ

ไดรับอนุมัติจากสภา

มหาวิทยาลัยทักษิณ 
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แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี้ 

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

อาหารและสหกิจศึกษาพรอมทั้งให

หนวยงานประเมินสมรรถนะของ

ศิษยปจจุบัน 

- สอบถามขอมูลความตองการการ

ใชบัณฑิตที่พึงประสงคจากสถาน

ประกอบการที่เก่ียวของ 

- นําผลการประเมิน AUN-QA มา

ประกอบการปรับปรุงหลักสูตร 

- เชิญผูเชี่ยวชาญทั้งภาครัฐและ

เอกชน ศิษยปจจุบัน ศิษยเกาใหมี

สวนรวมในการวิพากษในการ

ปรับปรุงหลักสูตร 
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หมวดท่ี 3 ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร 

 

1. ระบบการจัดการศึกษา 

 1.1 ระบบ 

ระบบทวิภาค โดย 1 ปการศึกษาแบงออกเปน 2 ภาคการศึกษาปกติ 1 ภาคการศึกษาปกติ 

มีระยะเวลาศึกษาไมนอยกวา 15 สัปดาห 

1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน 

ไมมี 

1.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค  

ไมมี 

 

2. การดําเนินการหลักสูตร 

2.1 วนั - เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 

ภาคเรียนที่ 1 เดือนมิถุนายน – กันยายน 

ภาคเรียนที่ 2 เดือนพฤศจิกายน – กุมภาพันธ 

2.2 คุณสมบัติของผูเขาศึกษา  

2.2.1 สําเร็จการศึกษาไมต่ํากวาชั้นมัธยมศึกษาตอนปลายสายวิทย – คณติหรือเทียบเทา 

2.2.2 เปนผูมีความประพฤติดี  

และเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 

หมวดที่ 3 ขอที่ 12 (ภาคผนวก ค) 

2.3 ปญหาของนิสิตแรกเขา  

2.3.1 ระดับคะแนนต่ํากวาเกณฑมาตรฐานที่มหาวิทยาลัยกําหนด 

2.3.2 ปญหาการปรับตัวของนิสิตในการเรียน 

2.3.3 ปญหาพื้นฐานการใชทักษะภาษาอังกฤษ 

2.3.4 ปญหาการปรับตัวของนิสิตในการใชชีวิตในมหาวิทยาลัย 

2.4 กลยุทธในการดําเนินการเพือ่แกไขปญหา/ขอจํากัดของนิสิตในขอ 2.3 

2.4.1 ปรับกระบวนการรับนิสิตแรกเขา 

2.4.2 เตรียมความพรอมกอนเปดภาคเรียนโดยจัดโครงการปรับพ้ืนฐานในการเรียนโครงการพี่สอนนอง 

2.4.3 โครงการสงเสริมการสื่อสารภาษาอังกฤษ  

2.4.4 จัดปฐมนิเทศนิสิตใหม มีระบบพี่เลี้ยง และจัดใหมีอาจารยที่ปรึกษา 
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2.5 แผนการรับนิสิตและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป  

ระดับชั้นป 
จํานวนนิสิตในแตละปการศกึษา 

2563 2564 2565 2566 2567 

ชั้นปท่ี 1 40 40 40 40 40 

ชั้นปท่ี 2 - 40 40 40 40 

ชั้นปท่ี 3 - - 40 40 40 

ชั้นปท่ี 4 - - - 40 40 

รวม 40 80 120 160 160 

คาดวาจะสําเร็จการศึกษา  - - - 40 40 

 

2.6 งบประมาณตามแผน 

ใชงบประมาณเงินรายไดและรายจายของมหาวิทยาลัยทักษิณ ตามรายละเอียด ดังนี ้

รายละเอียด 
ปงบประมาณ 

2563 2564 2565 2566 2567 

1.งบประมาณเงินรายรับ      

(1) คาธรรมเนียมการศึกษา 38,000 38,000 38,000 38,000 38,000 

(2) จํานวนนิสิต 40 80 120 160 160 

รวมรายรับ(1)x(2) 1,520,000 3,040,000 4,560,000 6,080,000 6,080,000 

2.งบประมาณเงินรายจาย      

(1) ตนทุนตอหนวยภาคเรียน

(60% ของรายรับ) 

912,000 1,824,000 2,736,000 3,648,000 3,648,000 

(2) จํานวนนิสิต 40 80 120 160 160 

รวมรายจาย(1)x(2) 912,000 1,824,000 2,736,000 3,648,000 3,648,000 

คงเหลือ 608,000 1,216,000 1,824,000 2,432,000 2,432,000 

- คาธรรมเนียมการศึกษาเหมาจายภาคเรียนละ 19,000.00 บาท   

- คาใชจายตอหัวตอป ปละ 38,000 บาท ตลอดหลักสูตร 152,000.00 บาท 

 

2.7 ระบบการศึกษา 

แบบชั้นเรียน  
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2.8 การเทียบโอนหนวยกิต รายวิชา และการลงทะเบียนขามสถาบันอุดมศึกษา 

การเทียบรายวิชา เนื้อหาของคําอธิบายรายวิชาในรายวิชาที่ขอเทียบจะตองครอบคลุมเนื้อหาของ

คําอธิบายรายวิชาตามโครงสรางท่ีนิสิตตองเรียนไมนอยกวารอยละ 75 รายวิชาที่โอนตองเปนรายวิชาท่ีนิสิต

เคยเรียนมาแลวไมเกิน 5 ป และไดรับระดับขั้นไมต่ํากวา C หรือไดรับคาระดับขั้นไมต่ํากวา 2.00 และเปนไป

ตามขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที่ 7 ขอ 30 ขอ 31  

ขอ 32 ขอ 33 และขอ 34 (ภาคผนวก ค) 

 

3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 

3.1 หลักสูตร 

 3.1.1 จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร   ไมนอยกวา   124 หนวยกิต 

 3.1.2 โครงสรางหลักสูตร 

  ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไมนอยกวา 30 หนวยกิต 

  ข. หมวดวิชาเฉพาะ  ไมนอยกวา 88 หนวยกิต 

   วิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน  12 หนวยกิต 

      วิชาเอก ไมนอยกวา 76 หนวยกิต 

   วิชาบังคับ  

    แผน 1 (โครงงานนิสิต)  64 หนวยกิต 

    แผน 2 (สหกิจศึกษา)  70 หนวยกิต 

   วิชาเลือก 

    แผน 1 (โครงงานนิสิต)    9   หนวยกิต 

    แผน 2 (สหกิจศึกษา)    3 หนวยกิต 

   วิชาฝกประสบการณวิชาชีพ    3 หนวยกิต 

  ค. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา   6 หนวยกิต 

 3.1.3 รายวิชา  

ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ไมนอยกวา 30 หนวยกิต 

วิชาบังคับ  18  

กลุมวิชาการใชภาษา จํานวน  9 หนวยกิต 

0000111 ภาษาไทยสําหรับอุดมศึกษา  3(3-0-6) 

 Thai for Higher Education  

0000121 ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

 Basic English in Daily Life  

0000122 การอานและเขียนภาษาอังกฤษพื้นฐาน 3(3-0-6) 

 Read and Write in Basic English  
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กลุมบูรณาการ จํานวน 9 หนวยกิต 

0000161 คุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

 Quality of Life  

0000162 สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชีวิต 3(3-0-6) 

 Environment and Lifestyle  

0000261 สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 

 Social Sustainability and Sufficiency Economy  

วิชาเลือก ไมนอยกวา 12 หนวยกิต 

กลุมวิชาบังคับเลือก 3 หนวยกิต 

 เลือกจากรายวิชา    

0000262 ทักษิณศึกษา 3(2-2-5) 

 Southern Thai Studies  

0000263 วิถีชุมชนทองถ่ิน 3(1-6-2) 

 Local Community Ways  

หมายเหตุ : กรณีท่ีเลือกเรียนรายวิชาใดรายวิชาหนึ่งเปนวิชาบังคบัเลือกแลว สามารถเลือก 

รายวิชาที่เหลือเปนวิชาเลือกได 

กลุมวิชาเลือก 9 หนวยกิต 

วิชาเลือก 9 หนวยกิต จะตองมีวิชาเลือกจากทั้งรายวิชาในกลุมภาษาและกลุมบูรณาการ 

 เลือกจากรายวิชากลุมการใชภาษา   

0000131 ภาษาและวัฒนธรรมพมา 3(3-0-6) 

 Burmese Language and Culture  

0000132 ภาษาและวัฒนธรรมเวียดนาม 3(3-0-6) 

 Vietnamese Language and Culture  

0000133 ภาษาและวัฒนธรรมเกาหลี 3(3-0-6) 

 Korean Language and Culture  

0000134 ภาษาและวัฒนธรรมญี่ปุน 3(3-0-6) 

 Japanese Language and Culture  

0000135 ภาษาและวัฒนธรรมจีน 3(3-0-6) 

 Chinese Language and Culture  

0000136 ภาษาและวัฒนธรรมมลายู 3(3-0-6) 

 Malay Language and Culture  
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 เลือกจากรายวิชากลุมบูรณาการ    

0000163 วิถีอาเซียน 3(3-0-6) 

 ASEAN Ways  

0000164 หลักปรัชญาและศาสนาเพื่อการพัฒนาชีวิต 3(3-0-6) 

 Philosophy and Religion Principles for Life Development 

0000165 ชมศลิป ดูหนัง ฟงเพลง 2(2-0-4) 

 Audio and Visual Art Appreciation  

0000166 ไฟฟากับชีวิต 2(2-0-4) 

 Electricity and Life  

0000167 อาหารเพ่ือชีวิตและความงาม 3(3-0-6) 

 Food for Life and Beauty  

0000168 การอานเพ่ือชีวิต 2(2-0-4) 

 Reading for Life  

0000169 กีฬาและนันทนาการเพ่ือสุขภาพ 2(1-2-3) 

 Sports and Recreation for Health  

0000264 เศรษฐศาสตรและการจัดการ 2(2-0-4) 

 Economics and Management  

0000265 ความมั่นคงทางอาหาร และพลังงานกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต 2(2-0-4) 

 Food and Energy Security for Quality of Life  

0000266 เศรษฐกิจสรางสรรค 2(2-0-4) 

 Creative Economy  

0000267 ทัศนศิลปและสังคีตวิจักษ 2(2-0-4) 

 Visual Art and Music Appreciation  

0000268 การเมืองการปกครองไทย 3(3-0-6) 

 Thai Politics and Governance  

ข. หมวดวิชาเฉพาะ ไมนอยกวา 88 หนวยกิต 

วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน  12 หนวยกิต 

0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

 Fundamental Organic Chemistry  

0204252 เคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 3(3-0-6) 

 Fundamental Analytical Chemistry  

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1(0-3-0) 

 Fundamental Organic Chemistry Laboratory  
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0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 1(0-3-0) 

 Introduction to Analytical Chemistry Laboratory  

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6) 

 Physics for Life Science  

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 1(0-3-0) 

 Physics for Life Science Laboratory  

วิชาเอก ไมนอยกวา 76 หนวยกิต 

วิชาบังคับ    

แผน 1 (โครงงานนิสิต)  64 หนวยกิต 

แผน 2 (สหกิจศึกษา)  70 หนวยกิต 

1202111 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยเีครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

3(3-0-6) 

 Basic Biochemistry for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Products 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยเีครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1(0-3-0) 

 Basic Biochemistry Laboratory for Cosmetic Technology and 

Dietary Supplement Products 

1202211 วัตถุดิบเครื่องสําอาง 2(2-0-4) 

 Cosmetic Raw Materials  

1202212 สารธรรมชาติท่ีใชในเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Natural ingredients for Cosmetic  

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 2(2-0-4) 

 Bioactive Compounds from Natural Origins  

1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Cosmetic Formulation  

1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Stability and Stabilization of Cosmetic and Dietary  

Supplement Products 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 Natural Products for Dietary Supplement Products 
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1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 Dietary Supplement Products        

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Cosmetic Technology  

1202224 เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Production Technology for Dietary Supplement 

Products 

 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

3(2-3-4) 

 Microbiology for Cosmetic Science and Dietary  

Supplement Products 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Label and Packaging for Cosmetic and Dietary Supplement 

Products 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Product  Development 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Innovation and Technology for Cosmetic and Dietary  

Supplement Products  

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3(3-0-6) 

 Law and Ethics for Cosmetic and Dietary Supplement  

Products 

1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ 

เสริมอาหาร 

2(2-0-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Products Plants 

Design 

 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตและการตรวจสอบความ

ถูกตองของกระบวนการผลิต 

2(2-0-4) 

 Good Manufacturing Practice and Process Validation  
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1202331 การประเมินผลิตภัณฑและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Products  Evaluation  

and Safety  

1202332 การวิจัยผูบริโภค 2(2-0-4) 

 Consumer Research  

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6) 

 Cosmetics and Dietary Supplements Marketing  

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2(1-3-2) 

 Principle of Business Venture and Entrepreneurship for Cosmetic 

and Dietary Supplement Products    

1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทางผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1(1-0-2) 

 Preparation for Cosmetic Technology and Dietary Supplement 

Product Training 

1202352 สถิติและการวางแผนการทดลอง  2(1-3-2) 

 Statistics and Experimental Design 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 English for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

1202452 สัมมนา 1(1-0-2) 

 Seminar  

แผน 1 (โครงงานนิสิต)    

1202451 เทคนิคการวิจัย 2(2-0-4) 

 Research Technique  

1202454 โครงงานเทคโนโลยีครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0) 

 Project for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Product 

 

แผน 2 (สหกิจศึกษา)    

1202454 โครงงานเทคโนโลยีครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0) 

 Project for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Product 
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1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 2(2-0-4) 

 Cooperative Education Preparation  

1202456 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 

 Cooperative Education  

วิชาเลือก    

แผน 1 (โครงงานนิสิต) ไมนอยกวา 9 หนวยกิต 

แผน 2 (สหกิจศึกษา) ไมนอยกวา 3 หนวยกิต 

กลุมวิชาเลือกเทคโนโลยีเครื่องสําอาง    

1202421 ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด 3(3-0-6) 

 Sunscreen Products  

1202422 เครื่องสําอางแตงสี 3(3-0-6) 

 Color Cosmetics  

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 3(3-0-6) 

 Anti - Aging Science  

1202462 การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ 3(3-0-6) 

 Cosmetic and Health Product Consultation  

1202463 เทคโนโลยีความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Technology  

1202464 การจัดการศูนยความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Center Management  

1202465 ธุรกิจสปา 3(3-0-6) 

 Spa Business  

กลุมวิชาเลือกผลิตภัณฑเสริมอาหาร    

1202423 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดสัตว

และจุลินทรีย 

3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Animals and 

Microorganisms 

1202424 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดพืช

และสมุนไพร 

3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Plants and  

Medicinal Plants 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 3(3-0-6) 

 Rejuvenation Science  
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1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 3(3-0-6) 

 Nutrition in Health and Disease  

1202468 ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความงาม 3(3-0-6) 

 Dietary Supplement Products for Beauty   

วิชาฝกประสบการณวิชาชีพ  3 หนวยกิต 

1202453* 

 

ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Products Training 

ค. หมวดวิชาเลือกเสรี ไมนอยกวา 6 หนวยกิต 

นิสิตสามารถเลือกเรียนรายวิชาที่เปดสอนในมหาวิทยาลัยทักษิณหรือเลือกเรียนวิชา

ในสถาบันอุดมศึกษาอื่น โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการประจําคณะท่ีหลักสูตรสังกัด ทั้งนี้รายวิชา

ดังกลาวตองเปนรายวิชาที่ลงทะเบียนเรียนในระยะเวลาไมเกิน 4 ป นับถึงวันท่ีขอโอน 

* หมายเหตุ : รายวิชา 1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 3(2-3-4) ใชระบบการประเมินผลการเรียนแบบสัญลักษณ ( VG, G, S, U) ตามขอบังคับมหาวิทยาลัย

ทักษิณ วาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที่ 5 ขอ 21 

 

ความหมายของรหัสวิชา 

เลขรหัสประจํารายวิชาที่ใชในหลักสูตร  ประกอบดวยเลข 7 หลัก มีความหมาย ดังนี้ 

เลขรหัสสองหลักแรก หมายถึง เลขรหัสคณะ 

เลข 12 หมายถึง คณะอุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพ 

เลขรหัสหลักที่สามและสี่ หมายถึง เลขรหัสสาขาวิชา 

เลข 02 หมายถึง สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

เลขรหัสหลักที่หา หมายถึง ชั้นปที่เปดสอน 

เลข 1 หมายถึง ชั้นปที่ 1 

เลข 2 หมายถึง ชั้นปที่ 2 

เลข 3 หมายถึง ชั้นปที่ 3 

เลข 4 หมายถึง ชั้นปที่ 4 
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เลขรหัสหลักที่หก หมายถึง หมวดวิชาหรือกลุมวิชา 

เลข 1 หมายถึง กลุมวิชาวิทยาศาสตรเฉพาะดาน 

เลข 2 หมายถึง กลุมวิชากระบวนการผลิต 

เลข 3 หมายถึง กลุมวิชาการประเมินและการทดสอบ 

เลข 4 หมายถึง กลุมวิชาการตลาดและผูประกอบการ 

เลข 5 หมายถึง กลุมวิชาโครงงาน ปญหาพิเศษ สัมมนา 

เลข 6 หมายถึง กลุมวิชาสงเสริมทักษะวิชาชีพ 

เลขรหัสหลักสุดทาย หมายถึง ลําดับรายวิชาในแตละหมวดวิชาหรือกลุมวิชา 

 

   



มคอ.2 ปริญญาตรี - 26 - 

3.1.4 แผนการศึกษา 

 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีเคร่ืองสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

หนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไมนอยกวา 124 หนวยกิต 

ชั้นปท่ี 1 ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต  ชั้นปท่ี 1 ภาคเรียนที ่2  หนวยกิต 

 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 9   หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 9 

 วิชากลุมการใชภาษา 3   วิชากลุมการใชภาษา 6 

0000121 ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6)  0000111 ภาษาไทยสําหรบัอุดมศึกษา 3(3-0-6) 

 วิชากลุมบูรณาการ 3  0000122 การอานและเขียนภาษาอังกฤษพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

0000162 สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชีวติ 3(3-0-6)   วิชากลุมบูรณาการ 3 

 วิชาเลือก 3  0000161 คุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

……….. (กลุมรายวิชาเลือก/บูรณาการ) 3(.........)   วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน 4 

 วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน 8  0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน 3(3-0-6) 

0204252 เคมีวิเคราะหเบื้องตน 3(3-0-6)  0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรยีพื้นฐาน 1(0-3-0) 

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบ้ืองตน 1(0-3-0)   วิชาบังคับ 4 

0209106 ฟสิกสสาํหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6)  1202111 ชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลย ี 3(3-0-6) 

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตร 1(0-3-0)   เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 ชีวภาพ  

 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ

เสรมิอาหาร 

1(0-3-0) 

  รวมหนวยกิต 17   รวมหนวยกิต 17 

ชั้นปท่ี 2  ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต   ชั้นปท่ี 2  ภาคเรียนที ่2  หนวยกิต 

 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6   หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6 

 วิชากลุมบูรณาการ 3   วิชาบังคับเลือก(เลือกจากรายวิชา) 3 

0000261 สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6)  0000262 ทักษิณศึกษา 3(2-2-5) 

 วิชาเลือก 3  0000263 วิถีชุมชนทองถ่ิน 3(1-6-2) 

……….. (เลือกจากกลุมภาษาเลือก/บรูณาการ) 3(........)   วิชาเลือก 3 

 วิชาบังคับ 11  ……….. (เลือกจากกลุมภาษาเลือก/บรูณาการ) 3(........) 

1202211 วัตถุดิบเครื่องสําอาง 2(2-0-4)   วิชาบังคับ 8 

1202212 สารธรรมชาติท่ีใชในเครื่องสาํอาง 3(2-3-4)  1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

1202221 ผลิตภณัฑธรรมชาติท่ีใชในผลติภณัฑ 2(2-0-4)  1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพ 2(2-0-4) 

 เสรมิอาหาร    ของผลิตภณัฑเครื่องสําอางและ  

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาต ิ 2(2-0-4)   ผลิตภณัฑเสริมอาหาร  

1202222 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)  1202224 เทคโนโลยีการผลติผลิตภัณฑเสริม 3(2-3-4) 

 

…………… 

หมวดวิชาเลือกเสร ี

วิชาเลือกเสร ี

3 

3(.........) 

 

 อาหาร 

หมวดวิชาเลือกเสร ี 

 

3 

   ……………. วิชาเลือกเสร ี 3(.........) 

 รวมหนวยกิต 20   รวมหนวยกิต 17 



มคอ.2 ปริญญาตรี - 27 - 

ชั้นปท่ี 3 ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต   ชั้นปท่ี 3 ภาคเรียนที ่2 หนวยกิต 

 วิชาบังคับ 18   วิชาบังคับ 17 

1202223 

1202331 

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 

การประเมินผลิตภณัฑและความ 

 3(2-3-4) 

3(2-3-4)  

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ 

เสรมิอาหาร 

3(3-0-6) 

 ปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง   1202332 การวิจัยผูบริโภค  2(2-0-4) 

 และผลิตภัณฑเสริมอาหาร   1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภณัฑ 3(3-0-6) 

1202321 ฉลากและบรรจุภณัฑของผลติภณัฑ 2(2-0-4)   เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร   1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน 2(1-3-2) 

1202322 การพัฒนาผลิตภณัฑเครื่องสําอางและ 3(2-3-4)   ผูประกอบการดานผลติภณัฑ  

 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร    เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร 3(2-3-4)  1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑ 2(2-0-4) 

 เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร    เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยสีาํหรับ   1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิต 2(2-0-4) 

 ผลิตภณัฑเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ    และการตรวจสอบความถูกตองของ  

 เสรมิอาหาร    2(2-0-4)   กระบวนการผลติ  

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ  2(2-0-4)  1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชพีทาง 1(1-0-2) 

 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร      ผลิตภณัฑเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ  

     เสรมิอาหาร  

    1202352 สถิติและการวางแผนการทดลอง 2(1-3-2) 

 รวมหนวยกิต 18    รวมหนวยกิต 17 

ชั้นปท่ี 4 ภาคเรียนที ่1 หนวยกิต   ชั้นปท่ี 4 ภาคเรียนที ่2  หนวยกิต 

 วิชาบังคับ 4   วิชาบังคับ 6 

1202452 สัมมนา 1(1-0-2)   สําหรับนิสิตแผน 1  

1202453 การฝกประสบการณวชิาชีพทาง 3(2-3-4) 

 

1202454 โครงงานเทคโนโลยเีครื่องสําอางและ 3(0-9-0) 

 เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภณัฑ   ผลิตภณัฑเสริมอาหาร  

 เสรมิอาหาร  .............. วิชาเลือก 3(.........) 

 สําหรับนิสิต แผน 1 8  สําหรับนิสิต แผน 2  

 วิชาบังคับ 2 1202456 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) 

1202451 เทคนิคการวิจัย 2(2-0-4)     

 วิชาเลือก 6     

.............. วิชาเลือก 3(.........)     

.............. วิชาเลือก 3(.........)     

 สําหรับนิสิต แผน 2 8     

 วิชาบังคับ 5 

 

 

   

1202454 โครงงานเทคโนโลยเีครื่องสําอางและ 3(0-9-0)    

 ผลิตภณัฑเสริมอาหาร     

1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 2(2-0-4)  

 

 

 

 

  วิชาเลือก 3 

.............. วิชาเลือก 3(.........)     

  รวมหนวยกิต 12    รวมหนวยกิต 6 
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 3.1.5 คําอธิบายรายวิชา 

ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  

0000111 ภาษาไทยสําหรับอดุมศึกษา  3(3-0-6) 

 Thai for Higher Education  

การใชภาษาไทยเพื่อการศึกษาในระดับอุดมศึกษา  ฟงบรรยายทางวิชาการ จับใจความ สรุปความ 

และนําเสนอดวยการพูดหรือเขียน ศึกษาคนควาความรูจากการอานสื่อสิ่งพิมพและสื่ออิเล็กทรอนิกส วิเคราะห 

สังเคราะห นําเสนอดวยการพูดและการเขียนโดยคํานึงถึงคณุธรรม จริยธรรม และมารยาทในการสื่อสาร 

Thai language used in studying at higher education level, listening to academic 

lectures, gasping main ideas, summary, oral and written presentations; a search for 

knowledge from reading publications and electronic media; analysis and synthesis of the 

knowledge acquired from the search with oral or written presentation in line with ethics and 

codes of conduct in communications 

 

0000121 ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

 Basic English in Daily Life 

ฟง พูด อาน และเขียนภาษาอังกฤษในสถานการณตาง ๆ โดยเนนการฟง พูด เพ่ือการสื่อสาร 

Listening, speaking, reading and writing skills in English in different situations with 

an emphasis on listening and speaking communication skills 

 

0000122 การอานและเขยีนภาษาอังกฤษพื้นฐาน 3(3-0-6) 

 Read and Write in Basic English  

หลักการ กลวิธีการอานและเขียนภาษาอังกฤษ ฝกอานและเขียนประโยคและขอความสั้น ๆ เพ่ือ

การสื่อสารในชีวิตประจําวัน 

Principles and strategies of reading and writing basic English with a hand-on 

practice in reading and writing sentences and short passages for communication in daily life 

   

0000131 ภาษาและวัฒนธรรมพมา 3(3-0-6) 

 Burmese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาพมาเบื้องตนที่ใชในชีวิตประจําวัน โดยฝกการฟง

และการพูดในบริบทสังคมวัฒนธรรมพมา 

A study of basic Burmese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Burmese social and cultural 

context  
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0000132 ภาษาและวัฒนธรรมเวียดนาม 3(3-0-6) 

 Vietnamese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาเวียดนามเบื้องตนที่ใชในชีวิตประจําวัน โดยฝกการ

ฟง และการพูดในบริบทสังคมวัฒนธรรมเวียดนาม 

A study of basic Vietnamese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Vietnamese social and cultural 

context 

   

0000133 ภาษาและวัฒนธรรมเกาหลี 3(3-0-6) 

 Korean Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาเกาหลีเบ้ืองตนในชีวิตประจําวัน โดยฝกฟงและพูด

ในบริบทสังคมวัฒนธรรมเกาหล ี

A study of basic Korean vocabulary, sound and grammar systems used primarily in 

everyday life practicing listening and speaking within the Korean social and cultural context 

  

0000134 ภาษาและวัฒนธรรมญี่ปุน 3(3-0-6) 

 Japanese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาญี่ปุนเบ้ืองตนในชีวิตประจําวัน โดยฝกฟงและพูดใน

บริบทสังคมวัฒนธรรมญี่ปุน 

A study of basic Japanese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Japanese social and cultural 

context 

 

0000135 ภาษาและวัฒนธรรมจีน 3(3-0-6) 

 Chinese Language and Culture  

คําศัพท ระบบเสียง และระบบไวยากรณภาษาจีนเบื้องตนท่ีใชในชีวิตประจําวัน โดยฝกการฟง 

และการพูดในบริบทสังคมวัฒนธรรมจีน 

A study of basic Chinese vocabulary, sound and grammar systems used primarily 

in everyday life practicing listening and speaking within the Chinese social and cultural 

context 

 

  



มคอ.2 ปริญญาตรี - 30 - 

0000136 ภาษาและวัฒนธรรมมลายู 3(3-0-6) 

 Malay Language and Culture  

ความรูและทักษะการใชภาษามลายูเพื่อการสื่อสารเบ้ืองตน การเรียนรูประเพณี ศิลปะ โลกทัศน 

วิถีชีวิตและภูมิหลังของชาวมลาย ู

Knowledge and skills in the use of Malay for basic communication, learning about 

custom, arts, worldviews, lifestyles and backgrounds of the Malays 

  

0000161 คุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

 Quality of Life  

ความรูพื้นฐานและดัชนีชี้วัดเกี่ยวกับคุณภาพชีวิตดานรางกาย จิตใจ เศรษฐกิจ สังคมและ

วัฒนธรรม นโยบายรัฐ สวัสดิการของรัฐและเทคโนโลยีสารสนเทศท่ีสงผลตอการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

Fundamental knowledge and indicators of quality of life in the physical, 

psychological, economic and social dimensions as well as the government’s policy and state 

welfares and information technology that have impacts on development of the quality of 

life 

   

0000162 สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชวีิต 3(3-0-6) 

 Environment and Lifestyle  

ปญหา ผลกระทบการเปลี่ยนแปลงทรัพยากรธรรมชาติ สิ่งแวดลอม นิเวศวิทยา และภัยพิบัติ 

จิตสํานึกและจริยธรรมทางสิ่งแวดลอม ประยุกตความรูและเทคโนโลยีสารสนเทศในการรักษาดุลยภาพของ

สิ่งแวดลอม และใชนวัตกรรมเพ่ือการแกปญหา 

Problems, impacts of changes in natural resources, environment and ecology as 

well as disaster, awareness and ethical concerns of environment; applying knowledge and 

information technology in keeping the equilibrium of the environment and innovative 

solutions of the problems 

 

0000163 วิถีอาเซียน 3(3-0-6) 

 ASEAN Ways  

ภูมิรัฐศาสตร ชาติพันธุสัมพันธ ความเปนมา อัตลักษณความหลากหลาย มรดกทางธรรมชาติและ

วัฒนธรรม วิถีประชาคม เศรษฐกิจประชาชาติ บุคคลสําคัญ ปฎิสัมพันธกับโลกภายนอก สถานการณปจจุบัน

และแนวโนมในอนาคตของอาเซียน 
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Geopolitics, ethnic relations, backgrounds, diverse identities, natural and cultural 

heritage, community ways, national economy, dignitaries, interactions with the outside world, 

current situations and future prospects of the ASEAN 

 

0000164 หลักปรัชญาและศาสนาเพื่อการพัฒนาชีวิต 3(3-0-6) 

 Philosophy and Religion Principles for Life Development  

วิเคราะหหลักปรัชญาและศาสนาตาง ๆ เพ่ือเปนแนวทางในการพัฒนาตนเองและสังคม ดวยการ

เรียนรูเขาใจมีความคิดเปนเหตุเปนผล  ตามทฤษฎีสําคัญทางปรัชญา  เกณฑตัดสินทางจริยธรรม คาํสอนสําคัญ

ทางศาสนา  มนุษยกับโลก  มนุษยกับมนุษยและคุณคาตาง ๆ ในชีวิตมนุษย 

Analysis of various philosophy and religious principles in order to guide the 

development of persons and society by learning, understanding and thinking rationally in 

accordance with the philosophical theory, ethical criteria, religious teachings, man and the 

world, relationship between man and man including the values in human life 

  

0000165 ชมศิลป ดูหนัง ฟงเพลง 2(2-0-4) 

 Audio and Visual Art Appreciation  

สรางเสริมรสนิยมในการเขาถึงงานทัศนศิลป ดนตรี และภาพยนตรอยางรูเทาทัน ตระหนักใน

คุณคา สามารถวิเคราะห วิจารณในฐานะผูบริโภคหรือผูสนับสนุนท่ีมีคุณภาพ 

Promoting sense of taste for meaningful appreciation of visual art, music, movies; 

recognizing the values of the art genres to enable learners in analyzing and making critics as 

quality consumers or advocates 

  

0000166 ไฟฟากับชีวิต 2(2-0-4) 

 Electricity and Life  

การใชไฟฟาในชีวิตประจําวัน ความตองการใชไฟฟาในประเทศ ผลกระทบของการผลิตไฟฟาตอ

สิ่งแวดลอม โครงสรางคาไฟฟา รูปแบบการผลิตไฟฟา และการคํานวณคาไฟฟาในบานเรือน การประหยัด

ไฟฟาในระบบแสงสวาง ระบบปรับอากาศ และเครื่องใชไฟฟาชนิดตาง ๆ ความปลอดภัยของการใชไฟฟาใน

ชีวิตประจําวัน 

Understanding of electricity use in daily life, the demand for electricity in the 

country, the impact of electricity generation on the environment, electricity tariff structure; 

forms of electricity generation and calculation of the electrical power for household usage; 

electric saving in lighting and air conditioning systems, electrical appliances of various kinds 

including safety of using electricity in daily life 
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0000167 อาหารเพื่อชีวิตและความงาม 3(3-0-6) 

 Food for Life and Beauty  

อาหารและคุณคาทางโภชนาการ ความตองการอาหารของรางกาย คุณภาพชีวิตกับการ

รับประทานอาหาร อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม ประเภทและบทบาทของอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม 

ชนิดและกลไกของสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพท่ีมีผลตอสุขภาพและความงาม เทคโนโลยีในการผลิตและบรรจุ

ภัณฑสําหรับอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม ฉลากอาหาร กฎหมายอาหาร และการคุมครองผูบริโภค 

แนวโนมของตลาดผลิตภัณฑเสริมอาหารสุขภาพและความงามในปจจุบัน 

Food and nutritional values for body needs; quality of life and food consumption; 

food for health and beauty, types and roles of food for health and beauty, types and 

mechanisms of bioactive compounds that affect the health and beauty; technologies in 

production and packaging of food for health and beauty, food labeling, food laws; consumer 

protection; current market trends of food supplements for health and beauty 

  

0000168 การอานเพื่อชีวิต 2(2-0-4) 

 Reading for Life  

ฝกอานจากบทความ บทประพันธ นวนิยาย เรื่องสั้น หรือจากสื่อสิ่งพิมพและสื่ออิเล็กทรอนิกส 

ตาง ๆ ตามความสนใจ แลวนําเสนอขอสรุปใจความสําคัญจากสิ่งที่อาน และนําความรูมาประยุกตใชใน

ชีวิตประจําวันได 

Practice reading of articles, novels, short stories or articles from printed media and 

electronic media according to the choice of interest, present the key conclusions from the 

reading texts, and apply acquired knowledge for everyday life use 

 

0000169  กีฬาและนันทนาการเพื่อสุขภาพ      2(1-2-3) 

 Sports and Recreation for Health  

ความสําคัญ ความสัมพันธของสุขภาพและสมรรถภาพทางกาย ทักษะและทัศนคติที่ดีในการเลน

กีฬาหรือออกกําลังกายเพ่ือสุขภาพ สมรรถภาพและนันทนาการ การสรางเสริมและทดสอบสมรรถภาพทาง

กาย ฝกปฎิบัติกิจกรรมกีฬาหรือนันทนาการตามความสนใจเพ่ือพัฒนาความเปนผูมีสุขภาพดีและบุคลิกที่ดี มี

น้ําใจนักกีฬา เคารพและปฎิบัติตามกฎ ระเบียบ กติกา มารยาทของผูเลน ผูดู นําไปประยุกตใชกับกติกาของ

สังคม 
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Importance and the relationship of health and physical fitness, skills and attitudes 

in sports or exercise; fitness and recreation including enhancing the physical fitness test; sports 

practicing or recreational interest to develop a healthy and great personalities; 

sportsmanship respect according to the rules and etiquette of players applied to the rules of 

society   

 

0000261 สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง 3(3-0-6) 

 Social Sustainability and Sufficiency Economy  

ปรัชญา แนวคิดการเปลี่ยนแปลงวิถีไทย วิถีโลก การอยูรวมกันในสังคมพหุวัฒนธรรม เศรษฐกิจ

พอเพียง เศรษฐกิจชุมชน การพัฒนาอยางยั่งยืน กฎหมายและจริยธรรมเพื่อการดําเนินชีวิต ทักษะภาวะผูนํา 

ความคิดเชิงสรางสรรค ความเปนผูประกอบการ การประยุกตและการปรับตัวในบริบทสังคมโลก กรณีศึกษา

เศรษฐกิจชุมชนโดยใชสังคมวิพากษเชิงบวก 

Philosophies and concepts of change in the way of life of Thai people, global way, 

co-existence in a multicultural society, sufficient economy, community economy and 

sustainable development; legal and ethical concepts in lifestyle; leadership skills; creative 

thinking; entrepreneurship and adaptation in the context of a global society; case studies of 

the community economy using social critique positively 

 

0000262 ทักษิณศึกษา 3(2-2-5) 

 Southern Thai Studies 

อารยธรรมไทย วัฒนธรรมภาคใต ประวัติศาสตร โบราณคดี วิถีชีวิต ประเพณี พิธีกรรม ความเชื่อ 

ศิลปะ หัตถกรรม การละเลนพ้ืนบาน ภูมิปญญาทองถิ่น สิ่งสรางสรรคในภาคใต  และความสัมพันธทาง

วัฒนธรรมภาคใตกับภูมิภาคอาเซียน โดยศึกษาจากพิพิธภัณฑคติชนวิทยา สถาบันทักษิณคดีศึกษา วิทยาลัย

ภูมิปญญาชุมชน และแหลงเรียนรูในทองถิ่น 

 

Thai civilization, Southern Thai culture, Southern Thai  history, archeology, ways of 

life, traditions, beliefs, arts and crafts, folk play, folk wisdom, creative entities in the South and 

cultural relations with the ASEAN region based on the information compiled by the Folklore 

Museum of the Institute for Southern Thai Studies, College of Local Wisdom and local learning 

resources  
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0000263 วิถีชุมชนทองถิ่น 3(1-6-2) 

 Local Community Ways 

ชุมชนและสิทธิชุมชน เรียนรูเชิงบูรณาการเก่ียวกับวิถีชุมชนทองถ่ินภาคใต กลไกการปรับตัวที่

สอดคลองกับการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ ชีวภาพ เศรษฐกิจ สังคม และวัฒนธรรมของชุมชน  

การประยุกตใชแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงท่ีสอดคลองกับบริบทจําเพาะของแตละชุมชน ที่นําไปสูการ

พัฒนาแบบยั่งยืน 

Community and community rights, integrative learning on local community in the 

South; adjustment mechanism in harmony with changes in the physical, biological, economic, 

social and cultural dimensions of the community; the application of the sufficient economy 

in accordance the specific context of each community which leads to sustainable 

development 

   

0000264 เศรษฐศาสตรและการจัดการ 2(2-0-4) 

Economics and Management 

ระบบเศรษฐกิจ เศรษฐศาสตรในการดําเนินชีวิต เศรษฐกิจพอเพียง การจัดการความเสี่ยง การ

จัดการเวลา การเงินและการออม การลงทุน การบัญชีครัวเรือน การจัดการบุคลิกภาพ การจัดการความ

หลากหลาย การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ จริยธรรมและความรับผิดชอบสังคม 

Economic system and economics leading a lifestyle, sufficient economy, risk 

management, time management, finance and savings, investment, household accounting, 

personality management, diversity management, application of information technology, ethics 

and social responsibility 

 

0000265 ความมั่นคงทางอาหาร และพลังงาน กับการพัฒนาคุณภาพชีวิต 2(2-0-4) 

 Food and Energy Security for Quality of Life 

การพัฒนาคุณภาพชีวิต ความมั่นคงทางอาหารและพลังงาน ในระดับครัวเรือน ชุมชน 

ความสัมพันธของความม่ันคงทางอาหารและพลังงานกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต ระบบการผลิตอาหาร และ

พลังงานทางเลือก การผลิตอาหารปลอดภัย การจัดการผลผลิตทางการเกษตรเพื่อเปนอาหารและพลังงาน 

รายไดหลัก ลดรายจาย รายไดเสริม นันทนาการ และกิจกรรมเพ่ือสังคม 

Development of quality of life, food and energy security at the household level, 

community relations in food and energy security and improvement of the quality of life, food 

production system and alternative energy, safety food production, management of agricultural 

products for food and energy, core revenue, expense reduction, supplement income, 

recreation and social activities 
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0000266 เศรษฐกิจสรางสรรค 2(2-0-4) 

 Creative Economy  

บูรณาการแนวความคิดสรางสรรคกับการเพิ่มมูลคาและคุณคาโดยเปนพ้ืนฐานการคิดที่จะสามารถ

นํามาซึ่งการทําธุรกิจในเชิงสรางสรรค 

Integrated creative concepts for adding values as a basis of ideas that can bring 

about creative businesses 

 

0000267 ทัศนศิลปและสังคีตวิจักษ 2(2-0-4) 

 Visual Art and Music Appreciation  

ความซาบซึ้งในความงามและคุณคาของทัศนศิลปกับดนตรีที่สามารถนําไปใชประโยชนเพ่ือการ

ออกแบบและการพัฒนาคุณภาพชีวิต 

The appreciation of the beauty and value of the visual arts and music that can be 

used to design and improve the quality of life  

 

0000268 การเมืองการปกครองไทย 3(3-0-6) 

 Thai Politics and Governance  

วิวัฒนาการระบอบการเมืองของไทยตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน กระบวนการนโยบายและการ

วางแผน รัฐธรรมนูญ พรรคการเมืองและการเลือกตั้ง บทบาททางการเมืองขององคกรภาครัฐ ภาคธุรกิจเอกชน 

ภาคประชาชน ปญหาหลักทางการเมืองและการบริหารรัฐกิจ ตลอดจนแนวทางการปฏิรูปการเมืองของไทย 

Thailand's political evolution from past to present, policy and planning process, 

constitution, political parties and elections, political role of government; business and public 

sector organizations;  major problems of political and public administration, including the 

political reform in Thailand 

 

ข. หมวดวิชาเฉพาะ  

0204223 เคมีอินทรียพื้นฐาน 3(3-0-6) 

 Fundamental Organic Chemistry 

 โครงสราง การเรียกชื่อ สมบัติทางกายภาพ การเตรียมและปฏิกิริยาเคมีของสารอินทรียประเภท

ตาง ๆ ตามหมูฟงกชัน  

 Structure, names, physical properties and chemical preparation according to 

function groups  
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0204252 เคมีวิเคราะหเบื้องตน 3(3-0-6) 

 Fundamental Analytical Chemistry 

 หลักการทางเคมีวิเคราะห การวิเคราะหเชิงปริมาณ โดยการชั่งน้ําหนักและการวัดปริมาตร การแยก

สารดวยวิธีการตาง ๆ การวิเคราะหเชิงคุณภาพและปริมาณโดยเทคนิคสเปกโทรสโกปและโครมาโทกราฟ 

 Analytical chemistry principles Quantitative analysis By weighing and measuring the 

volume Separation by various methods, qualitative and quantitative analysis by using 

spectroscopy, chromatography  

 

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพื้นฐาน 1(0-3-0) 

 Fundamental Organic Chemistry Laboratory 

 ฝกเทคนิคการแยกและการทําบริสุทธิ์สารอินทรีย การทดสอบการละลาย การทดสอบหมูฟงกชัน 

และการสังเคราะหสารอินทรียบางชนิด 

 Practical experiment in isolation and purification of organic compounds, solubility 

testing, functional group testing and synthesis of some organic compounds 

 

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบื้องตน 1(0-3-0) 

 Introduction to Analytical Chemistry Laboratory 

 ปฏิบัติการเกี่ยวกับการหาปริมาณสารโดยการชั่งน้ําหนักและการวัดปริมาตร การวิเคราะหโดยวิธี

ทางการทางสเปกโทรสโกปและโครมาโทกราฟ 

 Practical experiment in determination of substance by gravimetric and volumetric 

method, separation by various methods, qualitative and quantitative analysis by 

spectroscopic and chromatographic techniques 

 

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 3(3-0-6) 

 Physics for Life Science 

 หนวยและการวัด แรงและการเคลื่อนที่ งานและพลังงาน กลศาสตรของไหล ความรอนและอุณ

หพลศาสตร คลื่นเสียงและการไดยิน แสงและทัศนูปกรณ ไฟฟาเบื้องตน ฟสิกสของนิวเคลียรและรังสี 

 Units and measurement; force and motion; work and energy; properties of matter; 

fluid mechanics; heat and thermodynamics; sound and hearing; light and optical instruments; 

basic of electricity; and physics of nuclear and radiation 
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0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ 1(0-3-0) 

 Physics for Life Science Laboratory 

 ปฏิบัติการตาง ๆ ที่มีเนื้อหาสอดคลองและสนับสนุนทฤษฎีในการบรรยายวิชา 0209106 ฟสิกส

สําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ  

 Laboratory experiments related and supported to the lecture topic in 0209106 

Physics for Life Science 

 

1202111 ชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6) 

 Basic Biochemistry for Cosmetic Technology and Dietary Supplement 

Products 

 ชนิด โครงสราง และหนาท่ีสําคัญของสารชีวโมเลกุลประเภทตาง ๆ การถายทอดพลังงานใน

สิ่งมีชีวิต กระบวนการเมแทบอลิซึมและ การควบคุมกระบวนการเมแทบอลิซึมของสารชีวโมเลกุล การควบคุม

ทางพันธุกรรม หลักการพันธุวิศวกรรม เทคโนโลยีชีวภาพ และหัวขอทางชีวเคมีสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Classification, structure, and important function of biomolecules, energy transfer in 

living organisms, metabolic processes and regulation of metabolic pathways of biomolecules, 

genetic regulation, principle of genetic engineering, biotechnology, and biochemical topics for 

cosmetics and dietary supplements industry 

 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  1(0-3-0) 

 Basic Biochemistry Laboratory for Cosmetic Technology and Dietary 

Supplement Products 

 ปฏิบัติการเก่ียวกับเทคนิคทางชีวเคมี ที่ใชในการวิเคราะหเชิงคุณภาพ และเชิงปริมาณของสารชีว

โมเลกุลในสิ่งมีชีวิต และศึกษาการเปลี่ยนแปลงของสารชีวโมเลกุลที่เก่ียวของกับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Practical experiment in qualitative and quantitative biochemical analysis in living 

organisms, and the modification of biomolecules related to cosmetics and dietary 

supplements industry 
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1202211 วัตถุดิบเครื่องสําอาง 2(2-0-4)

 Cosmetic Raw Materials 

 ความหมายและความสําคัญของวัตถุดิบเครื่องสําอาง ระบบการเรียกชื่อสากลของวัตถุดิบ

เครื่องสําอาง การคนหาขอมูลวัตถุดิบทางเครื่องสําอาง วัตถุดิบหลัก สารเติมแตงที่ใชในการตํารับเครื่องสําอาง

รูปแบบตาง ๆ  

 Meaning and importance of cosmetic raw materials; international name system of 

cosmetics raw materials; searching information for cosmetics raw material, main raw 

materials, additives used in various forms of cosmetics recipe 

 

1202212 สารธรรมชาติท่ีใชในเครื่องสําอาง 3(2-3-4) 

 Natural Ingredients for Cosmetic 

 การนําสารธรรมชาติมาใชในการเสริมความงามและบํารุงผิว สุคนธบําบัด ธุรกิจดานความงามและ

แนวโนมใหมในการเสริมความงามดวยสารธรรมชาติ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 The use of natural substances for beauty and skin care, aromatherapy; business 

beauty treatment and new trends in beauty enhancement with natural substances; practice 

in related content 

 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาต ิ 2(2-0-4) 

 Bioactive Compounds from Natural Origins 

 ชนิดและแหลงของสารออกฤทธิ์ชีวภาพจากธรรมชาติ การสกัดแยก การหาคุณสมบัติ กลไกออก

ฤทธิ์ของสารสําคัญ ความสัมพันธระหวางกลไกการออกฤทธิ์และโครงสรางของสารออกฤทธิ์ชีวภาพและ 

การประยุกตใช 

 Types and sources of bioactive compounds from nature origins; extraction; 

characterization; mechanism of action of important substances; relationship between 

mechanism of action and structure of bioactive compounds and application 
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1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง  3(2-3-4) 

 Cosmetic Formulation  

                รูปแบบและสวนประกอบของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง เช น รูปแบบน้ําใสแขวนตะกอน 

อิมัลชัน ข้ีผึ้ง เจล น้ํามัน ละอองฝอย ผง อัดแข็งและโฟม สวนผสมและสัดสวนของสารอินทรีย และ

สารสําคัญตาง ๆ ในการตั้งตํารับเครื่องสําอาง เทคนิคพ้ืนฐานที่ใชในการเตรียมผลิตภัณฑเครื่องสําอางใน

รูปแบบตาง ๆ และการแกปญหาในการตั้งตํารับ รวมทั้งสารท่ีใชตานแบคทีเรียในเครื่องสําอาง พิษวิทยา 

หลักการแพของผิวตอเครื่องสําอาง สารที่ชวยลดการแพ สารตานอนุมูลอิสระ  คณิตศาสตรสําหรับคํานวณ

สูตรตํารับเครื่องสําอางปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย                                                                                                                                               

Types and composition of cosmetic products such as solutions, suspensions, 

emulsion, ointments, gels, oil, spray, foam, powders and compact powders; ingredients and 

ratio of organic substances and active substances in cosmetics; fundamental techniques and 

problem solving in cosmetic product formulation; anti-bacterial agent in cosmetics; 

toxicology; principles of cosmetic allergy for dermatology; anti-allergies; anti-oxidants; 

mathematics for calculation of cosmetic formulation  practice in related content  

 

1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ 2(2-0-4) 

 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Stability and Stabilization of Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 การนําเอาอุณหพลศาสตร และจลนศาสตรมาอธิบายกลไกการเสื่อมสลายของสารสําคัญในตํารับ

เครื่องสําอาง กลไกการสลายตัวของสารสําคัญท้ังในการศึกษาความคงตัวในภาวะปกติและภาวะเรง รวมทั้ง

ปจจัยตาง ๆ ที่มีผลตออัตราการเสื่อมสลายของสารสําคัญ เพื่อประยุกตใชในการพัฒนาผลิตภัณฑ 

 Application of thermodynamics and kinetics to the decomposition and 

stabilization of active ingredients in various cosmetic formulations, degradation kinetics of 

active compounds either in normal or accelerated conditions including factors influencing 

rate of degradation to establish a guideline for a more stable cosmetic products 
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1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติท่ีใชในผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Natural Products for Dietary Supplement Products 

 ภาพรวมของผลิตภัณฑธรรมชาติและการใชผลิตภัณฑธรรมชาติในผลิตภัณฑเสริมอาหารในดาน

แหลงท่ีมา คุณสมบัติทางกายภาพและเคมี ฤทธิ์ทางชีวภาพ ความเปนพิษ และการประยุกตใชในผลิตภณัฑ

เสริม อาหาร โดยศึกษาสารปฐมภูมิ เชน คารโบไฮเดรต โปรตีน ไขมัน และ สารทุติยภูมิบางจําพวก เชน น้ํามัน

หอมระเหย 

 Overviews of natural products and applications of natural products for dietary 

supplement products in the following topics: sources, physical and chemical properties, 

biological activity, toxicity and dietary supplements products applications by discussion in 

primary metabolites such as carbohydrates, proteins, fats, and some secondary metabolites 

such as volatile oils 

 

1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Dietary Supplement Products 

 ประวัติความเปนมาของผลิตภัณฑเสริมอาหาร ประเภทของผลิตภัณฑเสริมอาหาร สารสําคัญ 

ประโยชนตอสุขภาพ ระดับความนาเชื่อถือของผลิตภัณฑเสริมอาหารตามหลักฐาน และการนําไปใชอยาง

ปลอดภัย การใชผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือสงเสริมสุขภาพ 

 History of various dietary supplement products; types of dietary supplement 

products; active compounds; benefits for health; reliability level of evidence-based dietary 

supplements products and safe use ; using dietary supplement products for health 

promotion 

 

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 3(2-3-4)

 Cosmetic Technology 

 โครงสรางของผิวหนัง เล็บและผม สารทางเครื่องสําอาง ตัวนําสงสารทางเครื่องสําอาง เทคโนโลยี

ของสารละลาย อิมัลชันและเจล หลักการตั้งตํารับเครื่องสําอางประเภทผลิตภัณฑดูแลผิว ผลิตภัณฑดูแลผม 

ผลิตภัณฑระงับเหงื่อและกลิ่นกาย เครื่องสําอางตกแตง เครื่องหอม เครื่องสําอางสําหรับชองปากและฟน 

ปฏิบัติการท่ีเหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Structure of skin, nails and hair; messenger cosmetics; solution technology; 

emulsion and gel; principles of setting up cosmetic formulation of skin care products; hair 

care products, deodorant and antiperspirant, cosmetics, fragrances, cosmetics for 

mouthpieces and teeth; practice in related content 
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1202224 เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4)

 Production Technology for Dietary Supplement Products 

 เทคโนโลยีการแปรรูปเบื้องตน เทคโนโลยีการสกัด และการระเหย เทคโนโลยีการอบแหง 

เทคโนโลยีเอ็นแคปซูเลชัน เทคโนโลยีของแคปซูลและการอัดเม็ด และเทคโนโลยีอื่นสําหรับผลิตภัณฑเสริม

อาหาร ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Basic processing technology; extraction and evaporation technology; drying 

technology; encapsulation technology; capsule and tablet technology; practice in related 

content 

 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4)

 Microbiology for Cosmetic Science and Dietary Supplement Products  

 สรีรวิทยาและชีวเคมีของจุลินทรีย  โครงสรางและสัณฐานวิทยาของจุลินทรีย การเพาะเลี้ยง และ

การควบคุมจุลินทรีย  บทบาทของจุลินทรียการผลิตเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  ความเปนพิษและ

การแพที่เกิดการปนเปอนจากจุลินทรียในผลิตภัณฑ กฎขอบังคับเก่ียวกับจุลินทรียในผลิตภัณฑ ปฏิบัติการที่

เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Physiology and biochemistry of microorganisms; structure and morphology of 

microorganisms; culture and microbial control; role of microorganisms in the manufacture of 

cosmetic technology and dietary supplement products; toxicity and allergies caused by 

microbial contamination in the product; regulations on microorganisms in products;  practice 

in related conten 

 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 Label and Packaging for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 ชนิดของบรรจุภัณฑเครื่องสําอาง ฉลาก และเอกสารแทรก การไมเขากันของบรรจุภัณฑกับ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ขอกําหนดทางกฎหมายเก่ียวกับบรรจุภัณฑและการแสดง

ฉลาก การออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ ตลอดจนการควบคุมคุณภาพของบรรจุภัณฑ 

 Category of cosmetic packaging; label and attachment; incompatibility between 

packaging; and cosmetic and dietary supplement products regulation in packaging and 

labeling; packaging and labeling design and quality control in packaging.  
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1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Cosmetic and Dietary Supplement Product Development 

 ขั้นตอนตาง ๆ ของการพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารในภาพรวม วิธีการ

คัดเลือกผลิตภัณฑ การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมสําหรับรักษาความคงตัวของสวนประกอบ สารสําคัญออกฤทธิ์

ที่จะใชในการพัฒนาผลิตภัณฑ รูปแบบที่เหมาะสมของผลิตภัณฑสําหรับสวนประกอบหรือสารสําคัญท่ีจะใชใน

การพัฒนา รูปแบบของผลิตภัณฑที่เหมาะสมสําหรับผูบริโภค และปริมาณสวนประกอบหรือสารสําคัญที่ให

ประโยชนตอสุขภาพและความงาม การพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบของผลิตภัณฑและสูตรที่ประกอบดวย

สวนประกอบหรือสารสําคัญออกฤทธิ์ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาคบรรยาย 

 Procedures for cosmetic and food supplement product developments; product 

screening method; determining optimum conditions for maintaining stability of components;  

active substances for product development; the appropriate form of product for important 

components or substances for product development; Optimum product form for consumers; 

Amount of ingredients or important substances beneficial for health and beauty; product 

development for product prototype and active formulas containing important components 

or substances; practice in related content 

 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Innovation and Technology for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสมัยใหมดานเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารดานตาง ๆ ไดแก 

ดานสวนผสม ดานการผลิต ดานการประเมินผลิตภัณฑ ดานการบรรจุและบรรจุภัณฑ และดานการตลาด  

 Innovation and modern technology for cosmetic technology and dietary 

supplement products such as ingredients, production, product evaluation, packaging and 

packages and marketing 

 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6)

 Law and Ethics for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 กฎหมายและระเบียบขอบังคับที่เกี่ยวของกับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โดยครอบคลุม การข้ึนทะเบียนหรือจดแจง การผลิต การขาย การนําเขา  มาตรฐานผลิตภัณฑ การโฆษณา 

ทรัพยสินทางปญญา สิทธิบัตร แนวคิดเรื่องการคุมครองผูบริโภค จริยธรรมในการประกอบอาชีพ 

 Regulations and law related to cosmetic science and dietary supplement products 

by covering registration or notification,  manufactering, selling, importing, product standards, 

advertising, Intellectual property and patent concept of consumer protection, ethics for 

occupation 
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1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4)

 Cosmetic and Dietary Supplements Products Plants Design 

 ฝกปฏิบัติการออกแบบโรงงานผลิตโดยใชความรูเก่ียวกับกระบวนการผลิต ขอบังคับและมาตรฐาน

ของการออกแบบ การเลือกทําเลท่ีตั้งของโรงงาน หลักการออกแบบใหเกิดสมดุลมวลและพลังงาน การเขียนผัง

และการวางผังโรงงาน การเลือกเครื่องจักร อุปกรณเครื่องมือในกระบวนการตาง ๆ การประเมินราคาในการ

ออกแบบ 

 Practicing on plant design by using the flow process chart, regulation and designing 

standard. Prefer plant set up place. Plant design principle -mass and energy balance, drawing 

and laying plant layout Choosing  machines, process equipment and tools and Evaluation 

the plant expense cost 

 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและการตรวจสอบความถูกตองของ 2(2-0-4) 

 กระบวนการผลิต  

 Good Manufacturing Practice and Process Validation 

 หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตโดยจะครอบคลุมถึงกระบวนการผลิตตั้งแตสถานที่ผลิต 

วัตถุดิบ เครื่องมือ รวมถึงการฝกอบรมพนักงานและสุขอนามัยสวนบุคคล มาตรฐานการดําเนินการผลิตและ 

ควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ตลอดจนการประเมินกระบวนการผลิต 

 Good manufacturing practice including pilot plant, raw materials and equipment 

personal hygiene and staffs training forproduction; standards for production and quality control 

of cosmetics and dietary supplement products and process evaluation 

  

1202331 การประเมินผลิตภัณฑเและความปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ 3(2-3-4) 

 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 Cosmetic and Dietary Supplement Product Evaluation and Safety  

 การประเมินความปลอดภัย ความคงตัว ความพึงพอใจของผูบริโภค และประสิทธิภาพของ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารประเภทตาง ๆ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอดคลองกับภาค

บรรยาย 

 Safety assessment; stability; consumer satisfaction; the efficiency of various 

cosmetics and dietary supplement products; practice in related content 
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1202332 การวิจัยผูบริโภค 2(2-0-4)

 Consumer Research 

 หลักการการวิจัยผูบริโภค ความสําคัญและประโยชนของการวิจัยผูบริโภค การหาขอมูลเก่ียวกับ

ผูบริโภค การวิจัยประชากร การวิจัยรูปแบบการดําเนินชีวิตของผูบริโภค การวิจัยทัศนคติและนิสัย 

กระบวนการวิจัยผูบริโภค การนําผลจากการศึกษาวิจัยผูบริโภคมาประยุกตเพ่ือกําหนดการออกแบบผลิตภัณฑ 

และกําหนดกลยุทธทางการตลาด 

 Principles of consumer research; importance and benefits of consumer research; 

searching information of consumers; research for population, consumer lifestyle, attitude and 

habits;  process of consumer research; applying results from consumer research for 

determining product design and marketing strategies 

 

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(3-0-6) 

 Cosmetics and Dietary Supplements Marketing 

 ความหมาย แนวคิด เก่ียวกับการตลาดในอุตสาหกรรมเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

การวิเคราะหสภาพแวดลอมทางการตลาด การกําหนดตลาดเปาหมายและพฤติกรรมผูบริโภค การสรางแบ

รนดและการพัฒนาผลิตภัณฑ การกําหนดราคา การจัดการชองทางการจัดจําหนายและโลจิสติกส และการ

สื่อสารการตลาดแบบบูรณาการสําหรับอุตสาหกรรมเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Marketing meanings and concepts of cosmetics and dietary supplements industry; 

analysis of marketing environment; defining target market and consumer behavior; brand 

building and product development; pricing; marketing channel and logistics management; 

Integrated marketing communication for cosmetic and dietary supplements industries 

 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ 2(1-3-2)

 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 Principle of Business Venture and Entrepreneurship for Cosmetics and Dietary 

Supplement Products 

 แนวคิดและคุณลักษณะของการเปนผูประกอบการและศึกษาวิธีการเริ่มธุรกิจ หรือพัฒนาธุรกิจใหม 

การวิเคราะหปญหาและโอกาสของผูประกอบการ การศึกษาตลาดและความเปนไปได การจัดหาเงินทุน 

แนวคิดในการเลือกธุรกิจและรูปแบบการลงทุน การทําแผนธุรกิจ การพัฒนาธุรกิจ ปฏิบัติการที่เหมาะสมสอด

คลองกับภาคบรรยาย 
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 Concepts and features of being an entrepreneur and studying how to start a business 

or to develop new business; analysis of problems and opportunities of entrepreneurs; market 

study and procurement possibilities; funding, ideas for choosing a business and investment 

style; business plan; business development; practice in related content 

 

1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทางผลิตภัณฑเครื่องสําอาง 1(1-0-2) 

 และผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

 Preparation for Cosmetic Technology and Dietary Supplement Product 

Training 

 กิจกรรมเพ่ือเตรียมความพรอมของผูเรียนกอนออกฝกประสบการณวิชาชีพ การพัฒนาผูเรียน

ใหมีความรู ทักษะ เจตคติ แรงจูงใจ และคุณลักษณะท่ีเหมาะสมกับวิชาชีพ ศึกษาดูงานในหนวยงานที่จะ

ฝกประสบการณวิชาชีพ กิจกรรมเพ่ือฝกทักษะเพ่ิมเติม 

  Activities to prepare students before professional internship; learner 

development to gain knowledge, skills, attitude, motivation and characteristics suitable 

for the professionals; study visit in related organization for training; additional skill training 

 

1202352 สถิติและการวางแผนการทดลอง 2(1-3-2) 

 Statistics and Experimental Design 

 สถิติเบื้องตน หลักการวางแผนการทดลอง แผนการทดลองประเภทตางๆ การวิเคราะหสมการ

ถดถอยและสหสัมพันธเชิงเสนอยางงาย การฝกปฏิบัติโดยใชคอมพิวเตอรและโปรแกรมสําเร็จรูปทางสถิติ

สําหรับการวิเคราะหขอมูล 

 Basics in statistics; principles of experimental design; various types of experimental 

design; simple regression equation and linear correlation analysis; practice using computer and 

statistical program for data analysis 

 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 2(2-0-4) 

 English for Cosmetic and Dietary Supplement Products  

 ฝกทักษะภาษาอังกฤษ ดานการฟง พูด อาน และเขียน ที่เก่ียวของกับศัพทเฉพาะในศาสตร

ทางดานเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Practice of English skills in listening, speaking, reading and writing related to 

terminology in the cosmetic and dietary supplement products 

 

  



มคอ.2 ปริญญาตรี - 46 - 

1202421 ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด  3(3-0-6) 

 Sunscreen Products 

 การผลิตและตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑปองกันแสงแดด ไดแก ครีมกันแดด และโลชันกัน

แดด การวัดประสิทธิภาพของผลิตภัณฑปองกันแสงแดด (การวัด SPF) UVA  UVB UVC ที่มีผลตอผิวหนัง 

ชนิดและโครงสรางของสารปองกันแสงแดด 

 Production and quality inspection of sun protection products such as sunscreen 

cream and lotion; efficiency measurement for sun protection products (SPF) ; UVA, UVB and 

UVC affecting skin; type and structure of sun screens 

 

1202422 เครื่องสําอางแตงส ี 3(3-0-6) 

 Color Cosmetics 

 วัตถุดิบที่ใชในเครื่องสําอางแตงสี ประเภทสีที่ใชในเครื่องสําอาง หลักการผสมสี ไดแก น้ํายายอมสี

ผม การตํารับเครื่องสําอางแตงสีสําหรับแตงใบหนา ไดแก แปงฝุน แปงอัดแข็ง ลิปติก ครีมรองพ้ืน และเล็บ

รูปแบบตางๆ ไดแก น้ํายาทาเล็บ ‘ 

 Color cosmetic ingredients; color additives in cosmetics; principle of color mixing 

such as hair dyes color cosmetic formulations for face such as loose powder, press powder, 

lipstick, foundation; and nails such as nail polish 

 

1202423 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดสัตวและจุลินทรีย  3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Animals and Microorganisms  

 ชนิดของสารสําคัญตอสุขภาพจากของสารเคมีจากสัตวผลตอสุขภาพของสารสําคัญจากสัตว ไข

และผลิตภัณฑจากไขตอสุขภาพ นมและผลิตภัณฑจากนมตอสุขภาพ สัตวและผลิตภัณฑจากสัตวตอสุขภาพ จุ

ลินทรียและผลิตภัณฑจากจุลินทรียตอสุขภาพ ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารเพ่ือสุขภาพจากผลพลอยได

จากสตัว กรณีศกึษา 

 Types of important substances for health of chemicals from animals;  effects to 

health of important substances from animals; eggs and products from egg to health, milk 

and milk products, animal and animal products to health; microorganisms and products from 

microorganisms to health; food supplements and health food products from animal by-

products; case studies 
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1202424 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิดพืชและสมุนไพร  3(3-0-6) 

 Nutraceutical and Functional Food from Plants and Medicinal Plants 

 แหลงของสารพฤกษเคมีทั่วไปและในทองถิ่น การออกฤทธิ์ของสารพฤกษเคมี การเพ่ิม

ประสิทธิภาพของสารพฤกษเคมี ปจจัยที่มีผลกระทบตอการบริโภคสารออกฤทธิ์ กระเทียมและหัวหอม 

กับสุขภาพ ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารเพ่ือสุขภาพจากขาว ผลิตภัณฑถ่ัวเหลืองกับการสงเสริมสุขภาพ 

ผลิตภัณฑจากองุนและพืชตระกูลสม พืชตระกูลขิงกับสุขภาพ เคมีของโสมและผลิตภัณฑกับสุขภาพ เคมีของงา

และสารออกฤทธิ์ชีวภาพที่มีผลตอสุขภาพ ผักผลไมอ่ืน ๆ และพืชสมุนไพรในทองถิ่นและอื่น ๆ ที่มีผลตอสุข

ภาพ กรณีศึกษา 

 Sources of general and local phytochemicals; activity of phyto chemicals; the 

efficiency enhancement of phytochemicals; factors affecting the consumption of active 

compounds; garlic and onion for health; food supplement products and health food from 

rice, soybean products for health promotion; products from grape and citrus fruit; ginger for 

health; chemiscals of ginseng and products for health, sesame chemicals and bioactive 

substances affecting health; other fruits and vegetables and local medicinal plants and 

others affecting health; case studies 

 

1202451 เทคนิคการวิจัย 2(2-0-4)

 Research Technique 

 หลักการและกระบวนการวิจัย การกําหนดประเด็นวิจัยและกรอบความคิดในการวิจัย  

การตั้งสมมติฐาน การเก็บรวบรวมขอมูล แนวทางการวิเคราะหขอมูล และการรายงานผลการวิเคราะห 

หลักการเขียนและนําเสนอเคาโครงการวิจัย 

 Principles and research methodology; research mapping and conceptual 

framework; hypothesis; data collection; data analysis; interpretation and reporting; principle 

of writing and presenting proposal 

 

1202452 สัมมนา 1(1-0-2)

 Seminar 

 สัมมนาในประเด็นที่เก่ียวของกับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ฝกทักษะการ

เขียนเอกสารเปนภาษาอังกฤษ 

 Seminar in relevant issues of cosmetic technology and dietary supplement 

products; skill practice for report writing in English 
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1202453 ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(2-3-4) 

 Cosmetic Technology and Dietary Supplement Product Training  

 ฝกประสบการณวิชาชีพที่เก่ียวของกับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารในสถาน

ประกอบการของหนวยงานราชการหรือเอกชน เปนเวลาไมนอยกวา 270 ชั่วโมง และมีการนําเสนอผลการ 

ฝกประสบการณวิชาชีพ 

 Cosmetic technology and dietary supplement products training in government or 

private sectors for not less than 270 hours and training presentation 

 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0)

 Project for Cosmetic Technology and Dietary Supplement Product  

 การศึกษาและวิจัย การวิเคราะหและแปลผล การอภิปรายผล สรุปผล การนําเสนองานวิจัย  

ดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร โดยเนนการสรางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

 Study and research; analysis and result interpretation; research presentation in cosmetic 

technology and dietary supplement products; emphasizing in cosmetic and dietary supplement 

product creation 

 

1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 2(2-0-4) 

 Cooperative Education Preparation 

 เทคนิคการวิจัย ความรูและทักษะที่จําเปนสําหรับสหกิจศึกษาในสถานประกอบการที่เก่ียวของกับ

ศาสตรของสาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 Research techniques; knowledge and skills required for cooperative education in 

cosmetic technology and dietary supplement product company or organization 

 

1202456 สหกิจศึกษา  6(0-18-0)

 Cooperative Education  

 ปฏิบัติงานสหกิจศึกษาในสถานประกอบการหรือหนวยงานที่ เกี่ยวของกับทางเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร เปนเวลา 1 ภาคเรียน 

 Cooperative education practice in the company or organization related to cosmetic 

technology and dietary supplement products for 1 semester 
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1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 3(3-0-6) 

 Anti - Aging Science 

 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับเซลลและการเสื่อมสภาพของเซลล การประยุกตใชผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และเสริมอาหาร และศาสตรทางธรรมชาติในการชะลอความชรา 

 Introduction to cells and cell degeneration; product applications of cosmetics, 

dietary supplements and natural science to slow down aging process  

 

1202462 การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ 3(3-0-6) 

 Cosmetic and Health Product Consultation 

 หลักสําคัญในการใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ คุณสมบัติของผูใหคําปรึกษา 

ประเภทของการใหคําปรึกษา กระบวนการใหคําปรึกษา รูปแบบการใหคําปรึกษา จิตวิทยาในการใหคําปรึกษา 

 Principles of counseling in cosmetics and health products; consultant 

qualifications; types of counseling; consultation process; consulting style; psychology for 

advice 

 

1202463 เทคโนโลยีความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Technology 

 นิยามของเทคโนโลยีความงาม เทคโนโลยีความงามสําหรับผิวหนัง ผม และเล็บ เครื่องมือสําหรับ

ดูแลและตรวจสภาพผิวหนัง อุปกรณเสริมสวย อุปกรณตกแตงผิวหนัง เสนผมและเล็บ  

 Definition of beauty technology; beauty technology for skin, hair and nails; tools 

for skin care and examination; beauty equipment; equipment for skin, hair and nails 

decoration 

 

1202464 การจัดการศูนยความงาม 3(3-0-6) 

 Beauty Center Management 

 โครงสรางธุรกิจความงาม สภาวะตลาดและแนวโนมการแขงขัน คุณสมบัติของผูประกอบธุรกิจ

ความงาม กระบวนการดําเนินงาน ขอมูลทางการเงิน กลยุทธแนวทางการสงเสริมและพัฒนาธุรกิจความงาม 

แนวทางการจัดทํามาตรฐานศูนยความงาม 

 Beauty business structure; market conditions and competitive trends; characteristic 

of beauty business operators; operation process; financial information; strategy for beauty 

business promotion and development; guidelines for beauty center standand 
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1202465 ธุรกิจสปา 3(3-0-6)

 Spa Business 

 ความหมายของสปา ชนิดและประเภทของน้ํามันหอมระเหย กระแสของการรักษาโดยใชหลักของส

ปาในปจจุบัน เชน การพอก การหอ การแชในอางน้ํา การอาบน้ํา การนวดใตน้ํา การนวดหนา การนวดฝาเทา 

และการนวดโดยใชเครื่องหอม การเรียนรูเก่ียวกับกายวิภาคศาสตร สรีรวิทยา กลามเนื้อ ระบบประสาท ระบบ

ไหลเวียนเลือดและน้ําเหลือง ที่เก่ียวของกับการรักษา 

 Kind and type of essential oils; current trends in spa therapy such as masks, wraps, 

baths, showers, underwater (hydro) massage, facial massage, reflexology and aromatherapy; 

learning in anatomy and physiology, muscular, nervous, circulatory and lymphatic systems 

related to therapy 

 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 3(3-0-6) 

 Rejuvenation Science 

 การใชยา ฮอรโมน ผลิตภัณฑเสริมอาหาร สารตานอนุมูลอิสระ และการปฏิบัติตน เชน การออก

กําลังกาย การรับประทานอาหาร การนั่งสมาธิ เพ่ือการชะลอความชรา  

 Use of drugs, hormones, food supplements, antioxidants and self practice such as 

exercise, eating, meditation for antiaging 

 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 3(3-0-6) 

 Nutrition in Health and Disease 

 ความสัมพันธของโภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย โภชนาการในชวงวัยตาง ๆ ความเจ็บปวยและ

โรคท่ีเกิดจากโภชนาการบกพรอง ความผิดปกติทางกายวิภาค การประเมินสถานภาพโภชนาการ โรคท่ี  

ที่สําคัญชนิดตาง ๆ บทบาทของอาหารและโภชนาการในการปองกันและรักษาโรค กรณีศึกษา 

 The relation of nutrition to health and diseases; nutritional needs for different 

ages; illness and diseases caused by nutritional deficiency; anatomical disorders; assessment 

of nutritional status; various important diseases; roles of food and nutrition for prevention 

and treatment; case studies 
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1202468 ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความงาม 3(3-0-6) 

              Dietary Supplement Products for Beauty 

 ชนิด และความสําคัญของสารอาหารและสารสําคัญเพื่อความงาม แหลงที่มาของสารอาหารและ

สารสําคัญ ประเภทและกลไกการออกฤทธิ์ของผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือความงาม มาตรฐานตามกฎหมายของ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความงาม แนวโนมธุรกิจ และแนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑเสริมอาหารเพื่อความ

งาม 

 Types and importance of nutrients and active compounds for beauty; sources of 

nutrients and active compounds; categories and mechanisms of action of dietary supplements; 

standards and law of dietary supplements for beauty; business trends and product 

development for dietary supplement products for beauty 
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3.2 ชื่อ - สกุล ตําแหนง และคุณวุฒิของอาจารย  

 3.2.1 อาจารยประจําหลักสูตร  

ลําดับ ชื่อ - สกุล 
ตําแหนง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ สาขาวิชา สถาบัน ป 

1 นายถาวร  จนัทโชต ิ ผูชวยศาสตราจารย Dr. nat. 

tech. 

Food science 

and Technology 

University of Natural 

Resources, and 

Applied Life Sciences, 

Vienna, Austria 

2549 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2540 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2537 

2 นายพณัฐ  กิตตพิัฒนบวร ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.สงขลานครนิทร 2555 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครนิทร 2547 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครนิทร 2545 

3 นางสาวจารุรัตน  ปญโญ อาจารย ปร.ด. เภสัชศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2558 

วท.ม. เภสัชวิทยา ม.สงขลานครนิทร 2545 

พย.บ พยาบาลศาสตร ม.สงขลานครนิทร 2541 

4 นางณัฐกาญจน  แดงมณ ี อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

เภสัชศาสตร  

จุลชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.สงขลานครนิทร 

2556 

2549 

5 นายพรวชิัย  เต็มบุตร อาจารย ปร.ด. 

วท.บ. 
(เกยีรตินิยม

อันดับ 2) 

เภสัชศาสตร  

ชีววิทยา 

ม.สงขลานครนิทร 

ม.ทักษิณ 

2560 

2550 

6 นางวไิลลักษณ  กลอมพงษ ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2551 

   วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2538 

   วท.บ. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2536 

7 นางชลทิศา  สุขเกษม  ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ ม.สงขลานครินทร 2552 

   วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2540 

   วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2534 

8 นางสาวธิดารตัน  จุทอง ผูชวยศาสตราจารย Dr.-Ing. Bioprocess 

Engineering 

Technische Universitaet 

Dresden, Germany. 

2554 

   วท.ม. เทคโนโลยีชีวภาพ ม.สงขลานครินทร 2544 

   วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2541 
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ลําดับ ชื่อ - สกุล 
ตําแหนง 

ทางวิชาการ 
คุณวุฒิ สาขาวิชา สถาบัน ป 

9 นางพรพิมล  มะยะเฉียว ผูชวยศาสตราจารย วศ.ด. วิศวกรรมอาหาร ม.เทคโนโลยพีระจอมเกลา

ธนบุรี 

2552 

   วศ.ม. วิศวกรรมอาหาร ม.เทคโนโลยพีระจอมเกลา

ธนบุรี 

2548 

   วท.บ. 

(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2538 

10 นางสาวรสวันต  อินทรศิริสวสัดิ์ อาจารย 

 

ปร.ด. วิ ทย า ศ า ส ต ร แ ล ะ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.สงขลานครินทร 2557 

   วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2550 

   วท.บ. วิ ท ย า ศ า ส ต ร แ ล ะ

เทคโนโลยีอาหาร 

ม.เกษตรศาสตร 2547 

11 นายสรรพสิทธิ์  กลอมเกลา รองศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยอีาหาร ม.สงขลานครินทร 2550 

   วท.บ. 

(เกยีรตินิยม

อันดับ 2) 

อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2545 

12 นางรัทรดา  เทพประดิษฐ อาจารย Dr. nat. 

techn. 

 

 Food Science and 

Technology 

 

University of Natural 

Resources and  Applied 

Life Sciences, Vienna, 

Austria. 

2553 

 

 

   วท.ม. 

 

พั ฒ น า ผ ลิ ต ภั ณ ฑ  

อุตสาหกรรมเกษตร 

ม.เกษตรศาสตร 

 

2545 

 

   วท.บ. 

(เกยีรตินิยม

อันดับ 1) 

อุตสาหกรรมเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอม

เกลาเจาคุณทหาร

ลาดกระบัง 

2540 

13 นางสาวอมรรัตน  ถนนแกว             ผูชวยศาสตราจารย ปร.ด. เทคโนโลยีอาหาร ม.สงขลานครินทร 2549 

   วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร ม.สงขลานครินทร 2544 

14 นางสาวจุฬาลักษณ อนทอง อาจารย ปร.ด. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2561 

   วท.ม. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2556 

   วท.บ. จุลชีววิทยา ม.สงขลานครินทร 2554 
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3.2.2 อาจารยพิเศษ 

  เปนบุคลากรที่มีความเชี่ยวชาญเฉพาะทาง โดยเชิญมาเปนครั้งคราวและเปนไปตาม

ขอบังคบัมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย หลักเกณฑและวิธีการแตงตั้งอาจารยพิเศษ พ.ศ. 2551 ลงวันที ่1 สิงหาคม 

พ.ศ. 2551 และตามประกาศเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 ขอ 10.1.3 อาจารยผูสอน 

วรรคที่ 2 “ในกรณีของอาจารยพิเศษอาจไดรับการยกเวนคุณวุฒิปริญญาโทแตทั้งนี้ตองมีคุณวุฒิข้ันต่ําปริญญา

ตรีหรือเทียบเทา และมีประสบการณการทํางานที่เก่ียวของกับวิชาที่สอนมาแลวไมนอยกวา 6 ป ทั้งนี้ อาจารย

พิเศษตองมีชั่วโมงสอนไมเกินรอยละ 50 ของรายวิชาโดยมีอาจารยประจําเปนผูรับผิดชอบรายวิชานั้น” 
 

4. องคประกอบเกี่ยวกับการฝกภาคสนาม (การฝกประสบการณวิชาชีพ หรือสหกิจศึกษา)  

 1. รายวิชา 1202453 ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

270 ชั่วโมง โดยฝกประสบการณวิชาชีพที่เก่ียวของกับสาขาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

ในสถานประกอบการของหนวยงานราชการ เอกชน หรือองคกรชุมชนตาง ๆ จํานวนไมนอยกวา 270 ชั่วโมง 

และมีการนําเสนอผลการฝกประสบการณวิชาชีพ 

 2. รายวิชา 1202456 สหกิจศึกษา 6(0-18-0) โดยใหปฏิบัติงานในสถานประกอบการ หรือหนวยงานที่

ดําเนินงานเก่ียวของทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร ตามโครงการสหกิจศึกษา  

มีระยะเวลา 1 ภาคเรียน 

 4.1 มาตรฐานผลการเรียนรูของประสบการณภาคสนาม 

4.1.1 วิเคราะหและสังเคราะหความรูทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

เพ่ือประกอบอาชีพ 

4.1.2 สื่อสารและทํางานรวมกับบุคคลอ่ืนไดทุกระดับอยางเหมาะสม 

4.1.3 มีความอดทนและรับผิดชอบตอหนาที่ 

4.1.4 มีทักษะการคิดวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพ 

4.1.5 มีทักษะการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนและนําเสนอ 

 4.2 ชวงเวลา 

รายวิชา ชั้นป ภาคเรียนท่ี 

1202453 ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

ชั้นปท่ี 4 1 

1202456 สหกิจศึกษา ชั้นปที่ 4 2 

4.3 การจัดเวลาและตารางสอน 

รายวิชา ชั้นป ภาคเรียนท่ี จํานวน 

1202453 ฝ กประส บกา รณ วิ ช า ชี พทา ง

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

ชั้นปท่ี 4 1 ไมนอยกวา 270 ชั่วโมง 

1202456 สหกิจศึกษา ชั้นปที่ 4 2 1 ภาคเรียน 
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5. ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําโครงงานหรือวิจัย  

5.1 คําอธิบายโดยยอ 

การบรรยายกระบวนการทําวิ จัย รายละเอียดตามรายวิชา 1202454 โครงงานเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 3(0-9-0) จัดกลุมนิสิตในการทําวิจัย กลุมละ 2 - 3 คน จัดทําขอเสนอ

โครงงานวิจัยและทํางานวิจัยเชิงทดลองตามโจทยที่สนใจ ภายใตการดูแลของอาจารยที่ปรึกษา นําเสนอ

ผลงานวิจัยในรูปแบบรายงานและวาจา มีการจัดนิทรรศการเสนอผลงาน และตองผานการประเมินผลงานวิจัย

จากคณะกรรมการในสาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู 

5.2.1 มีจิตสํานึกและความรับผิดชอบตอสังคมตามจรรยาบรรณของการประกอบอาชีพ 

5.2.2 วิเคราะหและสังเคราะหความรูทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

เพ่ือประกอบอาชีพ 

5.2.3 สื่อสารและทํางานรวมกับบุคคลอ่ืนไดทุกระดับอยางเหมาะสม 

5.2.4 มีความอดทนและรับผิดชอบตอหนาที่ 

5.2.5 มีทักษะการคดิวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพ 

5.2.6 มีทักษะการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนและนําเสนอ 

5.3 ชวงเวลา  

ภาคเรียนที่ 1 หรือ 2 ชั้นปที่ 4 

5.4 จํานวนหนวยกิต 

โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารจํานวน 3 หนวยกิต หรือ 9 ชั่วโมง/

สัปดาห เพ่ือจัดทําขอเสนอโครงงานวิจัยและทํางานวิจัยเชิงทดลอง 

5.5 การเตรียมการ 

5.5.1 อาจารยที่ปรึกษาใหคําแนะนํานิสิต โดยใหนิสิตเปนผูเลือกอาจารยท่ีปรึกษาโครงงานและ

หัวขอโครงงาน 

5.5.2 อาจารยที่ปรึกษาโครงงานติดตามการทํางานตามแผนงานการทําโครงงานของนิสิต 

5.5.3 จัดเตรียมวัสดุอุปกรณสิ่งอํานวยความสะดวกในการทําโครงงานวิจัย เชน เครื่อง

คอมพิวเตอร เครื่องมือ อุปกรณ สารเคมี  

5.6 กระบวนการประเมินผล 

5.6.1 ประเมินคุณภาพโครงงานโดยอาจารยประจําสาขาวิชาและอาจารยที่ปรึกษาโครงงาน 

5.6.2 ประเมินความกาวหนาในระหวางการทําวิจัยหรือโครงงานโดยอาจารยที่ปรึกษาโครงงาน 

5.6.3 ประเมินผลการทํางานของนิสิตในภาพรวมจากการติดตามการทํางาน ผลงานที่เกิดในแต

ละข้ันตอน และรายงานผลการประเมินเปนระดับข้ัน 
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หมวดท่ี 4 ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนและการประเมินผล 
 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนิสิต 

คุณลักษณะพเิศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนิสิต รายวิชาที่สงเสริมคุณลักษณะพิเศษ 

1. มีคุณธรรม จริยธรรม 

จ ร ร ย า บ ร รณ ใ น ก า ร

ป ร ะ ก อ บ อ า ชี พ  มี

จิ ต สํ า นึ ก  แ ล ะค ว า ม

รับผิดชอบตอสังคมตาม

มาตรฐาน 

 

มีการสอดแทรกจรรยาบรรณ

ทางวิช าการและวิช าชีพใน

รายวิชาของสาขาฯ 

 

วิชาบังคับ 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 

1202212 สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202222 ผลติภัณฑเสริมอาหาร  

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและ

การตรวจสอบความถูกตองของ

กระบวนการผลิต 

1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202456 สหกิจศึกษา 

วิชาเลือก 

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 
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2. มีความรู  ทักษะทาง

ปญญาและคิดวิเคราะห 

ด า น ป ร ะ ส บ ก า ร ณ

ภาคทฤษฎี เทคโนโลยี

เ ค รื่ อ ง สํ า อ า ง แ ล ะ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

1. มีรายวิชาเนนทั้งทฤษฎีและ

ป ฏิ บั ติ ท า ง เ ท ค โ น โ ล ยี

เครื่ องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหารสอดคลองกับการ

ผลิต วัตถุดิบ สารธรรมชาติท่ีใช

ใน การผลิตและ และการเปน

ผูประกอบการ  

2. วิ ท ยากรบรรยายพิ เศษ

หัวขอที่ทันสมัยกับสถานการณ

ดานเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

วิชาบังคับ 

1202111 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202214 การตั้งตํารับเครื่องสําอาง 

1202211 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202212 สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 

1202215 ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพ

ของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202223 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง 

1202224 เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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  1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและ

การตรวจสอบความถูกตองของ

กระบวนการผลิต 

1202331 การประเมินผลิตภัณฑและความ

ปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202332 การวิจัยผูบริโภค 

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน

ผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202352    สถิติและการวางแผนการทดลอง 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

วิชาเลือก 

1202421 ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด 

1202422 เครื่องสําอางแตงสี 

1202423 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหาร

สุขภาพจากแหลงกําเนิดสัตวและ

จุลินทรีย 

1202424 ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหาร

สุขภาพจากแหลงกําเนิดพืชและสมุนไพร

1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 
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  1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202456 สหกิจศึกษา 

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 

1202463 เทคโนโลยีความงาม 

  1202464 การจัดการศูนยความงาม   

  1202465 ธุรกิจสปา 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 

1202468    ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือความงาม 

3. มี ม นุ ษ ย สั ม พั น ธ  

ค ว า ม เ ป น ผู นํ า แ ล ะ

ผูรวมงานที่ดี มีทักษะใน

ดานวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสารรวมทั้งการใช

เทคโนโลยีสารสนเทศ 

1. รายวิชาตาง ๆ ไดมีการสอน

ใหฝกสืบคนและแสวงหาความรู

ทางเทคโนโลยีดวยตนเอง 

2. มีการประยุกตใชทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนว

ทางการแกปญหาได 

วิชาบังคับ 

1202112 ปฏิบัติการชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับ

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202111 ชีวเคมีเบ้ืองตนสําหรับเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202212 สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง 

1202213 สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากธรรมชาติ 

1202221 ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202222 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

1202311 จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตร

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202332 การวิจัยผูบริโภค 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน

ผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 



มคอ.2 ปริญญาตรี - 60 - 

คุณลักษณะพเิศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนิสิต รายวิชาที่สงเสริมคุณลักษณะพิเศษ 

  1202351 การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทาง

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202352    สถิติและการวางแผนการทดลอง 

1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ   

                 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202451 เทคนิคการวิจัย 

1202452 สัมมนา 

1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

วิชาเลือก 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202455 เตรียมสหกิจศึกษา 

1202456 สหกิจศึกษา 

1202461 ศาสตรแหงการชะลอวัย 

1202462 การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และสุขภาพ 

1202463 เทคโนโลยีความงาม 

1202464 การจัดการศูนยความงาม 

1202466 ศาสตรแหงอายุวัฒนะ 

1202467 โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย 
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4. มีความรูและทักษะ

พ้ื น ฐ า น ก า ร เ ป น ผู

ป ร ะ ก อ บ  ก า ร ด า น

ผลิตภัณฑเครื่องสําอาง 

แ ล ะ ผ ลิ ต ภั ณ ฑ เ ส ริ ม

อาหาร 

1. มีรายวิชาเนนทั้งทฤษฎีและ

ป ฏิ บั ติ ท า ง เ ท ค โ น โ ล ยี

เครื่ องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหารสอดคลองกับการ

ผลิต นวัตกรรม บรรจุภัณฑ การ

ออกแบบโ รง งานกฎหมาย 

การตลาดและหลักการการเปน

ผูประกอบการ  

2.  มีการสอดแทรกเรื่องราว

เก่ียวกับความอดทน 

 

วิชาบังคับ 

1202321 ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202322 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202323 นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับ

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202324 กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202325 การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202326 หลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตและ

การตรวจสอบความถูกตองของ

กระบวนการผลิต 

1202331 การประเมินผลิตภัณฑและความ

ปลอดภัยของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202332 การวิจัยผูบริโภค 

1202341 การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 

1202342 หลักการสรางธุรกิจและการเปน

ผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

  1202361 ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและ   

                 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

  1202453 การฝกประสบการณวิชาชีพทาง 

                 เทคโนโลยีเครื่องสําอาง และ 

                 ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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คุณลักษณะพเิศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนิสิต รายวิชาที่สงเสริมคุณลักษณะพิเศษ 

  วิชาเลือก 

1202454 โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

1202456 สหกิจศึกษา 

 1202464 การจัดการศูนยความงาม   

 1202465 ธุรกิจสปา 
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1. ดานคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 มีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และ

ปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

 

1. มีการสอดแทรกจิตสํานึกและความรับผิดชอบตอ

สังคมตามมาตรฐาน ขอกําหนด และกฎหมายที่

เก่ียวของกับในรายวิชาของสาขาฯ 

2. มอบหมายใหนิสิตทํางานเปนรายบุคคลและเปนกลุม 

เพ่ือฝกการมีจิตสํานึกและความรับผิดชอบตอสังคม 

3. กิจกรรมสงเสริมและปลูกฝงการมีจิตสํานึกและความ

รับผิดชอบตอสังคม และมีความภาคภูมิใจในวิชาชีพ  

ผานการเรยีนรูจากสถานการณจริง    

4. รายวิชาของสาขาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารมีการฝกปฏิบัติควบคู กับ

ภาคทฤษฎี มีรายวิชาสหกิจศึกษา 

 

1. ประเมินการมีคุณธรรม จริยธรรมจากการ

เข า เรี ยนตรงเวลา การส งงานที่ ได รับ

มอบหมาย การเขารวมกิจกรรม 

2. สังเกตพฤติกรรมจากการทํางานกลุม การมี

จิตสํานึกและความรับผิดชอบตอสังคม 

3. ป ร ะ เ มิ น ค ะ แ น น จ า ก ร า ย วิ ช า ฝ ก

ประสบการณ วิ ช าชีพทาง เทคโน โล ยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โครงงานเทคโนโลยี เครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจศึกษา ทั้ง

จากคณาจารยที่รับผิดชอบ และหนวยงาน

ที่นิสิตเขารับการฝก 

4. ประเมินความรูผานการทดสอบยอย การ

สอบกลางภาคและปลายภาคการเรียนใน

วิชาที่เก่ียวของ 
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2. ดานความรู 

2.1 สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการ

ผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพใน ผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

2.2 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการผลิต

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ เสริม 

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย 

2.3 สามารถอธิบายหลักการและทฤษฎี และมีทักษะ

พ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

1. มีการจัดการสอนและการเรียนรูผานการบรรยายใน

หองเรียน ควบคูกับการฝกปฏิบัติในหองปฏิบัติการ 

และรวมกับสถานประกอบการในพื้นที่ชุมชนของ

ทองถ่ิน  

2. มีการฝกปฏิบัติจริงในโรงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิ ต ภัณฑ เ ส ริ ม อ าหา รผ า น ร าย วิ ช า ฝ ก

ประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจศึกษา 

3. มีกิจกรรมศึกษาดูงานในรายวิชาตาง ๆ และโครงการ

ดูงานนอกสถานท่ีภายใน และนอกประเทศ เพื่อให

นิสิตไดเรียนรูจากสถานที่ปฏิบัติงานจริงและมีโอกาส

ไดแลกเปลี่ยนเรียนรูกับผูประกอบการ  

4. จัดบรรยายพิเศษเ พ่ือแลกเปลี่ยนความรู และ

ประสบการณ  โดยวิทยากรภายนอกที่ มีความ

เชี่ยวชาญ และมีประสบการณตรงทางดานการผลิต

และธุรกิจเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

1. ประเมินความรูผานการทดสอบยอย การ

สอบปฏิบัติ และการสอบกลางภาคและ

ปลายภาคการเรียน 

2. ประเมินความรู จ ากรายงานและการ

นําเสนอ   

3. ประ เ มิ น ผ ล สั ม ฤทธิ์ จ า ก ง า นที่ ไ ด รั บ

มอบหมาย 

4. ประเมินผลจากการฝกปฏิบัติผานรายวิชา

ฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

โครงงานเทคโนโลยี เครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารและสหกิจศึกษา 

5. สังเกตพฤติกรรม และการปฏิบัติงานของ

นิสิต 
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 5. มี กิจกร รมที่ เพิ่ ม พูนความรู วิ ช าการทา งด า น

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

และศาสตรท่ีเก่ียวของ เชน การประกวดแขงขัน การ

นําเสนอผลงานทางวิชาการ เปนตน 

 

3. ดานทักษะทางปญญา 

3.1 สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ คุณภาพ 

ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย ใหเปนไปตาม

ข อ กํ า ห น ด แ ล ะ ก ฎ ห ม า ย ข อ ง ผ ลิ ต ภั ณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

3.2 สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนาผลิต

ภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารบน

พ้ืนฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติ

และภูมิปญญาทองถิ่น ท่ีสอดคลองกับความ

ตองการของตลาด 

 

1. จัดการเรียนการสอนใหมีการเรียนรูแบบการ

แกปญหาเปนฐาน (PBL) เพื่อใหนิสิตมีความสามารถ

วิ เคราะห  สั ง เคราะห  ผ านการอภิปรายกลุม  

กรณีศึกษา และการเสนอแนวทางแกไขปญหา

ทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหารผานรายวิชาตาง ๆ ในหลักสูตร 

2. มีกระบวนการเรียนการสอนที่มีการฝกทักษะการ

ทดลองในหองปฏิบัติการ การวิ เคราะหและ

สังเคราะหความรูจากการทดลอง และการสรุป

รายงานผลพรอมการใหขอเสนอแนะตาง ๆ   

3. มีการมอบหมายงานใหนิสิตศึกษาคนควาดวยตนเอง

ในรายวิชาตาง ๆ และในรายวิชาสัมมนาเพื่อฝกการ

คิดวิเคราะหและสังเคราะหขอมูล 

 

 

1. ประ เมิ น โ ดย ใช ข อสอบ เ ก่ี ย วกั บก าร

วิเคราะหและสังเคราะหและบูรณาการ

ความรูทางดานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือตอยอดพัฒนา 

และแกปญหาที่เก่ียวของกับการประกอบ

อาชีพ 

2. ประเมินความสามารถในการวิเคราะหและ

สั ง เคราะหความรูทางดานเทคโนโลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารจาก

รายงานปฏิบัติการ และรายงานสัมมนา 

โครงงานเทคโนโลยี เครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหารและสหกิจศึกษา 

ตลอดจนการนําเสนอรายงาน 
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4. มีรายวิชาที่นิสิตตองนําความรูจากการวิเคราะหและ

สังเคราะหมาบูรณาการเพ่ือตอยอดพัฒนา และ

แกปญหา เชน รายวิชา โครงงานเทคโน โลยี

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจ

ศึกษา 

3. ประเมินผลการปฏิบัติ งานจากการฝก

ประสบการณวิชาชีพและสหกิจศึกษา 

4. ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

4.1 สามารถสื่อสารทั้ งการพูด  ฟ ง  อ าน เขียน

ภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางาน

รวมกับผูอื่นได 

 

 

1. กิจกรรมการเรียนการสอนที่เนนการทํางานเปนกลุม

และงานที่ตองมีปฏิสัมพันธระหวางบุคคล ใหนิสิตรู

บทบาทหนาท่ีของตนเองในการเปนทั้งผูนําและผู

ตามที่ดีและฝกความรับผิดชอบ 

2. ปลูกฝงใหนิสิตมีความอดทนรับผิดชอบตอหนาที่ การ

มีมนุษยสัมพันธและการติดตอและประสานงานกับ

บุคคลและหนวยงานตาง  ๆ ในสั งคมไดอย าง

เหมาะสม  
 
 
 

 

 

1. สังเกตพฤติกรรมนิสิตในการปฏิบัติตาม

ระเบียบ และขอปฏิบัติตาง ๆ 

2. ประเมินการปฏิบัติงานและการนําเสนองาน

เปนกลุม 

3. ประเมินจากผลการฝกประสบการณวิชาชีพ

โดยคณาจารยที่รับผิดชอบและหนวยงานที่

นิสิตเขารับการฝก 

4. ประเมินความสม่ํ า เสมอการเ ข า ร ว ม

กิจกรรมกลุมและประสบการณการเรียนรู

จากภาคปฏิบัติ 
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5. ดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และ

การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทางเทคโนโลยี

ดวยตนเองรวมถึงการประยุกตใช ทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนวทางการแกปญหา

ได 

1. มอบหมายงานใหนิสิตวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิง

คุณภาพ สื่อสาร และใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการ

สืบคนและนําเสนอทางวิชาการ ผานรายวิชาในสาขา

ฯ สัมมนา โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร และสหกิจศึกษา 

2. จัดการเรียนการสอนที่เนนการฝกทักษะการสื่อสาร 

ดานการพูด การฟง และการเขียน ในระหวางผูเรียน 

ผูสอน และผูเก่ียวของ 

3. ฝกปฏิบัติวิเคราะหเชิงตัวเลขและเชิงคุณภาพและ

การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

4. จัดอบรมเทคนิคการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการ  

สืบคนและนําเสนอ 

1. ประเมินผลงานนิสิตที่มีการวิเคราะหเชิง

ตัวเลขและเชิงคุณภาพ และนําเสนอผลงาน

โดยการใชเทคโนโลยีสารสนเทศท่ีเหมาะสม 

2. ประเมินทักษะการสื่อสารดานการพูด  

การฟง และการเขียน 
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3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา 

 (Curriculum Mapping)   

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

ผลการเรียนรูในตารางมีความหมาย ดังนี้ 

1. ดานคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 มีคุณธรรมและจริยธรรม โดยเนนความซื่อสัตยสุจริต สุภาพ ออนนอมถอมตน และยึด

หลักธรรมในการดําเนินชีวิตอยางพอเพียง 

1.2 มีวินัย ขยันและรับผิดชอบในหนาที่ทั้งตอตนเองและผูอ่ืน 

2. ดานความรู 

2.1 มีความรอบรูในศาสตรตาง ๆ ที่เก่ียวของกับธรรมชาติ ชีวิตและสังคม 

2.2 มีโลกทัศนกวางไกล มีความเขาใจธรรมชาติ ตนเองและสังคม 

3. ดานทักษะทางปญญา 

3.1 มีความสามารถในการคิดวิเคราะห สังเคราะหอยางเปนระบบ 

3.2 สามารถบูรณาการศาสตรตาง ๆ ไปประยุกตเพื่อพัฒนาตนเองและสังคมได 

3.3 มีความใฝรูและสามารถแสวงหาความรูดวยตนเอง 

4. ดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผดิชอบ 

4.1 เคารพกฎ ระเบียบสังคม และมีความรับผิดชอบตอตนเอง ชุมชน และสังคม 

4.2 มีมนุษยสัมพันธที่ดี เคารพและใหคุณคาแกตนเองและผูอ่ืน 

4.3 มีจิตอาสาและสํานึกสาธารณะสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนทั้งในฐานะผูนําและสมาชิกของ

ชุมชนและสังคม 

4.4 ยอมรับความแตกตางทางความคิดและวัฒนธรรม เรียนรูที่จะอยูรวมกับสมาชิกในสังคมที่

มีความหลากหลายทางวัฒนธรรมไดอยางมีความสุข 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 มีความสามารถในการสืบคน รวบรวมขอมูล วิเคราะห สังเคราะห สรุปประเด็น นําเสนอ

และสื่อสารโดยใชภาษาไทยหรือภาษาตางประเทศไดอยางมีประสิทธิภาพ  

5.2 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและสารสนเทศอยางเหมาะสมและรูเทาทัน 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบตอผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

 ความรับผิดชอบหลัก  ความรับผิดชอบรอง 

รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

กลุมการใชภาษา              

0000111  ภาษาไทยสําหรับอุดมศึกษา              

0000121  ภาษาอังกฤษพื้นฐานในชีวิตประจําวัน              

0000122  การอานและเขียนภาษาอังกฤษพื้นฐาน              

กลุมบูรณาการ              

0000161  คุณภาพชีวิต              

0000162  สิ่งแวดลอมกับการดําเนินชีวิต              

0000261  สังคมยั่งยืนและเศรษฐกิจพอเพียง              
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รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

กลุมวิชาบังคับเลือก              

0000262  ทักษิณศึกษา              

0000263  วิถีชุมชนทองถิ่น              

กลุมวิชาเลือก              

0000131  ภาษาและวัฒนธรรมพมา              

0000132  ภาษาและวัฒนธรรมเวียดนาม              

0000133  ภาษาและวัฒนธรรมเกาหลี              

0000134  ภาษาและวัฒนธรรมญี่ปุน              

0000135  ภาษาและวัฒนธรรมจีน              
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รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

0000136  ภาษาและวัฒนธรรมมลายู              

0000163  วิถีอาเซียน              

0000164  หลักปรัชญาและศาสนาเพ่ือการพัฒนาชีวิต              

0000165  ชมศลิป ดูหนัง ฟงเพลง              

0000166  ไฟฟากับชีวิต              

0000167  อาหารเพื่อชีวิตและความงาม              

0000168  การอานเพ่ือชีวิต              

0000169  กีฬาและนันทนาการเพ่ือสุขภาพ              

0000264  เศรษฐศาสตรและการจัดการ              
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รายวิชา 

1. คุณธรรม 

จริยธรรม 
2. ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

 

5. ทักษะ 

การวิเคราะห 

เชิงตัวเลข 

การสื่อสาร 

และการใช

เทคโนโลยี 

สารสนเทศ 

 

1.1 1.2 2.1 2.2 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 

0000265  ความมั่นคงทางอาหารและพลังงานกับการ 

              พัฒนาคุณภาพชีวิต 
             

0000266  เศรษฐกิจสรางสรรค              

0000267  ทัศนศิลปและสังคีตวิจักษ              

0000268  การเมืองการปกครองไทย              
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3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสู รายวิชา 

 (Curriculum Mapping)   

หมวดวิชาเฉพาะ 

ผลการเรียนรูในตารางมีความหมายดังนี้ 

1. ดานคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 มีความซื่อสัตย ความรับผิดชอบ มีวินัย และปฏิบัติตามจรรยาบรรณในการประกอบอาชีพ 

2. ดานความรู 

2.1 สามารถอธิบายวัตถุดิบ สารธรรมชาติที่ใชในการผลิต และสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

2.2 สามารถเลือกใชเทคโนโลยีและมีทักษะการผลิตผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม 

อาหารใหมีคณุภาพตามมาตรฐานและปลอดภัย 

2.3 สามารถอธิบายหลักการและทฤษฎีและมีทักษะพ้ืนฐานการเปนผูประกอบการดานผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร   

3. ดานทักษะทางปญญา 

3.1 สามารถวิเคราะหและประเมินลักษณะ คุณภาพ ประสิทธิภาพ และความปลอดภัย ใหเปนไป

ตามขอกําหนดและกฎหมายของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  

3.2 สามารถคิดวิเคราะห สรางสรรคและพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร

บนพ้ืนฐานของการประยุกตใชทรัพยากรธรรมชาติและภูมิปญญาทองถ่ินที่สอดคลองกับความตองการของ

ตลาด  

4. ดานทักษะความสัมพนัธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

4.1 สามารถสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน เขียนภาษาไทยและภาษาสากล และสามารถทํางานรวมกับ

ผูอื่นได  

5. ดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 สามารถสืบคนและแสวงหาความรูทางเทคโนโลยีดวยตนเอง รวมถึงการประยุกตใชทักษะทาง

คอมพิวเตอรและเสนอแนะแนวทางการแกปญหาได 
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 แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping)  

หมวดวิชาพื้นฐานเฉพาะ 

 ความรับผิดชอบหลัก  ความรับผิดชอบรอง 

รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

วิชาพื้นฐานเฉพาะดาน         

0204223 เคมีอินทรียพ้ืนฐาน         

0204232 เคมีเชิงฟสิกส         

0204252 เคมีวิเคราะหเบ้ืองตน         

0204293 ปฏิบัติการเคมีอินทรียพ้ืนฐาน         

0204297 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหเบ้ืองตน         

0209106 ฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ         

0209196 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับวิทยาศาสตรชีวภาพ         
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202111  ชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202112  ปฏิบัติการชีวเคมีเบื้องตนสําหรับเทคโนโลยีเครื่องสําอาง

และผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202211  วัตถุดิบเครื่องสําอาง         

1202212  สารธรรมชาติที่ใชในเครื่องสําอาง         

1202213  สารออกฤทธ์ิทางชีวภาพจากธรรมชาติ         

1202214  การตั้งตํารับเครื่องสําอาง         

1202215  ความคงตัวและการรักษาความคงสภาพของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

 

        

1202221  ผลิตภัณฑธรรมชาติที่ใชในผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202222  ผลิตภัณฑเสริมอาหาร         
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202223  เทคโนโลยีเครื่องสําอาง         

1202224  เทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202311  จุลชีววิทยาสําหรับวิทยาศาสตรเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 
        

1202321  ฉลากและบรรจุภัณฑของผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202322  การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร     
        

1202323  นวัตกรรมและเทคโนโลยีสําหรับผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202324  กฎหมายและจริยธรรมทางผลิตภัณฑเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202325  การออกแบบโรงงานผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑ

เสริมอาหาร 
        

1202326  หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตและการตรวจสอบ

ความถูกตองของกระบวนการผลิต           
        

1202331  การประเมินผลิตภัณฑและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
        

1202332  การวิจัยผูบริโภค         

1202341  การตลาดเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202342  หลักการสรางธุรกิจและการเปนผูประกอบการดาน 

ผลิตภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร  
        

1202351  การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพทางผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202352  สถิติและการวางแผนการทดลอง         

1202361  ภาษาอังกฤษสําหรับเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริม

อาหาร 
        

1202451  เทคนิคการวิจัย         

1202452  สัมมนา         

1202453  การฝกประสบการณวิชาชีพทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและ

ผลิตภัณฑเสริมอาหาร       
        

1202454  โครงงานเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร         

1202455  เตรียมสหกิจศึกษา         

1202456  สหกิจศึกษา         

รวม  ความรับผิดชอบหลัก  37 20 20 14 27 14 20 19 

1202421  ผลิตภัณฑปองกันแสงแดด         
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202422  เครื่องสําอางแตงสี         

1202423  ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิด

สัตวและจุลินทรีย 
        

1202424  ผลิตภัณฑเสริมอาหารและอาหารสุขภาพจากแหลงกําเนิด

พืชและสมุนไพร 
        

1202461  ศาสตรแหงการชะลอวัย         

1202462  การใหคําปรึกษาผลิตภัณฑเครื่องสําอางและสุขภาพ         

1202463  เทคโนโลยีความงาม         

1202464  การจัดการศูนยความงาม         

1202465  ธุรกิจสปา         

1202466  ศาสตรแหงอายุวัฒนะ         

1202467  โภชนาการกับสุขภาพและโรคภัย         
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รายวิชา 

1. 

คุณธรรม 

จริยธรรม 

2. ความรู 
3. ทักษะทาง

ปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพัน

ธระหวาง

บุคคลและ

ความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะ

การ

วิเคราะห 

เชิงตัวเลข

การสื่อสาร

และการใช

เทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1.1 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 4.1 5.1 

1202468  ผลิตภัณฑเสริมอาหารเพ่ือความงาม         

รวม  ความรับผิดชอบหลัก  12 10 2 2 5 7 6 8 

ความรับผิดชอบรอง - - - - - - - - 
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หมวดท่ี 5 หลักเกณฑในการประเมินผลนิสิต 

 

1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑในการใหระดับคะแนน (เกรด) 

นิสิตจะตองมีเวลาเรียนในรายวิชาหนึ่ง ๆ ไมนอยกวารอยละ 80 ของเวลาเรียนทั้งหมดของรายวิชานั้น  

จึงจะไดรับผลการเรียนในรายวิชานั้น ระบบการประเมินผลการเรียนของแตละรายวิชาเปนแบบระดับขั้น              

โดยเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที่ 5                          

(ภาคผนวก ค) 

 

2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนิสิต  

การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูขณะนิสิตยังไมสําเร็จการศึกษาใชรูปแบบการทวนสอบของคณะ

อุตสาหกรรมเกษตรและชีวภาพดังนี้ 

 การทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรูในรายวิชาจากขอสอบ 

1. การทวนสอบในระดับหลักสูตร โดยกรรมการบริหารหลักสูตรภายใตการกํากับของประธาน

สาขาวิชา ประเมินความสอดคลองของเนื้อหาขอสอบกับผลการเรียนรูท่ีกําหนดไวในแผนการสอนของรายวิชา 

ประเมินความเหมาะสมของการใหคะแนนในกระดาษคําตอบตามแผนการสอน  

2. การทวนสอบในระดับคณะ โดยคณะกรรมการบริหารคณะ ภายใตการกํากับของคณบดีหรือ

รองคณบดีฝายวิชาการ ประเมินความสอดคลองของเนื้อหาขอสอบกับผลการเรียนรูท่ีกําหนดไวในแผนการ

สอนของรายวิชา ประเมินความเหมาะสมของการใหคะแนนในกระดาษคําตอบตามแผนการสอน  

การทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรยีนรูนอกชั้นเรียน 

 การทวนสอบในระดับหลักสูตร แตงตั้งกรรมการเพ่ือทวนสอบความรูนอกชั้นเรียนโดยมี 2 

บริบท คือ สัมภาษณผูเรียนเก่ียวกับผลสัมฤทธิ์ของการเรียนรูในรายวิชาในแตละภาคเรียน โดยใชแบบ

สัมภาษณ สัมภาษณพ่ีเลี้ยงในสถานประกอบการท่ีนิสิตไดรับการฝกประสบการณวิชาชีพและสหกิจศึกษา 

เกี่ยวกับผลสัมฤทธิ์ของการฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ โดยใชแบบสัมภาษณ พรอมทั้งใหสถาน

ประกอบการประเมินสมรรถนะของนิสิตและขอเสนอแนะเพ่ิมเติม 

การทวนสอบสมรรถนะของศิษยเกา 

1. การทวนสอบจากผูใชศิษยเกา หลักสูตรประเมินความพึงพอใจจากผูประกอบการที่ใชศิษยเกา

รวมถึงสมรรถนะการทํางาน การปรับตัวและพฤฒิกรรมการแสดงออก โดยทําการทวนสอบพรอมทั้งบันทึก

ขอมูลประจําทุกป 

2. การทวนสอบจากศิษยเกา หลักสูตรสอบถามขอมูลพรอมทั้งบันทึกขอมูลประจําทุกปเก่ียวกับ

การไดงานทํา การวางงาน และการศึกษาตอ ประเมินความพึงพอใจของศิษยเกาตอสภาวการณของนิสิต 

พรอมทั้งใหศิษยเกาสะทอนผลสัมฤทธิ์ของการเรียนรูของหลักสูตรตอสถานการณของตนเองในปจจุบัน รวมทั้ง

ขอเสนอแนะเพ่ิมเติม 
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3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 

นิสิตตองลงทะเบียนรายวิชาครบตามโครงสรางหลักสูตร สอบผานและมีผลการประเมินโดยสมบูรณทุก

รายวิชาที่ลงทะเบียน ทั้งนี้ ตองมีคาเฉลี่ยสะสมไมนอยกวา 2.00 และตองเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัย

ทักษิณ วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 หมวดที ่8 ขอ 37 และขอ 38 (ภาคผนวก ค) 
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หมวดท่ี 6 การพัฒนาคณาจารย 

 

1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 

 ระดับมหาวิทยาลัย 

มหาวิทยาลัยทักษิณ มีโครงการปฐมนิเทศอาจารยใหมเปนประจําทุกป โดยเนนเรื่องการเปนครูมืออาชีพ: 

เทคนิคการสอน; หลักการวัดและการประเมินผลการเรียน 

ระดับคณะ  

1. กําหนดใหอาจารยใหมตองผานอบรม (หลักสูตรสําหรับอาจารยใหม) เชน เรื่องกลยุทธและวิธีการ

สอนแบบตาง ๆ กลยุทธการประเมินผลสัมฤทธิ์ของนิสิต การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาและการปรับปรุง 

2. มอบหมายอาจารยพ่ีเลี้ยงใหคําแนะนําและการติดตามการทํางานของอาจารยใหมอยางนอย 1  

ภาคเรียน  

ระดับหลักสูตร  

1. ชี้แจงและมอบเอกสารที่เก่ียวของไดแกรายละเอียดหลักสูตรซึ่งแสดงถึงปรัชญา ความสําคัญ และ

วัตถุประสงคของหลักสูตร กฎระเบียบการศึกษา คูมือนิสิต คูมืออาจารย ฯลฯ ใหอาจารยใหม 

2. ชี้แจงและการจัดทํารายละเอียดรายวิชา ซึ่งแสดงถึงผลการเรียนรูท่ีคาดหวังจากรายวิชา และกล

ยุทธการสอนและการประเมินผล ใหแกอาจารยผูสอนและอาจารยใหม 

 

2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 

2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 

2.1.1 สงเสริมใหเขารวมประชุม อบรม สัมมนา และศึกษาดูงานเพื่อพัฒนาวิชาชีพอาจารย  

2.2.2 จัดฝกอบรมเทคนิคการพัฒนาสื่อการเรียนการสอนแบบ e-learning 

2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพดานอื่น ๆ  

2.2.1 สงเสริมใหอาจารยสรางผลงานวิจัย การเผยแพรผลงานวิจัยทางวิชาการทั้งในระดับชาติและ

ระดับนานาชาติเพ่ือพัฒนาตนเองและกาวเขาสูตําแหนงทางวิชาการที่สูงขึ้น 

2.2.2 สงเสริมใหอาจารยมีประสบการณการจัดทําคูมือและสื่อการเรียนการสอนเพ่ือเผยแพรและ

เพ่ือพัฒนาตัวเองในตําแหนงท่ีสูงข้ึน 

2.2.3 สงเสริมใหอาจารยมีเครือขายดานงานวิจัย ทั้งในและตางประเทศ เพ่ือนําไปสูความรวมมือ

ในการพัฒนาจัดกระบวนการเรียนการสอนของหลักสูตรในระดับที่สูงข้ึน 

2.2.4 สงเสริมใหอาจารยเขารวมอบรมเชิงปฏิบัติการในศาสตรของตนเองในระยะสั้นและระยะ

ยาวทั้งในและตางประเทศ เพ่ือนําไปสูในการพัฒนาตนเองและพัฒนากระบวนการเรียนการสอนของหลักสูตร

ในระดับที่สูงข้ึน 
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หมวดท่ี 7 การประกันคุณภาพหลักสูตร 

 

1. การกํากับมาตรฐาน 

การบริหารจัดการหลักสูตรจัดใหดําเนินการตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรท่ีกําหนดโดย สกอ. ตาม

รายละเอียดตอไปนี้ 

1.1 จัดใหมีอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรจํานวน 5 ทาน ซึ่งมีคุณสมบัติและมีผลงานวิชาการเปนไป

ตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ พ.ศ. 2558 ทําหนาที่

ในการบริหารและพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอน ตั้งแตการวางแผน การควบคุมคุณภาพ การ

ติดตามประเมินผล และการพัฒนาหลักสูตรตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษา และมีหนาที่ในการเปนอาจารย

ที่ปรึกษาในรายวิชาโครงงานทางเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารและโครงงานในรายวิชา

สหกิจศึกษา/หรืออาจารยผูสอน 

1.2 จัดใหมีอาจารยประจําหลักสูตร ซึ่งมีคุณสมบัติและมีผลงานวิชาการเปนไปตามเกณฑมาตรฐาน

หลักสูตรระดับบัณฑิตศกึษา ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ พ.ศ. 2558 ทําหนาที่รับผิดชอบตามพันธกิจ

ของการอุดมศึกษาและปฏิบัติหนาที่เต็มเวลา มีหนาที่ในการเปนอาจารยที่ปรึกษาในรายวิชาโครงงานทาง

เทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารและโครงงานในรายวิชาสหกิจศึกษา/หรืออาจารยผูสอน 

1.3 มีการควบคุมภาระงานอาจารยผูสอนใหเปนไปตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา 

ตามประกาศกระทรวงศกึษาธิการ พ.ศ. 2558 

1.4 จัดใหมีคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรเพ่ือรับผิดชอบในการวางแผนปรับปรุงพัฒนาหลักสูตร

อยางตอเนื่องทุก ๆ 5 ป 

1.5 มีการวางแผนติดตาม ควบคุมการดําเนินงานของหลักสูตรใหเปนไปตามตัวบงชี้ผลการ

ดําเนินงานเพ่ือการประกันคุณภาพหลักสูตรและการเรียนการสอน ตามตัวบงชี้ TQF ขอ 1 - 6 ใหครบถวน

ทุกตัวเปนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ ท้ังนี้เกณฑการประเมินผาน คือ มีการ

ดําเนินงานตามขอ 1 - 6 และอยางนอยรอยละ 80 ของตัวบงชี้ผลการดําเนินงานที่ระบุไวในแตละป 

 

2. บัณฑิต 

2.1 มีการประเมินความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต เพ่ือวัดผลและควบคุมคุณภาพบัณฑิตใหเปนไปตาม

กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  

2.2 มีการใหบัณฑิตประเมินตนเองเพ่ือวัดสมรรถนะผลสัมฤทธิ์ของบัณฑติ 

 

3. นิสิต 

3.1 มีการวางแผนกระบวนการรับนิสิตอยางมีระบบ มีกลไก นําไปสูการปฏิบัติและจัดใหมีการวัดผล

ประเมินผลเพ่ือติดตามและนํามาปรับปรุงแกไขพัฒนาคุณภาพกระบวนการรับนิสิต โดยกําหนดคุณสมบัติ
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ของนิสิตใหสอดคลองกับลักษณะธรรมชาติของหลักสูตร เกณฑในการคัดเลือกมีความโปรงใส ชัดเจน  

มีเครื่องมือในการคัดเลือกนิสิตท่ีมีความพรอมสามารถสําเร็จการศึกษาไดตามระยะเวลาที่หลักสูตรกําหนด 

3.2 สําหรับนิสิตที่มีคุณสมบัติไมครบถวนตามเกณฑที่ กําหนดในการประกาศรับ หลักสูตรมี

กระบวนการในการเตรียมความพรอมใหกับนิสิตกอนเขาศึกษา อยางมีระบบ มีกลไก นําไปสูการปฏิบัติและ

มีการประเมินผลติดตามเพ่ือนํามาพัฒนาปรับปรุงแกไขกระบวนการเตรียมความพรอมใหนิสิตกอนเขา

การศึกษาหรือไดรับการพัฒนาจนมีคุณสมบัติครบผานเกณฑขั้นต่ํา เพื่อใหสามารถเรียนในหลักสูตรไดจน

สําเร็จการศกึษา 

3.3 มีกระบวนการในการสงเสริมและพัฒนานิสิต มีการวางแผนการดําเนินงานอยางเปนระบบ มี

กลไกที่นําไปสูการปฏิบัติและมีการประเมินผลเพื่อนํามาปรับปรุงและพัฒนา โดยการจัดกิจกรรมการพัฒนา

ความรูในรูปแบบตางๆ ทั้งกิจกรรมในหองเรียนและนอกหองเรียน มีกิจกรรมเสริมสรางความเปนพลเมืองที่

ดีมีจิตสํานึกสาธารณะ  

3.4 มีกระบวนการในการดูแลใหคําปรึกษาจากอาจารยที่ปรึกษาวิชาการ และมีการวางระบบการ

ปองกันหรือการบริหารจัดการความเสี่ยงของนิสิต เพื่อใหนิสิตสามารถสําเร็จการศึกษาไดตามระยะเวลาที่

หลักสูตรกําหนด 

3.5 มีการรักษาอัตราความคงอยู อัตราการสําเร็จการศึกษา โดยการควบคุมติดตามและประเมินผล

ความพึงพอใจของนิสิตตอการหลักสูตร และมีการจัดรายงานผลการจัดการขอรองเรียนของนิสิต เพื่อนํามา

พัฒนาคุณภาพหลักสูตร 

 

4. อาจารย 

4.1 มีการวางแผนกระบวนการการบริหารและการพัฒนาอาจารย โดยการรับอาจารยใหมตองมี 

วุฒิการศึกษาระดับปริญญาเอกในสาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหารหรือสาขาที่

สัมพันธหรือเก่ียวของ โดยมีระบบ มีกลไกที่นําไปสูการปฏิบัติและมีการติดตามประเมินผลเพื่อการพัฒนา 

ในการรับอาจารยใหมใหสอดคลองกับสภาพบริบท ปรัชญา วิสัยทัศนของสถาบันและหลักสูตร มีกลไกการ

คัดเลือกที่เหมาะสมและโปรงใส 

4.2 มีการวางแผนกระบวนการบริหารอาจารย อยางมีระบบ มีกลไกที่นําไปสูการปฏิบัติและ

ประเมินผลเพื่อการพัฒนาคุณภาพของอาจารยที่มีคุณสมบัติทั้งเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพที่เปนไปตาม

เกณฑมาตรฐานหลักสูตรที่กําหนดโดยสํานักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา มีการกําหนดบทบาทหนาที่และ

ความรับผิดชอบของอาจารยประจําหลักสูตรอยางชัดเจน และมีความเหมาะสมกับคุณวุฒิ ความรู  

ความสามารถ และประสบการณ มีระบบการกําหนดภาระงานและแรงจูงใจในการสนับสนุนการจัดการ

เรียนการสอน การบริหารอาจารยประจําหลักสูตรมีระเบียบและมีความโปรงใสชัดเจน 

4.3 มีระบบการสงเสริมและพัฒนาอาจารย โดยการกําหนดแผนการลงทุน งบประมาณและ

ทรัพยากรและกิจกรรมการดําเนินงาน เพ่ือกํากับติดตามคุณภาพของอาจารยอยางมีระบบ มีกลไกที่นําไปสู
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การปฏิบัติและติดตามประเมินผลเพื่อการพัฒนา มีการจัดสรรงบประมาณในการพัฒนาศักยภาพของ

อาจารย สนับสนุนการเผยแพรผลงานทางวิชาการของอาจารย และมีการรักษาอัตราการคงอยูของอาจารย 

โดยการกํากับควบคุมใหอัตราอาจารยมีจํานวนเหมาะสมกับจํานวนนิสิตที่รับเขาในหลักสูตร โดยจัดใหมีการ

ประเมินผลความพึงพอใจของอาจารยตอการบริหารหลักสูตร 

 

5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผูเรียน 

5.1 มีกระบวนการในการวางแผนควบคุมคุณภาพหลักสูตรโดยปรับปรุงหลักสูตรยอยในระหวาง 

การใชหลักสูตรไปแลวอยางนอย 2 ป โดยการออกแบบรายวิชาและคําอธิบายรายวิชาในหลักสูตรใหตรงกับ

ความตองการกับผูมีสวนไดสวนเสีย นโยบายภาครัฐ และแผนพัฒนาเศรษฐกิจ และสถานการณปจจุบัน 

เพ่ือใหรายวิชามีเนื้อหาที่ทันสมัย มีความกาวหนากาวทันวิทยาการท่ีเปลี่ยนแปลงตลอดเวลา 

5.2 มีการจัดทํารายวิชาตาง ๆ ใหทันสมัยใหครอบคลุมทั้งวิชาบังคบัและวิชาเลือก โดยเนนผูเรียนให 

สามารถตอบสนองตอความตองการตลาดแรงงาน  

5.3 มีการออกแบบกิจกรรมการสอนและกิจกรรมการประเมินในรายวิชาเพื่อใหสามารถประเมิน

ผลสัมฤทธิ์คาคาดหวังการเรียนรูในรายวิชา พรอมทั้งมีการทวนสอบผลของกิจกรรมการสอนและกิจกรรม

การประเมินในทุกภาคการศกึษา 

5.4 มีกระบวนการในการวางระบบผูสอน โดยจัดใหมีรายวิชาที่สอดคลองกับความเชี่ยวชาญของ

ผูสอนและครบทุกศาสตรที่เก่ียวของกับหลักสูตรและมีการกํากับติดตามอาจารยในการจัดทําแผนการสอน 

(มคอ.3 และ มคอ.4)  

5.5 มีกระบวนการในประเมินผูเรียนผานระบบการติดตามการประเมินผลการเรียนรูตามกรอบ

มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ มีการตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรูของนิสิต การกํากับ

การประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร (มคอ.5 และ มคอ.6) 

5.6 มีการวัดผลและรายงานผลการดําเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แหงชาติ (มคอ.7) 

 

6. สิ่งสนับสนุนการเรียนรู 

6.1 มีหองเรียนและสื่อโสตทัศนสนับสนุนการเรียนการสอน 

6.2 มีหองปฏิบัติการและเครื่องมือเฉพาะดานเพ่ือใชในการเรียนการสอนในรายวิชาที่มีปฏิบัติการ

เฉพาะดาน 

6.3 มีหองสมุด การบริการเทคโนโลยีสารสนเทศ คอมพิวเตอร Wifi และอื่น ๆ 

6.4 มีการประเมินสิ่งสนับสนุนการเรียนรูจากนิสิต อาจารยและบุคลากร เพื่อนํามาใชในการพัฒนา

ปรับปรุงและเพ่ิมเติมใหเพียงพอและมีความเหมาะสมตอการจัดการเรียนการสอน 
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7. ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators)  

ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน 
ปการศึกษา 

ปท่ี 1 ปที่ 2 ปท่ี 3 ปที่ 4 ปท่ี 5 

1.  อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรอยางนอยรอยละ 

80 มีสวนรวมในการประชุมเพื่อวางแผน 

ติดตาม และทบทวนการดําเนินงานหลักสูตร 

     

2.   มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ. 2 

ที่สอดคลองกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแหงชาติ 

หรือ มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถามี) 

     

3.  มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของ

ประสบการณภาคสนาม (ถามี) ตามแบบ มคอ.

3 และ มคอ.4 อยางนอยกอนการเปดสอนใน

แตละภาคการศึกษาใหครบทุกรายวิชา 

     

4.  จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชา 

แ ล ะ ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ดํ า เ นิ น ก า ร ข อ ง

ประสบการณภาคสนาม (ถามี) ตามแบบ มคอ.

5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาค

การศกึษาที่เปดสอนใหครบทุกรายวิชา 

    
 

 

5.  จัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตร 

ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดป

การศกึษา 

     

6.  การทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตาม

มาตรฐานผลการเรียนรู ที่กําหนดใน มคอ.3 

และมคอ.4 (ถามี) อยางนอยรอยละ 25 ของ

รายวิชาที่เปดสอนในแตละปการศึกษา 

     

7.  มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน 

กลยุทธการสอน หรือ การประเมินผลการ

เรียนรู จากผลการประเมินการดําเนินงานท่ี

รายงานใน มคอ.7 ปที่แลว   

     

8.  อาจารยใหม (ถามี) ทุกคน ไดรับการปฐมนิเทศ

หรือคําแนะนําดานการจัดการเรียนการสอน 
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ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน 
ปการศึกษา 

ปท่ี 1 ปที่ 2 ปท่ี 3 ปที่ 4 ปท่ี 5 

9.  จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถา

มี) ไดรับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ 

ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 

     

10. จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน 

(ถามี) ไดรับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือ

วิชาชีพ ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 
     

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/

บัณฑิตใหมที่มีตอคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม

นอยกวา 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.0 

     

12.  ระดับความพึงพอใจของผู ใชบัณฑิตที่มีตอ

บัณฑิตใหม เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จากคะแนน

เต็ม 5.0 

     

รวมตัวบงชี้บังคับท่ีตองดําเนินการ (ขอ1-5)  

แตละป 
5 5 5 5 5 

ตัวบงชี้ขอบงัคับ (ขอท่ี) 1-5 1-5 1-5 1-5 1-5 

รวมตัวบงชี้ในแตละป 9 10 10 11 12 
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หมวดท่ี 8 การประเมินและปรับปรุงการดําเนินการของหลักสูตร 

1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน 

1.1 การประเมินกลยุทธการสอน 

1.1.1 ประเมินจากพฤติกรรมของนิสิตในการอภิปราย การซักถาม และการตอบคําถามในชั้นเรียน 

1.1.2 ประเมินความเห็นหรือขอเสนอแนะภายหลังการใชสื่อการเรียนการสอนแบบ e-learning 

จากนิสิต 

1.1.3 ประเมินการสอนรายวิชาโดยนิสิต และวิเคราะหผลการประเมินของนิสิต  

1.1.4 ทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนิสิตทุกภาคเรียน 

1.2 การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 

1.2.1 ประเมินอาจารยผูสอนในแตละรายวิชาโดยนิสิต 

1.2.2 หลักสูตรรวบรวมผลการประเมินทักษะของอาจารยในรายวิชาตาง ๆ เพ่ือจัดกิจกรรมพัฒนา

หรือปรับปรุงทักษะและกลยุทธการสอนตอไป 
 

2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม  

 ประเมินโดยบุคคล 3 กลุม ดังนี ้

2.1 นิสิตและบัณฑิต 

2.2 ผูทรงคณุวุฒิและ/หรือผูประเมินภายนอก 

2.3 ผูใชบัณฑิตและ/หรือผูมีสวนไดสวนเสียอ่ืน ๆ  
 

3. การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 

 คณะกรรมการประกันคุณภาพหลักสูตร ดําเนินการประเมินผลการดําเนินงานตามตัวบงชี้  (Key 

Performance Indicators) ในหมวดที่ 7 ขอ 7 
 

4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 

4.1 กรรมการผูรับผิดชอบหลักสูตรจัดทํารายงานผลการประเมินหลักสูตรประจําป (มคอ.7) 

4.2 นําผลการประเมินหลักสูตรประจําปมาทวนสอบเพื่อหาขอเดนและขอดอย และหาแนวทางปรับปรุง

และพัฒนาหลักสูตร (มคอ.2) 

4.3 กรรมการผูรับผิดชอบหลักสูตรตรวจสอบขอมูลเพ่ิมเติมจากกลุมผูมีสวนไดสวนเสียเพ่ือเปนกลุมผูให

ขอมูลเปาหมาย 

4.4 กรรมการผูรับผิดชอบหลักสูตรตรวจสอบเครื่องมือเพื่อใชในการสัมภาษณกลุมผูมีสวนไดสวนเสียให

ครอบคลุมกับความตองการที่แทจริงของผูมีสวนไดสวนเสียและเก่ียวเนื่องกับสถานการณในปจจุบัน 

4.5 ตรวจสอบแผนการดําเนินในการจัดทําหลักสูตรท่ีผานมาเพ่ือนํามาพัฒนาแผนการปรับปรุงในรอบ 2 ป 

4.6 ทบทวนผูทรงคุณวุฒิที่มีความเชี่ยวชาญครอบคลุมหลักสูตร เพ่ือพิจารณาและใหขอเสนอแนะในการ

ปรับปรุงหลักสูตร 
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ภาคผนวก ก 

คําสั่งแตงตั้งคณะกรรมการหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณทิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีเครื่องสําอางและผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
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ภาคผนวก ข 

ประวัติและผลงานทางวิชาการของ 

อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและอาจารยประจําหลักสูตร 
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ประวัติและผลงานทางวิชาการของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและอาจารยประจําหลักสูตร 

 

1. นายถาวร  จันทโชติ 

Dr. nat. tech. (Food science and Technology) University of Natural Resources and Applied 

Life Sciences, Vienna, Austria, 2549 

 วท.ม. (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2540 

 วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2536 

 ตําแหนงทางวิชาการ  ผูชวยศาสตราจารย 

 ผลงานทางวิชาการ 

ถาวร  จันทโชติ.  (2561).  “ผลของการเติมคาราจีแนนตอคุณสมบัติทางกายภาพ-เคมี และประสาทสัมผัสของ 

ไสกรอกไกไขมันต่ํา”, วารสารวิชาการพระจอมเกลาพระนครเหนือ. 28(3), 605 - 616. 

ถาวร จันทโชติ.  (2560).  “ผลของสภาวะการพัฟฟงตอคุณภาพผลิตภัณฑกลวยแผนกรอบ,” ใน รายงานการ

ประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งที่ 27 ประจําป 2560. (หนา 141 - 148). วันที่ 3-

6 พฤษภาคม 2560 โรงแรมบี พี สมิหลา บีช โฮเต็ล แอนด รีสอรท อําเภอเมือง สงขลา. 

ถาวร จันทโชติ. (2556).  “ผลของกระบวนการอบแหงแบบสุญญากาศตอคุณสมบัติทางกายภาพ-เคมีและ

กิจกรรมการตานอนุมูลอิสระในน้ํามะพราวผสมเนื้อมะพราวผง,” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ

มหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งท่ี 23 ประจําป 2556.  (หนา 842 – 847)  วันที่ 22 - 25 พฤษภาคม 2556. 

ศูนยประชุมนานาชาติฉลองสิริราชสมบัติครบ 60 ป อําเภอหาดใหญ สงขลา.  สงขลา : มหาวิทยาลัย

ทักษิณ. 

Juntachote, T.  (2016).  “The effect of different milling processes on physicochemical, 

functional and morphological properties of brown rice flour,” In The 4th International 

ISEKI_Food Conference. July 6 - 8, 2016 University of Natural Resources and Life 

Sciences (BOKU). Vienna, Austria :  the ISEKI-Food Association.   
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2. นายพณัฐ  กิตติพัฒนบวร 

ปร.ด. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2555 

วท.ม. (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2547 

วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2545 

ตําแหนงทางวิชาการ ผูชวยศาสตราจารย 

ผลงานทางวิชาการ 

Kittiphattanabawon, P., Sriket, C., Kishimura, H., & Benjakul, S. (2019). “Characteristics of acid 

and pepsin solubilized collagens from Nile tilapia (Oreochromis nioticus) scale”. 

Emirates Journal of Food and Agriculture. 31, 95 - 101. 

Savedboworn, W., Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sinthusamran, S. and Kishimura, H.  

(2017).  “Characteristics of collagen from rohu (Labeo rohita) skin,” Journal of 

Aquatic Food Product Technology. 26, 248 - 257. 

Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sinthusamran, S. and Kishimura, H.  (2016).  “Gelatin 

from clown featherback skin: Extraction conditions,” LWT - Food Science and 

Technology. 66, 186 - 192. 

Kittiphattanabawon, P., Nalinanon, S., Benjakul, S. and Kishimura, H.  (2015).  “Characteristics 

of pepsin-solubilised collagen from the skin of splendid squid (Loligo formosana),” 

Journal of Chemistry. doi:10.1155/2015/482354. 

(URL: https://www.hindawi.com/journals/jchem/2015/482354/).  

Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sinthusamran, S. and Kishimura, H.  (2015).  

“Characteristics of collagen from the skin of clown featherback (Chitala ornata),” 

International Journal of Food Science & Technology.  50(9), 1972 - 1978. 

Maqsood, S., Kittiphattanabawon, P., Benjakul, S., Sumpavapol, P. and Abushelaibi, A. (2015).  

“Antioxidant activity of date (Phoenix dactylifera var. Khalas) seed and its preventive 

effect on lipid oxidation in model systems,” International Food Research Journal.  

22(3), 1180 - 1188. 
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3. นางสาวจารุรัตน  ปญโญ 
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 วิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งท่ี 29 ประจําป 2562. (หนา 1166 - 1172). 9- 

 10 พฤษภาคม 2562  ณ มหาวิทยาลัยทักษิณ 

Sripokar, S., Hansen, E.B., Osako, K., Punyo, J. and Klomklao, S.  (2019).  “Chemical  

compositions and sensory properties of commercial fermented fish paste  

 (Ka-pi-plaa) condiments of Thailand,” In The 21st Food Innvation Asia 

 Conference 2019. (pp. 16) June 13-15, 2019. Bitec, Bankok, Thailand. 

Panyo J., Matsunami K. and Panichayupakaranant P.  (2016).  “Bioassay-guided  

isolation and evaluation of antimicrobial compounds from Ixora megalophylla against 

some oral pathogens,” Pharmaceutical Biology  54, 1522-1527. 
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Probiotic Properties and Their Antagonistic Effects on Gastrointestinal Bacterial 
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Pathogens,” In The 4th RSU National and International Research Conference on Science 
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of lactic acid bacteria isolated from pickled cabbage,” Bulletin of Health, Science and   

Technology.  15(1), 8 - 16.  

Sudsai, T., Leajae, S., Dangmanee, N., Chatgat, W., Chaniad, P. and Tewtrakul, S.  (2017).  
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of biodiesel using lipase from Pacific white shrimp (Litopenaeus vannamei) 

hepatopancreas,” Renewable Energy.  104, 139-147.  

Wongwichian, C., Chaijan, M., Klomklao, S. and Benjakul, S.  (2016).  “Autolysis and 

characterization of sarcoplasmic and myofibril associated proteinases of oxeye scad 

(Selar boops) muscle,” Journal of Aquatic Food Product Technology.  25, 1132-1143.  

Klomklao, S., Benjakul, S., Kishimura, H., Osako, K. and Simpson, B.K.  (2016).  “Purification and 

characterization of trypsin inhibitor from yellowfin tuna (Thunnus albacores) roe,” 

Journal of Food Biochemistry.  40, 140-147. (12) 

Sripokar, P., Chaijan, M., Benjakul, S., Kishimura, H. and Klomklao, S.  (2016).  “Enzymatic 

hydrolysis of starry triggerfish (Abalistes stellaris) muscle using liver proteinase from 

albacore tuna (Thunnus alalunga),” Journal of Food Science and Technology.  53, 

1047-1054.  

Sripokar, P., Poonsin, T., Chaijan, M., Benjakul, S. and Klomklao, S.  (2016).  “Proteinases from 

the liver of albacore tuna (Thunnus alalunga): Optimum extractant and biochemical 

characteristics,” Journal of Food Biochemistry.  40, 10-19.  

Klomklao , S., Benjakul, S., Kishimura, H., Osako, K. and Simpson, B.K.  (2016).  “Trypsin inhibitor 

from yellowfin tuna (Thunnus albacores) roe: Effects on gel properties of surimi from 

bigeye snapper (Priacanthus macracanthus),” LWT- Food Science and Technology.  65, 

122-127.  
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Kimtun, P., Choonut, O., Yunu, T., Paichid, N., Klomklao, S. and Sangkharak, K.  (2015).  

“Biodiesel production using lipase from oil palm fruit as a catalyst,” Energy Procedia.  

79, 822-826.  

Klomklao, S., Benajkul, S. and Simpson, B.K.  (2015).  “Inhibition of bigeye snapper (Priacanthus 

macracanthus) proteinases by trypsin inhibitor from yellowfin tuna (Thunnus 

albacores) roe,” Journal of Food Biochemistry.  39, 501-507.  

Klomklao, S. and Benjakul, S.  (2015).  “Effect of trypsin inhibitor in adzuki bean (Vigna 

angularis) on proteolysis and gel properties of threadfin bream (Nemipterus bleekeri),” 

LWT- Food Science and Technology.  63, 906-911.  

Wongwichian, C., Klomklao, S., Panpipat, W., Benjakul, S. and Chaijan, M.  (2015).  

“Interrelationship between myoglobin and lipid oxidations in oxeye scad (Selar boops) 

muscle during iced storage,” Food Chemistry.  174, 279-285.  

 

หนังสือ 

Klomklao, S., Poonsin, T., Benjakul, S. and Simpson, B.K.  (2020). “Byproducts from Shellfish 

Harvesting and Processing,” In Simpson, B.K., Aryee A.N. and Toldra, F. (eds.), Byproducts 

from Agriculture and Fisheries: Adding Value for Food, Feed, Pharma and Fuels.  (pp. 219 

- 258.). UK: John Wiley & Sons, Inc.  

Zhang, Y., Gohou, H.M., Klomklao, S. and Simpson, B.K.  (2020).  “Microbial Enzymes from Fish 

Processing Discards,” In Simpson, B.K., Aryee A.N. and Toldra, F. (eds.), Byproducts from 

Agriculture and Fisheries: Adding Value for Food, Feed, Pharma and Fuels.  (pp. 259 - 

274.). UK: John Wiley & Sons, Inc.  
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12. นางสาวอมรรัตน  ถนนแกว 

 ปร.ด. (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2549 

 วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2544 

 ตําแหนงทางวิชาการ ผูชวยศาสตราจารย 

 ผลงานทางวิชาการ 

อมรรัตน ถนนแกว และปาจรีย เรืองคลาย. (2559). “ผลของน้ํามันทอดตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของขนม

   ลาในระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง”. วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย. 8(2), 

   203-218. 

อมรรัตน ถนนแกว,วุฒิไกร มีพัฒน, อัจฉรัตน สุวรรณภักดี และ นัด ออนแกว.  (2559).  “การพัฒนาโรงสีขาว

สังขหยดเขาสูมาตรฐานการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงสีขาว: กรณีศึกษากลุมวิสาหกิจชุมชนบานเขากลาง”. 

วารสารวิจัยเพ่ือการพัฒนาเชิงพ้ืนที่.  6(2), 78-99. 

วุฒิไกร มีพัฒน,อัจฉรัตน สุวรรณภักดี และ อมรรัตน ถนนแกว.  (2557).  “การศกึษาความพรอมของโรงสีขาว

สังขหยดในจังหวัดพัทลุงเพ่ือการพัฒนาเขาสูหลักเกณฑวิธีการผลิตท่ีดี,” วารสารวิจัยมหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย.  6(2), 12-24. 

Thanonkaew, A., Wongyai, S., McClements, D.J. and Decker, E.A.  (2015).  “Formation, 

antioxidant property and oxidative stability of cold pressed rice bran oil emulsion,” 

Journal of Food Science and Technology.  52(10), 6520–6528. 
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13. นางรัทรดา  เทพประดิษฐ   

 Dr. nat. techn. (Food science and Technology) University of Natural Resources and   

         Applied Life Sciences, Vienna, Austria, 2553 

 วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร) มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, 2545 

 วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร)(เกียรตินิยมอันดับ 1) สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหาร

 ลาดกระบัง, 2540 

 ตําแหนงทางวิชาการ อาจารย 

 ผลงานทางวิชาการ 

รัทรดา เทพประดิษฐ   (2561) .   “การพัฒนาผลิตภัณฑข าว เหนียวมะมวงแชแ ข็ง (The Product 

Development of Frozen Mango Sticky Rice),” ใ น  โ ค ร งก า รป ร ะชุ ม วิ ช า ก า ร ร ะดั บช า ติ  

มหาวิทยาลัยราชภัฎนครศรีธรรมราช ครั้งท่ี 4  หัวขอ “วิจัยและนวัตกรรมเพ่ือการพัฒนาชุมชนทองถิ่น

อยางยั่งยืน” (หนา 275-283) วันที่ 21-22 มิถุนายน 2561 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฎนครศรีธรรมราช 

นครศรีธรรมราช. 

รัทรดา เทพประดิษฐ และคณะ.  (2561).  “อิทธิพลของสภาวะการเคลือบตอคุณสมบัติของเมล็ดทานตะวัน

เคลือบปรุ งรส ( Influence of coating condition on properties of sunflower coated with 

flavor),” ใน งานประชุมวิชาการระดับชาติสูการพัฒนาชุมชนและทองถิ่น หัวขอ “วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีสูการพัฒนาชุมชนและทองถ่ิน” (หนา 732-740) วันที่ 19-20 กรกฎาคม พ.ศ. 2561 ณ 

โรงแรมเอสดี เอเวนิว กรุงเทพมหานคร.  

Juthong, T., Sompong, R. and Ruangwatcharin, U.  (2017).  “ Development of Dried Longkong 

Leather Product Supplemented with Alginate-Encapsulated Lactobacillus casei 

TISTR 1463,” NSRU Science and Technology Journal, 9 (9): 63-72.  

Sompong, R.,  (2016).  “Study on Shelf Life of Green Curry Cube,” In 50th International 

Conference on Food and Agricultural Engineering. (pp 53-55) . 12 May 2016. London, 

United Kingdom. The Institute of Research Engineers and Scientists, Odisha India.  

 

อนุสิทธิบัตร  

รัทรดา  สมพงษ. (2559). “กรรมวิธีการผลิตเครื่องดื่มทีมีสวนผสมสารสกัดจากขาว”อนุสิทธิบัตร เลขที่ 

13169  
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14. นางสาวจุฬาลักษณ อนทอง   

 ปร.ด. (จุลชีววิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2561 

 วท.ม. (จุลชีววิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2556 

 วท.บ. (จุลชวีวิทยา) มหาวิทยาลัยสงขลานครนิทร, 2554 

 ตําแหนงทางวิชาการ อาจารย 

ผลงานทางวิชาการ 

สิทธิบัตรและอนุสิทธิบัตร 

ภาคภูมิ พาณิชยูปการนันท วิจิตรา แกวนาม ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระช ู

กรรมวิธีการเตรียมสารสกัดใบกระทุเปนท่ีมีสารโรโดไมรโทน 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1903000964 วันยื่นคําขอ 24 เมษายน 2562  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระชู บุญเอก ยิ่งยงณรงคกุล เจนณรงค สวยสม 

กระบวนการสกัดสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดกึ่งบริสุทธิ์จากใบกระทุ 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1903000966 วันยื่นคําขอ 24 เมษายน 2562  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ อนทอง สุภากิจ เภาเสน 

องคประกอบอนุภาคซิลเวอรนาโนแบบเคมีสีเขียวที่มีสารสกัดจากเปลือกชุมเห็ดเทศเพ่ือยับยั้ง

เชื้อจุลินทรียและกรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑดังกลาว 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1903000001 วันยื่นคําขอ 2 มกราคม 2562  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย สุภากิจ เภาเสน จุฬาลักษณ อนทอง 

องคประกอบของซิลเวอรนาโนที่มีสารจากยูคาลิปตัสหรือกระทุเปนเปนองคประกอบและ 

กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑดังกลาว 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1803002617 วันยื่นคําขอ 9 พฤศจิกายน 2561  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระชู ธนภร อํานวยกิจ เสาวรัตน เอ้ือเพ่ิมเกียรติ  

สูตรตํารับครีมโรโดไมรโทนสําหรับรักษารอยโรคสะเก็ดเงินและกรรมวิธีการผลิต 

อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่คําขอ 1603002445 วันยื่นคําขอ 18 พฤศจิกายน 2559  

ศุภยางค วรวุฒิคณุชัย จุฬาลักษณ ชอระชู ธนภร อํานวยกิจ  

  สูตรตํารับโรโดไมรโทนที่มีฤทธิ์ตานการอักเสบและกรรมวิธีการผลิต 

  อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่คําขอ 1603002560 วันยื่นคําขอ 16 ธันวาคม 2559  

Singh, S., Nwabor, O. F., Ontong, J. C., Kaewnopparat, N. and Voravuthikunchai, S. P.  (2020).  

“Characterization of a novel, co-processed bio-based polymer, and its effect on 
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mucoadhesive strength,” International Journal of Biological Macromolecules. 145, 865-

875.  

Singh, S., Nwabor, O. F., Ontong, J. C., and Voravuthikunchai, S. P.  (2020).  “Characterization 

and assessment of compression and compactibility of novel spray-dried, co-processed 

bio-based polymer,” Journal of Drug Delivery Science and Technology. 56, 101526.  

Ontong, J.C., Paosen, S., Shankar, S. and Voravuthikunchai, S.P.  (2019).  “Eco-friendly 

synthesis of plant-mediated silver nanoparticles using Senna alata bark extract and its 

antimicrobial mechanism through enhancement of bacterial membrane degradation,” 

Journal of Microbiological Methods. 165, 105692.  

Chorachoo, J., Lambert, S., Furnholm, T., Roberts, L., Reingold, L., Auepemkiate, S., 

Voravuthikunchai, S.P. and Johnston, A.  (2018).  “The small molecule rhodomyrtone 

suppresses TNF-α and IL-17A-induced keratinocyte inflammatory responses: A 

potential new therapeutic for psoriasis,” PloS One. 13(10), e0205340.  

Siriyong, T., Chorachoo, J., Paosen, S., Leejae, S. and Voravuthikhunchai, S. P.  (2018).  “Safety 

assessment of rhodomyrtone on human erythrocytes, invertebrates, and vertebrates 

Animal models for industry applications,” in The 7 th International Conference on 

Natural Products. (P2-83). October 18-20,  2018, Hotel Hyundai, Gyeongju, Korea.  

Wunnoo, S., Amnuaikit, T., Chorachoo, J., Auepemkiate, S. and Voravuthikhunchai, S. P.  

(2018).  “Clinical evidence on the efficacy and safety of formulation containing 

rhodomyrtone, a novel antibacterial agent isolated from Rhodomyrtus tomentosa: a 

randomized, double-blind, and placebo-controlled study,” in The 7 th International 

Conference on Natural Products. (P2-87). October 18-20, 2018, Hotel Hyundai, 

Gyeongju, Korea.  

Chorachoo, J., Lambert, S., Roberts, L. W., Voravuthikunchai, S. and Johnston, A.  (2017).   

“Rhodomyrtone suppresses TNF-α and IL-17A-induced keratinocyte inflammatory 

responses: A potential therapeutic for psoriasis,” in   76 th Annual Meeting Portland 

Oregon. (S123). April 26-29, 2017, Oregon Convention Center, Portland, Oregon , United 

States. Journal of Investigative Dermatology, 137(5).  
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ภาคผนวก ค 

ขอบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ 

วาดวย การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2559 



 
 
 
 
 

 
ข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ 

ว�าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2559 
 

เพ่ือให�การจัดการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษาของมหาวิทยาลัยทักษิณ เป!นระบบ มีประสิทธิภาพ และ
เกิดประโยชน*ต+อนิสิต และเป!นไปตามมาตรฐานการศึกษา อาศัยอํานาจตามความในมาตรา ๒๒ (๒) แห+ง
พระราชบัญญัติ มหาวิทยาลัยทักษิณ พ.ศ. ๒๕๕๑ สภามหาวิทยาลัยทักษิณ ในการประชุมครั้ง 8/2559  
เม่ือวันท่ี 17 ธันวาคม 2559 จึงออกข�อบังคับไว�ดังต+อไปนี้ 

ข�อ ๑  ข�อบังคับนี้ เรียกว+า “ข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา  
พ.ศ. 2559” 

ข�อ ๒  ให�ใช�ข�อบังคับนี้ต้ังแต+วันถัดจากวันประกาศเป!นต�นไป และใช�สําหรับนิสิตระดับบัณฑิตศึกษา
ท่ีเริ่มเข�าศึกษาต้ังแต+ปCการศึกษา ๒๕๕๙ เป!นต�นไป   

ข�อ 3  ให�ข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2552 และ
เพ่ิมเติมฉบับท่ี 1 และฉบับท่ี 2 ยังมีผลบังคับใช�กับนิสิตท่ีเริ่มเข�าศึกษาก+อนปCการศึกษา 2559 ในข�อท่ีว+าด�วย
การจําแนกสภาพนิสิต การพ�นสภาพนิสิต และการอนุมัติให�ปริญญาจนกว+านิสิตดังกล+าวจะสําเร็จการศึกษา
หรือพ�นจากสภาพการเป!นนิสิต  

ข�อ 4  ให�ยกเลิกข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2559 
ฉบับลงวันท่ี 28 พฤษภาคม 2559 โดยให�ใช�ข�อบังคับฉบับนี้แทน 

ข�อ 5  การดําเนินการใด ๆ ท่ีเก่ียวกับการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา ซ่ึงไม+ได�กําหนดไว�ในข�อบังคับนี้ 
และไม+ได�มีข�อบังคับหรือระเบียบอ่ืนใดกําหนดไว� ให�นําเสนอสภาวิชาการพิจารณาเป!นรายกรณี และแจ�งผล
การพิจารณาให�สภามหาวิทยาลัยทราบ  

ข�อ 6  ในข�อบังคับนี้  
“ส+วนงานวิชาการ” หมายความว+า ส+วนงานของมหาวิทยาลัย ซ่ึงมีภารกิจหลักด�านการจัด

การศึกษาตามท่ีสภามหาวิทยาลัยกําหนด  
“อธิการบดี” หมายความว+า อธิการบดีมหาวิทยาลัยทักษิณ  
“หัวหน�าส+วนงานวิชาการ” หมายความว+า หัวหน�าส+วนงานของมหาวิทยาลัย ซ่ึงมีภารกิจ

หลักด�านการจัดการศึกษาตามท่ีสภามหาวิทยาลัยกําหนด  
“หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา” หมายความว+า หัวหน�าภาควิชาหรือประธาน

สาขาวิชาท่ีหัวหน�าส+วนงานวิชาการมอบหมายให�ปฏิบัติหน�าท่ีลักษณะเดียวกับหัวหน�าภาควิชา  
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“นิสิต” หมายความว+า นิสิตระดับบัณฑิตศึกษาและให�หมายความรวมถึงนิสิตนักศึกษาจาก
สถาบันอ่ืนท่ีลงทะเบียนเรียนรายวิชาของมหาวิทยาลัยทักษิณ 

“นายทะเบียน” หมายความว+า ผู �ท่ีมหาวิทยาลัยแต+งต้ังให�ควบคุมดูแลทะเบียนนิสิตของ 
วิทยาเขตหรือของมหาวิทยาลัย  

“งานทะเบียนนิสิต” หมายความว+า หน+วยงานท่ีรับผิดชอบการจัดการศึกษาและทะเบียนนิสิต
ของวิทยาเขตหรือของมหาวิทยาลัย 

“งานรายวิชา” หมายความว+า  การเรียนรายวิชาท่ีกําหนดตามโครงสร�างหลักสูตรซ่ึงไม+รวม 
วิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ 

“วิทยานิพนธ*” หมายความว+า  รายงานทางวิชาการท่ีนิสิตเรียบเรียงข้ึนจากงานวิจัย  
เพ่ือเสนอเป!นส+วนหนึ่งของการศึกษาตามเง่ือนไขของหลักสูตรมหาบัณฑิต หรือหลักสูตรดุษฎีบัณฑิต ซ่ึง
เรียกว+า ดุษฎีนิพนธ* 

“การค�นคว�าอิสระ” หมายความว+า การศึกษาค�นคว�าโดยใช�กระบวนการวิจัยซ่ึงก+อให�เกิด
ผลงานทางวิชาการท่ีเรียกว+า รายงานการค�นคว�าอิสระ หรือสารนิพนธ** หรือภาคนิพนธ* เพ่ือเสนอเป!นส+วนหนึ่ง
ของการศึกษาตามเง่ือนไขของหลักสูตรมหาบัณฑิต 

 
หมวดท่ี ๑ 

ประเภทนิสิตและระบบการจัดการศึกษา 
 

ข�อ 7  ประเภทของนิสิต แบ+งออกเป!น ๔ ประเภท ดังนี้  
7.๑ นิสิตภาคปกติ หมายถึง นิสิตท่ีลงทะเบียนเต็มเวลาและไม+เต็มเวลาในระบบการศึกษา

ภาคปกติ ซ่ึงเรียนในเวลาทํางานและอาจเรียนนอกเวลาทํางานบางส+วนก็ได� 
7.๒ นิสิตภาคพิเศษ หมายถึง นิสิตท่ีลงทะเบียนเรียนเต็มเวลาและไม+เต็มเวลาในระบบ

การศึกษาภาคพิเศษ ซ่ึงเรียนนอกเวลาทํางานและอาจเรียนในเวลาทํางานบางส+วนก็ได� 
7.๓ นิสิตทดลองเรียน หมายถึง นิสิตท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเรียน โดยมีเง่ือนไขตามประกาศ

ของมหาวิทยาลัย 
7.๔ นิสิตอาคันตุกะ หมายถึง นิสิตจากสถาบันอ่ืนท่ีลงทะเบียนเรียนบางรายวิชาท่ี

มหาวิทยาลัยเปSดสอน 

ข�อ ๘  ระบบการจัดการศึกษา    
ใช�ระบบทวิภาค โดยหนึ่งปCการศึกษาให�จัดการศึกษา ดังนี้   
๘.๑ การจัดการศึกษาสําหรับนิสิตภาคปกติ แบ+งออกเป!น ๒ ภาคเรียน ประกอบด�วย                 

ภาคเรียนท่ี ๑ และภาคเรียนท่ี ๒  และอาจจัดการศึกษาภาคเรียนฤดูร�อน โดยถือเป!นภาคเรียนหนึ่งของปC
การศึกษาด�วยก็ได�  

๘.๒ การจัดการศึกษาสําหรับนิสิตภาคพิเศษ แบ+งออกเป!น ๓ ภาคเรียน ประกอบด�วย  
ภาคเรียนท่ี ๑ ภาคเรียนท่ี ๒ และภาคเรียนฤดูร�อน  

๘.๓ ภาคเรียนท่ี ๑ และภาคเรียนท่ี ๒ ให�มีระยะเวลาเรียนและเวลาสอบไม+น�อยกว+า ๑๘ 
สัปดาห* โดยให�มีระยะเวลาเรียนไม+น�อยกว+า ๑๕ สัปดาห* 

๘.๔ ภาคเรียนฤดูร�อน ให�มีจํานวนชั่วโมงการเรียนในแต+ละรายวิชาเท+ากับจํานวนชั่วโมง 
การเรียนในภาคเรียนท่ี ๑ หรือภาคเรียนท่ี ๒  
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๘.๕ การนับระยะเวลาหนึ่งปCการศึกษาให�นับช+วงเวลาท่ีมีภาคเรียนท่ี ๑ ภาคเรียนท่ี ๒ และ
ภาคเรียนฤดูร�อนต+อเนื่องกัน 

ข�อ 9  “หน+วยกิต” หมายถึง หน+วยท่ีแสดงปริมาณการศึกษาท่ีกําหนดไว�ในหลักสูตรในระบบ
ทวิภาค 

9.๑  รายวิชาภาคทฤษฎี ท่ีใช�เวลาบรรยาย หรืออภิปรายปUญหา ไม+น�อยกว+า ๑๕ ชั่วโมงต+อ
ภาคการศึกษาปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๒  รายวิชาภาคปฏิบัติ ท่ีใช�เวลาฝWกหรือทดลองไม+น�อยกว+า ๓๐ ชั่วโมงต+อภาคการศึกษา
ปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๓  การฝWกงานหรือฝWกภาคสนามท่ีใช�เวลาฝWกไม+น�อยกว+า ๔๕ ชั่วโมงต+อภาคการศึกษาปกติ 
ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๔  การทําโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอ่ืนใดตามท่ีได�รับมอบหมาย ท่ีใช�เวลาทํา
โครงงานหรือกิจกรรมนั้น ไม+น�อยกว+า ๔๕ ชั่วโมง ต+อภาคการศึกษาปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

9.๕  การค�นคว�าอิสระหรือการทําวิทยานิพนธ* ท่ีใช�เวลาศึกษาค�นคว�าไม+น�อยกว+า ๔๕ ชั่วโมง
ต+อภาคการศึกษาปกติ ให�มีค+าเท+ากับ ๑ หน+วยกิต 

 
หมวดท่ี ๒ 

หลักสูตรการศึกษา 
 

ข�อ 10  การจัดหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา จัดเป!น ๔ ประเภทดังนี้  
10.๑ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิต เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีสร�างเสริมความเชี่ยวชาญ

หรือประสิทธิภาพในทางวิชาชีพ เป!นหลักสูตรท่ีมีลักษณะเบ็ดเสร็จในตัวเอง สําหรับผู�สําเร็จการศึกษาในระดับ
ปริญญาตรีหรือเทียบเท+ามาแล�ว ให�มีจํานวนหน+วยกิตรวม ตลอดหลักสูตรไม+น�อยกว+า ๒๔ หน+วยกิต 

10.๒ หลักสูตรปริญญาโท เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีส+งเสริมความก�าวหน�าทางวิชาการและ
หรือการวิจัยในสาขาวิชาต+าง ๆ ในระดับสูงกว+าข้ันปริญญาตรีและประกาศนียบัตรบัณฑิต ให�มีจํานวน 
หน+วยกิตรวม ตลอดหลักสูตร ไม+น�อยกว+า ๓๖ หน+วยกิต โดยจัดหลักสูตรการศึกษาเป!น ๒ แผน คือ 

10.๒.๑ แผน ก เป!นแผนการศึกษาท่ีเน�นการวิจัยโดยมีการทําวิทยานิพนธ* ดังนี้  
(๑) แบบ ก ๑ ทําเฉพาะวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๓๖ หน+วยกิต โดยหลักสูตร

อาจกําหนดให�เรียนรายวิชาเพ่ิมเติม หรือทํากิจกรรมทางวิชาการอ่ืนเพ่ิมข้ึนได� โดยไม+นับหน+วยกิต แต+ต�อง
เป!นไปตามหลักเกณฑ*ของมหาวิทยาลัย และต�องมีผลสัมฤทธิ์ตามท่ีหลักสูตรกําหนด  

(๒) แบบ ก ๒ ทําวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต และศึกษางาน
รายวิชาอีกไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต  

10.๒.๒ แผน ข เป!นแผนการศึกษาท่ีเน�นการศึกษางานรายวิชาโดยไม+ต�องทํา
วิทยานิพนธ* แต+ต�องมีรายวิชาท่ีเป!นการค�นคว�าอิสระ ๖ หน+วยกิต 

 ท้ังนี้สาขาวิชาใดเปSดสอนหลักสูตรแผน ข จะต�องมีหลักสูตร แผน ก ด�วย 
10.๓ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีสร�างเสริมความ

เชี่ยวชาญหรือประสิทธิภาพในทางวิชาชีพ และเป!นหลักสูตรท่ีมีลักษณะเบ็ดเสร็จในตัวเอง สําหรับผู�สําเร็จ
การศึกษาระดับปริญญาตรีหลักสูตร ๖ ปC หรือผู�สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาโท หรือเทียบเท+ามาแล�ว ให�มี
จํานวนหน+วยกิตรวมตลอดหลักสูตรไม+น�อยกว+า ๒๔ หน+วยกิต 
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10.๔ หลักสูตรปริญญาเอก เป!นหลักสูตรการศึกษาท่ีส+งเสริมการสร�างองค*ความรู�ใหม+และ
หรือความก�าวหน�าทางวิชาการ การวิจัยในสาขาวิชาต+าง ๆ ในระดับสูงกว+าปริญญาโทและประกาศนียบัตร
บัณฑิตชั้นสูง ให�มีจํานวนหน+วยกิตตลอดหลักสูตร ไม+น�อยกว+า ๔๘ หน+วยกิต สําหรับผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จ
การศึกษาระดับปริญญาโทหรือเทียบเท+า และไม+น�อยกว+า ๗๒ หน+วยกิต สําหรับผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษา
ระดับปริญญาตรี หรือเทียบเท+าท่ีมีผลการเรียนดีมากโดยจัดหลักสูตรการศึกษาเป!น ๒ แบบ คือ 

10.๔.๑ แบบ ๑ เป!นแผนการศึกษาท่ีเน�นการวิจัย โดยมีการทําวิทยานิพนธ*ท่ีก+อให�เกิด
ความรู�ใหม+ โดยหลักสูตรอาจกําหนดให�เรียนรายวิชาเพ่ิมเติม หรือทํากิจกรรมทางวิชาการอ่ืนเพ่ิมข้ึนได� โดย 
ไม+นับหน+วยกิต แต+ต�องเป!นไปตามหลักเกณฑ*ของมหาวิทยาลัย และต�องมีผลสัมฤทธิ์ตามท่ีหลักสูตรกําหนด 
ดังนี้  

แบบ ๑.๑ ผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาโทหรือเทียบเท+า จะต�องทํา 
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๔๘ หน+วยกิต 

แบบ  ๑.๒ ผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาตรีหรือเทียบเท+า จะต�องทํา
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๗๒ หน+วยกิต  

ท้ังนี้ วิทยานิพนธ*ตาม แบบ ๑.๑ และแบบ ๑.๒ จะต�องมีมาตรฐานและ
คุณภาพเดียวกัน 

10.๔.๒ แบบ ๒ เป !นแผนการศึกษาท่ีเน�นการวิจัยโดยมีการทําวิทยานิพนธ*ท่ี มี
คุณภาพสูง และก+อให�เกิดความก�าวหน�าทางวิชาการและวิชาชีพ และมีการศึกษารายวิชาเพ่ิมเติม ดังนี้  

แบบ ๒.๑ ผู�เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาโทหรือเทียบเท+า จะต�องทํา
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๓๖ หน+วยกิต และศึกษางานรายวิชาอีกไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต 

แบบ ๒.๒ ผู �เข�าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาตรีหรือเทียบเท+า ต�องทํา 
วิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๔๘ หน+วยกิต และศึกษางานรายวิชาอีกไม+น�อยกว+า ๒๔ หน+วยกิต 

ท้ังนี้  วิทยานิพนธ*ตาม แบบ ๒.๑ และแบบ ๒.๒ จะต�องมีมาตรฐานและ
คุณภาพเดียวกัน 

ข�อ 11  ระยะเวลาการศึกษาตามหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา กําหนดดังนี้ 
11.๑ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตและหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูงให�ใช�เวลา

การศึกษา ไม+เกิน ๓ ปCการศึกษา 
11.๒ หลักสูตรปริญญาโท ให�ใช�เวลาการศึกษาไม+เกิน ๕ ปCการศึกษา 
11.๓ หลักสูตรปริญญาเอก ให�ใช�เวลาการศึกษาดังนี้  

11.๓.๑ ผู �เข �าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาตรีแล �วเข �าศึกษาต +อในระดับ 
ปริญญาเอก ให�ใช�เวลาการศึกษาไม+เกิน ๘ ปCการศึกษา  

11.๓.๒ ผู �เข �าศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษาปริญญาโทแล �วเข �าศึกษาต +อในระดับ 
ปริญญาเอก ให�ใช�เวลาการศึกษาไม+เกิน ๖ ปCการศึกษา 
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หมวดท่ี ๓ 
อาจารย.ระดับบัณฑิตศึกษา 

 
ข�อ 12  อาจารย*ระดับบัณฑิตศึกษา ประกอบด�วย 

12.๑ อาจารย*ประจํา หมายถึง บุคคลท่ีดํารงตําแหน+งอาจารย* ผู�ช+วยศาสตราจารย*  
รองศาสตราจารย* และศาสตราจารย* ในมหาวิทยาลัยท่ีมีหน�าท่ีรับผิดชอบตามพันธกิจของการอุดมศึกษาและ
ปฏิบัติหน�าท่ีเต็มเวลา 

12.๒ อาจารย*ประจําหลักสูตร หมายถึง อาจารย*ประจําท่ีมีคุณวุฒิตรงหรือสัมพันธ*กับ
สาขาวิชาของหลักสูตรท่ีเปSดสอน ซ่ึงมีหน�าท่ีสอนและค�นคว�าวิจัยในสาขาวิชาดังกล+าว ท้ังนี้ สามารถเป!น
อาจารย*ประจําหลักสูตรหลายหลักสูตรได�ในเวลาเดียวกัน แต+ต�องเป!นหลักสูตรท่ีอาจารย*ผู�นั้นมีคุณวุฒิตรงหรือ
สัมพันธ*กับสาขาวิชาของหลักสูตร 

12.๓ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรท่ีมีภาระหน�าท่ีใน
การบริหารและพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอน ต้ังแต+การวางแผน การควบคุมคุณภาพ การติดตาม
ประเมินผลและการพัฒนาหลักสูตร อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรต�องอยู+ประจําหลักสูตรนั้นตลอดระยะเวลาท่ี
จัดการศึกษา โดยจะเป!นอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรเกินกว+า ๑ หลักสูตรในเวลาเดียวกันไม+ได� ยกเว�น 
พหุวิทยาการหรือ สหวิทยาการ ให�เป!นอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรได�อีกหนึ่งหลักสูตรและอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรสามารถซํ้าได�ไม+เกิน ๒ คน 

 ในแต+ละหลักสูตรท่ีเปSดสอนระดับบัณฑิตศึกษาให�มีอาจารย*ผู �รับผิดชอบหลักสูตร 
โดยแต+งต้ังในรูปของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร 

12.๔ อาจารย*ผู�สอน หมายถึง อาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิต
วิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�ทําหน�าท่ีในรายวิชาหรือบางหัวข�อใน 
แต+ละรายวิชา 

12.๕ อาจารย* ท่ี ปรึกษาท่ั วไป  หมาย ถึง อาจารย*ประจํ า ท่ี ได� รับการแต+ ง ต้ั งจาก
คณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีหลักสูตรสังกัด โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร เพ่ือ
ทําหน�าท่ีให�คําปรึกษาด�านการศึกษาและการจัดแผนการเรียนของนิสิตให�สอดคล�องกับหลักสูตร และแนวทาง
ปฏิบัติต+าง ๆ ตลอดจนเป!นท่ีปรึกษาของนิสิตในเรื่องอ่ืนตามความจําเป!นและเหมาะสม โดยให�อาจารย*ท่ี
ปรึกษาท่ัวไปทําหน�าท่ีจนกระท่ังนิสิตมีอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักหรืออาจารย*ท่ีปรึกษาการค�นคว�า
อิสระ 

12.๖ อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรท่ีได�รับแต+งต้ัง
จากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�รับผิดชอบกระบวนการ
เรียนรู�เพ่ือวิทยานิพนธ*ของนิสิตเฉพาะราย เช+น การพิจารณาเค�าโครง การให�คําแนะนําและการควบคุมดูแล
รวมท้ังการประเมินความก�าวหน�า การสอบวิทยานิพนธ* การตีพิมพ*เผยแพร+ผลงานวิทยานิพนธ*ของนิสิต 

12.๗ อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม หมายถึง อาจารย*ประจํา หรือผู�ทรงคุณวุฒิ
ภายนอกท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร เพ่ือทํา
หน�าท่ีร+วมกับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักในการพิจารณาเค�าโครง รวมท้ังช+วยเหลือให�คําแนะนําและ
ควบคุมดูแลการทําวิทยานิพนธ*ของนิสิต 
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12.๘ อาจารย*ท่ีปรึกษาการค�นคว�าอิสระ หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรท่ีได�รับแต+งต้ัง
จากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะ กรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร อาจารย*ท่ีมีคุณสมบัติตามข�อ 
12.๖ และ 12.๗ สามารถทําหน�าท่ีเป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาการค�นคว�าอิสระได�ด�วย โดยให�รับผิดชอบ
กระบวนการเรียนรู�เพ่ือการค�นคว�าอิสระของนิสิต รวมท้ังช+วยเหลือให�คําแนะนําและควบคุมดูแลการ 
การค�นคว�าอิสระของนิสิต 

12.๙ อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* หมายถึง อาจารย*ประจําหลักสูตรและผู�ทรงคุณวุฒิ
ภายนอกสถาบันท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร  

12.๑๐ ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก หมายถึง ผู�ท่ีมิได�เป!นอาจารย*ประจําท่ีได�รับแต+งต้ังจาก
บัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�ทําหน�าท่ีอาจารย*ท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ*ร+วม หรือสอบวิทยานิพนธ* ในกรณีท่ีเป!นสาขาท่ีขาดแคลนและมีความจําเป!นอย+างยิ่งอาจแต+งต้ัง
ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกเป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักได�โดยอนุโลม 

12.๑๑ ผู�เชี่ยวชาญเฉพาะ หมายถึง ผู�ท่ีมิได�เป!นอาจารย*ประจําท่ีได�รับแต+งต้ังจากบัณฑิต
วิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร ให�ทําหน�าท่ีบางส+วนในการเรียนการสอน
ระดับบัณฑิตศึกษา โดยผู�ท่ีได�รับแต+งต้ังนั้นไม+มีคุณวุฒิทางการศึกษาและหรือตําแหน+งทางวิชาการตามท่ี
กําหนดในหน�าท่ีนั้น ๆ แต+มีความเชี่ยวชาญ หรือชํานาญเฉพาะท่ีเป!นประโยชน*อย+างยิ่งโดยตรงต+อหน�าท่ี 
ท่ีได�รับมอบหมายนั้น ๆ ท้ังนี้หากจะแต+งต้ังให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ* จะต�องมีความรู� ความ
เชี่ยวชาญ และประสบการณ*สูงมากเป!นท่ียอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* โดยความเห็นชอบ
จากสภามหาวิทยาลัยและแจ�งคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ แต+หากจะแต+งต้ังให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ*หลัก ผู�เชี่ยวชาญเฉพาะจะต�องเป!นบุคลากรประจําของมหาวิทยาลัยเท+านั้น   

12.๑๒ อาจารย*พิเศษ หมายถึง ผู�สอนท่ีไม+ใช+อาจารย*ประจํา ซ่ึงได�รับแต+งต้ังโดย
มหาวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร  

ข�อ 13  จํานวน คุณวุฒิ และสมบัติของอาจารย*ระดับบัณฑิตศึกษา 
การแต+งต้ังอาจารย*ระดับบัณฑิตศึกษาให�ส+วนงานวิชาการท่ีรับผิดชอบหลักสูตรเสนอรายชื่อ

ต+อคณะกรรมการประจําส+วนงาน เพ่ือนําเสนอคณะกรรมการประจําบัณฑิตวิทยาลัยพิจารณาให�ความเห็นชอบ 
และแต+งต้ังโดยคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย 

13.๑ ประกาศนียบัตรบัณฑิต  
13.๑.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+า และมี

ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการ
เผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ 
รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตร
บัณฑิตทางวิชาชีพ อาจารย*ประจําหลักสูตรต�องมีคุณสมบัติเป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๑.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๕ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการ  
ท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ* 
ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  
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 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวน หรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางมหาวิทยาลัยต�องเสนอจํานวน
และคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นรายกรณี  

13.๑.๓ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิข้ันตํ่า
ปริญญาโทหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และ
ต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และ
เป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารง
ตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง  

 ในกรณีของอาจารย*พิเศษ อาจได�รับการยกเว�นคุณวุฒิปริญญาโท แต+ท้ังนี้
ต�องมีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาตรีหรือเทียบเท+า และมีประสบการณ*การทํางานท่ีเก่ียวข�องกับวิชาท่ีสอนมาแล�วไม+
น�อยกว+า ๖ ปC ท้ังนี้อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกินร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!น
ผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตทางวิชาชีพ อาจารย*ผู�สอนต�องมีคุณสมบัติ
เป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๒ ประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง  
13.๒.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่า

ปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษา
เพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนด  ในการพิจารณา
แต+งต้ัง ให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย  
๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

 สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูงทางวิชาชีพ อาจารย*ประจํา
หลักสูตรต�องมีคุณสมบัติเป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๒.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๕ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ี
ไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ี
กําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวนหรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางมหาวิทยาลัยต�องเสนอจํานวน
และคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นรายกรณี  

13.๒.๓ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิ
ปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* ในสาขาวิชานั้น
หรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมี
ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการ
เผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย  
๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง  
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 ในกรณีของอาจารย*พิเศษ อาจได�รับการยกเว�นคุณวุฒิปริญญาเอก แต+ท้ังนี้
ต�องมีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+า และมีประสบการณ*การทํางานท่ีเก่ียวข�องกับวิชาท่ีสอนมาแล�วไม+
น�อยกว+า ๔ ปC ท้ังนี้อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกินร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!น
ผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น สําหรับหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูงทางวิชาชีพ อาจารย*ผู�สอนต�องมี
คุณสมบัติเป!นไปตามมาตรฐานวิชาชีพนั้น ๆ  

13.๓ ปริญญาโท  
13.๓.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+า และมี

ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับ 
การเผยแพร+ ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ 
รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

13.๓.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๓ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการ
ท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ี
กําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวน หรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางมหาวิทยาลัยต�องเสนอจํานวน
และคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นรายกรณี  

13.๓.๓ อาจารย* ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ แบ+งออกเป!น  
๒ ประเภท คือ  

(๑) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักและการค�นคว�าอิสระ ต�องเป!น
อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+ง
รองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญาและเป!นผลงานทาง
วิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการ
อย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม (ถ�ามี) ต�องมีคุณวุฒิและคุณสมบัติ 
ดังนี้  

 อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นอาจารย*ประจําต�องมีคุณวุฒิ
และผลงานทางวิชาการเช+นเดียวกับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก  

 สําหรับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก 
ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+
ในฐานข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับในระดับชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ  
ไม+น�อยกว+า ๑๐ เรื่อง  
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 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงเป!นท่ียอมรับ 
ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย 
และแจ�งคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ 

13.๓.๔ อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* ต�องประกอบด�วยอาจารย*ประจําหลักสูตรและ
ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกสถาบัน รวมไม+น�อยกว+า ๓ คน ท้ังนี้ ประธานกรรมการสอบต�องไม+เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ*หลักหรืออาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม โดยอาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ*ต�องมีคุณวุฒิ คุณสมบัติ 
และผลงานทางวิชาการ ดังนี้  

(๑) กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตร ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของ
การศึกษา เพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการ
พิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย 
๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+ในฐานข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับใน
ระดับชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ ไม+น�อยกว+า ๑๐ เรื่อง  

 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงเป!นท่ียอมรับ 
ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* หรือการค�นคว�าอิสระ โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย 
และแจ�งคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ  

13.๓.๕ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิข้ันตํ่า
ปริญญาโทหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และ
ต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และ
เป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารง
ตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง ท้ังนี้ อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกิน
ร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!นผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น  

13.๔ ปริญญาเอก  
13.๔.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่า

ปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษา
เพ่ือรับปริญญาและเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ัง
ให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�อง
เป!นผลงานวิจัย  

13.๔.๒ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร จํานวนอย+างน�อย ๓ คน มีคุณวุฒิปริญญา
เอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ี
ไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ี
กําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง 
โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย   



 - ๑๐ - 

 กรณีท่ีมีความจําเป!นอย+างยิ่งสําหรับสาขาวิชาท่ีไม+สามารถสรรหาอาจารย*
ผู�รับผิดชอบหลักสูตรครบตามจํานวน หรือมีจํานวนนิสิตน�อยกว+า ๑๐ คน ทางสถาบันอุดมศึกษาต�องเสนอ
จํานวนและคุณวุฒิของอาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตรท่ีมีนั้นให�คณะกรรมการการอุดมศึกษาพิจารณาเป!นราย
กรณี  

13.๔.๓ อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ* แบ+งออกเป!น ๒ ประเภท คือ  
(๑) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก ต�องเป!นอาจารย*ประจําหลักสูตร  

มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมี
ผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับ 
การเผยแพร+ ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย  
๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย ๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วม (ถ�ามี) ต�องมีคุณวุฒิและคุณสมบัติ 
ดังนี้  

 อาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นอาจารย*ประจํา ต�องมีคุณวุฒิ
และผลงานทางวิชาการเช+นเดียวกับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลัก  

 สําหรับอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ร+วมท่ีเป!นผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก 
ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+
ในฐาน ข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับในระดับนานาชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๕ เรื่อง  

 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงมากเป!นท่ี
ยอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย และแจ�ง
คณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ  

13.๔.๔ อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* ต�องประกอบด�วยอาจารย*ประจําหลักสูตรและ
ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกสถาบัน รวมไม+น�อยกว+า ๕ คน ท้ังนี้ประธานกรรมการสอบต�องเป!นผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก 
โดยอาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ*ต�องมีคุณวุฒิ คุณสมบัติ และผลงานทางวิชาการดังนี้  

(๑) กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตร ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของ
การศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการเผยแพร+ตามหลักเกณฑ*ท่ีกําหนดในการ
พิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย ๓ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง โดยอย+างน�อย 
๑ รายการต�องเป!นผลงานวิจัย  

(๒) กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอก ต�องมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า 
และมีผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการตีพิมพ*เผยแพร+ในวารสารท่ีมีชื่ออยู+ในฐานข�อมูลท่ีเป!นท่ียอมรับในระดับ
นานาชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* ไม+น�อยกว+า ๕ เรื่อง  

 กรณีผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไม+มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ี
กําหนดข�างต�น ผู�ทรงคุณวุฒิภายนอกจะต�องเป!นผู�มีความรู�ความเชี่ยวชาญและประสบการณ*สูงมากเป!นท่ี
ยอมรับ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธ*กับหัวข�อวิทยานิพนธ* โดยผ+านความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัยและแจ�ง
คณะกรรมการการอุดมศึกษารับทราบ 
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13.๔.๕ อาจารย*ผู�สอน ต�องเป!นอาจารย*ประจําหรืออาจารย*พิเศษ ท่ีมีคุณวุฒิ
ปริญญาเอกหรือเทียบเท+า หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย* ในสาขาวิชานั้น
หรือสาขาวิชา ท่ีสัมพันธ*กัน หรือในสาขาวิชาของรายวิชาท่ีสอน และต�องมีประสบการณ*ด�านการสอนและมี
ผลงานทางวิชาการ ท่ีไม+ใช+ส+วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเป!นผลงานทางวิชาการท่ีได�รับการ
เผยแพร+ตามหลักเกณฑ* ท่ีกําหนดในการพิจารณาแต+งต้ังให�บุคคลดํารงตําแหน+งทางวิชาการอย+างน�อย  
๑ รายการ ในรอบ ๕ ปCย�อนหลัง  

 ในกรณีรายวิชาท่ีสอนไม+ใช+วิชาในสาขาวิชาของหลักสูตร อนุโลมให�อาจารย*
ท่ีมีคุณวุฒิระดับปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งทางวิชาการตํ่ากว+ารองศาสตราจารย* ทําหน�าท่ีอาจารย*
ผู�สอนได� ท้ังนี้ อาจารย*พิเศษต�องมีชั่วโมงสอนไม+เกินร�อยละ ๕๐ ของรายวิชา โดยมีอาจารย*ประจําเป!น
ผู�รับผิดชอบรายวิชานั้น  

ข�อ 14  ภาระงานท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ  
14.๑ อาจารย*ประจําหลักสูตร ๑ คน ให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หลักของนิสิต

ปริญญาโทและปริญญาเอกตามหลักเกณฑ* ดังนี้  
14.๑.๑ กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และมี

ผลงานทางวิชาการตามเกณฑ* ให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ของนิสิตระดับปริญญาโทและเอกรวมได� 
ไม+เกิน ๕ คน ต+อภาคการศึกษา  

14.๑.๒ กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และดํารง
ตําแหน+งระดับผู�ช+วยศาสตราจารย*ข้ึนไป หรือมีคุณวุฒิปริญญาโทหรือเทียบเท+าท่ีมีตําแหน+งรองศาสตราจารย*
ข้ึนไป และมีผลงานทางวิชาการตามเกณฑ* ให�เป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*ของนิสิตระดับปริญญาโทและ
เอกรวมได�ไม+เกิน ๑๐ คนต+อภาคการศึกษา  

14.๑.๓ กรณีอาจารย*ประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท+า และดํารง
ตําแหน+งศาสตราจารย*และมีความจําเป!นต�องดูแลนิสิตเกินกว+าจํานวนท่ีกําหนดให�เสนอต+อสภามหาวิทยาลัย
พิจารณา แต+ท้ังนี้ต�องไม+เกิน ๑๕ คนต+อภาคการศึกษา หากมีความจําเป!นต�องดูแลนิสิตมากกว+า ๑๕ คน ให�ขอ
ความเห็นชอบจากคณะกรรมการการอุดมศึกษาเป!นรายกรณี  

14.๒ อาจารย*ประจําหลักสูตร ๑ คน ให� เป!นอาจารย* ท่ีปรึกษาการค�นคว�าอิสระ  
ของนักศึกษาปริญญาโทได�ไม+เกิน ๑๕ คน หากเป!นอาจารย*ท่ีปรึกษาท้ังวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ ให�
คิดสัดส+วนจํานวนนิสิตท่ีทําวิทยานิพนธ* ๑ คน เทียบได�กับจํานวนนิสิตท่ีค�นคว�าอิสระ ๓ คน แต+ท้ังนี้รวมแล�ว
ต�องไม+เกิน ๑๕ คนต+อภาคการศึกษา  

14.๓ อาจารย*ผู�รับผิดชอบหลักสูตร ต�องทําหน�าท่ีอาจารย*ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*และ/หรือ
อาจารย*ผู�สอบวิทยานิพนธ* และ/หรืออาจารย*ผู�สอนในหลักสูตรนั้นด�วย 

ข�อ 15  คณะกรรมการสอบประมวลความรู� 
คณะกรรมการสอบประมวลความรู� ได�รับการแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย  โดยการเสนอชื่อ

ของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร มีจํานวนไม+น�อยกว+า ๓ คน ท้ังนี้ ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัย
กําหนด 

ข�อ 16  คณะกรรมการสอบวัดคุณสมบัติ 
คณะกรรมการสอบวัดคุณสมบัติ ได�รับการแต+งต้ังจากบัณฑิตวิทยาลัย โดยการเสนอชื่อของ

คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร มีจํานวนไม+น�อยกว+า ๓ คน ท้ังนี้ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด 
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หมวดท่ี ๔ 
การรับเข�าเป0นนิสิต การเปล่ียนประเภท ระดับการศึกษา 

และการเปล่ียนวิชาเอก หรือสาขาวิชา 
 

ข�อ 17  คุณสมบัติของผู�เข�าศึกษา 
๑7.๑ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตและหลักสูตรปริญญาโท ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จ

การศึกษาปริญญาตรีหรือเทียบเท+าจากมหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรองและต�องมี
คุณสมบัติอ่ืนตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด  

๑7.๒ หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จการศึกษาระดับ
ปริญญาตรีหลักสูตร ๖ ปC หรือ ผู�สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาโทหรือเทียบเท+าจากมหาวิทยาลัยหรือ
สถาบันอุดมศึกษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง และต�องมีคุณสมบัติอ่ืนตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและ
มหาวิทยาลัยกําหนด 

๑7.๓ หลักสูตรปริญญาเอก ผู�เข�าศึกษาต�องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 
๑7.๓.๑ ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จปริญญาโทหรือเทียบเท+า ตามท่ีหลักสูตรกําหนด

และมีคุณสมบัติอ่ืนเพ่ิมเติมตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด 
๑7.๓.๒ ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จปริญญาตรีหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชาเดียวกัน

หรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กันกับหลักสูตรท่ีเข�าศึกษา โดยมีผลการเรียนดีมาก (มีค+าลําดับข้ันสะสมเฉลี่ยตลอด
หลักสูตร ต้ังแต+ ๓.๕๐ ข้ึนไป) และมีพ้ืนฐานความรู�ความสามารถและศักยภาพเพียงพอท่ีจะทําวิทยานิพนธ*ได� 
หรือมีคุณสมบัติอ่ืนเพ่ิมเติมตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด 

๑7.๓.๓ ผู�เข�าศึกษาต�องเป!นผู�สําเร็จปริญญาตรีหรือเทียบเท+า ในสาขาวิชาเดียวกัน
หรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ*กันกับหลักสูตรท่ีเข�าศึกษา โดยมีผลการเรียนดี (มีค+าลําดับข้ันสะสมเฉลี่ยตลอด
หลักสูตร ต้ังแต+ ๓.๐๐ ข้ึนไป) อาจได�รับการพิจารณาให�เข�าศึกษาภายใต�เง่ือนไข ดังนี้ 

(๑) ยอมรับเง่ือนไขท่ีจะลงทะเบียนกระบวนวิชาของหลักสูตรระดับ
ปริญญาโทตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรกําหนด 

(๒) คณะกรรมการบริหารหลักสูตรประจําสาขาวิชาพิจารณาเห็นแล�วว+า
สมควรรับเข�าเป!นนิสิต และมีพ้ืนฐานความรู�ความสามารถและศักยภาพเพียงพอท่ีจะทําวิทยานิพนธ*ได� หรือมี
คุณสมบัติอ่ืนเพ่ิมเติมตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ ๑8  การรับเข�าเป!นนิสิต 
ให�เป!นไปตามประกาศมหาวิทยาลัยโดยอาจใช�วิธีการคัดเลือก สอบคัดเลือก หรือรับโอนจาก

สถาบันอุดมศึกษาอ่ืนหรือตามโครงการความร+วมมือท่ีผ+านความเห็นชอบจากสภาวิชาการ หรือโดยวิธีอ่ืน ๆ  
ท่ีสภาวิชาการให�ความเห็นชอบ 

ข�อ ๑9  การข้ึนทะเบียนเป!นนิสิต 
๑9.๑ ผู�ท่ีจะข้ึนทะเบียนเป!นนิสิตต�องเป!นผู�ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตตามข�อ ๑8 
๑9.๒ ผู�สมัครท่ีได�รับการคัดเลือกให�เข�าเป!นนิสิตประเภท หลักสูตร และสาขาวิชาของ 

ส+วนงานวิชาการใด จะต�องข้ึนทะเบียนเป!นนิสิตในประเภท หลักสูตร และสาขาวิชาของส+วนงานวิชาการนั้น  
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๑9.๓ ผู �ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตจะมีสภาพเป!นนิสิตโดยสมบูรณ*ก็ต +อเม่ือได�ข้ึน
ทะเบียนเป!นนิสิต พร�อมชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียน และหรือค+าธรรมเนียมอ่ืนตามท่ี
มหาวิทยาลัยกําหนด   

 ท้ังนี้ มหาวิทยาลัยจะไม+คืนเงินค+าบํารุงการศึกษาค+าเล+าเรียน หรือค+าธรรมเนียม 
ต+าง ๆ ให�ไม+ว+ากรณีใด ๆ 

๑9.๔ ผู� ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตจะต�องแสดงหลักฐานคุณวุฒิการศึกษาเพ่ือ
ประกอบการรายงานตัว โดยรายละเอียดของการรายงานตัวให�เป!นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

 กรณีท่ีไม+สามารถแสดงหลักฐานคุณวุฒิการศึกษาได� ให�ส+งเอกสารล+าช�าภายใน ๑๐ 
วันทําการ นับจากวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด กรณี  ท่ีนิสิตไม+สามารถแสดงหลักฐานได�ให�นายทะเบียนเพิกถอน
การรายงานตัวของบุคคลนั้น 

 เอกสารแสดงคุณวุฒิการศึกษาตามความในวรรคหนึ่ง ต�องระบุวันท่ีสําเร็จการศึกษา 
อย+างช�าไม+เกิน ๑๒๐ วันนับจากวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนดให�เป!นวันรายงานตัว 

๑9.๕ ผู �ท่ีมหาวิทยาลัยรับเข�าเป!นนิสิตไม+สามารถมารายงานตัวเป!นนิสิตตามวันเวลาท่ี
มหาวิทยาลัยกําหนด มหาวิทยาลัยอาจจะอนุญาตให�รายงานตัวเป!นนิสิตได�ภายใน ๗ วัน ท้ังนี้ นิสิตต�องชําระ
เงินค+ารายงานตัวช�า ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 20  การเปลี่ยนประเภทนิสิต 
20.๑ นิสิตภาคปกติจะเปลี่ยนประเภทเป!นนิสิตภาคพิเศษ หรือนิสิตภาคพิเศษจะเปลี่ยน

ประเภทเป!นนิสิตภาคปกติได� ในกรณีท่ีมีเหตุผลและความจําเป!นอย+างยิ่ง โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการ
ผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด โดยได�
รับอนุมัติจากอธิการบดีและแจ�งให�นายทะเบียนทราบ ท้ังนี้ นิสิตจะต�องปฏิบัติตามข�อบังคับและระเบียบต+าง ๆ 
รวมท้ังชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียนในอัตราตามประเภทของนิสิตภายหลังจากได�รับอนุมัติให�
เปลี่ยนประเภทนิสิตแล�ว 

20.๒ นิสิตท่ีจะเปลี่ยนประเภท จะต�องมีเวลาเรียนในประเภทเดิม มาแล�วอย+างน�อย  
๑ ภาคเรียน 

20.๓ ในกรณีนิสิตท่ีเปลี่ยนประเภทต�องโอนจํานวนหน+วยกิตในประเภทเดิมท้ังหมดท่ีได�
เรียนมาแล�วจะโอนเป!นบางรายวิชาไม+ได� และให�นับระยะเวลาการศึกษาต้ังแต+เข�าเรียนในประเภทเดิม 

ข�อ 21  การเปลี่ยนระดับการศึกษา  
นิสิตอาจขอเปลี่ยนระดับการศึกษาจากระดับปริญญาโทไปเป!นระดับปริญญาเอกหรือ

กลับกันได�ในสาขาวิชาเดียวกันโดยได�รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรและ
คณะกรรมการประจําส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด และได�รับอนุมัติจากคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย โดยมี
หลักเกณฑ*ดังนี้  

21.๑ นิสิตในหลักสูตระดับปริญญาโทแผน ก ในสาขาวิชาเดียวกันกับหลักสูตรระดับ
ปริญญาเอกท่ีสอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ ซ่ึงจัดข้ึนสําหรับนิสิตในหลักสูตรระดับปริญญาเอก อาจได�รับการ
พิจารณาเข�าศึกษาในระดับปริญญาเอกได� โดยนิสิตหลักสูตรระดับปริญญาโทแผน ก แบบ ก ๑ จะต�องมี
ผลงานวิจัยเพ่ือวิทยานิพนธ*ท่ีมีศักยภาพท่ีจะพัฒนาให�เป!นดุษฎีนิพนธ*ในระดับปริญญาเอกได� หรือในกรณีท่ี
เป!นนิสิตหลักสูตรระดับปริญญาโทแผน ก แบบ ก ๒ จะต�องเรียนรายวิชามาแล�วไม+น�อยกว+า ๑๒ หน+วยกิต 
และได�ค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมของรายวิชาไม+ต่ํากว+า ๓.๕๐  
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21.๒ นิสิตในหลักสูตรระดับปริญญาเอกท่ีไม+สามารถสอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ  
อาจได�รับการพิจารณาเข�าศึกษาในระดับปริญญาโทได� 

21.๓ การเปลี่ยนระดับการศึกษาจะกระทําได�เพียง ๑ ครั้ง เท+านั้น 
21.๔ การเปลี่ยนระดับการศึกษาท่ีนอกเหนือจากนี้ ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 22  การเปลี่ยนวิชาเอกหรือสาขาวิชา และการเปลี่ยนแผนการศึกษา 
22.๑ นิสิตท่ีเข�าศึกษาวิชาเอกหรือสาขาวิชาใด ถ�ามีความประสงค*จะเปลี่ยนวิชาเอกหรือ

สาขาวิชาท่ีศึกษาให�กระทําโดยการสอบคัดเลือกใหม+ 
22.๒ กรณีท่ีมีเหตุผลและความจําเป!นอย+างยิ่ง คณบดีบัณฑิตวิทยาลัยโดยความเห็นชอบ

ของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ี
หลักสูตรสังกัด อาจอนุมัติให�นิสิตเปลี่ยนแผนการศึกษาได�และแจ�งให�นายทะเบียนทราบ 

ข�อ 23  การเทียบรายวิชา การโอนรายวิชา และการเทียบประสบการณ*   
นิสิตหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิต หลักสูตรปริญญาโท หรือหลักสูตรประกาศนียบัตร

บัณฑิตชั้นสูงหรือหลักสูตรปริญญาเอกอาจเสนอมหาวิทยาลัยเพ่ือขอรับโอนรายวิชา เทียบโอนรายวิชา หรือ
เทียบประสบการณ*ในหลักสูตรระดับเดียวกันท่ีนิสิตได�ศึกษามาแล�ว เพ่ือนับเป!นส+วนหนึ่งของหน+วยกิตรายวิชา
ในหลักสูตรท่ีกําลังศึกษาได�โดยไม+ต�องเรียนรายวิชานั้นซํ้าอีก รายวิชาท่ีขอรับโอนหรือขอเทียบโอน ต�องเป!น
รายวิชาท่ีเรียนมาแล�วไม+เกิน ๕ ปC นับจากภาคเรียนท่ีนิสิตลงทะเบียนเรียนรายวิชานั้น ๆ และรายวิชาท่ีขอรับ
โอนหรือเทียบโอน จะต�องมีระดับข้ันไม+ตํ่ากว+า B (๓.๐๐) ท้ังนี้ จํานวนหน+วยกิตท่ีขอรับโอนรายวิชา เทียบโอน
รายวิชา และเทียบประสบการณ* รวมกันแล�วต�องไม+เกินร�อยละ ๔๐ ของจํานวนหน+วยกิตรายวิชาตามโครงสร�
างหลักสูตร โดยไม+นับรวมวิทยานิพนธ*และการค�นคว�าอิสระ 

ให �งานทะเบียนนิสิตบันทึกรายวิชาท่ีได �รับอนุ มั ติ ให �รับโอน เทียบโอน หรือเทียบ 
ประสบการณ*ลงในระเบียนการเรียนของนิสิต 

23.๑ การเทียบรายวิชา หมายถึง การเทียบรายวิชาระหว+างหลักสูตรเก+ากับหลักสูตรใหม+
หรือการเทียบรายวิชาระหว+างหลักสูตรหนึ่งกับอีกหลักสูตรหนึ่ง โดยรายวิชาท่ีขอเทียบต�องเป!นรายวิชาใน
หลักสูตรท่ีใหม+กว+ารายวิชาตามหลักสูตรท่ีนิสิตต�องเรียน เนื้อหาของคําอธิบายรายวิชาในรายวิชาท่ีขอเทียบ
จะต�องครอบคลุมเนื้อหาของคําอธิบายรายวิชาตามโครงสร�างหลักสูตรท่ีนิสิตต�องเรียนไม+น�อยกว+าร�อยละ ๗๕ 
โดยความเห็นชอบของหัวหน�าภาควิชา หรือประธานสาขาวิชา หรือคณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีรายวิชานั้น
สังกัด และต�องได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย 

23.๒ การโอนรายวิชา หมายถึง การโอนรายวิชาจากสถาบัน การศึกษาอ่ืน หรือจาก
มหาวิทยาลัยทักษิณ ยึดหลักเกณฑ* ดังนี้ 

23.๒.๑ การโอนรายวิชาของนิสิตท่ีเคยศึกษาจากมหาวิทยาลัยทักษิณมาแล�ว 
(๑) กรณีนิสิตเข�าศึกษาในหลักสูตรเดิม สามารถขอโอนรายวิชาต+องาน

ทะเบียนนิสิต โดยผ+านความเห็นชอบของหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด และต�องได�รับอนุมัติจาก
อธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย 

(๒) กรณีนิสิตเข�าศึกษาในหลักสูตรใหม+หรือหลักสูตรปรับปรุงให�ดําเนินการ
ขอเทียบรายวิชาตามหลักเกณฑ*ข�อ 23.๑ ก+อนได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย
ให�โอนรายวิชา 
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(๓) ไม+นําผลการเรียนรายวิชาท่ีรับโอนมาคํานวณค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสม
รวม ท้ังนี้ให�ระบุรายวิชาท่ีรับโอนในระเบียนนิสิตว+าเป!นรายวิชาท่ีรับโอนมา โดยให�คํานวณค+าระดับข้ันเฉลี่ย
สะสมเฉพาะรายวิชาท่ีเรียนในมหาวิทยาลัยทักษิณเท+านั้น 

(๔) การโอนรายวิชาและการเทียบรายวิชาต�องดําเนินการให�เสร็จสิ้นภายใน
ปCการศึกษาแรกท่ีนิสิตเข�าศึกษาในมหาวิทยาลัย 

23.๒.๒ การโอนรายวิชาของนิสิตจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน ยึดหลักเกณฑ* ดังนี้ 
(๑) รายวิชาท่ีรับโอนต�องเป!นรายวิชาท่ีนิสิตได�ลงทะเบียนเรียนรายวิชาของ

มหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง มาแล�วไม+เกิน ๕ ปC 
(๒) ไม+นําผลการเรียนรายวิชาท่ีรับโอนจากสถาบันเดิมมาคํานวณค+าระดับ

ข้ันเฉลี่ยสะสมรวม ท้ังนี้ให�ระบุรายวิชาท่ีรับโอนในระเบียนนิสิตว+าเป!นรายวิชาท่ีรับโอนมา โดยให�คํานวณค+า
ระดับข้ันเฉลี่ยสะสมเฉพาะรายวิชาท่ีเรียนในมหาวิทยาลัยทักษิณเท+านั้น 

ท้ังนี้  การโอนรายวิชาของนิสิตจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน ให�เป!นตาม
หลักเกณฑ*ข�อ 23.๑ 

23.๓ การเทียบประสบการณ* 
มหาวิทยาลัยอาจอนุญาตให�นําประสบการณ*จากการปฏิบัติงานของนิสิตมาเทียบ

ประสบการณ*ได� ดังนี้    
23.๓.๑ ประสบการณ*ท่ีนํามาเทียบต�องเป!นประสบการณ*ท่ีได�จากการปฏิบัติงานใน

ระยะเวลาไม+น�อยกว+า ๘ ปC 
23 .๓ .๒  การเทียบรายวิชากับประสบการณ *ต �องได �รับการเห็ นชอบจาก

คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชา และคณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีรายวิชานั้นสังกัด
และได�รับอนุมัติจากสภาวิชาการ 

23.๓.๓ จํานวนหน+วยกิตรวมท่ีได�รับจากการเทียบประสบการณ**ต�องไม+เกิน ร�อยละ 
๒๕ ของจํานวนหน+วยกิตรวมตามโครงสร�างหลักสูตร  

 นิสิตต�องเสนอหลักฐานท่ีได�จากการปฏิบัติงาน ซ่ึงมีรายละเอียดท่ีระบุถึง
ประสบการณ*ดังกล+าวมากพอต+อการพิจารณาเทียบประสบการณ*กับรายวิชาในมหาวิทยาลัย โดยการรับรอง
จากผู�บังคับบัญชาของหน+วยงานท่ีนิสิตนําประสบการณ*มาแสดง  

 การยื่นคําร�องขอเทียบประสบการณ*ให�ดําเนินการภายในปCการศึกษาแรก
ของการรายงานตัวเข�าเป!นนิสิต เม่ือได�รับการเทียบรายวิชาแล�วให�ถือว+ามหาวิทยาลัยได�ยกเว�นการเรียน
รายวิชาดังกล+าว โดยไม+นําผลการเรียนรายวิชาท่ีเทียบประสบการณ*มาคํานวณค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมรวม 
ท้ังนี้ ให�ระบุในระเบียนนิสิตเป!นรายวิชาเทียบประสบการณ* 

ข�อ 24  การรับโอนนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน ยึดหลักเกณฑ* ดังนี้ 
24.๑ มหาวิทยาลัยอาจพิจารณารับโอนนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ี

มหาวิทยาลัยรับรองและกําลังศึกษาในหลักสูตรท่ีมีระดับและมาตรฐานเทียบเคียงกับหลักสูตรของ
มหาวิทยาลัยทักษิณได� 

24.๒ การรับโอนต�องลงทะเบียนเรียนในสถาบันอุดมศึกษาเดิมมาแล�วไม+น �อยกว+า ๑  
ภาคเรียน  

24.๓ ผู �ท่ีจะขอโอนต�องยื่นคําร�องถึงมหาวิทยาลัยทักษิณอย+างน�อย ๒ ภาคเรียน ก+อน
สําเร็จการศึกษา 
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24.๔ ระยะเวลาการศึกษาของนิสิตนักศึกษาท่ีรับโอนให �นับต้ังแต +เริ่มเข �าศึกษาใน
สถาบันอุดมศึกษาเดิม 

24.๕ การเทียบโอนรายวิชาอาจกระทําได� ตามข�อ 23  
 การโอนนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีไม+สังกัดสํานักงานคณะกรรมการ

การอุดมศึกษาให�เสนอสภาวิชาการพิจารณาเป!นราย ๆ ไป และแจ�งให�มหาวิทยาลัยทราบ 
 

หมวดท่ี  ๕ 
การจัดการศึกษา และการลงทะเบียน 

 
ข�อ 25  การจัดการศึกษา อาจจะจัดในรูปแบบใดรูปแบบหนึ่งหรือหลายรูปแบบร+วมกัน ดังนี้ 

25.๑ การศึกษาแบบเฉพาะบางช+วงเวลา เป!นการจัดการศึกษาในบางช+วงเวลาของ 
ปCการศึกษา ตามหลักเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๒ การศึกษาแบบทางไกล (Distance Education) เป!นการจัดการศึกษาโดยใช�การ
สอนทางไกลผ+านระบบการสื่อสารหรือเครือข+ายสารสนเทศต+าง ๆ ตามหลักเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๓ การศึกษาแบบชุดวิชา (Module System) เป!นการจัดการศึกษาเป!นรายวิชาหรือ
กลุ+มรายวิชา ตามกําหนดเวลาของหลักสูตรนั้น ๆ และเป!นไปตามหลักเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๔ การศึกษาแบบนานาชาติ เป!นการจัดการศึกษาโดยใช�ภาษาต+างประเทศท้ังหมด  
ซ่ึงอาจจะเป!นความร+วมมือระหว+างมหาวิทยาลัยกับสถานศึกษาหรือหน+วยงานในประเทศ หรือต+างประเทศ 
และมีการจัดการท่ีมีมาตรฐานเช+นเดียวกับนานาชาติตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

25.๕ การศึกษาหลักสูตรควบระดับปริญญาโท ๒ ปริญญา ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
25.๖ การศึกษาเพ่ือรับปริญญาท่ีสอง ระดับบัณฑิตศึกษา ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
25.๗ รูปแบบอ่ืน ๆ ท่ีมหาวิทยาลัยเห็นว+าเหมาะสม ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

ข�อ 26  มหาวิทยาลัยอาจพิจารณาให �รับนิสิตนักศึกษาจากสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนเป !นนิสิต
ลงทะเบียนศึกษารายวิชาของมหาวิทยาลัยเพ่ือนําหน+วยกิตไปคิดรวมกับหลักสูตรของมหาวิทยาลัยท่ีตนสังกัด
ได� โดยต�องชําระเงินตามระเบียบมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วย การเก็บเงินค+าบํารุงและค+าธรรมเนียมการศึกษา 
ท้ังนี้โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร หัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และ 
หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีรายวิชานั้นสังกัด 

ข�อ 27 นิสิตมหาวิทยาลัยทักษิณท่ีได�ลงทะเบียนเรียนในมหาวิทยาลัยทักษิณมาแล�วไม+น�อยกว+า  
๒ ภาคเรียน อาจลงทะเบียนศึกษารายวิชาของสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง เพ่ือนํามาเทียบโอน
หรือนํามาเป!นรายวิชาท่ีไม+นับหน+วยกิตในหลักสูตรท่ีนิสิตศึกษาอยู+ได�โดยต�องดําเนินการดังนี้ 

27.๑ นิสิตต�องยื่นคําร�องต+อหัวหน�าส+วนงานท่ีนิสิตสังกัด โดยผ+านความเห็นชอบจาก
คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร และคณะกรรมการประจําส+วนงานท่ีนิสิตสังกัด เพ่ือพิจารณารายวิชาท่ี
นิสิตลงทะเบียนศึกษาในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน โดยแนบรายวิชาและคําอธิบายรายวิชาประกอบ การพิจารณา 
ด�วย ท้ังนี้ รายวิชาท่ีนิสิตลงทะเบียนศึกษานั้นต�องมีเนื้อหาเหมือนหรือใกล�เคียงกันกับรายวิชาในหลักสูตรของ
มหาวิทยาลัยทักษิณ 
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27.๒ ในภาคเรียนใดท่ีนิสิตไปลงทะเบียนศึกษารายวิชาในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน โดยไม+
ลงทะเบียนศึกษารายวิชาของมหาวิทยาลัยทักษิณเลย นิสิตจะต�องดําเนินการรักษาสภาพนิสิตของ
มหาวิทยาลัยทักษิณด�วย มิฉะนั้นนิสิตจะพ�นสภาพการเป!นนิสิต ตามข�อ 40.๓.๓ 

27.๓ เม่ือสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนท่ีนิสิตของมหาวิทยาลัยทักษิณลงทะเบียนศึกษารายวิชาได�
ประมวลผลการศึกษาเรียบร�อยแล�วให�นิสิตแจ�งผลการศึกษาเป!นลายลักษณ*อักษร ซ่ึงออกโดยมหาวิทยาลัย
หรือสถาบันอุดมศึกษานั้นต+อนายทะเบียนมหาวิทยาลัยทักษิณโดยตรง  

27.๔ การลงทะเบียนศึกษารายวิชาของนิสิตมหาวิทยาลัยทักษิณในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน
จะต�องเป!นไปตามระเบียบของมหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษานั้น ๆ ด�วยเม่ือหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ี
หลักสูตรสังกัดอนุมัติแล�วให�แจ�งนายทะเบียนทราบ 

ข�อ 28  การลงทะเบียนเรียนรายวิชาและการลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ  
28.๑ กําหนดวัน เวลา และวิธีการลงทะเบียนเรียนในแต+ละภาคเรียนให�เป !นไปตาม

ประกาศของมหาวิทยาลัย 
28.๒ รายวิชาใดท่ีกําหนดให�เรียนบุรพวิชา นิสิตจะต�องเรียนรายวิชานั้นแล�ว และสอบได�

ระดับข้ัน 
28.๓ รายวิชาใดท่ีกําหนดให�เรียนควบคู+ นิสิตต�องลงทะเบียนรายวิชาควบคู+พร�อมกัน  

หากนิสิตจะงดเรียนรายวิชาใดวิชาหนึ่ง นิสิตจะต�องงดเรียนรายวิชาควบคู+ในคราวเดียวกันด�วย หากไม+งดเรียน
รายวิชาควบคู+งานทะเบียนจะถอนรายวิชาต+อเนื่องควบคู+นั้นทันที เว�นแต+ได�รับการอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงาน
วิชาการ 

28.๔ การลงทะเบียนเรียนจะสมบูรณ*ต+อเม่ือได�ชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียน
ของมหาวิทยาลัยเรียบร�อยแล�ว นิสิตผู �ใดชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียน ภายหลังจากวันท่ี
มหาวิทยาลัยกําหนด จะต�องชําระเงินค+าปรับตามระเบียบมหาวิทยาลัย  

 กรณีท่ีนิสิตท่ีไม+ได�ลงทะเบียนโดยสมบูรณ*ในภาคเรียนใด ภายในกําหนดวันตาม
ประกาศของมหาวิทยาลัย จะไม+มีสิทธิ์เรียนในภาคเรียนนั้น เว�นแต+จะได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือ 
รองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมายเป!นราย ๆ ไป 

28.๕ การลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระนิสิตดําเนินการได�เม่ือได�รับอนุมัติ
ชื่อเรื่องและคณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระจากคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร
แล�ว ท้ังนี้  การสอบเค�าโครงวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระจะดําเนินการได�เม่ือนิสิตได�ลงทะเบียน 
วิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระแล�วเท+านั้น 

28.๖ จํานวนหน+วยกิตแต+ละภาคเรียน  
28.๖.๑ นิสิตมีสิทธิ์ลงทะเบียนเรียนรายวิชาและวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ 

แต+ละภาคเรียนตามประเภทนิสิต ดังนี้ 
(๑) นิสิตภาคปกติ จะลงทะเบียนเรียนรายวิชาได�ไม+เกิน ๑๕ หน+วยกิต 
(๒) นิสิตภาคพิเศษ จะลงทะเบียนเรียนรายวิชาได�ไม+เกิน ๙ หน+วยกิต 

ในภาคเรียนปกติ และไม+เกิน ๖ หน+วยกิตในภาคเรียนฤดูร�อน 
(๓) นิสิตภาคปกติและภาคพิเศษ สามารถลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือ

การค�นคว�าอิสระ ในแต+ละภาคเรียนโดยใช�จํานวนหน+วยกิตน�อยกว+าท่ีกําหนดในหลักสูตร และสามารถ
ลงทะเบียนวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระซํ้าเพ่ือให�ได�หน+วยกิตรวมไม+น�อยกว+าท่ีกําหนดในหลักสูตร ท้ังนี้ 
ให�เป!นไปตามท่ีคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรได�ตกลงกับนายทะเบียนไว� 
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28.๖.๒ การลงทะเบียนเรียนรายวิชาและวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระท่ีมี
จํานวนหน+วยกิตรวมน�อยกว+าหรือมากกว+าเกณฑ*ท่ีกําหนดในหัวข�อ 28.๖.๑ (๑) และ (๒) ให�อยู+ในดุลยพินิจ
และการอนุมัติของหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด แล�วแจ�งนายทะเบียนทราบ 

28.๗ ในกรณีท่ีมีความจําเป!น หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด อาจอนุมัติให�นิสิต
ภาคปกติและนิสิตภาคพิเศษลงทะเบียนเรียนร+วมกันได�โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบ
หลักสูตร  

28.๘ นิสิตระดับบัณฑิตศึกษาสามารถลงทะเบียนเรียนรายวิชาในระดับปริญญาตรีได�โดย
ไม+นับหน+วยกิต ท้ังนี้รายวิชาท่ีลงทะเบียนเรียนในระดับปริญญาตรีนั้นไม+นับเป!นส+วนหนึ่งของการศึกษาตาม
หลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา การลงทะเบียนเรียนรายวิชาในระดับปริญญาตรีให�ใช�ระเบียบและข�อบังคับว+าด�วย
การศึกษาระดับปริญญาตรีในส+วนท่ีเก่ียวข�องกับการลงทะเบียนเรียน การขอถอน การขอเพ่ิม การวัดและ
ประเมินผลสําหรับรายวิชานั้นโดยอนุโลม 

ข�อ 29  การลงทะเบียนเรียนวิชาเรียนโดยไม+นับหน+วยกิต (Audit) หมายถึง การลงทะเบียนเรียน
เพ่ือเพ่ิมพูนความรู� โดยไม+นับหน+วยกิตรวมเข�าในจํานวนหน+วยกิตในภาคเรียนและจํานวนหน+วยกิตตาม
หลักสูตร ต�องดําเนินการดังนี้  

29.๑ นิสิตต�องได�รับความเห็นชอบจากอาจารย*ผู�สอนในรายวิชานั้น โดยได�รับอนุมัติจาก
อาจารย*ท่ีปรึกษา และหัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชาท่ีนิสิตสังกัด แล�วแจ�งให�งานทะเบียนทราบ 

29.๒ ให�งานทะเบียนบันทึกลงในใบแสดงผลการเรียนใน ช+องผลการเรียนว+า “AUD” 
เฉพาะผู�ท่ีผ+านการประเมินจากอาจารย*ผู�สอน และมีเวลาเรียนไม+น�อยกว+า ร�อยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมด
ของรายวิชานั้น   

29.๓ มหาวิทยาลัยอาจอนุมัติให�บุคคลภายนอกท่ีไม+ใช+นิสิตของมหาวิทยาลัยเข�าเรียนบาง
วิชาเป!นกรณีพิเศษ โดยเป!นตามประกาศท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 30  การขอเพ่ิมและขอถอนรายวิชา  
30.๑ การขอเพ่ิมรายวิชาหลังสิ้นสุด ตามข�อ 28.๑ นิสิตต�องได�รับอนุมัติจากอาจารย*ผู�สอน 

อาจารย*ท่ีปรึกษา และหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด แล�วแจ�งให�นายทะเบียนทราบ โดยนิสิตต�องชําระ
เงินค+าขอเพ่ิมรายวิชา ตามประกาศของมหาวิทยาลัย ภายในสัปดาห*แรกนับจากวันเปSดภาคเรียน 

30.๒ การขอถอนรายวิชาหลังจากระยะเวลาตาม ข�อ 28.๑ ต�องได�รับความเห็นชอบจาก
อาจารย*ท่ีปรึกษาและได�รับอนุมัติจากอาจารย*ผู�สอน อย+างน�อย ๗ วันทําการก+อนวันแรกของการสอบ 
ปลายภาคตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 31  การรักษาสภาพนิสิต  
31.๑ นิสิตท่ียังไม+สําเร็จการศึกษาไม+ว+ากรณีใด ๆ ต�องลงทะเบียนเรียนหรือชําระเงินค+า

รักษาสภาพนิสิต พร�อมชําระค+าธรรมเนียมอ่ืน ๆ ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนดให�แล�วเสร็จภายในภาคเรียนนั้น ๆ  
31.๒ นิสิตท่ีเรียนครบตามโครงสร�างหลักสูตรแล�วแต+ไม+ประสงค*จะขอสําเร็จการศึกษา 

หรือมหาวิทยาลัยให�ละเว�นการขอสําเร็จการศึกษาในภาคเรียนนั้นด�วยสาเหตุได�รับโทษทางวินัยหรือกรณีอ่ืน ๆ 
ให�ดําเนินการรักษาสภาพนิสิตจนกว+าจะขอสําเร็จการศึกษา 

31.๓ ในกรณีท่ีนิสิตได�รับอนุมัติให�รักษาสภาพนิสิตให�นับระยะเวลาท่ีรักษาสภาพนิสิต
รวมอยู+ในระยะเวลาการศึกษาด�วย 
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ข�อ 32  การลาพักการเรียน  
32.๑ นิสิตอาจยื่นคําร�องขอลาพักการเรียนต+อหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัดได�

ในกรณีต+อไปนี้ 
32.๑.๑ ถูกเกณฑ*เข�ารับราชการทหารกองประจําการหรือได�รับหมายเรียกเข�ารับ

การตรวจเลือกหรือรับการเตรียมพลหรือการปฏิบัติภารกิจเพ่ือประเทศชาติในลักษณะอ่ืน  
32.๑.๒ ได�รับทุนแลกเปลี่ยนนักศึกษาระหว+างประเทศหรือได�รับทุนอ่ืนใดซ่ึง

มหาวิทยาลัยเห็นสมควรสนับสนุน  
32.๑.๓ เจ็บปrวยจนต�องพักรักษาตัวเป!นเวลานานเกินกว+าร�อยละ ๒๐ ของเวลา

เรียนท้ังหมดในภาคเรียนนั้นตามคําสั่งแพทย*โดยมีใบรับรองแพทย*จากสถานพยาบาลของทางราชการหรือ
สถานพยาบาลของเอกชนตามกฎหมายว+าด�วยสถานพยาบาลซ่ึงเป!นเอกชนท่ีกระทรวงสาธารณสุขกําหนด  

32.๑.๔  มีความจําเป !นส+วนตัว ในกรณีนี้นิสิตต�องเรียนในมหาวิทยาลัยมาแล�ว 
อย+างน�อย ๑ ภาคเรียน 

32.๑.๕ นิสิตถูกสั่งพักการเรียน 
32.๒ การขอลาพักการเรียน จะต�องได�รับความเห็นชอบจากอาจารย*ท่ีปรึกษา หัวหน�าส+วน

งานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด และแจ�งให�นายทะเบียนทราบ ท้ังนี้ต�องดําเนินการให�เสร็จสิ้นก+อนปSดภาคเรียนนั้น ๆ 
32.๓ การขอลาพักการเรียน ให�อนุมัติได�ครั้งละไม+เกิน ๑ ภาคเรียน กรณีท่ีนิสิตยังมี

ความจําเป!นท่ีจะต�องลาพักการเรียนต+ออีกให�ยื่นคําร�องขอลาพักการเรียนใหม+  
32.๔ ในกรณีท่ีนิสิตได�รับอนุมัติให�ลาพักการเรียน ให�นับระยะเวลาท่ีลาพักการเรียนรวมอยู+

ในระยะเวลาการศึกษาด�วย 
32.๕ ในระหว+างท่ีได�รับอนุมัติให�ลาพักการเรียน นิสิตต�องชําระเงินค+ารักษาสภาพนิสิตทุก

ภาคเรียนเพ่ือรักษาสภาพนิสิต มิฉะนั้นจะถูกคัดชื่อออกจากมหาวิทยาลัยตามวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
32.๖ ในกรณีท่ีนิสิตเจ็บปrวย ตามข�อ 32.๑.๓ และได�ชําระเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+า 

เล+าเรียนในภาคเรียนท่ีลงทะเบียนแล�ว มหาวิทยาลัยอาจยกเลิกการลงทะเบียนนิสิตโดยไม+ติดสัญลักษณ* W ได� 
ซ่ึงต�องมีใบรับรองแพทย*จากโรงพยาบาลของรัฐ และได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด ท้ังนี้
จะไม+ได�รับคืนเงินค+าบํารุงการศึกษาและค+าเล+าเรียนคืน 

ข�อ 33  การลาออก  
นิสิตท่ีประสงค*จะลาออกจากการเป!นนิสิตของมหาวิทยาลัยให�ยื่นคําร�องผ+านอาจารย*ท่ี

ปรึกษาทางวิชาการและหัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา เพ่ือเสนอหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตร
สังกัดพิจารณาอนุมัติ และแจ�งให�นายทะเบียนทราบ 
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หมวดท่ี ๖ 
การวัดและประเมินผลการศึกษา 

 
ข�อ 34  การมีสิทธิ์เข�าสอบ 

นิสิตจะต�องมีเวลาเรียนในรายวิชาหนึ่งๆ ไม+น�อยกว+าร�อยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมดของ
รายวิชานั้น จึงจะมีสิทธิ์ได�รับผลการเรียนรายวิชานั้นนิสิตท่ีมีเวลาเรียนรายวิชาใดน�อยกว+าร�อยละ ๘๐ ของ
เวลาเรียนท้ังหมดและไม+ได�ขอถอนรายวิชา ให�อาจารย*ผู�สอนประเมินผลการเรียนเป!นระดับข้ัน F ในรายวิชา
นั้นเม่ือสิ้นสุดภาคเรียน 

ข�อ 35  การสอบในระดับบัณฑิตศึกษา มีดังนี้ 
35.๑ การสอบประมวลความรู� เป!นการสอบความรู� ความสามารถท่ีจะนําหลักวิชาและ

ประสบการณ*การเรียนหรือการวิจัยไปประยุกต*ใช�ในการปฏิบัติงาน 
35.๒ การสอบวิทยานิพนธ* เป!นการสอบเพ่ือวัดความรู�ความสามารถของนิสิต ในการทํา

วิจัยเพ่ือวิทยานิพนธ* ความรอบรู�ในเนื้อหาท่ีเก่ียวข�องกับเรื่องท่ีทําวิจัย ความสามารถในการนําเสนอผลงาน ท้ัง
ด�านการพูด การเขียนและการตอบคําถาม 

35.๓ การสอบค�นคว�าอิสระ เป!นการสอบเพ่ือประเมินผลงานการศึกษาอิสระของนิสิตใน
หลักสูตรปริญญาโท แผน ข 

35.๔ การสอบวัดคุณสมบัติ เป!นการสอบเพ่ือประเมินความรู� พ้ืนฐาน ความพร�อม 
ความสามารถและศักยภาพของนิสิตหลักสูตรปริญญาเอก เพ่ือวัดว+านิสิตมีความพร�อมในการทําวิทยานิพนธ*ใน
ระดับปริญญาเอก 

35.๕ การส อบ ภ าษ าต+ า งป ระ เท ศ  เป! น ก ารส อบ เที ยบ ความ รู� ค ว ามส าม ารถ
ภาษาต+างประเทศของนิสิตหลักสูตร ปริญญาโทและปริญญาเอก 

การสอบตามข�อ 35.๑ - 35.๕ ให�เป!นไปตามท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด 

ข�อ 36  ระบบการประเมินผลการเรียนรายวิชา วิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ และการสอบ
พิเศษ 

36.๑ กรณีหลักสูตรไม+กําหนดเป!นอย+างอ่ืนให�ประเมินผลการเรียนรายวิชาเป!นระดับข้ัน
โดยมีความหมายและค+าระดับข้ัน ดังนี้ 

 
ระดับข้ัน     ความหมาย    ค�าระดับข้ัน   
A        ดีเยี่ยม (Excellent) ๔.๐  
B+       ดีมาก (Very  Good)  ๓.๕  
B  ดี (Good)  ๓.๐ 
C+ ดีพอใช� (Fairly  Good) ๒.๕  
C   พอใช� (Fair)  ๒.๐  
D+  อ+อน (Poor)  ๑.๕  
D อ+อนมาก (Very  Poor) ๑.๐  
F ตก (Fail)  ๐.๐ 
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36.๒ กรณีท่ีรายวิชาในหลักสูตรไม+มีการประเมินผลเป!นระดับข้ัน ให�รายงานผลเป!น 
สัญลักษณ*และมีความหมาย ดังนี้  

สัญลักษณ.       ความหมาย  
AUD               การเรียนโดยไม+นับหน+วยกิต (Audit)  
W                  การถอนรายวิชาโดยได�รับอนุมัติ (Withdraw) 
VG                 ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับดีมาก (Very Good) 
G                   ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับดี (Good)  
S                   ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับเป!นท่ีพอใจ 
 (Satisfactory) 
U                   ผลการเรียน/การปฏิบัติ/ฝWกงาน/อยู+ในระดับไม+เป!นท่ีพอใจ 
 (Unsatisfactory) 
I                    การประเมินผลยังไม+สมบูรณ* (Incomplete) 
รายวิชาท่ีต�องให�สัญลักษณ* VG, G, S และ U ให�เป!นไปตามท่ีกําหนดไว�ในหลักสูตร

หรือตามท่ีสภาวิชาการกําหนด 
36.๓ กรณีการประเมินผลการสอบพิเศษ การประเมินคุณภาพวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�า

อิสระ ให�รายงานผลเป!นสัญลักษณ*และมีความหมาย ดังนี้ 
สัญลักษณ. ความหมาย  
VG  ผ+านระดับดีมาก (Very Good)  
G  ผ+านระดับดี (Good) 
P  ผ+าน (Pass)  
F  ไม+ผ+าน (Fail) 
36 .๓.๑ การสอบพิเศษตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด ได �แก + การสอบภาษา 

(Language Examination) การสอบประมวลความรู � (Comprehensive Examination) และการสอบวัด
คุณสมบัติ (Qualifying Examination)  

36.๓.๒ การประเมินคุณภาพวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ จะประเมินเม่ือเสร็จ
สิ้นการสอบปากเปล+าวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ โดยคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ 

 ท้ังนี้การประเมินความก�าวหน�าวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระในระหว+าง
ท่ีลงทะเบียนเรียนในแต+ละภาคเรียนให�คณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระประเมินผล
เป!นจํานวนหน+วยกิตวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ โดยให�มีการประเมินผลเป!นสัญลักษณ* S สําหรับผลการ
ประเมินความก�าวหน�าในการทําวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระของนิสิตเป!นท่ีพอใจ โดยระบุจํานวน 
หน+วยกิตวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระท่ีได�รับการประเมินในแต+ละภาคเรียนนั้น และใช�สัญลักษณ* U 
สําหรับผลการประเมินท่ีไม+มีความก�าวหน�าหรือไม+เป!นท่ีพอใจ แต+ต�องไม+เกินจํานวนหน+วยกิตท่ีลงทะเบียน  
และหลักเกณฑ*การประเมินความก�าวหน�าวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระให�เป!นไปตามข�อกําหนดของ
คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตรโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการประจําบัณฑิตวิทยาลัย 

36.๔ นอกจากการแสดงผลการประเมินผลเป!นระดับข้ันตามข�อ 36.๑ หรือเป!นสัญลักษณ*
ตามข�อ 36.๒ แล�วให�ใช�เครื่องหมายกํากับผลการเรียนรายวิชาตามความหมาย ดังนี้ 
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เครื่องหมาย  ความหมาย  
#            รายวิชาท่ีไม+คํานวณค+าระดับข้ัน  
##                  รายวิชาท่ีโอนจากสถาบันการศึกษาอ่ืน หรือจากมหาวิทยาลัยทักษิณ 
###         รายวิชาท่ีเทียบโอนประสบการณ*  
*              รายวิชาท่ีเทียบ/เรียนแทน 
**             รายวิชาท่ียกเว�นหน+วยกิต 

36.๕ การให�ระดับข้ัน F หรือ U 

อาจารย*ผู�สอนให�ระดับข้ัน F หรือ U ในกรณีต+อไปนี้ได�ด�วย  
36.๕.๑ นิสิตลงทะเบียนแล�วไม+เข�าชั้นเรียนในรายวิชานั้น หรือมีเวลาเรียนน�อยกว+า

ร�อยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมด  
36.๕.๒ นิสิตทุจริตในการสอบ โดยมีหลักฐานการทุจริต ให�อาจารย*ผู�สอน

ประเมินผลการเรียนในรายวิชานั้น เป!นระดับข้ัน F ท้ังนี้ ไม+ต�องรอผลการลงโทษทางวินัยนิสิต  
36.๕.๓ นิสิตท่ีได�รับการให�สัญลักษณ* I ตามข�อ 36.๖ แต+ไม+ได�ขอประเมินผลเพ่ือ

แก�สัญลักษณ * I ให �เสร็จสิ้นภายใน ๓๐ วัน นับจากวันเปSดภาคเรียนถัดไป หากพ�นกําหนดดังกล+าว 
มหาวิทยาลัยจะเปลี่ยนสัญลักษณ* เป!นระดับข้ัน F หรือ U 

36.๕.๔ นิสิตท่ีไม+มีส+วนร+วมในกิจกรรมการเรียนการสอน ตามเง่ือนไขท่ีกําหนดไว�
ตามแผนหรือกําหนดการจัดการเรียนการสอนและการสอบของรายวิชานั้น ซ่ึงเป!นไปตามประกาศของ
มหาวิทยาลัย  

36.๖ การให� I ในรายวิชาใดจะกระทําได�ในกรณีต+อไปนี้  
36.๖.๑ นิสิตท่ีมีเวลาเรียนครบตามเกณฑ*ในข�อ 34 แต+ไม+ได�สอบเพราะปrวยหรือ 

เหตุสุดวิสัย  และได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัด 
36.๖.๒ อาจารย*ผู�สอน ประธานคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร และหัวหน�า

ส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด เห็นสมควรให�รอผลการประเมินระดับข้ัน 
36.๗ นิสิตท่ีได�รับสัญลักษณ* I ตามความในข�อ 36.๖.๑ ในรายวิชาใดจะต�องดําเนินการ 

ขอประเมินผลเพ่ือแก�สัญลักษณ* I ให�สมบูรณ* ภายใน ๓๐ วัน นับจากวันเปSดภาคเรียนถัดไปตามระบบ
การศึกษา หากพ�นกําหนดเวลาดังกล+าว มหาวิทยาลัยจะเปลี่ยนสัญลักษณ* I เป!นระดับข้ัน F หรือ U โดย
อัตโนมัติ เว�นแต+ได�รับอนุมัติจากอธิการบดีหรือรองอธิการบดีท่ีได�รับมอบหมาย เห็นสมควรให�ขยายเวลา 
เนื่องจากเหตุสุดวิสัย 

 ท้ังนี้ ให�นําผลการประเมินท่ีแก�สัญลักษณ* I แล�วมาคํานวณในภาคเรียนเดิมท่ีนิสิตได�
สัญลักษณ* I   

36.๘ การให�สัญลักษณ* W ในรายวิชาใด กระทําได�ในกรณีต+อไปนี้  
36.๘.๑ นิสิตได�รับอนุมัติให�ถอนรายวิชานั้น  
36.๘.๒ นิสิตถูกสั่งพักการเรียนในภาคเรียนนั้น 
36.๘.๓ นิสิตได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการของคณะท่ีนิสิตสังกัดให�

เปลี่ยนจากสัญลักษณ* I ท่ีนิสิตได�รับตามข�อ 36.๖.๑ และครบกําหนดการเปลี่ยนสัญลักษณ* I แล�วแต+การปrวย
หรือเหตุสุดวิสัยยังไม+สิ้นสุด 

36.๘.๔ นิสิตลาออกหรือเสียชีวิตก+อนวันสุดท�ายของการประเมินผลประจํา 
ภาคเรียนนั้น 
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ข�อ 37  การนับจํานวนหน+วยกิต เพ่ือใช�ในการคํานวณหาค+าระดับข้ันเฉลี่ย  
37.๑ การนับจํานวนหน+วยกิต เพ่ือใช�ในการคํานวณหาค+าระดับ ข้ันเฉลี่ยในภาคเรียนใด  

ให�นับจากรายวิชาท่ีมีการประเมินผลการเรียนเป!นระดับข้ัน และไม+มีเครื่องหมายกํากับ ยกเว�นรายวิชาท่ีเทียบ
หรือเรียนแทน 

37.๒ การนับจํานวนหน+วยกิตสะสมเพ่ือให�ครบตามจํานวนท่ีกําหนดในหลักสูตร ให�นับ
เฉพาะหน+วยกิตของรายวิชาท่ีได�ระดับข้ัน B ข้ึนไป และนับรวมกับหน+วยกิตท่ีได�รับการยกเว�นหน+วยกิต  

37.๓ ค+าระดับข้ันเฉลี่ยรายภาคเรียนให�คํานวณจากผลการเรียนของนิสิตในภาคเรียนนั้น  
โดยนําผลคูณระหว+างจํานวนหน+วยกิตกับค+าระดับข้ันของแต+ละรายวิชาเป!นตัวต้ังแล�วหารด�วยจํานวนหน+วยกิต 
ตามข�อ 37.๑ 

37.๔ ค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสม ให�คํานวณจากผลการเรียนของท่ีนิสิตต้ังแต+เริ่มเข�าเรียน
จนถึงภาคเรียนสุดท�าย โดยนําผลรวมของผลคูณระหว+างจํานวนหน+วยกิตกับค+าระดับข้ันของแต+ละรายวิชาท่ี
เรียนท้ังหมดเป!นตัวต้ังแล�วหารด�วยจํานวนหน+วยกิตรวมท้ังหมด  

37.๕ รายวิชาท่ีได�สัญลักษณ* I ไม+นําไปแสดงในใบแสดงผลการเรียนแต+จัดเก็บไว�ใน
ระเบียนวิชาเรียนของนิสิต 

ข�อ 38  การเรียนซํ้าหรือเรียนแทน  
รายวิชาใดท่ีนิสิตได�ระดับข้ันตํ่ากว+า B นิสิตต�องลงทะเบียนเรียนซํ้า หรือเลือกเรียนรายวิชา

อ่ืนในระดับชั้นปCและหมวดวิชาเดียวกัน ท้ังนี้ให�อยู+ในดุลยพินิจของอาจารย*ท่ีปรึกษาทางวิชาการและประธาน
คณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร โดยผ+านความเห็นชอบของหัวหน�าภาควิชาหรือประธานสาขาวิชา และได�
รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการ ท่ีหลักสูตรสังกัด ก+อนการลงทะเบียนเรียน 

ข�อ 39  การทุจริตในการสอบ  
นิสิตท่ีทําการทุจริตด�วยประการใดๆ เก่ียวกับการสอบทุกชนิด นอกจากผู�สอนจะให�ระดับ

ข้ัน F ในรายวิชานั้นแล�ว มหาวิทยาลัยอาจพิจารณาลงโทษทางวินัยตามข�อบังคับว+าด�วยวินัยนิสิตได�ด�วย 
 

หมวดท่ี ๗ 
การพ�นสภาพนิสิต และการคืนสภาพนิสิต 

 
ข�อ 40  การพ�นจากสภาพนิสิต  

นิสิตจะต�องพ�นจากสภาพนิสิตในกรณีดังต+อไปนี้  
40.๑ สําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรและได�รับปริญญาตามข�อ 45 
40.๒ หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัดอนุมัติให�ลาออก  
40.๓ ถูกคัดชื่อออกจากมหาวิทยาลัยในกรณีต+อไปนี้  

40.๓.๑ ไม+มารายงานตัวเป!นนิสิตตามวันท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
40.๓.๒ มารายงานตัวเป!นนิสิตแต+ไม+ลงทะเบียนเรียน ไม+ชําระเงินค+าบํารุงการศึกษา

และค+าเล+าเรียนในภาคเรียนแรกยกเว�นได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัดในกรณีต+อไปนี้ 
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(๑) ถูกเกณฑ*เข�ารับราชการทหารกองประจําการหรือได�รับหมายเรียก 
เข�ารับการตรวจเลือกหรือรับการเตรียมพล หรือการปฏิบัติภารกิจเพ่ือประเทศชาติในลักษณะอ่ืน 

(๒) ได �รับทุนแลกเปลี่ยนนักศึกษาระหว +างประเทศหรือทุนอ่ืนใดซ่ึง
มหาวิทยาลัยเห็นสมควรสนับสนุน 

(๓) เจ็บปrวยจนต�องพักรักษาตัวเป!นเวลานานเกิน ร�อยละ ๒๐ ของเวลาเรียน
ท้ังหมดในภาคเรียนนั้น ตามคําสั่งแพทย*โดยมีใบรับรองแพทย*จากสถานพยาบาลของทางราชการ หรือ
สถานพยาบาลของเอกชนตามกฎหมายว+าด�วยสถานพยาบาลซ่ึงเป!นของเอกชนและท่ีกระทรวงสาธารณสุขกําหนด  

40.๓.๓ เม่ือพ�นกําหนดเวลา ๑ ภาคเรียนแล�ว ไม+ชําระเงินค+าบํารุงมหาวิทยาลัยเพ่ือ
รักษาสภาพนิสิตหรือลาพักการเรียน 

40.๓.๔ ขาดคุณสมบัติ อย+างใดอย+างหนึ่ง ตามข�อ 17   
40.๓.๕ เม่ือค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมทุกภาคเรียนตํ่ากว+า ๒.๗๕  
40.๓.๖ ได�รับค+าระดับข้ันเฉลี่ยสะสมตํ่ากว+า ๓.๐๐ เม่ือเรียนครบตามระยะเวลาท่ี

กําหนดตามข�อ 11 
40.๓.๗ หมดระยะเวลาการศึกษาตามข�อ 11 
40.๓.๘ ไม+ผ+านการสอบประมวลความรู �เป !นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

จํานวน ๓ ครั้ง  
40.๓.๙ ไม+ผ+านการสอบวัดคุณสมบัติเป!นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย จํานวน ๓ ครั้ง  
40.๓.๑๐ ถูกลงโทษถึงท่ีสุดให�ไล+ออก ตามข�อบังคับมหาวิทยาลัยทักษิณ ว+าด�วยวินัยนิสิต 
40.๓.๑๑ ไม+ได�รับอนุมัติเค�าโครงวิทยานิพนธ*ภายในระยะเวลาท่ีกําหนด ดังต+อไปนี้ 

(๑) หลักสูตรปริญญาโท ภายใน ๓ ปCการศึกษา นับแต+ภาคเรียนแรกท่ีเข�าศึกษา 
(๒) หลักสูตรปริญญาเอก ภายใน ๔ ปCการศึกษา นับแต+ภาคเรียนแรกท่ีเข�าศึกษา” 

ข�อ 41  การคืนสภาพนิสิต 
นิสิตอาจได�รับการอนุมัติให�คืนสภาพนิสิตจากอธิการบดี โดยต�องชําระเงินค+าคืนสภาพนิสิต

ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด ภายใน ๓๐ วัน นับจากวันประกาศพ�นสภาพ เนื่องจากพ�นสภาพนิสิต จากกรณี
ต+อไปนี้ 

41.๑ ได�รับอนุมัติจากหัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีนิสิตสังกัดให�ลาออกไปแล�วไม+เกิน ๓๐ วัน 

41.๒ ไม+ลงทะเบียนในภาคเรียนแรกท่ีต�องข้ึนทะเบียนเป!นนิสิต 
41.๓ เม่ือพ�นกําหนดเวลาหนึ่งภาคเรียนแล�วไม+ชําระเงินค+าบํารุงมหาวิทยาลัยเพ่ือรักษา

สภาพนิสิต 
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หมวดท่ี ๘ 
การสอบพิเศษ และการทําวิทยานิพนธ.หรือการค�นคว�าอิสระ 

 
ข�อ 42  การสอบภาษา 

42.๑ นิสิตหลักสูตรปริญญาโทและหลักสูตรปริญญาเอกต�องสอบผ+านการสอบภาษา 
(Language Examination) ท่ีไม+ใช+ภาษาประจําชาติของตนอย+างน�อยหนึ่งภาษา การกําหนดภาษาท่ีจะสอบ 
ให�อยู+ในดุลยพินิจของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร โดยความเห็นชอบของหัวหน�าภาควิชาหรือประธาน
สาขาวิชา หัวหน�าส+วนงานวิชาการท่ีหลักสูตรสังกัด และการอนุมัติของคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย นิสิตปริญญา
เอกท่ีสอบผ+านการสอบภาษาจากสถาบันภาษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง ตามเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนดอาจได�
รับการยกเว�นการสอบภาษาตามความในวรรคหนึ่งได�  

42.๒ ให�บัณฑิตวิทยาลัยแต+งต้ังคณะกรรมการดําเนินการสอบภาษาประกอบด�วยบุคคล 
ท่ีเหมาะสมเป!นไปตามเกณฑ*การสอบภาษาท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด เพ่ือดําเนินการจัดสอบและควบคุม 
การสอบให�ได�มาตรฐาน  

42.๓ การดําเนินการสอบภาษาให�เป!นไปตามประกาศของบัณฑิตวิทยาลัย 
42.๔ มหาวิทยาลัยอาจยกเว�นให�นิสิตระดับบัณฑิตศึกษา ไม+ต�องสอบภาษาได�ในกรณีใด

กรณีหนึ่งดังต+อไปนี้  
42.๔.๑ นิสิตสอบผ+านการสอบภาษา ตามเกณฑ*ท่ีบัณฑิตวิทยาลัยกําหนดจาก

สถาบันภาษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง โดยให�งานทะเบียนระบุในใบแสดงผลการเรียนว+า ได�รับการยกเว�นการ
สอบภาษาจากสถาบันภาษาท่ีมหาวิทยาลัยรับรอง 

42.๔.๒ นิสิตลงทะเบียนเรียนรายวิชาภาษาท่ีไม+ใช+ภาษาประจําชาติของตน ดังนี้  
(๑) นิสิตระดับปริญญาโท ลงทะเบียนเรียนรายวิชาภาษาท่ีไม+ใช+ภาษา

ประจําชาติของตน โดยมีเวลาเรียนสัปดาห*ละไม+น�อยกว+า ๒ ชั่วโมง โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการ 
ผู�รับผิดชอบหลักสูตร และได�รับอนุมัติจากบัณฑิตวิทยาลัย กําหนดให�เรียนโดยไม+นับหน+วยกิต ท้ังนี้ นิสิต
จะต�องได�รับการประเมินผลการเรียนระดับข้ัน S (Satisfactory) ข้ึนไป โดยใช�แบบทดสอบภาษาท่ีเป!น
มาตรฐานของรายวิชา 

(๒) ระดับปริญญาเอก โดยมีเวลาเรียนสัปดาห*ละ ไม+น�อยกว+า ๓ ชั่วโมง 
จํานวน ๒ รายวิชา ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการผู�รับผิดชอบหลักสูตร และ
ได�รับอนุมัติจากบัณฑิตวิทยาลัย กําหนดให�เรียนโดยไม+นับหน+วยกิต ท้ังนี้ นิสิตจะต�องได�รับการประเมินผลการ
เรียนระดับข้ัน S (Satisfactory) ข้ึนไป โดยใช�แบบทดสอบภาษาท่ีเป!นมาตรฐานของรายวิชา  

42.๔.๓ นิสิตระดับปริญญาโทท่ีศึกษาในวิชาเอกหรือสาขาวิชาทางภาษาท่ีไม+ใช+
ภาษาประจําชาติของตน ซ่ึงมีรายวิชาเก่ียวกับการอ+านและการใช�ภาษา ไม+น�อยกว+า ๘ หน+วยกิต 

ข�อ 43  การสอบประมวลความรู� และการสอบวัดคุณสมบัติ 
43.๑ นิสิตหลักสูตรปริญญาโท แผน ข ต �องสอบผ +านการสอบประมวลความรู �  

(Comprehensive Examination)  
43.๒ นิสิตหลักสูตรปริญญาเอก ต �องสอบผ +านการสอบวัดคุณสมบัติ (Qualifying 

Examination) 
43.๓ นิสิตหลักสูตรปริญญาโทควบปริญญาเอก ต�องสอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ 

(Qualifying Examination) 
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43.๔ การสอบประมวลความรู � และการสอบวัดคุณสมบัติให�เป !น ไปตามเกณฑ*และ
ประกาศของบัณฑิตวิทยาลัย 

ข�อ 44  การสอบวิทยานิพนธ* 
การทําวิทยานิพนธ*หรือการค�นคว�าอิสระ และการสอบวิทยานิพนธ*หรือค�นคว�าอิสระให� 

เป!นไปตามเกณฑ*และประกาศของบัณฑิตวิทยาลัย 
 

หมวดท่ี ๙ 
การขอรับปริญญาหรือประกาศนียบัตร และการให�ปริญญาหรือประกาศนียบัตร 

 
ข�อ 45  การขอสําเร็จการศึกษา 

45.๑ การสําเร็จการศึกษา นิสิตต�องแจ�งชื่อต+องานทะเบียนนิสิตเพ่ือขอสําเร็จการศึกษา
ภายในเวลา ๑ เดือนนับแต+วันเปSดภาคเรียนนั้น และต�องชําระเงินค+าข้ึนทะเบียนปริญญาตามท่ีมหาวิทยาลัย
กําหนด หากพ�นกําหนดเวลานิสิตต�องยื่นคําร�องต+อนายทะเบียนเพ่ือขออนุมัติแจ�งขอสําเร็จการศึกษาช�า ท้ังนี้
ต�องชําระเงินค+าปรับขอแจ�งสําเร็จการศึกษาช�าตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  

45.๒ นิสิตจะขอรับปริญญาหรือประกาศนียบัตรได�ต�องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 
45.๒.๑ คุณสมบัติท่ัวไป  

(๑) มีเวลาเรียนตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด ไม+น�อยกว+า ๒ ภาคเรียน 
(๒) เรียนครบตามจํานวนหน+วยกิตท่ีกําหนดไว�ในหลักสูตร และได�ค+าระดับ

ข้ันเฉลี่ยสะสมของรายวิชาไม+ตํ่ากว+า ๓.๐๐ 
(๓) มีความประพฤติดี  

45.๒.๒ คุณสมบัติของนิสิตผู�ขอรับประกาศนียบัตรบัณฑิต และประกาศนียบัตร
บัณฑิตชั้นสูง ให�เป!นไปตามข�อ 45.๒.๑ และมีคุณสมบัติอ่ืนๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด  

45.๒.๓ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญามหาบัณฑิต แผน ข 
(๑) สอบผ+านการสอบภาษาตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�น ตามข�อ 42   
(๒) สอบผ+านการสอบประมวลความรู�ตามข�อ 43 
(๓) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด  
(๔) เสนอรายงานการค�นคว�าอิสระตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
(๕) สอบผ+านการสอบปากเปล+าการค�นคว�าอิสระ 
(๖) ส+งรายงานการค�นคว�าอิสระฉบับสมบูรณ* ตามเกณฑ*ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
(๗) รายงานการค�นคว�าอิสระหรือส+วนหนึ่งของรายงานการค�นคว�าอิสระ

ต�องได�รับการเผยแพร+ในลักษณะใดลักษณะหนึ่งท่ีสืบค�นได� 
45.๒.๔ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญามหาบัณฑิต แผน ก แบบ ก ๑  

(๑) สอบผ+านการสอบภาษาตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�นตาม ข�อ 42 
(๒) สอบผ+านการสอบปากเปล+าวิทยานิพนธ*  
(๓) เสนอวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ*ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
(๔) ส+งวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ* ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
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(๕) ผลงานวิทยานิพนธ*หรือส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ* 
หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานวิชาการ 

(๖) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด 
45.๒.๕ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญามหาบัณฑิต แผน ก แบบ ก ๒  

(๑) สอบผ+านการสอบภาษาตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�นตาม ข�อ 42  
(๒) ได�รับผลการประเมินคุณภาพวิทยานิพนธ*และการสอบปากเปล+า 

วิทยานิพนธ*ในระดับผ+าน  
(๓) ส+งวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ* ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  
(๔) ผลงานวิทยานิพนธ*หรือส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ* 

หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานทาง
วิชาการ หรือนําเสนอต+อท่ีประชุมวิชาการโดยบทความท่ีนําเสนอฉบับสมบูรณ* (Full Paper) ได�รับการตีพิมพ*
ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ (Proceedings) 

(๕) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด 
45.๒.๖ คุณสมบัติเฉพาะของนิสิตผู�ขอรับปริญญาดุษฎีบัณฑิต  

(๑) สอบผ+านการสอบภาษา ตามข�อ 42 หรือได�รับการยกเว�นตามข�อ 42 
(๒) สอบผ+านการสอบวัดคุณสมบัติ ตามข�อ 43  
(๓) เสนอวิทยานิพนธ*ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
(๔) สอบผ+านการสอบปากเปล+าวิทยานิพนธ*  
(๕) ส+งวิทยานิพนธ*ฉบับสมบูรณ* ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
(๖) ผลงานวิทยานิพนธ*หรือส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ* 

หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานทางวิชาการ 

 กรณีนิสิตผู�ขอรับปริญญาดุษฎีบัณฑิต แบบ ๑ ผลงานวิทยานิพนธ*หรือ
ส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ต�องได�รับการตีพิมพ*หรืออย+างน�อยได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ในวารสารระดับชาติ
หรือนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศคณะกรรมการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑ*การพิจารณาวารสารทาง
วิชาการสําหรับการเผยแพร+ผลงานวิชาการอย+างน�อย ๒ เรื่อง 

 กรณีเป!นผู�ท่ีได�รับทุนโครงการปริญญาเอกกาญจนาภิเษก (คปก.) จะต�อง
มีผลงานท่ีเป!นส+วนหนึ่งของวิทยานิพนธ*ตีพิมพ*หรือได�รับการยอมรับให�ตีพิมพ*ตามหลักเกณฑ*ของ คปก. จึงจะ
สําเร็จการศึกษาได� รวมท้ังกรณีท่ีได�รับทุนจากแหล+งอ่ืนให�เป!นไปตามหลักเกณฑ*และเง่ือนไขของทุนท่ีได�รับ 

(๗) มีคุณสมบัติอ่ืน ๆ ครบตามท่ีหลักสูตรกําหนด 

ข�อ 46  การให�ปริญญาหรือประกาศนียบัตร  
มหาวิทยาลัยจะพิจารณาเสนอชื่อนิสิตท่ียื่นความจํานงขอรับปริญญาหรือประกาศนียบัตร 

ซ่ึงมีคุณสมบัติตามข�อ 45.๒ ต+อสภามหาวิทยาลัย เพ่ือขออนุมัติปริญญาหรือประกาศนียบัตร 
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ข�อ 47  ให�อธิการบดีรักษาการให�เป!นไปตามข�อบังคับนี้ กรณีมีข�อขัดข�องหรือมีปUญหาในทางปฏิบัติ
ให�อธิการบดีวินิจฉัยสั่งการโดยความเห็นชอบของสภาวิชาการ 

 
ประกาศ ณ วันท่ี 17 ธันวาคม 2559 
 
 
 (ศาสตราจารย* ดร.จรัญ  จันทลักขณา) 
 นายกสภามหาวิทยาลัยทักษิณ 
 


